Specyfikacja techniczna maszyn i urzadzen

Wszystkie opisane ponizej maszyny i urzagdzenia sg niezbedne do produkcji planowanych przez nas wyrobow. Pogrupowanie maszyn i
urzadzen w linie jest czysto umownym zabiegiem porzgadkujgcym zakres rzeczowy inwestycji. Nie stanowig one w literalnym znaczeniu
linii produkcyjnej, czyli maszyn potgczonych w jedng catos¢ pozwalajgcych na petng automatyzacje produkcji. W zasadzie czes$¢
czynnosci jest wykonywana recznie z pomocg pracownikéw, a tylko niektére z nich bedg podlegaty automatyzacji. Niewielka skala
produkcji wyklucza petng automatyzacje z uwagi na zbyt wysokie koszty zwigzane z takg automatyzacjg. De facto wiekszo$¢ elementow
stanowi niezalezne maszyny lub urzgdzenia czesto tylko odpowiednio dobrane do siebie. Czes¢ oczywiscie maszyn bedzie musiata by¢
wyprodukowana pod nasze specyficzne potrzeby, gdyz nie ma na rynku tego typu gotowych urzgdzen dostepnych w obrocie

1. Linia do aktywacji nasion i produkcji aktywowanych spodéw do pizzy. To serce naszego projektu dzieki ktoremu mozliwa jest aktywacja nasion.
Elementami wyposazenia komory s3 réwniez waézki, sita i ptotna teflonowe. Pozostate elementy linii dedykowane s3 do produkcji aktywowanych

spodow do pizzy.

Co Szt. Zasilanie Moc Wymiary Inne
V/Hz kW mm Parametry
Wykonane ze stali kwasoodporne) S$304 lub
szlachetniejszej. Z kétkami obrotowymi, dwa kétka z
blokada. Kétka odporne na temperature, miekkie,
niebrudzace. Rozstaw szyn do tac 3 cm, ilo$¢ tac (400 mm
Wdézki do komory aktywacyjnej 30|n.d n.d. 2000 x630x430 [x 600 mm) na wozek - 60 szt. Blokady obustronne przed

wypadaniem tac. Wszystkie spawy szlifowane, w
standardzie spozywczym. Konstrukcja nosna wykonana z
profili grubosci Scianki minimum 2 mm. No$no$¢é wdzka
300 ke




Sita do komory.

1800

n.d

n.d.

400 x 600

WYyKonane ze stall nierazewnej SS304 TUb
szlachetniejszej. Rama wykonana z preta fi 8mm.
Wewnatrz ramy krzyzak wzmacniajgcy konstrukcje o
wymiarach 40 x 60 cm. Catos¢ pokryta siatkg krepowang
ze stali kwasoodpornej o oczku 5mm i przekroju drutu 1
mm. Siatka spawana do ramy argonem, kazdy drut
oddzielnie. Wszystkie spawy muszg miec forme gtadkiej
kuli, bez ostrych krawedzi, przeciwdziatajac kaleczeniu
rgk. Niedopuszczalne jest szlifowanie spawow,
zgrzewanie lub spawanie elektryczne! Sita nie moga by¢
zdeformowane lub pofalowane, muszg stanowi¢ ptaska

nowierzchnie

Komora aktywacyjna

[EY

400V/50Hz

90 kW

3000 x 5000 x 2600

Pojemnos¢ komory 40 m3, powierzchnia 15m2. Izolacja
$cian min 15cm wetny mineralnej. Obieg powietrza w
komorze poziomy. Predkos¢ przeptywu powietrza w
komorze 2 m/s. Wentylatory wewnatrzkomorowe. Zakres
prac temperatury do 130 st. C. Regulacja wilgotnosci w
zakresie 1% — 99%. Sterowanie komputerowe z
programowaniem cykli dziatania i faz kazdego cyklu.
Komora zasilana pompa ciepta. Powietrze z wyjscia
komory podtgczone pod rekuperator odzyskujgcy min
50% ciepta z rozprowadzeniem po hali produkcyjne;j.
Oddzielne wigczanie systemu rekuperacji w zaleznosci od
temperatury na hali.

Ptétna teflonowe

7200

n.d

n.d.

400 x 600

Pt6tna wielkosci 40 cm x 60 cm z widkna weglowego.
Powlekane obustronnie warstwg PTFE z certyfikacjg
zastosowan do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.
Grubos$é 0,3 mm.

Gilotyna do ciecia spodow do pizzy

230V lub 400V
50 Hz

do 5 kW

n.d.

Szerokos¢ ciecia 60cm, podajnik tasmowy, odbidr
tasmowy. Wyzwalanie reczne, bgdzZ automatyczne.
Zabezpieczenia kurtyng IR przed przycieciem rak. Sita
nacisku min 4 tony.




Mtyn koloidalny

400V/50Hz

min 20 kW

n.d.

Wydajnos¢ znamionowa do 500kg/h. Mtyn z wejsciem
pionowym, wyjsciem poziomym z mozliwoscig
ponownego zasypu rozdrobniong masg w ukfadzie
zamknietym. Mtyn w catosci wykonany ze stali
nierdzewnej SS304 lub szlachetniejszej. Frakcja
rozdrabniania <=100um. Zasilanie 400V 50Hz. Wielkos¢
kosza zasvoowego min 20l

Miesiarka spiralna

400V/50Hz

min 15 kW

n.d.

Wyposazona w dwie wyjezdne dzieze. Kazda o
pojemnosci min 80l. Musi posiada¢ mozliwos¢ dwéch
predkosci mieszania i zmiennego kierunku. Miesianie
przy pomocy haka. Dzieze wykonane ze stali nierdzewne;j.

Pakowarka MAP

400V/50Hz

min 2 kW

n.d.

Dwukomorowa pakowarka prézniowa o szerokosci
zgrzewania min 700mm. Pakowarka musi mie¢ funkcje
pakowania réwniez w atmosferze ochronnej podawanej z
butli. Wyposazona w dwie pompy prdézniowe osiggajgce
wydajnos¢ do 20m3/h kazda oraz dwie listwy
zgrzewajgce o szerokosci min 700mm w kazdej komorze.
Automatyczny proces pakowania oraz mozliwos¢
regulacji czasu zgrzewania oraz stopnia wypompowania
powietrza. Wykonana w catosci ze stali SS304. Wielkos¢
komory do pakowania min 450mm x 700mm x 100mm

Suszarnie

=

400V/50Hz

2 kW

n.d.

Pojemnos¢ minimum 30 tac 400 x 600. Zasilanie pompa
ciepta z mozliwoscig zamkniecia obiegu powietrza.
Sterowanie komputerowe z mozliwoscig programowania
przebiegu suszenia. Wykonanie ze stali nierdzewne;j
SS304. Zakres pracy temperatur do 70 st C.

2. Linia do produkcji ciastek proteinowo czekoladowych z aktywowanymi orzechami




Co

Szt.

Zasilanie
V/Hz

Moc
kW

Wymiary
mm

Inne
Parametry

Piece

400V/50Hz

min 48 kW

n.d.

Piece do wypieku ciastek. Piece obrotowe na 2 wézki min
32 tace kazdy. Rozmiar tacy 40 cm x 60 cm. Zasilanie
gazowe na gaz ziemny, moc obrotowa 2,5 kW, zakres
pracy temperatur do 300 st C. Cato$¢ wykonana ze stali
nierdzewnej SS 304.

Oblewarka

400V/50 Hz

n.d.

n.d.

oblewarka kompaktowa do czekolady. Umozliwiajgca
liniowe oblewanie ciastek. Sterowanie elektroniczne.
Krycie kurtynowe (oblewanie ) gérne, boczne i dolne.
Minimalna temperatura pracy oblewarki mniejsza badz
rowna 42 st C. Regulowana predkos¢ przenosnika od 0
do 2m/s. Szerokos¢ przenosnika min 180 mm. System
sterowania Start i Stop. Regulowany nadmuch do
zgarniania nadmiaru czekolady. Dmuchawa z regulowang
wysokoscig. Opcjonalnie dostepna dekoratorka.
Minimalna wydajnos$¢ czekolady 25kg/h. Urzadzenie

kompaktowe tatwo przemieszczalne na kétkach.
Whikanane ze stali SS 2304

Temperdowka

=

400V/50Hz

n.d.

n.d.

Temperdwka do temperowania czekolady przed
oblewaniem w celu nadania jej krystalicznej struktury
oraz potysku. Regulowany zakres pracy temperatur od 25
st. C— 55 st. C. Minimalna pojemnos¢ zbiornika 9 kg.
Mozliwo$é temperowania min 25 kg/h. Wykonana ze
stali SS304.

Zbiornik do roztapiania

=

400V/50Hz

min 2 kW

n.d.

biornik do roztapiania i przechowywania czekolady z
mieszadtem i kontrolg temperatury. Pojemnos¢ min 25 1.
Wykonany ze stali SS304. Kompaktowa konstrukcja na
kétkach umozliwiajgca fatwe przemieszczanie.




Tunel chtodniczy

=

400V/50Hz

min 2 kW

180mmx6mb

Tunel do chtodzenia polew czekoladowych w celu
zastygniecia przed pakowaniem. Tunel chtodniczy
dofaczany do oblewarki. Regulowana predkosc
przenos$nika od 0 do 2m/s. Minimalna temperatura pracy
nie wieksza niz 2 st. C.

Konszarka

=

400V/50Hz

n.d.

n.d.

Pojemnos¢ 20 litréw. Wykonana ze stali SS304.
Minimalny stopien rozdrobnienia 20-25 um.

Miesiarka Rézga

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Miesiarka do ubijania piany. Pojemnos¢ min 40 I.
Wyjmowana dzieza. Wykonana ze stali SS304.

Flowpack

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Maszyna pozioma pakujgca typu flowpack do pakowania
pojedynczych ciastek. Maszyna z dolnym podajnikiem
folii. Zgrzew na zaktad. Sterowana komputerowo. Oparta
o servo motor. Wydajnos$¢ pakowania min 90 szt./min.
Automatyczne rozpoznawanie braku produktu, wyjscie
na tasmociggu poziomym. Wielkos¢ pakowanych
produktéw min 60mm x 15mm x 10mm (df. x szer. x wys.)
maks. 200mm x 80mm x 80mm. (dt. x szer. x wys.).
Sterowanie komputerowe z mozliwoscig zapamietywania
ustawien. Elektronicznie kontrolowana temperatura
zgrzewow. N6z odcinajacy - zygzak. Dtugosé stotu
podawczego min 150 cm. Wykonana ze stali SS304.

Miesiarka spiralna

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Mata miesiarka spiralna — hak, do miesiania ciasta.
Pojemnos$¢ min 15 litréow. Wyjmowana dzieza.
Wvykonana ze stali SS304.




Detektor metali

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Combo — detektor metali z wagg przelotowg do kontroli
wagi produktu koncowego i detekcji fragmentéw metali.
Predko$¢ minimalna pracy 30 produktéw na minute.
Mozliwo$¢ zapisania raportéw z kontroli w pamieci USB.
Zapisywanie kazdego rekordu i podsumowania
zbiorczego. Mozliwos¢ pracy jako tylko waga lub tylko
detektor oraz w trybie tgcznym. Wyposazone w
zamykane skrzynie na odrzucane produkty z rewizjg
umozliwiajgcg wglad w skrzynie bez potrzeby otwierania.
Doktadno$¢ wazenia min 1g. Rozdzielczo$¢ podziatki 0,1
g. Zakres wazonych produktéw 10g - 600g. Minimalny
rozmiar produktu 60mm x 30mm x 10mm (dt. x szer. x
wys.). Maksymalny rozmiar produktu 120mm x 280mm x
200mm (dt. x szer. x wys.). Rozdzielczos¢ detekcji dla Fe 1
mm, dla SUS 2 mm. Odrzucanie produktéw poprzez
ramie odrzucajgce. Alarm dzwiekowy i Swietlny z
mozliwoscig niezaleznego wtgczania i wytgczania.
Maszyna na kétkach. Sterowanie komputerowe z
mozliwoscig zapamietywania minimum 30 produktow.
Wykonana ze stali SS304.

3. Linia do produkcji aktywowanej granoli.

Co

Szt.

Zasilanie
V/Hz

Moc
kw

Wymiary
mm

Inne
Parametry




Formierka granoli

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Maszyna do formowania granoli na tacach. Obstugiwana
przez maksymalnie 3 operatordw. Predkosc¢ zasypu jednej
tacy maksymalnie 30s. Masa podawana do leja
zasypowego. Podawanie i odbidr tac na przenosniku
tasmowym. Automatyczne wykrywanie tacy. Mozliwo$é
regulacji predkosci zasypu oraz ilosci podawanego
towaru na tace. Wykonana ze stali SS304.

Pionowa maszyna pakujaca

[EY

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Pionowa maszyna pakujaca z wagg kombinacyjng i
podajnikiem sekwencyjnym. Sterowanie komputerowe z
ekranem dotykowym. Servo Motor. Zgrzew
pneumatyczny. Drukarka daty i partii. Wycigg do
odciggania pytéw w czasie zasypu. Opcja pakowania w
atmosferze ochronnej. Opcjonalne robienie Euro dziurki
w opakowaniu. Mozliwos$é réznych ksztattow opakowan —
pillow bag, punch bag, quadra bag. Wydajnos¢ do 60
torebek na minute. Szerokos¢ frontu torebki 40mm - 100
mm, szerokos¢ boku torebki 20mm — 60 mm. Wielkos$¢
zgrzewu bocznego 12mm. Dtugos$é torebki 80mm -
360mm. Maksymalna szerokos¢ folii 420 mm. Grubosc
folii 0,04mm 0,08mm. Waga 4 gtowicowa sekwencyjna.
Zakres porcjowania 10g — 1000g. Doktadnos¢
porcjowania 1g. Predkos$¢ porcjowania 15
opakowan/min. Wyzwalanie z maszyny pakujace;j.
Podajnik sekwencyjny typu Z. Surowiec zasypywany w
przedziaty i krokowo podawany do maszyny pakujgcej po
otrzymaniu sygnatu z maszyny. Krawedzie przedziatéw
min 5 cm. Wykonane ze stali SS304.




Detektor metali

230V/50Hz lub
400V/50Hz

n.d.

n.d.

Detektor metali z wagg przelotowg. Combo — detektor
metali z wagg przelotowa do kontroli wagi produktu
koncowego i detekcji fragmentédw metali. Predkos¢
minimalna pracy 30 produktéw na minute. Mozliwos¢
zapisania raportéw z kontroli w pamieci USB.
Zapisywanie kazdego rekordu i podsumowania
zbiorczego. Mozliwos¢ pracy jako tylko waga lub tylko
detektor oraz w trybie tgcznym. Wyposazone w
zamykane skrzynie na odrzucane produkty z rewizjg
umozliwiajgcg wglad w skrzynie bez potrzeby otwierania.
Doktadno$¢ wazenia min 1g. Rozdzielczo$¢ podziatki 0,1
g. Zakres wazonych produktéw 10g - 600g. Minimalny
rozmiar produktu 60mm x 30mm x 10mm (dt. x szer. x
wys.). Maksymalny rozmiar produktu 120mm x 280mm x
200mm (dt. x szer. x wys.). Rozdzielczos¢ detekcji dla Fe 1
mm, dla SUS 2 mm. Odrzucanie produktéw poprzez
ramie odrzucajgce. Alarm dzwiekowy i Swietlny z
mozliwoscig niezaleznego wtgczania i wytgczania.
Maszyna na kétkach. Sterowanie komputerowe z
mozliwoscig zapamietywania minimum 30 produktow.
Wykonana ze stali SS304.

4. Linia do produkcji zup z aktywowanymi nasionami

Co

Szt.

Zasilanie
V/Hz

Moc
kw

Wymiary
mm

Inne
Parametry




Homogenizator do homogenizacji zup. Elektroniczne
sterowanie procesu. Mieszanie wolno i wysoko
obrotowe. Pojemnos¢ min 100 litréw. Wykonanie stal

Homogenizator 1{400V/50Hz 6 kW n.d. nierdzewna SS 304. Moc emulgatora min 10 kW, obroty
min 2900/min. Sterowanie poprzez sterownik
komputerowy. Wszystkie pozostate elementy wykonane
ze stalj SS304,

Pasteryzator wodny do pasteryzacji zup w stoikach.

Autokl 1{400V/50H 36 kW n.d.

uroxiaw /50Hz Pojemnos¢ robocza 0,4 m3. Wykonanie ze stali SS 304.
Podreczny rozdrabniacz emulgujacy. Pomocnicze
230V/50Hz lub | _. urzadzenie do przygotowania dodatkdéw i prowadzenia

Melakser 1 min 500W|n.d

400V/50Hz préb technologicznych. Obroty 1500/3000 r/m.
Pojemnos¢ min 4 . Wykonanie stal nierdzewna SS 304.
Podreczny rozdrabniacz, siekacz. Pomocnicze urzadzenie
. 230V/50Hz lub | . do przygotowania dodatkdéw i prowadzenia préb
r wilk 1 min W|n.d.

Cutte 400V/50Hz 500 d technologicznych. Obroty 1500/3000 r/m. Pojemnosé
min 4 |. Wykonanie stal nierdzewna SS 304.

. . Wysoko obrot drabniacz d , HW,

Rozdrabniacz 1(230 V/50Hz. min 500W/|n.d. yfo 90 o oyvy rozdra n|:.3c2 © warzyw, owocow
nasion i orzechéw. Obroty min 36 000 r/m.

5. Osprzet pomocniczy

Co Szt. Zasilanie Moc Wymiary Inne
V/Hz kW mm Parametry
. . Szafki do szatni dla pracownikdw spetniajgce normy
Szafki pracownicze. n.d. n.d. n.d.
P 8 HACCP i IFS. Dwustrefowe. Z tawka.
Wagosuszarka do produktéw spozywczych do kontroli
Wagosuszarka 1230 V/50Hz. n.d. n.d. wilgotnosci zwalnianych produktow. Opcja pomiaru

automatycznego i recznego.




Regaty magazynowe na sktadowanie palet z produktami.

Regaty magazynowe 1[n.d. n.d. n.d. 6 miejsc paletowych, dwa poziomy. Obcigzenie poziomu
maks 600kg.
Do obstugi systemu pracownikéw przez pracownikéw
Tablety 2(230 V/50Hz. n.d. rF;riﬁe:IL(gtgaadiekranu produkcji. Rejestracja czynnosci, karty pracy. System
' operacyjny Android. Przystosowane do ciggtego zasilania.
. 1200 X 500 x Szafki na czqéci.maszyn oraz mnifejtc,ze.urzqdzenia do
Szafki 2(n.d. n.d. 2000 przechowywania w warunkach higienicznych. Wykonane
ze stali nierdzewnej SS304.
Stoty robocze ze stali nierdzewnej SS304. Dolna rama
Stoly oln.d. nd. 900x800x1600 spinajz’qFa. Spawane nie squcra’ne. W.y!<onane w catosci z
podwdjnym blatem z ptyty widrowe;j i blachy
nierdzewnej.
Krzesta s0ln.d. nd. nd. K.rzes’fa dla pracownikéw do pomieszczenia socjalnego,
biura oraz na produkcje.
Wagi do nawazania surowcoéw do produkcji.
Wagi 5{230 V/50Hz. n.d. n.d. Rozdzielczo$¢ wazenia 1g. Zakres pomiaru 1-3000g 2 szt.
1kg-30kg 2 szt. 1-150 kg 1szt.
Komputery Laptopy do obstugi systemu magazynowego
Przekatna ekranu |wejscie/wyijscie i systemu produkcyjnego. Procesor i5/i7
Komputery 3(230 V/50Hz.  |n.d. ekatna ekranu |wejscie/wy] Y P vinee /

min 13 cali.

min 10 generacji. Min 8 GB Ram. Min 256 GB SSD. System
operacyjny Windows.

Razem




