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Program Regionalny - Polska Rozwoju Regionalnego
ZAPYTANIE OFERTOWE

na ustuge cateringows polegajaca na przygotowaniu prezentacji i degustacji dan z produktow i potraw
charakterystycznych dla regionu Pomorza i Kujaw na potrzebe ukazania potencjatu gospodarczego potgczonego
z dziedzictwem kulinarnym regionu Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego w ramach projektu pod nazwa
~Kujawy+Pomorze — promocja potencjatu gospodarczego regionu — edycja 11", na Migdzynarodowych Targach
Rolno-Spozywczych  Griine Woche, ktére odbedg sie wdniach 20-29 stycznia 2023  roku
w Berlinie wraz z zapewnieniem ttumacza jezyka niemieckiego.

1. Zleceniodawca:

Wojewddztwo Kujawsko-Pomorskie, Plac Teatralny 2, 87-100 Torun,
NIP 956 19 69 536

2. Kody CPV:
55300000-3 ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow

79956000-0 ustugi w zakresie organizacji targow i wystaw

79540000-1 ustugi w zakresie ttumaczen ustnych,

15800000-6 rozne produkty spozywcze,

39222100-5 artykuty cateringowe jednorazowe

39220000-0 sprzet kuchenny, artykuty gospodarstwa domowego i artykuty domowe oraz
artykuty cateringowe,

60000000-8 Ustugi transportowe (z wytgczeniem transportu odpadow)

55312000-0 ogdlne restauracyjne ustugi kelnerskie

3.Przedmiot zamdwienia przez wszystkie dni trwania targéw (10 dni —20-29.01.2023):

1) przygotowanie ustugi cateringowej w postaci prezentacji i degustacji dan
z produktéw i potraw charakterystycznych dla regionu Pomorza i Kujaw na potrzeby
ukazania potencjatu gospodarczego potaczonego z promocja dziedzictwa kulinarnego
regionu Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego:

a) przygotowanie menu z uwzglednieniem minimum 8 réznych produktow i 8
réznych potraw z wojewodztwa kujawsko-pomorskiego zarejestrowanych na
Liscie Produktéw Tradycyjnych oraz promowanych przez firmy posiadajace
status cztonka regionalnej Sieci Dziedzictwo Kulinarne Kujawy i Pomorze;

b) przygotowanie 200 porcji degustacyjnych dziennie dla zwiedzajacych targi,
z wykorzystaniem na kazdy dzien minimum dwdch produktow lub potraw
uwzglednionych w proponowanym menu;

c) przygotowanie ustugi cateringowej dla 15 osob dziennie, sktadajacej sie
z minimum dwdch potraw na ciepto uwzglednionych w proponowanym menu,
na potrzeby oficjalnych spotkan przedstawicieli regionéw bioracych udziat
w targach oraz spotkann biznesowych przedstawicieli firm regionu, wraz
z serwisem kawowym;

d) zapewnienie obstugi przez minimum 2 osoby (kucharz, osoba do obstugi
kelnerskiej);




e) posiadanie osprzetu, naczyd i sztuécow (w tym jednorazowych — nie
plastikowych, workéw na $mieci, serwetek) potrzebnych do przygotowywania
dan i ustugi cateringowej oraz przyboréw do tatwego i szybkiego sprzatnigcia;

f) zabezpieczenie i transport do i z targéw, na swoj koszt i ryzyko, wszystkich
niezbednych produktéw, pétproduktéw i osprzetu oraz transport materiatow
promocyjnych Zleceniodawcy;

g) zapewnienia przygotowania prezentacji i degustacji dan i produktow zgodnie
7 wszystkimi wymogami sanitarnymi i weterynaryjnymi, z zachowaniem
wszystkich wymogéw sanitarno-epidemicznych zgodnie z aktualnymi na czas
przygotowania i realizacji zadania wytycznymi obowigzujacymi w obszarze
terytorialnym realizacji zadania oraz wytycznymi i przepisami opublikowanymi
na stronie internetowej targdw Grine Woche 2023.

2) zapewnienie ttumacza jezyka niemieckiego przez 10 dni trwania targow, w godzinach
10.00-18.00 do:

a) tlumaczenia konferencyjnego (konsekutywnego i facznikowego) rozmoéw,
konferencji prasowych i negocjacji handlowych;

b) informowania o potencjale gospodarczym, walorach przyrodniczych,
ekologicznych, turystycznych, kulinarnych, kulturowych Wojewddztwa na
zasadzie ttumaczenia tgcznikowego;

¢} tlumaczenia pisemnego ankiet, dokumentow i formularzy niezbednych do
funkcjonowania i obstugi stoiska oraz obstugi ustnego tfumaczenia podczas
kontaktow z serwisem technicznym targow.

Zleceniodawca dopuszcza podwykonawstwo tylko w zakresie thumaczen.

4. Akceptacja:
Pomimo wyboru najkorzystniejszej oferty Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwosc

wnoszenia drobnych zmian w menu, ktérych zakres nie bedzie miat wptywu na ceng oferty.
Zleceniobiorca uwzgledni uwagi Zleceniodawcy, celem wypracowania najbardziej
satysfakcjonujace] koncepcji z uwzglednieniem doswiadczenia zaréwno Zleceniodawcy, jak
i Zleceniobiorcy.

5. Opis kryteriéow wyboru najkorzystniejszej oferty:

Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat nastgpujacymi kryteriami ofert:

a) Cena oferty (Pc) - waga kryterium 60 %,

b) Propozycja menu (Pm}—waga kryterium 20 %

¢) Ttumacz (Pt) —waga kryterium 20 %
Oceny ofert w kryterium cena dokona komisja przetargowa w sktadzie 3 merytorycznych
cztonkéw. '
Sposéb obliczania punktéw w kryterium cena (Pc) do dwdch miejsc po przecinku:
Pc = Cena minimalna brutto spoéréd ztozonych ofert/Cena brutto badanej oferty x 100 pkt x
60% (waga kryterium)
Punkty za propozycje menu zostang przyznane przez 3 merytorycznych cztonkow komisji
przetargowej, w skali punktowej od 0 do 20 punktéw.
W ocenie pod uwage beda brane nastepujace elementy:

a) Warto$c¢ jakosciowa — do 10 pkt.

b) Wartosé ilodciowa - do 10 pkt.
Opis ocenianych elementéw:

A. W ramach kryterium Wartosé jakosciowa oceniane beda:




Warto$¢ jakosciowa Tak (liczhba | Nie (liczba
uzyskanych uzyskanych
punktéw) punktow}

Czy proponowane menu zgodne jest z zapisami opisu | 5 0

przedmiotu zamdwienia 1 zawiera produkty i dania

charakterystyczne dla regionu Kujaw i Pomorza z Llisty

Produktéw Tradycyjnych oraz regicnalnej Sieci Dziedzictwo

Kulinarne Kujawy i Pomorze?

Czy proponowane menu zawiera propozycje dodatkowych | 5 0

dann i produktéw charakterystyczne dla regionu Kujaw

i Pomorza z Listy Produktéw Tradycyjnych oraz regionalnej

Sieci Dziedzictwo Kulinarne Kujawy i Pomorze, ktérych

wysoka jako$¢ wptynie na wyjgtkowosé menu?

Suma 10 0

B. W ramach Warto$¢ ilosciowa oceniane bedg:

Wartoes< ilosciowa Tak (liczba | Nie {liczba
uzyskanych uzyskanych
punktow) punltdw)

8 produktow i 8 dan charakterystycznych dla regionu Kujaw i | 5 0

Pomorza z Listy Produktéw Tradycyjnych oraz regionalnej

Sieci Dziedzictwo Kulinarne Kujawy i Pomorze

lloé¢ dodatkowych produktéw i dan charakterystycznych dla | 1-2 = 1pkt 0

regionu Kujaw i Pomorza z Listy Produktéw Tradycyjnych | 3-4 =2 pkt

oraz regionalnej Sieci Dziedzictwo Kulinarne Kujawy i| 5-6 =3 pkt

Pomorze, ktorych wysoka jakosé wplynie na wyjatkowoscé | 7 | wigcej = 5

menu. pkt

Suma 10 0

Suma punktéw w kryterium Propozycja menu przyznanych przez wszystkich cztonkéw
komisji bedzie gtéwnym wyznacznikiem przy dokonywaniu obliczen w kryterium Propozycja

menu.

Punkty za tlumacza zostang przyznane przez 3 merytorycznych cztonkdéw komisji

przetargowe], w skali punktowe] od 0 do 20 punktdw.

Ttumacz

Tak (liczba
uzyskanych
punktow)

Nie (liczba
uzyskanych
punktow)

llos€ lat pracy w zawodzie ttumacza jezyka niemieckiego?

1-4 =4 pkt

5-7 =7 pkt

8-10 =10 pkt
11-13 =12 pkt
14 i wiecej = 14
pkt

0

Czy proponowana oscba ttumacza zna réwniez inny jezyk
obcy (oprdcz jez. polskiego i jez. niemieckiego}?

1=2pkt

2 =4 pkt

3 i wiece] =6
plt

Suma

20




Suma punktéw w kryterium Ttumacz przyznanych przez wszystkich cztonkow komisji bedzie
gtéwnym wyznacznikiem przy dokonywaniu obliczert w kryterium Ttumacz.

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwyisza ilos¢ punktéw po
zsumowaniu punktdéw w poszczegdinych kryteriach. P=Pc + Pm + Pt

W przypadky, jesli dwéch lub wiecej Zleceniobiorcow ztoizy oferty o takiej samej cenie
i uzyska jednakowg sume punktéw za wszystkie kryteria i niemozliwe bedzie jednoznaczne
wylonienie Zleceniobiorcy, Zleceniodawca wezwie tych Zleceniobiorcow do zioienia
w okreslonym terminie ofert dodatkowych. Zleceniobiorcy sktadajacy oferty dodatkowe nie
moga oferowac cen wyzszych niz w pierwotnie ztozonych ofertach.

6.W ramach realizacji ustugi Zleceniobiorca zochowigzany bedzie do:

1) kontaktow osobistych ze Zleceniodawca w siedzibie Zleceniodawcy, celem dokonania
uzgodnien dotyczacych przedmiotu zamowienia w godzinach pracy Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa  Kujawsko-Pomorskiego, celem dokonania
uzgodnien dotyczacych przedmiotu zamowienia.

2) wykonania zadania z wykorzystaniem wilasnych zasobow materiatowych, sprzetu
i produktow;

3) podpisania umowy pomiedzy stronami w sprawie udzielenia zamdwienia na
wykonanie ustugi cateringowej, ktérej wzor stanowi zatacznik nr 7 do niniejszego
zapytania.

7.0pis sposobu przygotowania ofert — instrukcja dla Zleceniobiorcow:

Oferta powinna zawierac:
a} oferte cenowqy netto i brutto obejmujaca caty przedmiot zamodwienia, wyrazong
w zfotych polskich (PLN}, z doktadnoscia do drugiege miejsca po przecinku,
sporzadzong czytelnie, w jezyku polskim —stanowigca zatgcznik nr 1;
b} oéwiadczenie Zleceniobiorcy — stanowigce zatgcznik nr 2;
c) propozycje menu — stanowigce zatgcznik nr 3;
d} opis doswiadczenia zawodowego tlumacza — stanowiace zatacznik nr 4;
e) oswiadczenie o danych osobowych wraz z informacja ¢ przetwarzaniu danych
osohowych stanowigce zatacznik nr 51 6.
Oferta musi byé sporzadzona w jezyku polskim na komputerze, podpisana oraz
opieczetowana pieczatka firmowa przez Zleceniobiorcy lub osobe/osoby upowaznione przez
Zleceniobiorce, zgodnie 2z zasada reprezentacyjnosci wynikajaca z postanowien
odpowiednich przepiséw prawnych oraz zawieral date sporzadzenia ww. oferty.
Zleceniobiorca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zioZzeniem oferty
Zleceniohiorcy. Zleceniobiorca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofac ztozong przez siebie
oferte pod warunkiem, ze Zleceniodawca otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu
zmian lub wycofaniu oferty, przed uptywem terminu sktadania ofert.
Nie przewiduje sie mozliwosci sktadania ofert czedciowych ani wariantowych.

8.Warunki udziatu w zapytaniu ofertowym:

O udzielenie zamdwienia moga ubiegac sie Zleceniobiorcy, ktérzy:
a} sa uprawnieni do wykonywania okreslonej dziatalnosci,




b) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie, a takze mozliwosci techniczne,

c) znajdujg sie w sytuacji finansowej i ekonomicznej zapewniajacej prawidtowe
i terminowe wykonanie zamowienia,

d) nie otwarto ich likwidacji, ani nie ogtoszono upadtosci,

e) nie orzeczono wobec nich zakazu ubiegania sig 0 zamodwienie;

f) oswiadczg, ze w celu unikniecia konfliktu interesdw, oferent nie jest powigzany
osobowo, ani kapitatowo ze Zleceniodawcg;

g) ztozg waing oferte w terminie wyznaczonym do skfadania ofert (formularz
ofertowy — zatacznik nr 1, o$wiadczenie Zleceniobiorcy — zatacznik nr 2, menu -
zatgcznik nr 3, opis doswiadczenia zawodowego tfumacza — zatacznik nr 4, zatgczniki
dotyczace danych osobowych — zatacznik nr 5 6).

Zleceniodawca oceni spefnienie warunkéw udziatu w zapytaniu ofertowym poprzez
zastosowanie kryterium spetnia — nie spetnia podczas weryfikacji formalnej oferty
(kompletno$é zatacznikéw wg wzoréw). Brak ktoregokolwiek z wymaganych dokumentow
lub zataczenie ich w niewtasciwej formie bedzie skutkowato wykluczeniem Zleceniobiorcy
z udziatu w zapytaniu.

9. Sposdb zaplaty:

Po rozstrzygnieciu zapytania ofertowego zawarta zostanie pomigdzy stronami umowa na
podstawie ktérej zaptata za wykonanie przedmiotu zaméwienia nastapi po wykonaniu ustugi
w roku 2023, na podstawie faktury. Faktura zaptacona zostanie przelewem na wskazane
konto bankowe, w terminie 30 dni od dnia zrealizowania ustugi i dostarczenia prawidtowo
wystawione] faktury. Podstawg zapfaty faktury bedzie sprawozdanie z realizacji przedmiotu
umowy.

10. Miejsce i termin ztoZenia oferty:

Oferte nalezy ztozy¢ na bazie konkurencyjnosci funduszy unijnych
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/ do dnia 10 listopada 2022 roku,
do godz. 14.00. Oferty zamieszczone po wskazanym terminie nie beda rozpatrywane.
Decydujace znaczenie dla oceny zachowania powyzszego terminu ma data i godzina wptywu
oferty, a nie data i godzina jej wystania.

11. Informacje dodatkowe:

Zleceniodawca bedzie sie kontaktowat tylko z wybranym Zleceniobiorca. Informacja
o wynikach postepowania zostanie opublikowana na stronie internetowej
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/  oraz  zostanie  przekazana
mailowo.

Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwos¢ nie dokonania wyboru Zleceniobiorcy, bez podania
przyczyny.

Zleceniodawca zapewnia powierzchnie wystawiennicza, tj. stoisko Wojewddztwa Kujawsko-
Pomorskiego na ktérym odbywac bedg sie degustacje, prezentacje i ttumaczenie.
Zleceniodawca nie pokrywa kosztéw Zleceniobiorcy zwigzanych z dojazdem, noclegami,
ubezpieczeniem i wyzywieniem oraz innymi kosztami przez okres wykonywanego zlecenia.
Zamawiajacy poprawi omyltki zgodnie z przepisami okreslonymi w art. 87 ustawy Pzp.
O poprawieniu oczywistych omytek zamawiajacy powiadomi wykonawce, ktérego oferta
zostata poprawiona. Wykonawca, w ktérego ofercie poprawiono omytki polegajace na
niezgodnosci oferty ze specyfikacjg istotnych warunkéw zamoéwienia, ktére jednak nie




powodowaty istotnych zmian w tresci oferty ma prawo w terminie 3 dni od dnia doreczenia
zawiadomienia sprzeciwit sie tej poprawieniu takiej omytki.

12. Ochrona danych osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ”, informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Urzad Marszatkowski Wojewodztwa
Kujawsko-Pomorskiego w Toruniu, Pl. Teatralny 2;

2. Inspektorem ochrony danych osobowych w Urzedzie Marszatkowskim Wojewodztwa
Kujawsko-Pomorskiego w Toruniu; jest Pan Andrzej Narolewski, kontakt: iod@kujawsko-
pomorskie.pl;

3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamdwienia na ustuge cateringowa polegajaca na
przygotowaniu prezentacji i degustacji dan z produktow i potraw charakterystycznych dla
regionu Pomorza i Kujaw na potrzebe ukazania potencjatu gospodarczego potaczonego
z dziedzictwem kulinarnym regionu Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego w ramach
projektu pod nazwg ,Kujawy+Pomorze — promocja potencjatu gospodarczego regionu —
edycja 11", na Miedzynarodowych Targach Rolno-Spozywczych Griine Woche, ktore odbedg
sie w dniach 20-29 stycznia 2023 roku w Berlinie wraz z zapewnieniem tlumacza jezyka
niemieckiego.

13.Zataczniki:

Zatgcznik nr 1: Formularz ofertowy.

Zatacznik nr 2: Oswiadczenie Zleceniobiorcy.

Zafacznik nr 3: Proponowane menu.

Zatgcznik nr 4: Opis doswiadczenia zawodowego ttumacza.
Zatacznik nr 5: Zgoda na przetwarzanie danych osobowych.
Zatacznik nr 6: Informacja o przetwarzaniu danych osobowych.
Zatacznik nr 7: Wzér umowy.




