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ZAPYTANIE OFERTOWE POIR 5/2022 z dnia 18.10.2022 r.
Poddziałanie 1.1.1. Badania przemysłowe i prace rozwojowe realizowane przez przedsiębiorstwa POIR 

Załącznik nr 2a Oświadczenie Dostawcy potwierdzające spełnienie przez niego w oferowanym przedmiocie zamówienia wszystkich parametrów  pożądanych przez Zamawiającego

Miejscowość i data………………………………………..








	


Pieczątka Wykonawcy, NIP, REGON









Oświadczenie Dostawcy potwierdzające obligatoryjne spełnienie w oferowanym przedmiocie zamówienia, wszystkich minimalnych parametrów technicznych pożądanych przez Zamawiającego:

[bookmark: _Hlk60001927]Surowiec niezbędny do wykonania prac rozwojowych demonstracyjnej instalacji technologicznej
Surowe mleko wysokiej jakości jest wolne od zanieczyszczeń, osadów, charakteryzuje się właściwym zapachem, niską liczbą bakterii, niską zawartością komórek somatycznych oraz brakiem organizmów chorobotwórczych. Jakość mleka jest czynnikiem decydującym o jakości produktów mlecznych, dlatego tak ważne jest jego prawidłowe badanie na wejściu, czyli  zakres badań na przyjęciu przy ocenie laboratoryjnej

Specyfikacja produktu:

Pochodzenie: 			UE
Obróbka termiczna:		brak – mleko surowe
Zawartość tłuszczu: 		około 3,8 - 4,5%
Zawartość białka                                3,1 - 3,5
Temperatura podczas dostawy:	max 6°C
Wartość PH:			6,60 – 6,80
Kwasowość 0SH:                                  6,0-6,8 0SH
Ciężar właściwy:                                  1,0280-1,0300
Zanieczyszczenia mechaniczne:        niedopuszczalne
Punkt zamarzania   nie wyższy niż:   -0,520
GMO                                                      Brak
Pestycydy/PCB:			Wartości zgodne z normami UE
Fosfataza:			negatywna
Serwatka:			nieobecna
Substancje obce: 		nieobecne
Antybiotyki:			nieobecne
Liczba komórek somatycznych:       ≤ 40 000 na 1 cm3
Ogólna liczba drobnoustrojów:        maks. 100.000 jtk/ml
Przepisy prawne: 	Produkt spełnia wymogi ustaw prawa żywnościowego, rozporządzeń 
i dyrektyw Unii Europejskiej.


Mleko pełne 3,8 % - 4,5% w ilości 900 000 litrów do wykorzystania na opracowania procesów baktofugacji dla potrzeb wyjałowienia mleka i śmietanki – według poniższego harmonogramu dostaw poszczególnych partii:
	Grudzień 2022
	Terminy dostawy: 01/03/05/07/09/11/13/15/17/19/21/23/25/27/29/31 grudnia 2022

	16 dostaw
	  16 x 20 000 litrów mleka

	Styczeń 2023 cz.1
	Terminy dostawy: 02/04/06/08 stycznia 2023
	4 dostawy
	4 x 20 000,00 litrów mleka

	Styczeń 2023 cz.2
	Terminy dostawy: 10/12/14/16/18/20/22/24/26/28/30 stycznia 2023
	11 dostaw
	11 x 20 000,00 litrów mleka

	Luty 2023
	Terminy dostawy: 01/03/05/07/09/11/13/15/17/19/21/23/25/27 lutego 2023

	14 dostaw
	14 x 20 000,00 litrów mleka



· Surowiec niezbędny do wykonania badań przemysłowych i prac rozwojowych demonstracyjnej instalacji technologicznej:

Surowe mleko wysokiej jakości jest wolne od zanieczyszczeń, osadów, charakteryzuje się właściwym zapachem, niską liczbą bakterii, niską zawartością komórek somatycznych oraz brakiem organizmów chorobotwórczych. Jakość mleka jest czynnikiem decydującym o jakości produktów mlecznych, dlatego tak ważne jest jego prawidłowe badanie na wejściu, czyli  zakres badań na przyjęciu przy ocenie laboratoryjnej

ogólna liczba drobnoustrojów;*
liczba komórek somatycznych;*
zawartość tłuszczu*, 
białka*,
laktozy, suchej masy, mocznika*;
punkt zamarzania;*
obecność antybiotyków i innych substancji hamujących;*

Miejsce dostawy/rozładunku:

Grudziądz:			Polmlek Grudziądz Sp. z o.o.
				ul. Magazynowa 8
				PL 86-300 Grudziądz


Oświadczam, że oferowany przeze mnie przedmiot zamówienia, oferowany w ramach niniejszego przetargu, dla POLMLEK GRUDZIĄDZ SP. Z O.O. :spełnia wszystkie pożądane przez Zamawiającego opisane i wymagane warunki (obligatoryjne).

Miejscowość ……………………..…, dnia……....……..r. ………………………………………
                                                                                                         (podpis i pieczęć wystawcy oferty)
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