Fundusze i~ ; :
E Europejskie .aE:' i‘"_:l- Unia Europejska Sl

74'

Program Regionalny vy , Europejski Fundusz Spoteczny —_—

Podlaskze [H

SR.111.017.38.2022

Zatacznik nr 1 do Zapytania Ofertowego
(numer referencyjny SR.111.017.38.2022)

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zorganizowanie i przeprowadzenie szkolei/kurséw gastronomicznych umozliwiajgcych uzyskanie
kompetencji zawodowych, uzupetnienie wiedzy i umiejetnosci dla uczniéow w ramach projektu pt.
»ATRAKCYJNE SZKOLNICTWO ZAWODOWE W ZESPOLE SZKOt ROLNICZYCH W OSTROZANACH

Informacje wspolne dla wszystkich kurséw wskazanych w opisie przedmiotu zamoéwienia.

1.

Kursy/szkolenia bedg odbywac sie po obowigzkowych zajeciach lekcyjnych lub/i w dni wolne od zajeé
lekcyjnych w salach znajdujgcych sie na terenie siedziby Zamawiajgcego.

. Zamawiajacy udostepni bezptatnie sale do prowadzenia wyktadéw i zajeé¢ praktycznych — jezeli sg

wymagane programem danego kursu/szkolenia.

. W wypadku zawieszenia zaje¢ stacjonarnych lub z powodu zagrozenia epidemicznego (SARS CoV-2) lub

innego zagrozenia wynikajgcego z sytuacji za wschodnig granicg Zamawiajacy dopuszcza realizacje
wybranych szkolen i/lub egzamindw takze w sposdb zdalny tj. np. za posrednictwem elektronicznych
Srodkéw komunikacji (Internet), platform e-learningowych lub innych narzedzi do pracy/komunikacji
,na odlegtos¢”.

Narzedzia do pracy zdalnej zapewni Wykonawca w porozumieniu z Zamawiajgcym.

Realizacja wybranych szkoler i/lub egzamindw w sposéb zdalny kazdorazowo wymaga decyzji
Zamawiajgcego potwierdzonej w formie pisemnej lub elektronicznej przekazanej przez osobe
upowazniong do kontaktéw z Wykonawca.

W przypadku realizacji szkolenn lub egzaminéw w sposdb zdalny Zamawiajgcy moze zazadaé od
Wykonawcy  dodatkowych  sposobéw  potwierdzenia  przeprowadzenia/udokumentowania
prawidtowe]j realizacji szkolenia, np. print screen i/lub nagranie fragmentdéw przeprowadzanego
szkolenia itp., ktére szczegdtowo zostang opisane w postanowieniach umowy.

Rekrutacje na kursy/szkolenia przeprowadza Zamawiajacy. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy listy
uczestnikéw, w podziale na grupy.

Wykonawca podczas realizacji zamoéwienia nie moze faczyé grup, tzn. dwie grupy nie mogg byc
jednoczesnie szkolone przez jednego wyktadowce.

Zamawiajacy nie dopuszcza realizacji kursow/szkolen objetych przedmiotem zamoéwienia w potgczeniu
z innymi osobami z tzw. ,wolnego naboru” (z wyjatkiem osdéb kierowanych ewentualnie przez
Zamawiajgcego z list rezerwowych).

10.Kurs/szkolenie ma by¢ realizowane w podziale na grupy wskazane w opisie przedmiotu zamowienia,

w terminie wskazanym tam przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé wydtuzenia
pierwotnie wskazanego terminu realizacji kursu/szkolenia po uzyskaniu zgody Instytucji Zarzgdzajgce;j
na wydtuzenie okresu realizacji Projektu.

11.Wykonawca zobowigzany bedzie:

Projekt ,,Atrakcyjne szkolnictwo zawodowe w Zespole Szkét Rolniczych w Ostrozanach”
wspotfinansowany jest ze Srodkéw Unii Europejskiej - Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il Kompetencje i kwalifikacje,
Dziatanie 3.3 ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki,
Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.
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a) wykonywac¢ ustuge zgodnie z aktualnym poziomem wiedzy, obowigzujgcym prawem i

postanowieniami umowy przy dotozeniu nalezytej starannosci;

b) zapewnié i przygotowaé do prowadzenia czesci praktycznej kursu wszystkie konieczne materiaty
szkoleniowe — zgodnie ze szczegdtowg specyfikacjg wskazang dla kursu/szkolenia;

c) zapewnié¢ materiaty szkoleniowe (podreczniki) oraz ewentualnie skrypty, ptyty i inne materiaty na
wtasnos$¢ — zgodnie ze szczegdtowa specyfikacjg wskazang dla kursu/szkolenia;

d) zapewni¢ do realizacji zaje¢ wyktadowcéw posiadajgcych wiedze, doswiadczenie zawodowe
i przygotowanie dydaktyczne zapewniajgce witasciwg realizacje kursu/szkolenia — spetniajgcych
wymagana okreslone w Ogtoszeniu o zamdwieniu;

e) uzgodni¢ w porozumieniu z Zamawiajacym i Kierownikiem projektu dla kazdego kursu i grupy
harmonogram prowadzenia zajeé. Wykonawca przekaze Zamawiajagcemu uzgodniong wersje
harmonogramu na dany miesigc w terminie nie pdzniej niz 3 dni przed rozpoczeciem kursu. Wszelkie
zmiany w harmonogramie powinny by¢ uzgadniane z Kierownikiem projektu. Aktualizacje
harmonogramu na dany miesigc powinny by¢ niezwtocznie przekazane Zamawiajgcemu.

f) poinformowaé uczestnikdw oraz Zamawiajgcego — przed rozpoczeciem zaje¢ — o wymogach
niezbednych do pozytywnego zakonczenia kursu/szkolenia.

g) dostarczy¢ Zamawiajgcemu, najdalej w drugim dniu roboczym kazdego miesigca kalendarzowego,
uwierzytelniong kserokopie list obecnosci uczestnikdéw kursu/ szkolenia z miesigca poprzedniego;

h) realizowaé zamdwienie zgodnie z ustawg o ochronie danych osobowych, przepisami BHP i p.poz.;

12.Dodatkowo Wykonawca zobowiazany bedzie do:

a) przygotowania i prowadzenia dziennika zaje¢ oddzielnie dla kazdego kursu/szkolenia, kazdej grupy
szkoleniowej, okreslonego dla kazdego dnia kursu liczbe godzin zajec oraz temat prowadzonych zaje¢,
podpisany przez prowadzacego. Wykonawca wprowadzi odpowiednie oznaczenia identyfikacyjne dla
poszczegdlnych grup szkoleniowych.

b) przygotowania i prowadzenia list obecnosci oddzielnie dla kazdego kursu, kazdej grupy szkoleniowej,
wskazujgcej imiennie poszczegdlne osoby, zawierajace podpisy tych oséb na liscie, potwierdzajgce
ich obecnos¢ na zajeciach;

c) przygotowania listy potwierdzajgcej otrzymanie pomocy dydaktycznych i uzyskania podpiséw od
kazdego z uczestnikdw kursu/szkolenia w tym zakresie;

d) przygotowania i przekazania dokumentacji potwierdzajgcej przeprowadzenie wewnetrznych
egzamindw, wskazujgcej osoby, ktére przystgpity do danego egzaminu w ramach danej grupy oraz
wynik egzaminu.

13.Wszystkie dokumenty przygotowywane przez Wykonawce zwigzane z realizacjg kurséw/szkolen,
w szczegolnosci: zaswiadczenia o uczestniczeniu w szkoleniu, dzienniki zajeé¢ oraz listy obecnosci,
powinny zawiera¢ odpowiednie oznaczenia z logotypami przekazanymi przez Zamawiajgcego.

14.Nieprawidtowo prowadzona dokumentacja bedzie podstawg do zakwestionowania prawidtowosci
wykonania zamdwienia (w catosci lub w danej czesci/okresie rozliczeniowym), mozliwosci wystawienia
faktury i wstrzymania ptatnosci do czasu uzupetnienia/prawidtowego ztozenia odpowiednigj
dokumentacji.

Projekt ,,Atrakcyjne szkolnictwo zawodowe w Zespole Szkét Rolniczych w Ostrozanach”
wspotfinansowany jest ze Srodkéw Unii Europejskiej - Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il Kompetencje i kwalifikacje,
Dziatanie 3.3 ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki,
Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.
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15.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do przeprowadzania kontroli w zakresie realizacji przedmiotu

umowy zaréwno przez upowaznionych przedstawicieli Zamawiajgcego jak i podmiotdw kontrolujgcych
Zamawiajgcego, w tym prawo uczestnictwa w zajeciach kursu/szkolenia.

16.Wykonawca zobowigzany jest umozliwi¢ Zamawiajgcemu wglad w dokumentacje kursu/szkolenia
i/lub przeprowadzenie niezbednej ankietyzacji.

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA W POSZCZEGOLNYCH CZESCIACH ZAMOWIENIA

Czescl:
Nazwa szkolenia i zakres szkolenia : - »Miksologia molekularna”
Czas trwania szkolenia oraz sposéb organizacji 10 godzin szkoleniowych na kazda z grup w tym : 1 godzina zaje¢
szkolenia teoretycznych,

9 godzin zajec praktycznych
Zajecia teoretyczne — wyktad potaczony z dyskusjg,
Zajecia praktyczne — warsztaty z wykorzystaniem niezbednych
produktow zuzywalnych, oraz potrzebnego sprzetu.

Liczba uczestnikéw kursu: 24 osoby, 2 grupy - kazda po 12 osdb;

Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 sierpnia 2022 roku.

Minimalny program szkolenia : Liczba godzin zajec teoretycznych Liczba godzin zajec
(wyktaddéw) praktycznych (¢wiczen)

1. Czym jest miksologia molekularna.
2. Techniki sferyfikacji

- wady i zalety poszczegdlnych technik 1
- sferyfikacja bezposrednia i odwrdcona.

Przygotowywanie gotowych koktajli molekularnych w
zakresie :

1. Kawiory

- owocowe, alkoholowe

- zastosowanie w koktajlach tyzkowych i klasycznych.
2. Kriosferyfikacja

- ravioli sferyczne alkoholowe i bezalkoholowe.

3. Zele alkoholowe i bezalkoholowe.

Srodki zelujace: zelatyna, agar, kappa, gellan i ich -
wiasciwosci fizyczne. Twardoéci zeli. Zelki alkoholowe.
Koktajle w réznych postaciach zelowych.

- zele jednosktadnikowe/ jednorodne - koktajle w
formie zeli jednorodnych

— zele warstwowe - budowanie koktaijli z zeli
warstwowych

- zele elastyczne - koktajle w formie makaronu
alkoholowego i spaghetti

Projekt ,,Atrakcyjne szkolnictwo zawodowe w Zespole Szkét Rolniczych w Ostrozanach”
wspotfinansowany jest ze Srodkéw Unii Europejskiej - Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il Kompetencje i kwalifikacje,
Dziatanie 3.3 ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki,
Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.
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- zele btyskawiczne - silne $rodki zelujgce do bardzo
szybkiego przygotowania zelu

4. Piany i pianki smakowe.

Pochodzenie i konsystencja pian. Formy pian
smakowych - fizyka pian. Techniki

spieniania. ,,Powietrze”, czyli piana nie zageszczana.
Piany zageszczone. Srodki stabilizujace piany: lecytyna,
sucro, guma ksantanowa. Koktajle klasyczne uzyciem
pian iz “puchem” ze sktadnikéw alkoholowych i
bezalkoholowych.

- Piany biatkowe - zasady formowania pian
biatkowych/ koktajle z wykorzystaniem stabilnej piany
uzyskanej z biatka jajka

- Piana ksantanowa - stabilna piana z zastosowaniem
gumy ksantanowej oraz wysokiego cisnienia

5. Praca z niskimi temperaturami - bezpieczenstwo
pracy.

6. Wtasciwosci fizyczne ciektego azotu.

7. Sorbety alkoholowe z zastosowaniem ciektego
azotu.

8. taczenie ze sobg réznych technik miksologii
molekularnej.

Wykonawca zapewnia :

— wyktadowce zgodnie z opisem w pkt. 4.3.1 Zapytania ofertowego (SR.111.017.38.2022)

— niezbedne produkty oraz potrzebny sprzet.

— materiaty szkoleniowe, po jednym egz. dla kazdego uczestnika, ktére omawiajg w sposéb kompletny zakres programu
szkolenia oraz umozliwiajg samodzielne przygotowanie sie uczestnika szkolenia do wewnetrznego egzaminu;

— dodatkowymi materiatami dydaktycznymi mogg by¢: skrypty lub materiaty ksero dotyczgce przedmiotu zamowienia,
ktore musza byc czytelne, estetycznie wykonane i dobrej jakosci.

Szkolenie zakonczy sie egzaminem wewnetrznym weryfikujgcym przyrost wiedzy.

Uczestnicy kursu po jego ukonczeniu otrzymaja takze $wiadectwo ukoriczenia szkolenia / zaswiadczenie potwierdzajgce
ukonczenie szkolenia i uzyskanie kwalifikacji zgodnie ze wzorem zaswiadczenia zawartym w rozporzgdzeniu Ministra
Edukacji Narodowej z dnia 18 sierpnia 2017 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz. U. z 2017
r. poz. 1632)

Czesc i :
Nazwa szkolenia : - ,Kuchnia hiszpanska”
Czas trwania szkolenia oraz sposdb organizacji 10 godzin szkoleniowych na kazdg z grup w tym : 1 godzina zajec
szkolenia teoretycznych,

9 godzin zajec praktycznych

Zajecia teoretyczne — wyktad potaczony z dyskusjg,

Projekt ,,Atrakcyjne szkolnictwo zawodowe w Zespole Szkét Rolniczych w Ostrozanach”
wspotfinansowany jest ze Srodkéw Unii Europejskiej - Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il Kompetencje i kwalifikacje,
Dziatanie 3.3 ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki,
Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.
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Zajecia praktyczne — warsztaty z wykorzystaniem niezbednych

produktow zuzywalnych oraz potrzebnego sprzetu.

Liczba uczestnikow kursu: 24 osoby, 2 grupy - kazda po 12 osdb;

Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 sierpnia 2022 roku.

Minimalny program szkolenia : Liczba godzin zajeé teoretycznych Liczba godzin zajec
(wyktadow) praktycznych (¢wiczen)

- omoéwienie podstawowych surowcow potrzebnych
do przygotowania potraw

- gdzie kupowac i jak wybiera¢ owoce morza, 1
- zasady obrébki owocéw morza - tradycyjne receptury
kuchni hiszpanskiej

Przygotowanie najpopularniejszych dan gtéwnych :

- Paella - tradycyjne danie hiszpanskie

- Jamon iberico

- Gazpacho,

- hiszpanska tortilla

Przygotowanie hiszpanskich przystawek :

Tapas mate poreczne porcje do jedzenia

Patatas bravas, 9
tortilla ziemniaczana,

- smazone owoce morza sardynki, krewetki, kalmary,
matze, osmiornica a'la gallega

- papryczki padron

Przygotowanie hiszpanskich deseréw :

- Churros

- Crema catalana

Wykonawca zapewnia :

— wyktadowce zgodnie z opisem w pkt. 4.3.1 Zapytania ofertowego (SR.111.017.38.2022)

— niezbedne produkty zuzywalne oraz potrzebny sprzet.

— materiaty szkoleniowe, po jednym egz. dla kazdego uczestnika, ktdre omawiajg w sposéb kompletny zakres programu
szkolenia oraz umozliwiajg samodzielne przygotowanie sie uczestnika szkolenia do wewnetrznego egzaminu;

— dodatkowymi materiatami dydaktycznymi mogg by¢: skrypty lub materiaty ksero dotyczgce przedmiotu zamowienia,
ktore musza byc czytelne, estetycznie wykonane i dobrej jakosci.

Szkolenie zakonczy sie egzaminem wewnetrznym weryfikujgcym przyrost wiedzy.

Uczestnicy kursu po jego ukonczeniu otrzymaja takze $wiadectwo ukoriczenia szkolenia / zaswiadczenie potwierdzajgce
ukonczenie szkolenia i uzyskanie kwalifikacji zgodnie ze wzorem zaswiadczenia zawartym w rozporzgdzeniu Ministra
Edukacji Narodowej z dnia 18 sierpnia 2017 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz. U. z 2017
r. poz. 1632)

Projekt ,,Atrakcyjne szkolnictwo zawodowe w Zespole Szkét Rolniczych w Ostrozanach”
wspotfinansowany jest ze Srodkéw Unii Europejskiej - Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa Il Kompetencje i kwalifikacje,
Dziatanie 3.3 ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki,
Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.
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