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Zatacznik nr 4A

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Linia technologiczna do produkcji pierogéw — 1 kpl.

1) Stét formowania pierogéw:

a)
b)
c)
d)
e)
f)

8)
h)
i)

dtugos¢ min.3000 mm,

szerokos$¢ min. 650 mm,

wysokos¢ min. 850 mm

moc silnika min. 0,15 kW,

konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej,

blat wykonany z tworzywa sztucznego,

automatyczny transporter pierogéw do dalszych sekgji linii produkcyjnej,

stot pozwalajgcy na formowanie pierogdéw przez min. 6 oséb jednoczesnie,

tasma transportowa o szerokosci min. 10 cm.

2) Podajnik pierogow:

a)
b)
c)
d)
e)
f)
8)

dtugos¢ /wysokosé min. 900 x 900 mm,

moc silnika min. 0,15 kW,

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej,

mozliwosé

automatyczny transporter pierogéw do dalszych sekcji linii produkcyjnej,
tasma wykonana z tworzywa sztucznego,

tasma transportowa o szerokosci min. 30 cm

3) Sekcja wrzutowa:

a)
b)
c)

Podajnik pierogéw o wymiarach min. 100 x 80 cm (dt. x wys.),
Konstrukcja ze stali nierdzewnej,
Tasma transportowa dwudzielna — paskowa,

4) Kociot gotujgcy wraz z uktadem hartowania:

a)
b)
c)
d)
e)
f)

dtugosé/ wysokosé: min. 2500 x1290 mm.
moc grzewcza min 20 kW.

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej,
kontrola temperatury oraz czasu gotowania,
kontrola czasu mieszania,

autostart

5) Sekcja schtadzajaca z agregatem chtodniczym wraz z instalacjg

a)
b)
c)
d)
e)

dtugosé/wysokosé: min. 2300 x 700 mm.

moc chtodnicza min. 10 kW.

wydajnos¢ min. 65 kg/h pierogéow w zaleznosci od wielkosci.
Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej,

Zbiornik wypetniony wodg,
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6)

f) Sitowniki unoszgce transporter ponad wode
g) Kontrola temperatury wody,
h) Kontrola czasu chtodzenia,
i) Autostart,
j)  Wspodtpracuje z zewnetrznym agregatem chtodniczym.
Ekran LCD do sterowania linig,
a) menu w jezyku polskim,
b) umozliwia petng automatyzacje procesu produkcji pierogoéw,
c) przycisk awaryjnego zatrzymania linii,

Unia Europejska
Europejski Fundusz
Rozwoju Regionalnego

Linia technologiczna w petni zautomatyzowana. Wszystkie sekcje linii technologicznej wyposazone

w odpowiednie przytgcza umozliwiajgce jej prawidtowe funkcjonowanie.

Pierogi wrzucane bezposrednio do gotujgcej sie wody, w trakcie gotowania majg by¢ mieszane,

nastepnie po wyptynieciu ma by¢ odliczany czas potrzebny do dogotowania sie ciasta, potem pierogi

majg by¢ odcedzane i przekazane do hartowania w zimnej wodzie.

2. Maszyna do pakowania produktow swiezych — 1 szt.

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

Wykonana ze stali nierdzewnej

Pétautomatyczny przesuw tacek do komory pakujgcej,
Sterowanie za pomocg panelu dotykowego,
Zgrzewanie folii z tacka i wycinanie,

Automatyczne przewijanie folii,

Woycinanie folii wokof tacki zgodnie z jej ksztattem,
Minimum dwie tacki do zgrzewu,

wymiary maszyny min. 700x800x600 mm,

max szerokos$¢ folii: min. 400 mm,

10) max ilos¢ folii na rolce: min. 450 mb.

3. Maszyna do pierogéw — 1 szt.

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)

Wykonana ze stali nierdzewnej,

Automatyczna produkcja pierogow z kazdym rodzajem farszu,
Zapewnia mozliwos$¢ formowania pierogéw o réznych ksztattach,
Moc min. 4 kW,

Wydajnos¢ maszyny w zakresie min. 1500 — 5000 szt./h,
Regulowana grubos¢ owijki,

Panel sterowania maszyng,

Przycisk awaryjnego zatrzymania maszyny,

wymiary maszyny: min.125x50x155 cm,

10) waga min. 400 kg.

Strona2z3



Fundusze . Unia Europejska
E Europejskie - FplgfkaZaPOSpOllta % Europejski Fundusz

Program Regionalny

mazvey. Ldrowe zycie, czysty zysk Rozwoju Regionalnego

JUMAR/02/22
4. Maszyna do wyrobdw kulistych — 1 szt.

1) Automatyczna maszyna do wyroboéw kulistych,
2) Wykonana ze stali nierdzewnej,

3) Wydajnos¢ maszyny min. 4000 szt./h.

4) Panel sterowania maszyng,

5) Min. 3 rézne srednice produktu,

6) Przycisk awaryjnego zatrzymania maszyny,

7) wymiary maszyny min. 1000x500x1500 mm,
8) waga min. 220 kg,

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ rozruch pieca oraz szkolenie wskazanych pracownikéw
Zamawiajgcego.

Niniejszym potwierdzam zgodnos¢ pieca z niniejszym OPZ.

D | - PR

(podpis(-y) osoby(-6b)
upowaznionej(-ych)
do reprezentowania Wykonawcy
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