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[bookmark: _Hlk524075103]Tychy, dnia 9 czerwca 2021 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE 
(znak: 7/AKK/2021 – Akademia kompetencji kluczowych 2021)

[bookmark: _Hlk536781803][bookmark: _Hlk536781402][bookmark: _Hlk72144488][bookmark: _Hlk512408868]W związku z realizacją przez Marek Leśniak Centrum Szkoleniowe Masterlang, ul. Towarowa 23, 43-100 Tychy, reprezentowaną przez Marka Leśniaka – właściciela, Projektu pt. „Akademia kompetencji kluczowych” nr RPMP.10.01.03-12-0433/19, w ramach w ramach Osi Priorytetowej 10 - Wiedza i kompetencje, Działania 10.1 - Rozwój kształcenia ogólnego, Poddziałania 10.1.3 - Edukacja w szkołach prowadzących kształcenie ogólne, zapraszamy do złożenia ofert, w ramach procedury zapytania ofertowego, na świadczenie usług z zakresu organizacji trzech trzydniowych wyjazdów edukacyjnych dla uczniów trzech szkół podstawowych w gminie Łukowica: Szkoła Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Roztoce, Szkoła Podstawowa im. Jana Kochanowskiego w Świdniku, Szkoła Podstawowa im. Kazimierza Pułaskiego w Jadamwoli.

Zamawiający:
Marek Leśniak Centrum Szkoleniowe Masterlang ul. Towarowa 23, 43-100 Tychy, NIP: 6771567593, REGON 490765591


Kategoria według Wspólnego Słownika Zamówień (CPV):
55000000-0 – usługi hotelarskie, restauracyjne i handlu detalicznego
60100000-9 – usługi w zakresie transportu drogowego
92500000-6 – usługi świadczone przez biblioteki, archiwa, muzea i inne usługi kulturalne
63510000-7 – usługi biur podróży i podobne

Przedmiotem zamówienia jest zorganizowanie trzech trzydniowych wyjazdów edukacyjnych:
Wykonawca zobowiązuje się zorganizować zgodnie z obowiązującymi przepisami (Rozporządzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 30 marca 2016 r. w sprawie wypoczynku dzieci i młodzieży oraz inne Dz.U. 2016 poz. 452) trzech trzydniowych wyjazdów edukacyjnych, każdy dla 45 uczniów i 5 nauczycieli w ramach w/w Projektu, zgodnie z poniższym zestawieniem:

	Lp.
	Miejsce wyjazdu
	Planowana data wyjazdu

	1
	Warszawa (Centrum Nauki Kopernik i Planetarium, Muzeum Techniki Wojskowej/Muzeum Kolejnictwa) – SP  Roztoka
	2021-06-21 – 2021-06-23

	2
	Warszawa (Centrum Nauki Kopernik i Planetarium, Muzeum Techniki Wojskowej/Muzeum Kolejnictwa) – SP Jadamwola
	2021-06-21 - 2021-06-23


	3
	Warszawa (Centrum Nauki Kopernik i Planetarium, Muzeum Techniki Wojskowej/Muzeum Kolejnictwa) – SP Świdnik
	2021-06-21 – 2021-06-23




1. Przedmioty zamówień obejmują w ramach każdego z wyjazdów:

a) zapewnienie zakwaterowania dla 45 uczniów oraz 5 opiekunów w ramach wycieczki trzydniowej. Zakwaterowanie musi zostać zapewnione w hotelu o standardzie min. 3 gwiazdkowym w rozumieniu przepisów §2 ust. 2 pkt 1 i 2 rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2014 r. w sprawie obiektów hotelowych i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie (Dz.U. 2017 poz. 2166). Nocleg musi być zorganizowany dla wszystkich uczestników w jednym budynku, w którym również znajdować się będzie jadalnia. Nocleg musi zostać zapewniony w pokojach 2-4 osobowych. Wszystkie pokoje muszą być z oknem (z możliwością jego otwarcia), z pełnym węzłem sanitarnym (tj. umywalka, WC, kabina prysznicowa/natrysk).
b) zapewnienie pełnego wyżywienia  dla 45 uczniów oraz 5 opiekunów w ramach wycieczki trzydniowej: śniadanie, gorący obiad. Wyżywienie będzie musiało spełniać następujące wymagania:
· Dwa śniadania (na terenie obiektu, w którym uczniowie zostaną zakwaterowani) w postaci szwedzkiego stołu (wędliny, sery, dżemy, owoce, mleko, kakao, jajka, płatki śniadaniowe, cieple gotowe dania typu racuchy, wybór herbat, kawa z dodatkami typu śmietanka lub mleko do kawy, cytryna, cukier, pieczywo ciemne i jasne, bułki). 
· Trzy obiady dwudaniowe z deserem serwowany do stolików. Powinien składać się z 2 dań ciepłych: zupa, drugie danie z mięsem (drób, wołowina, wieprzowina, ryby itp.) i z surówką, woda mineralna niegazowana lub kompot, przyprawy. Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności zupy oraz drugiego dania w ramach jednej wycieczki. 
· Dwie kolacja (na terenie obiektu, w którym uczniowie zostaną zakwaterowani) w postaci szwedzkiego stołu (wędliny, sery, owoce, parówki lub kiełbaski, wybór herbat, kawa z dodatkami typu śmietanka lub mleko do kawy, cytryna, cukier, pieczywo ciemne i jasne, woda mineralna gazowana i niegazowana, 3 rodzaje soków owocowych, napoje gazowane i niegazowane).
· W przypadku gdy w wycieczce uczestniczyć będą osoby pozostające na diecie wegańskiej, wegetariańskiej lub innej równoważnej diecie lub cierpiące na alergie pokarmowe Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i odpowiedniego oznaczenia posiłków odpowiadających potrzebom tych osób przy zachowaniu równoważności w stosunku do posiłków wskazanych w zapytaniu ofertowym. Zamawiający powiadomi Wykonawcę o ww. uczestnikach co najmniej 3 dni przed rozpoczęciem wycieczki.
· Wykonawca dostarczając uczestnikom wycieczki posiłki zobowiązany jest do pisemnego informowania uczestników obozu o alergenach pokarmowych występujących w podawanych produktach podawanych poprzez umieszczenie stosownej informacji w widocznym miejscu w jadalni. Posiłki powinny być bezwzględnie świeże oraz charakteryzujące się wysoką jakością w odniesieniu do użytych składników. Posiłki winny być przygotowywane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, np. zupy w proszku i sosy w posiłku oraz produktów gotowych.
· Podawane posiłki muszą odpowiadać normom odżywczym obowiązujący w tzw. Punktach zbiorowego żywienia tj. posiłki powinny być przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, sporządzane z pełnowartościowych, świeżych artykułów spożywczych posiadających aktualne terminy ważności.
· Posiłki będą przygotowywane zgodnie z zasadami określonymi w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. Z 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz zgodnie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
· Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonywania badań sprawdzających obejmujących w szczególności przydatność do spożycia, itp.. W przypadku stwierdzenia, że posiłek nie spełnia parametrów określonych w zamówieniu, kosztami badania Zamawiający obciąży Wykonawcę.
· Przy dostawie gorących posiłków do miejsca realizacji zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest zapewnić przestrzeganie podstawowe normy sanitarne oraz BHP.
· Posiłki w momencie ich podawania powinny posiadać estetyczny wygląd i być podane w naczyniach wielokrotnego użytku. Wraz z gorącym posiłkiem dla każdego z uczestników dostarczone powinny być ponadto serwetki jednorazowe oraz czyste sztućce wielokrotnego użytku (widelec, nóż, łyżka).
c) zapewnienie transportu autokarem dla wszystkich uczestników wyjazdu: transport z miejsca zbiórki do celu wyjazdu i z powrotem oraz do odwiedzanych obiektów wraz z opłatami parkingowymi. Autokar musi spełniać następujące wymagania: klimatyzacja, regulowane fotele z podnóżkami i pasami, toaleta. Autokar musi być sprawny technicznie i dostosowany do przewozu dzieci i młodzieży. Stan techniczny pojazdu oraz przygotowanie Kierowcy do jazdy może zostać sprawdzone w dniu wyjazdu przez upoważnione służby. W przypadku awarii pojazdu w czasie trwania usługi, która uniemożliwia dalszą jazdę, wykonawca zobowiązuje się do naprawy lub podstawienia zastępczego pojazdu tej samej klasy w terminie nie dłuższym niż 3 godziny. 
d) zapewnienie ubezpieczenia NNW na kwotę 25.000 zł dla wszystkich uczestników wyjazdu. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania polisy potwierdzającej objęcie uczestników w/w ubezpieczeniem oraz przedstawić kserokopię przed rozpoczęciem wyjazdu.
e) rezerwacji oraz zapewnienie biletów wstępu wraz z przewodnikiem do Centrum Nauki Kopernik i Planetarium oraz  Muzeum Techniki Wojskowej lub Muzeum Kolejnictwa. 

Inne istotne warunki zamówienia w ramach prowadzonego postępowania:
Zamawiający nie dopuszcza możliwość  składania ofert częściowych. Przed zawarciem umowy, w sytuacji gdy zaproponowana cena brutto przedmiotu zamówienia przez Wykonawcę, którego oferta została uznana za najkorzystniejszą, przekroczy kwotę jaką dysponuje Zamawiający w ramach realizowanego Projektu, Zamawiający przeprowadzi negocjacje z w/w Wykonawcą.

W przypadku, gdy cena brutto najtańszej oferty będzie znacząco (w rozumieniu art. 90 ustawy Prawo Zamówień Publicznych) różniła się od uśrednionej ceny brutto pozostałych ofert złożonych w ramach prowadzonego postępowania, Zamawiający zastrzega sobie prawo zwrócenia się do Oferenta o udzielenie wyjaśnień w odniesieniu do kalkulacji kosztów organizacji wyjazdów edukacyjnych.

W przypadku udokumentowanego braku możliwości zakupienia biletów wstępu w planowanym terminie, istnieje możliwość zmiany terminu wyjazdu, pod warunkiem uzyskania pisemnej zgody Zamawiającego. Wszystkie wyjazdy muszą zostać zrealizowane do dnia 21.07.2021 r.

[bookmark: _Hlk71533946]Zamawiający zobowiązuje Wykonawcę wyłonionego w drodze niniejszego postępowania do przedstawienia przed zawarciem umowy szczegółowych programów wycieczek edukacyjnych, zatwierdzonego przez Zamawiającego oraz Dyrekcję Szkoły.

Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od umowy w przypadku niezebrania odpowiedniej liczby uczestników do 21.07.2021 r. 

[bookmark: _Hlk72137642]Wykonawca zobowiązany jest do organizacji wyjazdów zgodnie z aktualnymi obostrzeniami  wynikającymi z pandemii Covid-19. 
Zamawiający dopuszcza możliwość wypłaty części wynagrodzenia w formie zaliczki (nie więcej niż 30%).

Termin związania ofertą wynosi 30 dni.

Wykluczenia z udziału w postępowaniu:
Z możliwości realizacji zamówienia wyłączone są podmioty, które powiązane są z Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy osobowo lub kapitałowo, w szczególności poprzez:
1. uczestnictwo w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
2. posiadanie udziałów lub co najmniej 10% akcji, o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa lub nie został określony przez IZ PO;
3. pełnienie funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
4. pozostawanie w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Wykonawca zobowiązany jest podpisać oświadczenie o braku powiązań z Zamawiającym zgodnie z załącznikiem nr 2 do Zapytania Ofertowego.

Wadium
1. Wykonawca przystępujący do niniejszego postępowania jest obowiązany wnieść wadium w wysokości 900,00 PLN.
2. Wadium może być wniesione w jednej lub kilku następujących formach: 1) pieniądzu; 2) poręczeniach bankowych; 3) gwarancjach bankowych; 4) gwarancjach ubezpieczeniowych; 5) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6 ust. 3 pkt 4 lit. B ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U. Nr 109, poz. 1158 oraz z 2002 r. Nr 25, poz. 253, Nr 66, poz. 596 i Nr 216, poz. 1824).
3. Wymagane wadium należy wnieść przed upływem terminu składania ofert.
4. Przy wnoszeniu wadium przelewem wykonawca winien powołać się na nazwę niniejszego postępowania 7/AKK/2021 – Akademia kompetencji kluczowych 2021 roku.
5. Wadium w pieniądzu należy wpłacić przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego: Marek Leśniak Centrum Szkoleniowe Masterlang nr: 13 2490 0005 0000 4500 7878 0343
6. Zamawiający zwraca wadium Oferentom, niezwłocznie po wyborze oferty najkorzystniejszej lub unieważnieniu postępowania.
7. Zamawiający zwraca niezwłocznie wadium na wniosek wykonawcy, który wycofał ofertę przed upływem terminu składania ofert.
8. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana odmówił podpisania umowy na warunkach określonych w ofercie lub zawarcie umowy stało się niemożliwe z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy.

Warunki udziału w postępowaniu stawiane Wykonawcom:
Wykonawca zobowiązany jest:
1. posiadać wpis do Centralnej Ewidencji Organizatorów Turystyki i Przedsiębiorców Ułatwiających Nabywanie Powiązanych Usług Turystycznych;
2. dysponować potencjałem technicznym niezbędnym do wykonania przedmiotu zamówienia;
3. posiadać wiedzę oraz osoby zdolne do wykonania przedmiotu zamówienia. 
4. znajdować się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej prawidłowe wykonanie zamówienia.

Ocena spełnienia wskazanych warunków udziału w postępowaniu zostanie dokonana według formuły „spełnia – nie spełnia”, w oparciu o analizę niżej wymienionych dokumentów złożonych przez Wykonawcę w ramach prowadzonego postępowania.

Wymagane przez Zamawiającego dokumenty na potwierdzenie spełnienia warunków udziału w postępowaniu Wykonawców:
1) kserokopia wpisu do Centralnej Ewidencji Organizatorów Turystyki i Przedsiębiorców Ułatwiających Nabywanie Powiązanych Usług Turystycznych,
2) oświadczenie o dysponowaniu potencjałem technicznym niezbędnym do wykonania przedmiotu zamówienia (Załącznik nr 1)
3) oświadczenie o posiadaniu wiedzy oraz osób zdolnych do wykonania przedmiotu zamówienia (Załącznik nr 1);
4) [bookmark: _Hlk525895012]oświadczenie, że Wykonawca znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej płynne i prawidłowe wykonanie zamówienia – (Załącznik nr 1) tj. przedstawić: 
- oświadczenie, że nie wszczęto wobec Wykonawcy postępowania upadłościowego, ani nie ogłoszono upadłości – (Załącznik nr 2),

W/w dokumenty należy dołączyć do oferty i złożyć w formie oryginałów lub kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem na każdej zapisanej stronie dokumentu. Poświadczenie za zgodność z oryginałem powinno być sporządzone w sposób umożliwiający identyfikację podpisu (np. wraz z imienną pieczątką osoby poświadczającej kopię dokumentu za zgodność z oryginałem).

Opis sposobu wyboru najkorzystniejszej oferty:
Oferta każdego Wykonawcy, który spełni warunki udziału w postępowaniu, zostanie oceniona zgodnie z następującymi kryteriami:
Kryterium nr 1: cena brutto całości przedmiotu zamówienia: waga 85 %.

Sposób oceny ofert wraz z przyznawaną punktacją:
Punkty przyznawane za kryterium ceny zostaną obliczone wg wzoru:
Cena brutto najtańszej oferty / Cena brutto badanej oferty x 85 = Liczba przyznanych punktów.

Kryterium nr 2: zapewnienie zwiedzania dodatkowych atrakcji z przewodnikiem: waga 15% 
Stare miasto + 5 punktów
Łazienki królewskie + 5 punktów
Pałac Kultury i Nauki + 5 punktów

Termin złożenia ofert:
Ofertę należy złożyć do dnia 17 czerwca 2021 r. do godz. 08.00 (decyduje data wpływu).

Miejsce i forma składania ofert:
Ofertę (uzupełnioną i podpisaną przez Wykonawcę) wraz z dokumentami należy składać osobiście lub pocztą pod adresem oddziału w Krakowie tj. ul. Torfowa 3/1, 30-384 Kraków lub poprzez Bazę Konkurencyjności. Ofertę należy umieścić w zamkniętej kopercie, uniemożliwiającej odczytanie jej zawartości bez uszkodzenia tej koperty oraz oznaczyć: Oferta (znak: 7/AKK/2021 Akademia Kompetencji Kluczowych /2021)”. Oferty złożone po terminie, niekompletne lub nie spełniające stawianych wymagań nie będą rozpatrywane.



Marek Leśniak – Zamawiający
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