SZWAJCARSKO-POLSKI 9
Program Wspétpracy

Zatacznik nr 1
MINIMALNE WYMAGANIA DOTYCZACE MENU

1. Serwis kawowy z bufetem stodkim
Napoje gorace:

a) kawa czarna z ekspresu dla kazdego uczestnika serwowana z termosow, podgrzewaczy,
dyspenserow lub z ekspresu do kawy min. 180 ml/ os;

b) herbata (min. 3 rézne rodzaje — w tym czarna i owocowa), ekspresowa, pakowana
pojedynczo, goragca woda serwowana z termosOw, pogrzewaczy elektrycznych Iub
dyspenserow.

c¢) dodatki do napojow goracych tj. mleko, Smietanka — podawane w specjalnych do tego celu
naczyniach, cukier bialy i brgzowy, $wieza cytryna w plastrach.

Napoje zimne:
a) woda gazowana i niegazowana w butelkach (nie mniej niz 330 ml/) os.;

Bufet slodki:

a) ciastka (minimum dwa rodzaje) wyltozone na paterach w liczbie minimum 2 szt./os.;

b) ciasto lub deser (minimum dwa rodzaje), wylozone w pojedynczych papilotkach na
paterach, minimum 100 g/ osobe.

Swieze owoce, co najmniej trzy rodzaje w tym winogron.

Przystawki wytrawne na zimno:

a) minimum 2 rodzaje przekasek wytrawnych na zimno;
b) minimum 2 sztuki na osobg lacznie;
¢) podanie na paterach lub potmiskach.

Obiad dwudaniowy: (propozycja)
Obiad powinien sktada¢ si¢ z dwoch dan:
a) Pierwsze danie:
zupa — minimum 250 ml na osobg.
b) Drugie danie:
danie gtdwne obejmujace porcje migsa, ryby lub danie wegetarianskie;
dodatek skrobiowy, np. ziemniaki, ryz, kasza lub makaron;
dodatek warzywny, np. warzywa gotowane, pieczone lub suréwka.

Laczna gramatura drugiego dania powinna wynosi¢ minimum 400 g na osobg.

Projekt ,,AkTYwne Miasto. Razem dla rozwoju Starachowic” jest wspotfinansowany ze srodkéw Szwajcarsko-Polskiego Programu
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Menu lunchowe powinno by¢ zréznicowane w kazdym dniu realizacji ustugi. Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia odrgbnego zestawu dan na kazdy dzien, przy czym
niedopuszczalne jest powtarzanie tego samego dania gtéwnego w poszczegolnych dniach. Menu
powinno uwzgledniaé réznorodno$¢ sktadnikow 1 sposobow przygotowania potraw,
z zachowaniem okreslonych w niniejszym zalaczniku minimalnych wymagan dotyczacych
positkow.

W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajacego takiej potrzeby Wykonawca zapewni rowniez
odpowiednig alternatywe wegetarianskg lub uwzgledniajaca inne zgloszone wymagania
zywieniowe.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zgloszenia zmian do proponowanego menu.

Podane przyktady menu stuzg wytacznie okresleniu oczekiwanego standardu jako$ciowego oraz
skalkulowania ceny oferty 1 nie sg wigzace dla Zamawiajacego na etapie realizacji zamowienia.

Projekt ,,AkTYwne Miasto. Razem dla rozwoju Starachowic” jest wspotfinansowany ze srodkéw Szwajcarsko-Polskiego Programu
Wspotpracy oraz budzetu panstwa w ramach Drugiej Edycji Szwajcarsko-Polskiego Programu Wspétpracy. B

{%—fr"'(&;_: STaracHowIcE
‘a

> NAPEDZAMY ROZWSY

7



