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Załącznik nr 3 
do zapytania ofertowego 
PCPR.AG.235/10/2021/EFS


WARUNKI REALIZACJI ZAMÓWIENIA


	Opis przedmiotu zamówienia
	Organizacja 12-dniowego obozu terapeutycznego dla uczestników projektu 
pn. „W rodzinie jest moc” tj. 14 dzieci w wieku 10-18 lat i  2 osób Kadry (kierownik obozu, wychowawca) w szczególności poprzez zapewnienie wyżywienia i miejsc noclegowych

	Kod i nazwa według Wspólnego Słownika Zamówień (CPV)
	55241000-1   Usługi w zakresie ośrodków wypoczynkowych
55270000-3   Usługi świadczone przez placówki oferujące wyżywienie i miejsca                          
                       noclegowe 

	Termin realizacji
	Wykonawca zobowiązany jest do realizacji usług w sposób ciągły przez okres 12 dni między 01.07.2021 r. a 31.07.2021 r.

Faktyczny termin realizacji usług, spełniający ww. kryteria, zostanie wskazany 
w umowie z Wykonawcą.

	
Zakwaterowanie
	
Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia: 

· zakwaterowania wszystkich uczestników obozu w jednym ośrodku wypoczynkowym. Zakwaterowanie w budynku z pełnym węzłem sanitarnym (natryski, umywalki, WC) z ciepłą wodą przez całą dobę, bez ograniczeń.
· 11 noclegów dla 14 uczestników obozu (dzieci i młodzieży szkolnej) w jednym ośrodku wypoczynkowym, liczba osób zakwaterowanych w jednym pokoju nie może przekraczać 3 osób przy zachowaniu min. 4m² powierzchni noclegowej na jedną osobę, z pojedynczymi łóżkami/tapczanami (nie dopuszcza się łóżek piętrowych ani tzw. dostawek). Każdy pokój powinien być wyposażony w: szafę z wieszakami 
i półkami w ilości zapewniającej rozpakowanie bagażu przez każde dziecko, stół 
i krzesła oraz szafki nocne przy łóżkach i pełny węzeł sanitarny (natryski, umywalki, WC). 
· 11 noclegów dla 2 osób Kadry (kierownika obozu, wychowawcy)  w jednym ośrodku wypoczynkowym z pozostałymi uczestnikami tj. dziećmi i młodzieżą szkolną,                        w pokojach: jednoosobowych z pojedynczymi łóżkami/tapczanami (nie dopuszcza się łóżek piętrowych ani tzw. dostawek). Każdy pokój powinien być wyposażony                       w: szafę z wieszakami i półkami w ilości zapewniającej rozpakowanie bagażu, stół                 i krzesła oraz szafki nocne przy łóżkach i pełny węzeł sanitarny (natryski, umywalki, WC). 
· Przez ośrodek wypoczynkowy rozumie się budynek, pawilon lub zespół budynków, pawilonów zlokalizowanych w jednym kompleksie i bezpośrednio ze sobą sąsiadujących (wykluczone namioty, kwatery prywatne, internaty, schroniska, domki letniskowe) położony z dala od dróg publicznych, przeznaczony dla nie więcej niż 100 osób.
· Obiekt zapewnia dostęp do Wi-Fi dla uczestników obozu. 
· Obiekt przeznaczony na placówkę wypoczynku dzieci musi spełniać wymogi dotyczące bezpieczeństwa i higieny określone odrębnymi przepisami. 
· Teren ośrodka powinien być bezpieczny, oświetlony i ogrodzony. 

· Wymagania dot. wszystkich pomieszczeń przeznaczonych dla uczestników obozu terapeutycznego w ramach projektu pn. „W rodzinie jest moc” tj.: 
Pokoje - utrzymane w czystości, estetyczne, bez wilgoci i zagrzybienia, meble 
w dobrym stanie technicznym (nieuszkodzone: stół/krzesła/szafki stojące stabilnie, drzwiczki/szuflady otwierające się i zamykające bezproblemowo w naturalny sposób), stolarka okienna i drzwiowa w dobrym stanie technicznym (nieuszkodzona: drzwi/okna otwierające się i zamykające bezproblemowo w naturalny sposób), ściany oraz podłogi czyste i niezniszczone (bez wyraźnych uszkodzeń, pęknięć, ubytków, plam i innych zabrudzeń), instalacje elektryczne i wentylacyjne sprawne 
i odpowiednio zabezpieczone. 
Łazienki - utrzymane w czystości, estetyczne, bez wilgoci i zagrzybienia, kompletna armatura łazienkowa, niedopuszczalne braki w glazurze.
· Wykonawca zobowiązany jest do codziennego sprzątania pokoi i łazienek uczestników obozu.
· Zakwaterowanie uczestników w obiekcie powinno odbywać się na zasadzie wymiany turnusu, eliminując do minimum kontakt uczestników pomiędzy zmieniającymi się turnusami, a pomiędzy turnusami obiekt powinien być poddany dodatkowemu sprzątaniu i dezynfekcji powierzchni dotykowych – poręczy, klamek, blatów, włączników.
· Wykonawca zapewnia środki higieniczne i dezynfekcyjne w ilości wystarczającej dla personelu oraz uczestników wypoczynku.
· Ośrodek zlokalizowany w odległości nie większej niż 500 km od Zamawiającego:
a) nad jeziorem - z dostępem do jeziora w odległości nie większej niż 1 km
           od ośrodka; 
              lub 
b) nad morzem - z dostępem do morza w odległości nie większej niż 1 km 
           od ośrodka.

Realizacja wymagań dotyczących zakwaterowania powinna odbywać się zgodnie
z Wytycznymi GIS, MZ i MEN dla organizatorów wypoczynku dzieci i młodzieży.
 

	
Wyżywienie
	
Zapewnienie każdemu uczestnikowi pełnego wyżywienia w ilości adekwatnej 
do liczby zakwaterowanych osób, obejmującego 3 posiłki dziennie tj.:

a) 11 śniadań (w formie szwedzkiego stołu) składających się z:
·  2 dań ciepłych np. jajecznicy, parówek, naleśników,
· min. 3 rodzajów wędlin (zawartość mięsa min. 70%),
·  min. 3 rodzajów serów,
·  pieczywa ciemnego i jasnego,
·  masła,
·  dżemów,
·  jajek, past jajecznych,
·  twarogu, past twarogowych,
·  płatków śniadaniowych,
·  świeżych warzyw (pomidorów, ogórków),
·  herbaty, soków, wody mineralnej, mleka ciepłego i zimnego, kakao, cukru, 
      cytryny – bez ograniczeń; kawy i śmietanki na życzenie.

b) 12 dwudaniowych obiadów składających się z:
·  zupy (300 g),
·  drugiego dania - ziemniaków/ryżu/ kaszy (200 g), mięsa różne/ryby                     
      (120-150 g), surówki/gotowane jarzyny (150 g),
·  kompotu,
·  deseru – porcja ciasta.
       
W/w wyżywienie porcjowane i serwowane bezpośrednio uczestnikowi (z wyłączeniem stołu szwedzkiego).

c) 11 kolacji (w formie szwedzkiego stołu) składających się z: 
·        1 dania ciepłego np. spaghetti, leczo, pizza,
·  min. 3 rodzajów wędlin (zawartość mięsa min. 70%),
·  min. 3 rodzajów serów,
·  pieczywa ciemnego i jasnego,
·  masła,
·  dżemów,
·  jajek, past jajecznych,
·  sałatek warzywnych,
·  świeżych warzyw (pomidorów, ogórków),
·  herbaty, soków, wody mineralnej, mleka ciepłego i zimnego, cukru, cytryny 
       – bez ograniczeń; kawy i śmietanki na życzenie.

      W tym: 2 kolacji w formie ogniska/grilla (pierwsza kolacja w formie ogniska/grilla - w drugim lub trzecim dniu pobytu, druga kolacja w formie ogniska/grilla 
- w dziesiątym lub jedenastym dniu pobytu. Termin może być przesunięty z uwagi 
na warunki pogodowe po uprzednim poinformowaniu Kierownika obozu 
- zatrudnionego przez Zamawiającego) podczas, których zostaną podane m.in:

· kiełbaski,
· karczek,
· szaszłyki drobiowe,
· świeże warzywa (pomidory, ogórki),
· pieczywo ciemne i jasne,
· herbata, soki, ketchup, musztarda – bez ograniczeń.

d) serwisu (serwowanego przez 10 dni podczas prowadzonych treningów dla jednej  grupy uczestników) składającego się z:
· wody mineralnej,  
· soków,
· herbaty + dodatki: cukier, cytryna – bez ograniczeń, kawa i śmietanka 
     na życzenie,
· ciastek (mieszanka deserowa – delicje, wafelki, ciastka kruche),
· świeże owoce (min. 3 rodzaje).

Sposób podania: w formie stołu szwedzkiego z zapewnieniem filiżanek, talerzyków, łyżeczek i serwetek.

Wykonawca przez całą dobę udostępni w stołówce lub w innym miejscu wodę mineralną, kompot bądź herbatę.

Pierwszego dnia pobytu Wykonawca zapewnia obiad i kolację, a ostatniego 
– śniadanie, obiad i suchy prowiant na podróż powrotną. 
Na życzenie Zamawiającego Wykonawca uwzględni w menu dania dietetyczne                  (np. dania spełniające wymogi diety bezglutenowej, wegańskiej itp.).
Nie dopuszcza się serwowania posiłków w naczyniach jednorazowych.
Wykonawca odpowiada za estetyczny sposób serwowania posiłków, bieżące uzupełnianie dań i napoi oraz regularne sprzątanie miejsc, w których są serwowane.
Posiłki podawane w stołówce/ jadalni wydzielonej od pozostałych pomieszczeń 
i znajdującej się na terenie ośrodka.
Organizacja stołówki powinna zapewnić zachowanie dystansu pomiędzy uczestnikami. Jeżeli jest to możliwe przy stoliku powinni siedzieć uczestnicy jednej grupy wychowawczej i stosować wytyczne dla gastronomii. 
Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia wyżywienia zgodnie z zasadami higieny żywienia określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z późn. zm.).

Realizacja wymagań dotyczących wyżywienia powinna odbywać się zgodnie 
z Wytycznymi GIS, MZ i MEN dla organizatorów wypoczynku dzieci i młodzieży.


	Sala treningowa
	
Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia oddzielnej sali (mieszczącej 15 osób) 
do przeprowadzenia warsztatów-zajęć profilaktyczno-terapeutycznych. Pomieszczenia, w których będą odbywać się treningi winny być przystosowane pod względem sanitarnym, przeciwpożarowym i bhp, zgodnie z obowiązującymi przepisami w tym zakresie. Treningi powinny być prowadzone w salach: czystych, z dostępem do światła dziennego, wyposażonych stosownie do potrzeb uczestników tj.:

· w miejsca siedzące (na jednego uczestnika musi przypadać jedno krzesło),
min. 4 stolików,
·   tablicę naścienną lub tablicę informacyjną (foliowo-magnetyczną) lub tablicę  
      flipchart.

Realizacja wymagań dotyczących Sali treningowej powinna odbywać się zgodnie 
z Wytycznymi GIS, MZ i MEN dla organizatorów wypoczynku dzieci i młodzieży.


	
Wyposażenie ośrodka
	
Wykonawca umożliwi uczestnikom obozu swobodne, nieodpłatne korzystanie                               z różnorodnych sportowych i rekreacyjnych form spędzania czasu wolnego tj.:

· świetlicy wyposażonej w: TV, sprzęt audiowizualny, z możliwością       
      przeprowadzenia dyskoteki,
· boiska (znajdującego się na terenie ośrodka lub w bliskim jego sąsiedztwie):
co najmniej do gry w piłkę nożną (jako dodatkowy atut, fakultatywnie do gry
w siatkówkę, koszykówkę).

Wykonawca może zapewnić dodatkowe nieodpłatne atrakcje np. basen strzeżony,  dostęp do kąpieliska strzeżonego, dostęp do sali fitness/siłowni.
Wykonawca winien dysponować co najmniej następującym sprzętem sportowo-rekreacyjnym: różnymi grami świetlicowymi dla grupy 14 osób, 2 piłkami 
do siatkówki, 1 siatką do gry w piłkę siatkową, (w przypadku zapewnienia boiska               do gry w siatkówkę), 2 piłkami do gry w koszykówkę (w przypadku zapewnienia boiska do gry w koszykówkę), 2 piłkami do gry w piłkę nożną, stołem do ping-ponga 
(2 kompletami rakietek do gry), 6 kompletami (rakietek) do gry w badmintona.
W przypadku uszkodzenia przez uczestników powyżej wymienionego sprzętu sportowo-rekreacyjnego Zamawiający nie dopuszcza możliwości jego odtworzenia 
ze środków przekazanych na realizację obozu.

Realizacja wymagań dotyczących wyposażenia ośrodka powinna odbywać się zgodnie z Wytycznymi GIS, MZ i MEN dla organizatorów wypoczynku dzieci i młodzieży.


	Dostęp do opieki medycznej
	
Na wypadek zdarzenia wymagającego opieki medycznej Wykonawca na własny koszt zapewni dostęp do opieki medycznej w ramach świadczeń opieki zdrowotnej, udzielanej na zasadach określonych w ustawie z dnia 27 sierpnia 2004 r. 
o świadczeniach opieki zdrowotnej finansowanych ze środków publicznych                       (t.j. Dz.U. z 2020, poz. 1398 z późn. zm.) lub na podstawie umowy zawartej z lekarzem, pielęgniarką lub ratownikiem medycznym oraz zapewni wydzieloną izolatkę.

Realizacja wymagań dotyczących opieki medycznej powinna odbywać się zgodnie                            z Wytycznymi GIS, MZ i MEN dla organizatorów wypoczynku dzieci i młodzieży.


	Organizacji 
i kontroli
	[bookmark: _Hlk12366725]
Obiekt musi spełniać wymagania ochrony przeciwpożarowej, ochrony środowiska oraz warunki higieniczno-sanitarne, określone w przepisach o ochronie przeciwpożarowej, ochronie środowiska i Państwowej Inspekcji Sanitarnej. 

Przed ostatecznym rozstrzygnięciem postępowania:

Zamawiający będzie wymagał od Wykonawcy, którego oferta zostanie najwyżej oceniona (pierwsza w rankingu punktowym zgodnie z kryteriami oceny ofert) aby dodatkowo na potwierdzenie spełnienia wymagań lokalowych, Wykonawca przedstawił w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie kolorowe zdjęcia obiektu tj. zdjęcia pokoi, w których będą zakwaterowani uczestnicy obozu, sal treningowych, stołówki, terenów przyległych do ośrodka (plac zabaw, boiska). Jeżeli Zamawiający uzna to za celowe, na jego żądanie Wykonawca umożliwi Zamawiającemu przeprowadzenie wizji lokalnej wskazanego miejsca obozu. Jeżeli zaoferowany ośrodek wypoczynkowy 
nie będzie spełniał wszystkich wymagań określonych przez Zamawiającego, a oferta ta będzie kwalifikować się do odrzucenia, Zamawiający może przeprowadzić kontrolę ośrodka kolejnej w rankingu punktowym oferty oraz przeprowadzić wizję lokalną wskazanego miejsca obozu.

Przed zawarciem umowy: 

Zamawiający będzie wymagał od Wykonawcy, którego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza aby Wykonawca przedstawił w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie opinię właściwego miejscowo komendanta powiatowego (miejskiego) Państwowej Straży Pożarnej, potwierdzającą spełnianie przez obiekt lub teren wymagań ochrony przeciwpożarowej. Jeżeli Zamawiający uzna to za celowe, na jego żądanie Wykonawca umożliwi Zamawiającemu przeprowadzenie wizji lokalnej wskazanego miejsca obozu.

Po podpisaniu umowy:

Wykonawca umożliwi kadrze zatrudnionej przez Zamawiającego:
- oznakowanie miejsca prowadzenia treningów;
- przeprowadzenie kontroli ośrodka w trakcie realizacji obozu. 


	Informacje dodatkowe
	
W związku z sytuacją epidemiczną w kraju Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia liczby uczestników – dzieci o 2 osoby. 




1. Jako Wykonawca ubiegający się o udzielenie zamówienia niniejszym oświadczam, że oferowane przez nas usługi spełniają wszystkie wymagania Zamawiającego opisane w powyższej tabeli i zobowiązuję się do wykonania zamówienia zgodnie z tymi wymaganiami. Jednocześnie zobowiązuję się na każde żądanie Zamawiającego udokumentować (w szczególności poprzez udostępnienie kolorowych zdjęć obiektu) ww. wymagania, w tym również zaoferowane warunki techniczno-rekreacyjne ośrodka (obligatoryjne wynikające z treści ww. tabeli oraz fakultatywne zaproponowane w ofercie), a jeżeli Zamawiający uzna to za celowe zobowiązuję się również umożliwić Zamawiającemu przeprowadzenie wizji lokalnej wskazanego miejsca obozu.
2. W przypadku zaoferowania przez Wykonawcę w zakresie warunków techniczno-rekreacyjnych ośrodka parametrów (warunków/atrakcji) dodatkowych, zgodnie z tabelą znajdującą się w druku OFERTA według Załącznika nr 1 do zapytania ofertowego, oświadczam, że również za te warunki/atrakcje Zamawiający nie będzie ponosić żadnych dodatkowych opłat z tytułu korzystania z zaoferowanych warunków techniczno-organizacyjnych ośrodka.



														              						            ………………………………………………
		 		 					               (podpis Wykonawcy)
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