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Zatqcznik nr 2 — Specyfikacja przedmiotu zamdwienia

SPECYFIKACJA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Lp.| Opis ustugi llos¢
Przygotowanie wyrobu gotowego w postaci cukierka na podstawie dostarczonej specyfikacji
1. | surowcowej, receptury produktu oraz teoretycznej technologii dostarczonej przez Podmiot | 1
inkubowany.

A. Opis produktu:

Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie wyrobu gotowego w postaci cukierka na podstawie dostarczonej
specyfikacji surowcowej, receptury produktu oraz teoretycznej technologii dostarczonej przez Podmiot
inkubowany.

B. Kategoria zamdwienia:

Wyréb w postaci gotowego do spozycia cukierka ekstrudowanego zawinietego w owijke (flow pack)
i spakowanego w torebki o gramaturze do 60 gram na podstawie receptur, kompletu dokumentacji technicznej
dokumentujacej proces technologiczny na profesjonalnych liniach produkcyjnych przekazanych przez Podmiot
Inkubowany.

C. Wymaganie technologiczne:

Do produkcji cukierka powinny zosta¢ wykorzystane:

Urzadzenie do mielenia i mieszania mieszanek owocdéw suszonych bez koniecznosci poddawania ich czynnikom
termicznym, linia do produkcji cukierkow lub batonéw wykorzystujgca proces ekstruzji z mozliwoscig ttoczenia
masy ekstrudowanej w postaci paska o wymiarach minimum 1cm x 1cm, tunel chfodniczy o dtugosci minimum
10 metréw, gilotyna z mozliwoscig ptynnej regulacji do ciecia ekstrudowanego paska na kawatki minimum 4cm,
temperéwka do wtasciwego temperowania czekolady o minimalnej zawartosci 70% kakao, mozliwoscig
rozpuszczania czekolady z formy sypkiej lub blok, oblewarka z mozliwoscig pokrycia cukierka warstwg czekolady
o grubosci 15-20% grubosci wyrobu gotowego, zawijarka do cukierkéw umozliwiajgca zawiniecie osobno kazdego
cukierka (preferowane urzgdzenie do zawijania w formie flow pack), urzadzenie do pakowania cukierkow
w paczki o gramaturze do 60 gram z mozliwoscig nawazania.

lub inne poszczegdlne rozwigzania zaproponowane przez Wykonawce, po akceptacji przez Zamawiajgcego.
Elementy stykajace sie z produktem spozywczym powinny posiada¢ odpowiednie dopuszczenia (winny byé
wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig).

D. Zakres zamowienia:

Na przedmiot zamdwienia sktada sie opracowanie procedury powstania wyrobu gotowego na profesjonalnej linii
produkcyjnej w zaktadzie/fabryce cukierkdw bazujgc na przygotowanej przez Podmiot Inkubowany specyfikacji
surowcowej, recepturze produktu i opracowanej teoretycznej technologii.

Zakres zamodwienia to przeprowadzenie serii niezbednych préb technologicznych w profesjonalnym
zaktadzie/fabryce cukierkdw majgcych na celu wypracowanie, udokumentowanie i powtarzalnos$¢ proceséw:
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— przeprowadzenie procesu rozdrobnienia i wymieszania surowca w postaci fig i daktyli w profesjonalnej
maszynie, zachowujgc wymagane przez Podmiot Zamawiajgcy cechy i wtasciwosci tych owocow
niezbedne do dalszego unikalnego procesu ekstruzji, tak aby zachowaé wszelkie benefity zdrowotne
owocow bez koniecznosci wykorzystania w procesie emulgatoréw (substancji okreslanych literg ,,E”),

— przeprowadzenie procesu ekstruzji z wykorzystaniem ekstrudera z przygotowanej wczesniej masy
figowo daktylowej (z dodatkami okreslonymi w recepturach),

— opracowanie optymalnych wymiardw cukierka tj. szerokosé, wysokosc i dtugosé, tak aby wykorzystujgc
mozliwosci ekstrudera wyrdob gotowy byt estetyczny a jednoczesnie spetniat okreslone przez
Zamawiajgcego parametry wagowe czyli okoto 12 gram kazdy cukierek,

— opracowanie i ustabilizowanie procesu temperowania czekolady z minimalng zawartoscig 70% kakao z
wykorzystaniem profesjonalnej maszyny do temperowania czekolady,

— na podstawie przekazanych przez Podmiot Inkubowany wstepnych receptur i przeprowadzenia préb
technologicznych na profesjonalnych liniach produkcyjnych, dostarczenie petnych receptur
uwzgledniajagcych skale przemystowg catego procesu, z wykorzystaniem maksymalnych mocy
produkcyjnych zaktadu,

— dostarczenie petnego opisu procesu technologicznego z doktadnym opisem jego przebiegu na kazdej
maszynie/urzadzeniu/etapie,

— dostarczenie partii wyprodukowanego wyrobu gotowego w ilosci minimalnej 15kg dla kazdego z trzech
zleconych smakow:

1. Ekstrudowana figa oblana wysokiej jakosci zdrowg czekoladg o minimum 70% zawartosci
kakao.

2. Ekstrudowana figi, daktyl, orzeszki arachidowe i rodzynki oblana wysokiej jakosci zdrowg
czekolada
o minimum 70% zawartosci kakao.

3. Ekstrudowana figa, daktyl, zurawina i kakao oblana wysokiej jakosci zdrowa czekolada
o minimum 70% zawartosci kakao.

E. Zakres funkcjonalny zamoéwienia:
Realizacja zamodwienia polega na wytworzeniu wyrobu gotowego i dostarczenia niezbednej dokumentacji

technologicznej wraz ze zrédtowymi rysunkami technicznymi wyrobu gotowego, jak réwniez wykorzystanych
opakowan. Inne niezbedne elementy do wytworzenia wyrobu gotowego wskazujgce ponizsze funkcjonalnosci:

wyrdb gotowy powinien miec ksztatt prostopadtoscianu gdzie wysokosc i szeroko$¢ powinna by¢ do

siebie zblizona, a dtugos¢ nie powinna by¢ mniejsza niz 4 wysokosci (dopuszczalne sg niewielkie

odstepstwa wynikajace z przyczyn technicznych po konsultacji z Zamawiajgcym),

— jednorazowy wyrdb gotowy (cukierek) powinien mie¢ wage okoto 12 gram (dopuszczalne sg niewielkie
odstepstwa wynikajace z przyczyn technicznych po konsultacji z Zamawiajgcym),

— opakowanie wyrobu gotowego (torebka na cukierki) powinna mieé¢ wage okoto 60 gram i miesci¢ okoto
5-6 sztuk cukierkdéw (dopuszczalne sg niewielkie odstepstwa wynikajgce z przyczyn technicznych po
konsultacji z Zamawiajgcym),

— wymagania techniczne w zakresie torebki: wymiary torebki okoto 10 x 15 cm, zgrzewana z gory i dotu,
z otworem u gory torebki umozliwiajgcym wieszanie jej na hakach ekspozycyjnych w sklepach,

— sugerowana kolorystyka torebki: kolor transparentny lub w 50% transparentny, ukazujacy zawartos¢
torebki

— jednostkowy wyréb gotowy (cukierek) musi by¢ zawiniety w osobng folie w postaci owijki typu ,,flow
pack” (dopuszczalne jest odstepstwo wynikajace z przyczyn technicznych i zamiana ,flow pack” na
,dwuskret” po konsultacji zZamawiajgcym),

— sugerowana kolorystyka owijki: kolor biaty, srebrny, szary,
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— bezwzglednym warunkiem jest mozliwos¢ wykorzystania czekolady z minimalna zawartoscig 70% kakao,
— bezwzglednym warunkiem jest mozliwosé¢ przygotowania rozdrobnionej masy figowo daktylowej
(z dodatkami) bez koniecznosci poddawania jej czynnikom termicznym.
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