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Wzór - formularz ofertowy
Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego 2/2024 z dnia …………………..2024r.


………………………………………
(miejscowość, data)           



OFERTA 
stanowiąca odpowiedź na zapytanie ofertowe nr 2/2024 z dnia ………………….2024  r.


W związku z realizacją przez Good Food Concept Piotr Popiński i Wspólnicy Sp. j. projektu p.n. „Zwiększenie odporności i konkurencyjności przedsiębiorstwa Good Food Concept Piotr Popiński i Wspólnicy Sp. J. poprzez rozszerzenie działalności i wprowadzenie nowych usług - region mazowiecki”, realizowanego w ramach Programu Krajowego Planu Odbudowy i Zwiększania Odporności, Priorytetu Odporność i konkurencyjność gospodarki - część grantowa, Działania A1.2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją, objętego wnioskiem o dofinansowanie KPOD.01.03-IW.01-7001/24, składamy niniejszą ofertę.

kod CPV – 39315000-3 - Urządzenia restauracyjne
kod CPV - 39312000-2 - Urządzenia do przygotowania żywności
kod CPV – 39220000-0 - Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły cateringowe
kod CPV – 39221000-7 - Sprzęt kuchenny
kod CPV - 42214000-9 Piece kuchenne, suszarki do produktów rolnych oraz urządzenia do gotowania lub podgrzewania
kod CPV - 34223300-9 – Przyczepy
kod CPV - 09332000-5 Instalacje słoneczne

DANE OFERENTA
	Nazwa Oferenta:
	…..

	Adres:
	..…

	e-mail:
	…..

	Osoba do kontaktu:
	..…




CENA OFERTOWA
	Oferujemy realizację zamówienia: Część 1: zakup przyczepy gastronomicznej wraz z zabudową meblową i instalacją PV
ZA CENĘ RYCZAŁTOWĄ

	netto :       _ _ . _ _ _ . _ _ _ , _ _zł

(słownie: ………………………………………………………………………………………………………….)

brutto:      _ _ . _ _ _ . _ _ _ , _ _ zł

(słownie: ………………………………………………………………………………………………………….)



	Oferujemy realizację zamówienia: Część 2: sprzętu do mobilnego punktu gastronomicznego oraz sprzętu gastronomicznego do doposażenia restauracji
ZA CENĘ RYCZAŁTOWĄ

	netto :       _ _ . _ _ _ . _ _ _ , _ _zł

(słownie: ………………………………………………………………………………………………………….)

brutto:      _ _ . _ _ _ . _ _ _ , _ _ zł

(słownie: ………………………………………………………………………………………………………….)




WYKAZ CEN W RAMACH PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

CZĘŚĆ 1

	1.
	Zakup przyczepy gastronomicznej z zabudową meblową i instalacją PV
	Cena netto [PLN]*
	Cena brutto [PLN]*

	1.1
	Zakup przyczepy gastronomicznej - 1 szt.
	Nowa, ekskluzywna przyczepa gastronomiczna w stylu retro amerykańskim. Długość 5 m, szerokość 2,2 m, 2 amortyzowane osie hamowane, 4 mechaniczne podpory, 1 klapa boczna,  oświetlenie wewnętrzne LED, Waga ok. 1350 kg. Błyszcząca, lustrzana karoseria. 
Wydatek niezbędny w celu rozszerzenia działalności o mobilny punkt gastronomiczny. Przyczepa stanowić będzie dodatkowe miejsce prowadzenia działalności. Jej oryginalny wygląd przyciągnie uwagę klientów i pomoże wyróżnić się spośród konkurencji.
	
	

	1.2
	Zabudowa meblowa
Przyczepy gastronomicznej
- 1 kpl.
	Podstawowe wyposażenie przyczepy gastronomicznej zapewniające przestrzeń do pracy i miejsce do przechowywania wyposażenia, produktów, itp.. Wydatek obejmuje zakup i montaż mebli tj:
- Stół z drzwiami uchylnymi i miejscem na butle gazową
- Stół z półką przestawną
- Stół z 2 półkami przestawnymi
- Szafka ze zlewem 2-komorowym ze stali nierdzewnej,
- Półka 1-poziomowa
- Podstawa pod urządzenia
- Szafka BHP.
Blaty stołów i korpusy szafek ze stali nierdzewnej.
	
	

	1.3
	Instalacje elektryczne
i sanitarne wodne - 1
kpl.
	Wydatek obejmuje instalacje wodne i elektryczne, niezbędne w celu dostosowania przyczepy do działalności gastronomicznej, zgodnie z wymogami Sanepidu.
	
	

	1.4
	Dostawa i montaż
Zestawu fotowoltaicznego
- 1 kpl.
	Zestaw solarny zbudowany z 2 paneli fotowoltaicznych o mocy 400 W oraz przetwornicy z wbudowaną baterią.
Panele zamocowane na dachu przyczepy gastronomicznej w celu produkcji energii elektrycznej z promieniowania słonecznego i jej wykorzystania na potrzeby działalności.
Pozwolą na minimalizację kosztów zużycia energii elektrycznej w nowootwartym mobilnym punkcie gastronomicznym.
	
	



CZĘŚĆ 2

	2
	Zakup sprzętu do mobilnego punktu gastronomicznego
	Cena netto [PLN]*
	Cena brutto [PLN]*

	2.1
	Piec do
pizzy - 1 szt.
	Elektryczny piec do pizzy, 1-poziomowy z komorą 63x63x14cm. Niezbędny w procesie przygotowywania potraw (pieczenie, podgrzewanie) w mobilnym punkcie gastronomicznym - podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego.
	
	

	2.2
	Kuchnia
gazowa - 1
szt.
	Kuchnia gazowa 2-palnikowa (2x 4,5 kW), umożliwiająca obróbkę termiczną potraw. Niezbędna w procesie przygotowywania potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym
- podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego.
	
	

	2.3
	Kuchnia
elektryczna
- 1 szt.
	Kuchnia elektryczna 2-polowa (2x 2 kW), umożliwiająca obróbkę termiczną potraw. Niezbędna w procesie przygotowywania potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym
- podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego.
	
	

	2.4
	Grill kontaktowy
- 1
szt.
	Grill kontaktowy do grillowania i podgrzewania potraw. Wyposażony w szufladę na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania. Regulacja temperatury do 300 st. C.
Niezbędny w procesie przygotowywania potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym
- podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego.
	
	

	2.5
	Frytownica
- 1 szt.
	Frytownica elektryczna, podwójna, nastawna, z kranem spustowym oleju. Wyposażona w system zapobiegający przypalaniu się resztek żywności.
Niezbędna w procesie przygotowywania potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym
- podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego.
	
	

	2.6
	Okap
wyciągowy
- 1 szt.
	Okap z wentylatorem o wydajności 2000 m3/h. Niezbędny do oczyszczania powietrza z pary wodnej i oparów tłuszczu, powstałych podczas przygotowywania potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym. Podstawowe wyposażenie zaplecza
kuchennego.
	
	

	2.7
	Stół chłodniczy
- 2 szt.
	Stoły chłodnicze (2 szt.) niezbędne do bezpiecznego przechowywania żywności. Wyposażone w 4 szuflady. Pojemność całkowita ok. 250 l. Wykonane ze stali nierdzewnej. Blaty stanowią dodatkową powierzchnię roboczą.
Podstawowe wyposażenie zaplecza kuchennego w mobilnym punkcie gastronomicznym.
	
	

	2.8
	Podgrzewacze
- 6 szt.
	Bemary/podgrzewacze elektryczne (6 szt.) z grzałką indukcyjną. Niezbędne do utrzymania temperatury potraw w mobilnym punkcie gastronomicznym, zarówno dań przygotowanych na miejscu jak i dostarczanych z restauracji.
	
	

	2.9
	Maszyna do
lodów
włoskich - 1
szt.
	Nablatowa maszyna do prawdziwych lodów włoskich, jednosmakowa, wyposażona w pompę napowietrzającą oraz elektroniczny system kontroli konsystencji lodów,
a także funkcję automatycznego czyszczenia i autopasteryzacji. Urządzenie o niewielkich rozmiarach i wysokiej wydajności.
Pozwoli rozszerzyć ofertę mobilnego punktu gastronomicznego o lody i desery mrożone i tym samym przyciągnąć większą grupę klientów.
	
	

	2.10
	Ogrzewacze
gazowe - 2
szt.
	Ogrzewacze gazowe (2 szt.) służące jako uzupełnienie przestrzeni przy mobilnym
punkcie gastronomicznym w chłodniejsze dni i sezonie zimowym. Zapewnią gościom
możliwość ogrzania się i większy komfort spożywania posiłków.
	
	

	2
	Sprzęt gastronomiczny do doposażenia restauracji

	2.11
	Stół chłodniczy
- 2 szt.
	Stoły chłodnicze (2 szt.) z blatem o wymiarach 260x70 cm. Jeden trzydrzwiowy z 2 szufladami, drugi z 8 szufladami. Wykonane ze stali nierdzewnej. Pojemność ok. 550 l.
Przeznaczone do przechowywania produktów spożywczych niezbędnych do przygotowywania potraw na potrzeby mobilnej gastronomii. Blaty chłodziarek zapewnią dodatkową powierzchnię roboczą.
	
	

	2.12
	Stół
mroźniczy -
1 szt.
	Stół mroźniczy podblatowy, z 4 szufladami mroźniczymi przystosowanymi do GN 1/1. Wykonany ze stali nierdzewnej.
Przeznaczony do przechowywania artykułów spożywczych w warunkach mroźniczych. Niezbędny w związku z planowanym rozszerzeniem działalności i koniecznością przechowywania większej liczby produktów spożywczych/zapasów.
	
	

	2.13
	Urządzenie
Do produkcji
makaronu
- 1 szt.
	Urządzenie do produkcji makaronów wraz 5 przystawkami nadających różne kształty. Umożliwi produkcję własnego makaronu na potrzeby dań oferowanych w
mobilnym punkcie gastronomicznym.
	
	



* W przypadku wskazania ceny oferty w walucie innej niż PLN należy zmodyfikować oznaczony w powyższej tabeli zapis [PLN].

INFORMACJA O TERMINIE WYKONANIA PRZEDMIOTU OFERTY
Niniejsza oferta uwzględnia wykonanie przedmiotu zamówienia w terminie do…………………… - jako termin dostawy kompletnego przedmiotu zamówienia.

INFORMACJA O UDZIALE PROCENTOWYM PŁATNOŚCI ZALICZKOWYCH
Nie przewiduje się płatności zaliczkowych.

INFORMACJA O TERMINIE ZWIĄZANIA OFERTĄ
Niniejsza oferta pozostaje ważna przez ……. dni od upływu terminu składania ofert.

OŚWIADCZENIA 
1. [bookmark: _GoBack]Oświadczam, że Oferent nie jest powiązany osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym zgodnie z brzemieniem zapisów zapytania ofertowego.
2. Oświadczam, że w stosunku do Oferenta nie wszczęto postępowania upadłościowego lub układowego.
3. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2022 r., poz. 835).

4. Oświadczam, że posiadam potencjał techniczny i osobowy do realizacji zamówienia.
5. Oświadczam, że zapoznałem się z przedstawionymi w projekcie umowy warunkami zmiany umowy, a moja oferta została złożona z uwzględnieniem treści tych warunków.
6.  Prawdziwość powyższych danych potwierdzam własnoręcznym podpisem świadom odpowiedzialności karnej z art. 233 k.k. oraz 305 k.k.
ZAŁĄCZNIKI
1. Kartę katalogowa/specyfikacja produktu lub inny dokument równoważny dla każdego zaproponowanego sprzętu/urządzenia potwierdzający spełnianie postawionych w zapytaniu wymagań,
2. Odpis z rejestru KRS, CEIDG lub równoważnych rejestrów obowiązujących w kraju Oferenta
3. Inne (wymienić jakie) 
a. …………………………………………………………………………………………………………….
b. …………………………………………………………………………………………………………….
c. …………………………………………………………………………………………………………….


  	    	                                                                …………….……………………………………………………………
	      
	 (Imię, nazwisko, podpis, pieczątka) **** 
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**** Podpisy osób upoważnionych do reprezentacji Oferenta 
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