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Międzywodzie, dnia 26.05.2025 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE nr 1/2025
[bookmark: _Hlk136267352]na nabycie wyposażenia do kuchni oraz meble do namiotu

I. ZAMAWIAJĄCY - BENEFICJENT
Nazwa:
[bookmark: _Hlk98242589][bookmark: _Hlk125470847][bookmark: _Hlk507476905]LK TECH Sp. z o.o.
Adres:
[bookmark: _Hlk154139152]Słoneczna 24
72-415 Międzywodzie
Numer telefonu:
Tel.: 506 784 182
NIP:
9552126838
E-mail: 
skicinski01@gmail.com

Tytuł projektu:
„Dywersyfikacja i rozszerzenie działalności Spółki LK TECH – Willa Karmazynowy Przystań o nową ofertę usługową wraz z transformacją cyfrową i ekologiczną firmy, zmierzającą do zwiększenia konkurencyjność i odporności na przyszłe kryzysy firmy w województwie zachodniopomorskim (Region 1).”

Numer Projektu:
KPOD.01.03-IW.01-C267/24

[bookmark: _Hlk184730749]Inne źródła finansowania:
Zakup przedmiotu zamówienia będzie realizowany w ramach programu:
A1. 2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności w ramach KPO”

II. INFORMACJA OGÓLNA
1. Niniejsze postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie Zapytania ofertowego, zgodnie z zasadą konkurencyjności, określoną w Wytycznych Ministra Funduszy i Polityki Regionalnej w zakresie kwalifikowalności wydatków na lata 2021-2027, 
2. Do postepowania nie mają zastosowania przepisy ustawy Prawo Zamówień Publicznych.
3. Postępowanie prowadzone jest w języku polskim, Zamawiający dopuszcza możliwość złożenia ofert w języku obcym wraz z ich tłumaczeniem na język polski. Koszt tłumaczenia po stronie Wykonawcy.
4. Zamawiający nie przewiduje możliwości złożenia ofert częściowych.
5. Zamawiający nie przewiduje możliwości złożenia ofert wariantowych. 
6. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu, koszt przygotowania oferty, jej dostawa oraz inne koszty po stronie Wykonawcy.
7. Zamawiający zastrzega sobie możliwość modyfikacji zapytania ofertowego wraz z załącznikami, przed upływem terminu do składania ofert zmiany zapytania ofertowego. Jeśli będzie to konieczne zostanie wydłużony czas niezbędny do wprowadzenia zmian w ofertach.
8. Zamawiający zastrzega sobie możliwość unieważnienia postępowania na każdym etapie, w przypadku, gdy z powodu okoliczności, których nie przewidywał lub nie mógł przewidzieć, udzielenie zamówienia nie leży w interesie Zamawiającego lub z innych przyczyn stało się niecelowe. 
9. W razie unieważnienia postępowania Wykonawcom nie przysługuje roszczenie odszkodowawcze w stosunku do Zamawiającego.
10. W niniejszym zapytaniu pojęcia Oferent i Wykonawca stosuje się zamiennie. 

UWAGA: Jeżeli w jakimkolwiek miejscu dokumentacji projektowej, stanowiącej opis przedmiotu zamówienia, zostały wskazane nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie materiałów czy urządzeń służących do wykonania niniejszego zamówienia, które wskazują lub mogłyby wskazywać na konkretnego producenta, nie stanowi to preferowania wyrobu czy materiałów danego producenta, lecz ma na celu wskazanie na cechy - parametry techniczne i jakościowe nie gorsze od podanych w opisie. Zamawiający dopuszcza w takim przypadku składanie ofert równoważnych z zastosowaniem innych materiałów i urządzeń niż opisane nazwą producenta, nazwą własną, znakiem towarowym, patentem lub pochodzeniem materiałów czy urządzeń służących do wykonania niniejszego zamówienia, pod warunkiem, że zagwarantują one uzyskanie parametrów technicznych, eksploatacyjnych i jakościowych nie gorszych od założonych w dokumentacji. Wykonawca, który powołuje się na rozwiązania równoważne jest obowiązany wykazać na podstawie stosownych
dokumentów, że oferowane przez niego materiały, urządzenia spełniają określone wymagania przez Zamawiającego. Ciężar udowodnienia, że wyrób jest równoważny w stosunku do założeń określonych przez Zamawiającego spoczywa na składającym ofertę.
Zakres równoważności należy rozumieć, jako zaoferowanie podobnego i nie gorszego produktu/usługi pod kątem: funkcji, cech, parametrów.

III. MIEJSCE I SPOSÓB SKŁADANIA OFERT
1. Ofertę należy złożyć w terminie do dnia 02.06.2025 r. 
2. Ofertę składa się pod rygorem odrzucenia w formie pisemnej lub w formie elektronicznej (w rozumieniu odpowiednio art. 78 i art. 78¹ Kodeksu cywilnego) wyłącznie za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności. 
3. Złożenie oferty z pominięciem Bazy Konkurencyjności będzie skutkowało odrzuceniem oferty z przyczyn formalnych.
4. Oferta musi być ważna minimum 30 dni. W razie niepodania terminu związania ofertą lub terminu krótszego, Zamawiający wezwie Wykonawcę do uzupełnienia lub wydłużenia terminu ważności oferty. W przypadku nie dokonania przez Wykonawcę wskazanych czynności w wyznaczonym terminie, oferta Wykonawcy zostanie odrzucona jako niezgodna z treścią zapytania ofertowego.
5. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert w określonym terminie. W razie braku złożenia wyjaśnień w określonym terminie oferta zostanie odrzucona. 
6. Jeżeli zaoferowana przez Wykonawcę cena lub koszt wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia lub budzą wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w zapytaniu ofertowym lub wynikającymi z odrębnych przepisów, Zamawiający zażąda od Wykonawcy złożenia w wyznaczonym terminie wyjaśnień, w tym złożenia dowodów w zakresie wyliczenia ceny lub kosztu. 
7. Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.
8. Oferta powinna zawierać wypełniony zgodnie z zapytaniem ofertowym formularz ofertowy oraz załączniki do zapytania, a także dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentacji i działania w imieniu Wykonawcy oraz dokumenty wymagane w punkcie VIII
9. Zmiany treści zapytania ofertowego oraz wyjaśnienia udzielone przez Zamawiającego na zapytania Wykonawców stają się integralną częścią zapytania ofertowego i są wiążące dla Wykonawców. 
10. Wszelkie pytania dotyczące treści zapytania ofertowego, proszę składać wyłącznie poprzez Bazę Konkurencyjności.
11. Proponowaną wartość należy przedstawić w Formularzu Ofertowym (Załącznik Nr 1).
12. Wartość oferty obligatoryjnie musi zostać przedstawiona w PLN jako wartość netto wyrażona w jednostkach pieniężnych z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, będzie obowiązywała przez cały okres związania ofertą i będzie wiążąca dla zawieranej umowy.
13. Ofertę należy sporządzić na formularzu stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego (wraz ze wszystkimi załącznikami). Oferty nie sporządzone na ww. formularzu nie zostaną rozpatrzone. 


IV. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. [bookmark: _Hlk197523127][bookmark: _Hlk197522993]Przedmiot zamówienia dotyczy nabycia: pieca konwekcyjno- parowego, ekspresu do kawy, wózka transportowego, pojemników GN, kotleciarki, pojemników do segregacji śmieci,  zgniatarki do butelek oraz mebli na wyposażenie namiotu o poniższych parametrach:

[bookmark: _Hlk199152741][bookmark: _Hlk197517934]1. Piec konwekcyjno- parowy:

· zestaw instalacyjny do połączenia dwóch pieców 
· 1 podstawa obniżona 2,7 kW/230 V
· Typ urządzenia: elektryczny piec konwekcyjno-parowy z możliwością zarządzania wieloma procesami gotowania (m.in. odwadnianie, gotowanie na parze, sous vide, grillowanie, smażenie, pieczenie, regeneracja).
· Pojemność: mieści do 10 blach o wymiarze GN 1/1.                      
· Napięcie zasilania: 380-415 V 3-fazowe + neutralny + uziemienie lub 220-240 V 3-fazowe + uziemienie (opcjonalnie).
· Moc całkowita: 18,5 kW.
Funkcje i technologie gotowania:
· Możliwość programowania ponad 1000 różnych programów gotowania.
· Zaawansowane systemy kontroli wilgotności i temperatury w komorze (m.in. regulacja wilgotności, wentylacja pulsacyjna, szybkie usuwanie wilgoci, generowanie pary nasyconej).
· Funkcja gotowania z sondą temperatury i kontrolą Delta T.
· Automatyczny system mycia komory.
· Komora wykonana ze stali nierdzewnej 
· Oświetlenie LED w komorze.
· Perforowane prowadnice do blach z systemem zapobiegającym przewróceniu.
· System zbierania kropli zintegrowany z drzwiami, działający także przy otwartych drzwiach.
Łączność i zarządzanie:
· Możliwość połączenia z siecią Wi-Fi/Ethernet do pobierania i przesyłania danych dotyczących higieny i programów gotowania 
· Dostęp do aplikacji webowej umożliwiającej monitorowanie pracy urządzenia w czasie rzeczywistym oraz tworzenie i udostępnianie przepisów.
· Aplikacja szkoleniowa do obsługi pieca.

2. Ekspres do kawy automatyczny 
· Napięcie zasilania: 230 V
· Moc przyłączeniowa: 2,7 kW
· Ciśnienie pompy: 19 bar
· Pojemność zbiornika na wodę: min 6 litrów (możliwość stałego podłączenia do sieci wodociągowej lub korzystania ze zbiornika)
· Pojemność pojemnika na ziarna kawy: min 1000 g
· Pojemność pojemnika na fusy: min 35 filiżanek
· Maksymalna wydajność: min 40 filiżanek kawy o pojemności 120 ml na godzinę (przy pojedynczym wylocie)
· Liczba programów kawowych: min 23 programy wstępnie ustawione, z możliwością indywidualnej modyfikacji i zabezpieczenia hasłem
· Sterowanie: dotykowy wyświetlacz o przekątnej min 7 cali z możliwością wyświetlania wideo i indywidualnej personalizacji
· Spieniacz do mleka: tak, z regulacją temperatury mleka oraz możliwością jednoczesnego podawania kawy i mleka z dwóch oddzielnych wylotów
· Regulacja wysokości wylotu kawy: od 100 do 160 mm
· Automatyczny program czyszczenia:  z pamięcią cykli czyszczenia
· Funkcje dodatkowe: funkcja gorącej wody, funkcja gorącego mleka, sygnał informujący o konieczności odkamieniania, licznik filiżanek (na program i łącznie), automatyczny tryb uśpienia
· Młynek: stalowy mechanizm mielący z regulacją grubości mielenia w 5-stopniowej skali
· Zasilanie mleka: zewnętrzne doprowadzenie mleka za pomocą węża

3. Pojemniki GN – 10 szt
1. Pojemnik emaliowany GN 1/1, wysokość 40 mm
· Materiał: stal pokryta emalią zapobiegającą przywieraniu potraw
· Wymiary (S×G×W): 325 mm × 530 mm × 40 mm
· Pojemność: 5 litrów
· Kolor: czarny
· Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych oraz piekarników
· Możliwość mycia w zmywarce: tak
· Możliwość piętrowania: tak
· Charakterystyka: dobry przewodnik ciepła, trwały, łatwy w utrzymaniu czystości
2. Pojemnik perforowany stalowy GN 1/1, wysokość 100 mm – 4 szt.
· Materiał: stal nierdzewna
· Wymiary (S×G×W): 325 mm × 530 mm × 100 mm
· Pojemność: około 14 litrów
· Kolor: srebrny (stalowy)
· Temperatura pracy: od -40°C do 300°C
· Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych oraz piekarników
· Możliwość mycia w zmywarce: tak
· Możliwość piętrowania: tak
· Charakterystyka: przeznaczony do gotowania na parze, średnica perforacji około 2,8 mm, trwały i odporny na wysokie temperatury
3. Pojemnik stalowy GN 1/1, wysokość 20 mm – 8szt.
· Materiał: stal nierdzewna
· Wymiary (S×G×W): 530 mm × 325 mm × 20 mm
· Pojemność: około 2,2 litra
· Kolor: srebrny (stalowy)
· Temperatura pracy: od -40°C do 300°C
· Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych, piekarników, witryn i lad chłodniczych, bemarów, termosów transportowych oraz przechowywania w chłodniach
· Możliwość mycia w zmywarce: tak
· Możliwość piętrowania: tak
· Charakterystyka: uniwersalne zastosowanie, łatwe do utrzymania w czystości, trwałe

4. Kotleciarka 
· napięcie: 230v
· Zakres regulacji grubości ubijania: 0,4 mm – 35 mm (płynna regulacja)
· Regulacja siły nacisku: możliwość dostosowania do rodzaju mięsa
· Regulacja szybkości cyklu: dostosowanie tempa pracy
· Minimalna wydajność: 720 sztuk kotletów na godzinę
· Obsługiwane rodzaje mięsa:
· Wołowe
· Wieprzowe
· Drobiowe
· Przeznaczenie:
· Ubijanie kotletów
· Formowanie steków
· Przygotowywanie rolek mięsnych
· Formowanie sznycli
· Obróbka piersi drobiowych
Dodatkowe cechy: Automatyczny proces ubijania

5. Zestaw pojemników do segregacji śmieci
· 1 zestaw z 3 pojemnikami do segregacji odpadów o poj. min. 60 max 80 l każdy. 
· Każdy pojemnik wyposażony w czytelne oznaczenia dot. segregacji odpadów
· samozamykające klapki obrotowe,
· wykonanie z blachy ocynkowanej,
· malowanie proszkowe,
· obręcze na worki foliowe (zalecana pojemność 120 litrów),
· montaż do podłoża za pomocą kotwy lub kołka rozporowego.


6. Zgniatarka do butelek plastikowych- 1 szt.

· Pojemność minimum 2l
· wykonanie z blachy 
· malowanie proszkowe,
· zastosowanie zewnętrzne i wewnętrzne,
· dostosowanie do puszek, butelek i kartonów

Maszynka pomagająca  w zmniejszeniu gabarytów różnego rodzaju odpadów:

· butelek PET o poj. do 2 litrów i wysokości do 350 mm;
· kartonów papierowych i innych o poj. do 1 litra;
· puszek aluminiowych po napojach o poj. do 0,6 litra;
· puszek aluminiowych wąskich o niestandardowych gabarytach

7. Wózek transportowy do pojemników GN– 1 szt.

· Wózek ze stali nierdzewnej
· Kółka: 4 sztuki, obrotowe, z hamulcem 
· Minimum 10 półek


8. Meble na wyposażenie namiotu

1) Zabudowa barowa- 1 szt.
· Zabudowa barowa 310/80/91cmcm, w której korpus, przegrody, fronty wykonany jest z płyty meblowej o grubości 36[mm] – Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor. 
· Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze dopasowanym do koloru użytej płyty. 
· Zabudowa posadowiona na regulowanych nogach 3cm. 
· Konstrukcja pokryta jest blatem kuchennym 38[mm] z pojedynczym zoobleniem w kolorze Sosna Cascina H1401 lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor, blat pokryty laminatem o grubości 0,8mm. Miejsce cięcia zabezpieczone okleiną PCV o gr 2mm w kolorze dopasowanym do koloru blatu. 
· W blacie przewidziane otwory kablowe, miejsce zerwania integralności blatu koniecznie zabezpieczyć przepustem kablowym w kolorze srebrnym.  
· Pod blatem przestrzeń do przechowywania zastawy stołowej - wysokość tej przestrzeni około 40cm. 
· Pod przestrzenią na zastawę umieścić szuflady na prowadnicach z udźwigiem 35kg z pełnym wysuwem i cichym domykiem oraz dożywotnią gwarancją. Przewidziano 4 szuflady w zabudowie. 
· Uchwyt frezowany/wpuszczany lub liniowy w kolorze czarnym/srebrnym - ostatecznego wyboru dokona inwestor. 
· Zabudowa dopasowana do zastanej przestrzeni
2) Krzesła drewniane - 52 szt.
· Krzesło na stelażu wykonanym z litego drewna bukowego z elementami giętego ręcznie drewna w technologii wykorzystującej parę wodną i ciśnienie. 
· Zaokrąglone oparcie podnoszące komfort użytkowania. 
· Na oparciu zastosowano dwie krzyżujące się gięte listwy. 
· Krzesło przystosowane do obciążeń ok. 120kg 
· wszystkie nogi wzmocnione litymi kantówkami. 
· Stelaż w kolorze dopasowanym do koloru Sosna bielona D3168MX lub rózwnoważnym 
· siedzisko twarde w kolorze orzech

3) Stół jadalniany 120/70cm na podwójnej nodze – 7 szt.
· Blat wykonany z płyty melaminowanej o grubości 36mm, antybakteryjnej, odpornej na ścieranie i łatwej w utrzymaniu czystości w kolorze Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokna inwestor.

· Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze płyty. 

· Blat posadowiony na stelażu metalowym z podwójnymi kolumnami wykonanym z profilu grubościennego 50x50mm, malowanego proszkowo na kolor czarny. 

· Stopa podstawy o wymiarach 70/40cm na regulowanych nóżkach.

4) Stół jadalniany 65/70cm na pojedynczej nodze

· Blat wykonany z płyty melaminowanej o grubości 36mm, antybakteryjnej, odpornej na ścieranie i łatwej w utrzymaniu czystości w kolorze Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor.

· Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze płyty. 

· Blat posadowiony na stelażu metalowym z pojedynczą kolumną wykonaną z profilu grubościennego 50x50mm, malowanego proszkowo na kolor czarny. 

· Stopa podstawy o wymiarach 40/40cm na regulowanych nóżkach.
· wymiary poszczególnych mebli muszą zostać dobrane na podstawie pomiarów pomieszczenia. 
2. Zamawiający informuje, że złożenie oferty musi być poprzedzone odbyciem wizji lokalnej (wizytacji Willa Karmazynowa Przystań, Międzywodzie, ul. Słoneczna 24); termin wizji 28.05.2025 oraz 29.05.2025 w godzinach. 10:00 – 17:00. po wcześniejszym telefonicznym umówieniu wizyty pod numerem telefonu: 506 784 182
3. Z odbycia wizji zostanie sporządzony protokół podpisany przez strony, który stanowił będzie potwierdzenie odbycia wizji lokalnej. 
4. Przedmiot zamówienia musi być nowy bez śladów użytkowania, a części środków trwałych nie mogą być regenerowane. 
5. Sprzęt powinien zostać dostarczony w pełni gotowy do użytkowania, bez konieczności zakupu jakichkolwiek dodatkowych elementów.
6. Przedmiot zamówienia musi posiadać deklarację zgodności WE oraz będzie oznaczony znakiem CE.
7. Zamawiający informuje, że dokona weryfikacji zaoferowanych przez Wykonawcę parametrów w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego ”Potwierdzenie parametrów przedmiotu zamówienia.
8. W przypadku wskazania w opisie przedmiotu zamówienia znaków towarowych lub jego pochodzenia, Zamawiający informuje, że dopuszcza możliwość zastosowania równoważnych rozwiązań, tzn. takich, których parametry techniczne są równoważne 
– co najmniej takie same (nie gorsze) od tych podanych w przedmiocie zamówienia.
9. W przypadku opisania przedmiotu zamówienia za pomocą norm, aprobat, specyfikacji technicznych Zamawiający dopuszcza rozwiązania równoważne.
10. Wszelkie koszty dostarczenia przedmiotu umowy do miejsca wskazanego przez Zamawiającego będą obciążały wyłącznie Wykonawcę. Na Wykonawcy spoczywa również pełna odpowiedzialność za przedmiot umowy podczas transportu, załadunku 
i rozładunku do siedziby Zamawiającego. 
11. W ramach dostawy Wykonawca zapewni montaż, konfigurację oraz szkolenie z obsługi wraz z przekazaniem protokołu odbioru. 
12. Przedmiot zamówienia obligatoryjnie musi posiadać gwarancję minimum 12 miesięczną. 
13. Szczegółowy zakres gwarancji zostanie ustalony między stronami w zawieranej umowie.
14. Przedmiot zamówienia określa Kody CPV:  39221000-7 Sprzęt kuchenny, 42214100-0: Piece kuchenne, 39711310-5: Elektryczne zaparzacze do kawy, 34928480-6: Pojemniki i kosze na odpady i śmieci, 39100000-3 :Meble



V. HARMONOGRAM RELACJI ZAMÓWIENIA/UMOWY 

1. Przedmiot zamówienia musi być zrealizowany maksymalnie w terminie do 15.07.2025 r.
2. Podpisanie umowy z Wykonawcą przewiduje się w czerwcu 2025 r.

3. Terminem kończącym jest termin dokonania odbioru końcowego, w którym Przedmiot zamówienia będzie gotowy do użytkowania. Z odbioru przedmiotu zamówienia zostanie sporządzony protokół odbioru końcowego. 
[bookmark: _Hlk135916059]Zamawiający przewiduje jedną płatność w wysokości 100% wartości zamówienia po podpisaniu protokołu odbioru końcowego bez uwag.
4. Szczegółowy wykaz płatności zostanie określony w umowie.
5. Termin wykonania przedmiotu zamówienia uznaje się za dotrzymany, jeżeli przed upływem ustalonego terminu Wykonawca dostarczył przedmiot zamówienia w stanie kompletnym, zupełnym i pozbawionym braków do siedziby Zamawiającego oraz dokonał montażu, konfiguracji sprzętu oraz szkolenia, a Zamawiający dokonał bez zastrzeżeń odbioru przedmiotu zamówienia.
6. Wykonawca wraz z przedmiotem zamówienia dostarczy Zamawiającemu następujące dokumenty:
1) instrukcja obsługi
2) dokument gwarancyjny, 

7. Niezależnie od powyższego, na żądanie Zamawiającego, Wykonawca w dacie odbioru końcowego przedłoży Zamawiającemu wymagane na podstawie właściwych przepisów dokumenty niezbędne do wydania decyzji o dopuszczeniu Przedmiotu umowy do użytkowania, jeżeli będą wymagane.





VI. ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY

Kary umowne

1.	Zamawiający naliczy kary umowne w wysokości:  
1)	   1 % netto wynagrodzenia – za każdy dzień opóźnienia, przekraczający termin realizacji umowy,
2)	   1 % netto wynagrodzenia – za każdy dzień opóźnienia, przekraczający termin wyznaczony przez Zamawiającego na usunięcie wad w ramach rękojmi lub gwarancji, 
Maksymalna wysokość kar nie przekroczy 25% wynagrodzenia netto.

[bookmark: _Hlk198638796]Kary umowne dotyczące czasu reakcji serwisu dotyczącego kotleciarki oraz pieca

1) Za każdą godzinę opóźnienia Zamawiający nalicza karę w wysokości 3% wartości netto części zamówienia dotyczącej usług serwisowych.

2) Maksymalna łączna kara za jedno zdarzenie nie może przekroczyć 20% wartości netto usług serwisowych 

Warunki zmiany umowy

1. Zamawiający przewiduje możliwość zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, w przypadku wystąpienia, co najmniej jednej z okoliczności wymienionych poniżej, z uwzględnieniem podawanych warunków ich wprowadzenia, tj.: 

a) zmiany dotyczą realizacji dodatkowych dostaw od dotychczasowego wykonawcy nieobjętych zamówieniem podstawowym, o ile stały się niezbędne i zostały spełnione łącznie następujące warunki: 

• zmiana wykonawcy nie może zostać dokonana z powodów ekonomicznych lub technicznych, w szczególności dotyczących zamienności lub interoperacyjności sprzętu, usług lub instalacji, zamówionych w ramach zamówienia podstawowego, 

• zmiana wykonawcy spowodowałaby istotną niedogodność lub znaczne zwiększenie kosztów dla Zamawiającego, 

• wartość każdej kolejnej zmiany nie przekracza 50% wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie, 

b) zmiana nie prowadzi do zmiany charakteru umowy i zostały spełnione łącznie następujące warunki: 

• konieczność zmiany umowy spowodowana jest okolicznościami, których Zamawiający, działając z należytą starannością, nie mógł przewidzieć, 

• wartość zmiany nie przekracza 50% wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie, 

c) wykonawcę, któremu Zamawiający udzielił zamówienia, ma zastąpić nowy wykonawca:

• w wyniku sukcesji, wstępując w prawa i obowiązki wykonawcy, w następstwie przejęcia, połączenia, podziału, przekształcenia, upadłości, restrukturyzacji, dziedziczenia lub nabycia dotychczasowego wykonawcy lub jego przedsiębiorstwa, o ile nowy wykonawca spełnia warunki udziału w postępowaniu oraz nie pociąga to za sobą innych istotnych zmian umowy, a także nie ma na celu uniknięcia stosowania zasady konkurencyjności, lub, 

• w wyniku przejęcia przez Zamawiającego zobowiązań wykonawcy względem jego podwykonawców – w przypadku zmiany podwykonawcy Zamawiający może zawrzeć umowę z nowym podwykonawcą bez zmiany warunków realizacji zamówienia z uwzględnieniem dokonanych płatności z tytułu dotychczas zrealizowanych prac, 
d) zmiana nie prowadzi do zmiany charakteru umowy a łączna wartość zmian jest mniejsza niż 140 000 euro i jednocześnie jest mniejsza od 10% wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie, 

e) zmiana sposobu rozliczania umowy, dokonywania płatności lub konieczność zmiany terminu realizacji na rzecz każdej ze Stron, na umotywowany ich wniosek, 
f) wystąpienia konieczności zwiększenia / zmniejszenia zakresu przedmiotu zamówienia o wartości 10 % 

g) wystąpienia siły wyższej, 

h) zmiana wynika z okoliczności wywołanych wystąpieniem epidemii choroby COVID-19, 2. 

Ponadto Zamawiający dopuszcza istotne zmiany postanowień umowy w następujących przypadkach i zakresie: 

a) sposobu wykonania przedmiotu umowy wskutek wystąpienia okoliczności, których Zamawiający i Wykonawca nie byli w stanie przewidzieć, pomimo zachowania należytej staranności, 

b) wynagrodzenia w przypadku zmiany przepisów podatkowych, w szczególności zmiany stawki podatku od towarów i usług, 

c) zmian powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na 
realizację umowy, 

d) zmiany zasad płatności wynagrodzenia Wykonawcy, gdy konieczność wprowadzania zmian będzie następstwem postanowień innych umów mających związek z umową dotyczącą niniejszego postępowania a konieczność wprowadzenia zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy 

e) innych zmian na skutek okoliczności, których Strony nie mogły przewidzieć w chwili zawarcia umowy, 

f) zmiany okresu realizacji przedmiotu umowy, zmiany zakresu przedmiotu umowy w ramach całego projektu wynikającej z potrzeb Zamawiającego w przypadku zaakceptowania przez Instytucję będącą stroną Umowy o dofinansowanie projektu zmian we Wniosku o dofinansowanie. 

3. Zmiany umowy wymagają dla swej ważności aneksu w formie pisemnej pod rygorem nieważności. 


VII. LISTA DOKUMENTÓW/OŚWIADCZEŃ 
WYMAGANYCH OD WYKONAWCY

1. Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć wraz z ofertą następujące dokumenty/ oświadczenia:
a) oświadczenie o braku powiązań – załącznik 2 do zapytania ofertowego;
b) potwierdzenie parametrów przedmiotu zamówienia - załącznik 3 do zapytania ofertowego
c) [bookmark: _Hlk53159552]Klauzula informacyjna z atr.13 RODO – załącznik nr 4 do zapytania ofertowego
d) Oświadczenie dotyczące przesłanek wykluczenia - załącznik nr 5 do zapytania ofertowego
e) Dokumenty wymagane w punkcie VIII
f) [bookmark: _Hlk199154752]Wykaz zrealizowanych dostaw – załącznik nr 6


VIII. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ SPOSÓB DOKONYWANIA OCENY ICH SPEŁNIANIA
[bookmark: _Hlk133579023][bookmark: _Hlk198644919]1. Wykonawca przedstawi aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych, że nie zalega z opłacaniem składek od ubezpieczeń — wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
2. Wykonawca przedstawi aktualne zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego
potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.3.
3. Warunek złożenia kopii ważnej i opłaconej (potwierdzenie przelewu) polisy lub innych dokumentów potwierdzających, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia na kwotę co najmniej 200 000 zł. (dwieście tysięcy złotych 00/100).
3. Zamawiający do oferty musi dołączyć foldery z opisami lub fotografiami oferowanych mebli zgodnych ze specyfikacją – dotyczy mebli do namiotu
4. Wykonawca musi wykazać, że w okresie ostatnich dwóch lat przed upływem terminu składania ofert, a jeśli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wykonał co najmniej pięć zamówień na wykonanie mebli o wartości minimalnej  70 000 zł. netto każde z zamówień (słownie: siedemdziesiąt tysięcy złotych ) – dotyczy mebli do namiotu
Ocena spełnienia warunku nastąpi na podstawie wykazu zrealizowanych dostaw zawartym w formularzu ofertowym. Do oferty muszą być załączone dowody określające czy te dostawy zostały wykonane należycie przy czym dowodami, o których mowa, są referencje.
3. W postępowaniu nie mogą uczestniczyć podmioty, które podlegają wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1), dalej: rozporządzenie 833/2014, w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1), dalej: rozporządzenie 2022/576.
4. W postępowaniu nie mogą uczestniczyć podmioty, które podlegają wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. poz. 835).


IX. ZAMÓWIENIA UZUPEŁNIAJĄCE

1. Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających


[bookmark: _Hlk199154829]
X. KRYTERIA OCENY OFERT I OPIS SPOSOBU 
PRZYZNAWANIA PUNKTACJI DLA zamówienia na: Piec konwekcyjno- parowy, kotleciarkę

2. Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie poniżej przedstawionych kryteriów oceny ofert.

	KRYTERIUM
	WAGA 
(pkt)

	Wartość netto
	60

	Czas reakcji serwisu podany w godzinach (rozumiany jako przyjazd technika na miejsce w celu zdiagnozowania i usunięcia awarii)
	40




a) Wartość netto –Pc

Punktacja za cenę będzie obliczana na podstawie wzoru:
Oferta za kryterium „Wartość netto” może otrzymać maksymalnie 60 pkt.

[bookmark: _Hlk191926445]              C N x waga           		 Pc – otrzymane punkty
  P C =                                 	             C N– cena netto oferty najkorzystniejszej 
                  C R                    		 C R – cena netto oferty rozpatrywanej 
 

Jeżeli zaoferowana cena lub koszt wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia, tj. różnią się o więcej niż 30% od średniej arytmetycznej cen wszystkich ważnych ofert niepodlegających odrzuceniu, lub budzą wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w zapytaniu ofertowym lub wynikającymi z odrębnych przepisów, zamawiający żąda od wykonawcy złożenia w wyznaczonym terminie wyjaśnień, w tym złożenia dowodów w zakresie wyliczenia
ceny lub kosztu. Zamawiający ocenia te wyjaśnienia w konsultacji z wykonawcą i może odrzucić tę ofertę wyłącznie w przypadku, gdy złożone wyjaśnienia wraz z dowodami nie uzasadniają podanej ceny lub kosztu w tej ofercie.

b) Czas reakcji serwisu (podany w godzinach) – Ps

Czas reakcji serwisu oznacza przyjazd technika w miejsce instalacji.
Punktacja za czas reakcji serwisu będzie obliczana na podstawie wzoru:
Oferta za kryterium „Czas reakcji serwisu” może otrzymać maksymalnie 40 pkt.


[bookmark: _Hlk32235973]              SN x waga             	     P s – otrzymane punkty
P s=                                            S N – czas w najkorzystniejszej ofercie
                  S R                           S R – czas w rozpatrywanej ofercie



Zamawiający informuje, że za każdą godzinę opóźnienia w przyjeździe technika naliczane będą kary umowne, które zostaną wpisane do umowy z Wykonawcą zgodnie z zapisami zawartymi w niniejszym Zapytaniu Ofertowym w punkcie „Kary umowne”.

0. Obliczenia dokonywane będą przez Zamawiającego z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
1. [bookmark: _Hlk532818826]Zamawiający uzna za najkorzystniejszą tę ofertę, która uzyska największą liczbę punktów za poszczególne kryteria, po ich zsumowaniu według wzoru: P = Pc + Ps

X. KRYTERIA OCENY OFERT I OPIS SPOSOBU 
PRZYZNAWANIA PUNKTACJI DLA zamówienia na: ekspres do kawy, wózek transportowy, pojemniki GN, pojemniki do segregacji śmieci,  zgniatarkę do butelek 

1. Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie poniżej przedstawionych kryteriów oceny ofert.

	KRYTERIUM
	WAGA 
(pkt)

	Wartość netto
	100



a) [bookmark: _Hlk52975445]Wartość netto –Pc

Punktacja za cenę będzie obliczana na podstawie wzoru:
Oferta za kryterium „Wartość netto” może otrzymać maksymalnie 100 pkt.

              C N x waga           		 Pc – otrzymane punkty
  P C =                                 	             C N– cena netto oferty najkorzystniejszej 
                  C R                    		 C R – cena netto oferty rozpatrywanej 
 

Jeżeli zaoferowana cena lub koszt wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia, tj. różnią się o więcej niż 30% od średniej arytmetycznej cen wszystkich ważnych ofert niepodlegających odrzuceniu, lub budzą wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w zapytaniu ofertowym lub wynikającymi z odrębnych przepisów, zamawiający żąda od wykonawcy złożenia w wyznaczonym terminie wyjaśnień, w tym złożenia dowodów w zakresie wyliczenia
ceny lub kosztu. Zamawiający ocenia te wyjaśnienia w konsultacji z wykonawcą i może odrzucić tę ofertę wyłącznie w przypadku, gdy złożone wyjaśnienia wraz z dowodami nie uzasadniają podanej ceny lub kosztu w tej ofercie.

0. Obliczenia dokonywane będą przez Zamawiającego z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
3. Zamawiający uzna za najkorzystniejszą tę ofertę, która uzyska największą liczbę punktów za poszczególne kryteria, po ich zsumowaniu według wzoru: P = Pc 

X. KRYTERIA OCENY OFERT I OPIS SPOSOBU 
PRZYZNAWANIA PUNKTACJI DLA zamówienia na meble do namiotu



	KRYTERIUM
	WAGA 
(pkt)

	Wartość netto
	50

	Gwarancja w miesiącach
	30

	Termin realizacji zamówienia (dostawy i montażu mebli) w dniach
	20



a) Wartość netto –Pc

Punktacja za cenę będzie obliczana na podstawie wzoru:
Oferta za kryterium „Wartość netto” może otrzymać maksymalnie 50 pkt.

              C N x waga           		 Pc – otrzymane punkty
  P C =                                 	             C N– cena netto oferty najkorzystniejszej 
                  C R                    		 C R – cena netto oferty rozpatrywanej 
 

Jeżeli zaoferowana cena lub koszt wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia, tj. różnią się o więcej niż 30% od średniej arytmetycznej cen wszystkich ważnych ofert niepodlegających odrzuceniu, lub budzą wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w zapytaniu ofertowym lub wynikającymi z odrębnych przepisów, zamawiający żąda od wykonawcy złożenia w wyznaczonym terminie wyjaśnień, w tym złożenia dowodów w zakresie wyliczenia

b) Gwarancja - Pg
Gwarancja liczona od momentu podpisania protokołu odbioru końcowego – podana w latach
Oferta za kryterium „Gwarancja” może otrzymać maksymalnie 30 pkt.

Punktacja za gwarancję, będzie obliczana na podstawie wzoru:

                G R x waga           		 Pg – otrzymane punkty
  P g =                                 	             G R– gwarancja oferty rozpatrywanej 
                  G N                    		 G N - gwarancja oferty najkorzystniejszej


c) Termin realizacji zamówienia (dostawy i montażu mebli) od momentu podpisania umowy - Pt
Punktacja za termin realizacji zamówienia będzie obliczana na podstawie poniższego opisu:
Oferta za kryterium „Termin realizacji zamówienia” może otrzymać maksymalnie 20 pkt.
Uwaga: Termin realizacji zamówienia liczony jest w dniach kalendarzowych, co oznacza, że wliczane są wszystkie dni roku, w tym dni robocze, weekendy oraz święta.

              T N x waga           		 Pc – otrzymane punkty
  P C =                                 	             TN– termin oferty najkorzystniejszej 
                  T R                    		 T R – termin oferty rozpatrywanej 

1.	Obliczenia dokonywane będą przez Zamawiającego z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
2.	Zamawiający uzna za najkorzystniejszą tę ofertę, która uzyska największą liczbę punktów za poszczególne kryteria, po ich zsumowaniu według wzoru: P = Pc + Pg+pt


XI. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY 
W CELU REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Informacje o wynikach postępowania Zamawiający zamieści w Bazie konkurencyjności.
2. Wykonawca zostanie poinformowany telefonicznie lub e-mailem o terminie 
i miejscu podpisania umowy.
3. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana uchyla się od podpisania umowy, Zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert.

XII.  INFORMACJA NA TEMAT ZAKRESU WYKLUCZENIA WYKONAWCY

1. W postępowaniu nie mogą uczestniczyć podmioty powiązane osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami uprawnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi dla Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:
1) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej,
2) posiadaniu udziałów lub co najmniej 10% akcji, o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa lub nie został określony przez IZ PO.
3) pełnią funkcję członka organu nadzorczego lub zarządczego, prokurenta, pełnomocnika.
4) pozostawaniu w takim stosunku prawnym lub faktycznym, który może budzić uzasadnione wątpliwości, co do bezstronności w wyborze wykonawcy, 
w szczególności pozostawanie w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kuratel.
3. W przypadku gdy podmiot będzie powiązany osobowo lub kapitałowo 
z Zamawiającym lub osobami uprawnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi dla Zamawiającego czynności związane 
z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy, Wykonawca zostanie wykluczony z postępowania.


XIII. ZAŁĄCZNIKI

1. Formularz ofertowy 
2. Oświadczenie o braku powiązań osobowych lub kapitałowych.
3. Potwierdzenie parametrów przedmiotu zamówienia.
4. Klauzula informacyjna z atr.13 RODO 
5. Oświadczenie dotyczące przesłanek wykluczenia
6. Dokumenty wymagane w punkcie VIII
7. Wykaz zrealizowanych dostaw – załącznik nr 6


Załącznik 1 do Zapytania ofertowego


FORMULARZ OFERTOWY

LK TECH Sp. z o.o.
Adres:
Słoneczna 24
72-415 Międzywodzie
Adres oferenta

Nazwa oferenta 
…………………………
Adres oferenta
…………………………….
Dane teleadresowe 
…………………………
NIP, REGON
……………………………

       W nawiązaniu do zapytania ofertowego na wyposażenie do kuchni oraz meble do namiotu oferujemy realizację przedmiotu zamówienia zgodnie z zapytaniem ofertowym za wartość:

	Przedmiot zamówienia

	
Ilość
	Nazwa/Model/Producent
	Wartość netto

	1. Piec konwekcyjno- parowy.
2. Ekspres do kawy
3. Wózek transportowy, 
4. Pojemniki GN, 
5. Kotleciarka, 
6. Pojemniki do segr. śmieci,  
7. Zgniatarka do butelek
8. Meble na wyposażenie namiotu
	1 szt
1 szt.
1 szt.
20 szt.
1 szt.
1 kpl
1 szt
 1 kpl.
	1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
	1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.


1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym wraz z załącznikami i nie wnosimy żadnych zastrzeżeń.
2. Oświadczamy, że uzyskaliśmy wszelkie konieczne informacje do przygotowania oferty.
3. Oświadczamy, że wyżej podana wartość  obejmuje realizację wszystkich zobowiązań Wykonawcy opisanych w zapytaniu ofertowym wraz z załącznikami.
4. Oświadczamy, iż oferta ważna jest do dnia  ………………………. r.
5. Oświadczam, że okres gwarancji na Piec konwekcyjno- parowy wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
6. Oświadczam, że okres gwarancji na Ekspres do kawy wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
7. Oświadczam, że okres gwarancji na Wózek transportowy wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
8. Oświadczam, że okres gwarancji na Pojemniki GN wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
9. Oświadczam, że okres gwarancji na Kotleciarkę wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
10. Oświadczam, że okres gwarancji na Pojemniki do segr. śmieci wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
11. Oświadczam, że okres gwarancji na Zgniatarkę do butelek wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
12. Oświadczam, że okres gwarancji na Meble na wyposażenie namiotu wynosi …… miesięcy od podpisania protokołu końcowego odbioru. 
13. Oświadczamy, że czas reakcji serwisu na kotleciarkę oraz piec konwekcyjno – parowy …… godzin
14. Oświadczamy, że termin realizacji zamówienia (dostawy i montażu mebli) wynosi………………. dni
15. Załącznikami do niniejszej Oferty, stanowiącymi jej integralną część są:
	1) Oświadczenie o braku powiązań
2) Potwierdzenie parametrów przedmiotu zamówienia
3) Klauzula informacyjna z art. 13 RODO
4) Oświadczenie dotyczące przesłanek wykluczenia





             …………………………………………….
                                                                                       (podpis i/lub pieczęć upoważnionego
                                                                                           Przedstawiciela Wykonawcy)




































Załącznik 2 do Zapytania ofertowego


OŚWIADCZENIE
O BRAKU POWIĄZAŃ OSOBOWYCH LUB KAPITAŁOWYCH

Oświadczam, że nie jestem powiązany osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na: 
0. uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, 
a. posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji, 
b. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 
c. d. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli,



                                                                                                 …………………………
…………..…………..…………………
(miejscowość, data) 			(podpis i/lub pieczęć upoważnionego
                                                                                                 Przedstawiciela Wykonawcy)


















Załącznik 3 do Zapytania ofertowego


POTWIERDZENIE PARAMETRÓW PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
[bookmark: _Hlk135915616]
[bookmark: _Hlk179545896]
	[bookmark: _Hlk179550934]Lp.
	WYMAGANE PARAMETRY TECHNICZNE
	Potwierdzenie zaoferowania parametrów przez Wykonawcę poprzez wpisanie odpowiednio TAK/NIE
	UWAGI

	
	1. Piec konwekcyjno- parowy:

	
	
	
	

	
	zestaw instalacyjny do połączenia dwóch pieców 
	
	

	
	1 podstawa obniżona 2,7 kW/230 V
	
	

	
	Typ urządzenia: elektryczny piec konwekcyjno-parowy z możliwością zarządzania wieloma procesami gotowania (m.in. odwadnianie, gotowanie na parze, sous vide, grillowanie, smażenie, pieczenie, regeneracja).
	
	

	
	Pojemność: mieści do 10 blach o wymiarze GN 1/1.                      
	
	

	
	Napięcie zasilania: 380-415 V 3-fazowe + neutralny + uziemienie lub 220-240 V 3-fazowe + uziemienie (opcjonalnie).
	
	

	
	Moc całkowita: 18,5 kW.
	
	

	
	Funkcje i technologie gotowania:
	
	

	
	Możliwość programowania ponad 1000 różnych programów gotowania.
	
	

	
	Zaawansowane systemy kontroli wilgotności i temperatury w komorze (m.in. regulacja wilgotności, wentylacja pulsacyjna, szybkie usuwanie wilgoci, generowanie pary nasyconej).
	
	

	
	Funkcja gotowania z sondą temperatury i kontrolą Delta T.
	
	

	
	Automatyczny system mycia komory.
	
	

	
	Komora wykonana ze stali nierdzewnej 
	
	

	
	Oświetlenie LED w komorze.
	
	

	
	Perforowane prowadnice do blach z systemem zapobiegającym przewróceniu.
	
	

	
	System zbierania kropli zintegrowany z drzwiami, działający także przy otwartych drzwiach.
	
	

	
	Możliwość połączenia z siecią Wi-Fi/Ethernet do pobierania i przesyłania danych dotyczących higieny i programów gotowania 
	
	

	
	Dostęp do aplikacji webowej umożliwiającej monitorowanie pracy urządzenia w czasie rzeczywistym oraz tworzenie i udostępnianie przepisów.
	
	

	
	Aplikacja szkoleniowa do obsługi pieca.
	
	

	
	2. Ekspres do kawy automatyczny 

	
	Napięcie zasilania: 230 V
	
	

	
	Moc przyłączeniowa: 2,7 kW
	
	

	
	Ciśnienie pompy: 19 bar
	
	

	
	Pojemność zbiornika na wodę: min 6 litrów (możliwość stałego podłączenia do sieci wodociągowej lub korzystania ze zbiornika)
	
	

	
	Pojemność pojemnika na ziarna kawy: min 1000 g
	
	

	
	Pojemność pojemnika na fusy: min 35 filiżanek
	
	

	
	Maksymalna wydajność: min 40 filiżanek kawy o pojemności 120 ml na godzinę (przy pojedynczym wylocie)
	
	

	
	Liczba programów kawowych: min 23 programy wstępnie ustawione, z możliwością indywidualnej modyfikacji i zabezpieczenia hasłem
	
	

	
	Sterowanie: dotykowy wyświetlacz o przekątnej min 7 cali z możliwością wyświetlania wideo i indywidualnej personalizacji
	
	

	
	Spieniacz do mleka: tak, z regulacją temperatury mleka oraz możliwością jednoczesnego podawania kawy i mleka z dwóch oddzielnych wylotów
	
	

	
	Regulacja wysokości wylotu kawy: od 100 do 160 mm
	
	

	
	Automatyczny program czyszczenia:  z pamięcią cykli czyszczenia
	
	

	
	Funkcje dodatkowe: funkcja gorącej wody, funkcja gorącego mleka, sygnał informujący o konieczności odkamieniania, licznik filiżanek (na program i łącznie), automatyczny tryb uśpienia
	
	

	
	Młynek: stalowy mechanizm mielący z regulacją grubości mielenia w 5-stopniowej skali
	
	

	
	Zasilanie mleka: zewnętrzne doprowadzenie mleka za pomocą węża
	
	

	
	3. Pojemniki GN – 10 szt

	
	1. Pojemnik emaliowany GN 1/1, wysokość 40 mm

	
	Materiał: stal pokryta emalią zapobiegającą przywieraniu potraw
	
	

	
	Wymiary (S×G×W): 325 mm × 530 mm × 40 mm
	
	

	
	Pojemność: 5 litrów
	
	

	
	Kolor: czarny
	
	

	
	Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych oraz piekarników
	
	

	
	Możliwość mycia w zmywarce: tak
	
	

	
	Możliwość piętrowania: tak
	
	

	
	Charakterystyka: dobry przewodnik ciepła, trwały, łatwy w utrzymaniu czystości
	
	

	
	2. Pojemnik perforowany stalowy GN 1/1, wysokość 100 mm – 4 szt.

	
	Materiał: stal nierdzewna
	
	

	
	Wymiary (S×G×W): 325 mm × 530 mm × 100 mm
	
	

	
	Pojemność: około 14 litrów
	
	

	
	Kolor: srebrny (stalowy)
	
	

	
	Temperatura pracy: od -40°C do 300°C
	
	

	
	Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych oraz piekarników
	
	

	
	Możliwość mycia w zmywarce
	
	

	
	Możliwość piętrowania
	
	

	
	Charakterystyka: przeznaczony do gotowania na parze, średnica perforacji około 2,8 mm, trwały i odporny na wysokie temperatury
	
	

	
	3. Pojemnik stalowy GN 1/1, wysokość 20 mm – 8szt.

	
	Materiał: stal nierdzewna
	
	

	
	Wymiary (S×G×W): 530 mm × 325 mm × 20 mm
	
	

	
	Pojemność: około 2,2 litra
	
	

	
	Kolor: srebrny (stalowy)
	
	

	
	Temperatura pracy: od -40°C do 300°C
	
	

	
	Przystosowanie: do pieców konwekcyjno-parowych, piekarników, witryn i lad chłodniczych, bemarów, termosów transportowych oraz przechowywania w chłodniach
	
	

	
	Możliwość mycia w zmywarce
	
	

	
	Możliwość piętrowania
	
	

	
	Charakterystyka: uniwersalne zastosowanie, łatwe do utrzymania w czystości, trwałe
	
	

	
	4. Kotleciarka 

	
	napięcie: 230v
	
	

	
	Zakres regulacji grubości ubijania: 0,4 mm – 35 mm (płynna regulacja)
	
	

	
	Regulacja siły nacisku: możliwość dostosowania do rodzaju mięsa
	
	

	
	Regulacja szybkości cyklu: dostosowanie tempa pracy
	
	

	
	Minimalna wydajność: 720 sztuk kotletów na godzinę
	
	

	
	Obsługiwane rodzaje mięsa:

	
	Wołowe
	
	

	
	Wieprzowe
	
	

	
	Drobiowe
	
	

	
	Przeznaczenie:

	
	Ubijanie kotletów
	
	

	
	Formowanie steków
	
	

	
	Przygotowywanie rolek mięsnych
	
	

	
	Formowanie sznycli
	
	

	
	Obróbka piersi drobiowych
	
	

	
	Dodatkowe cechy: Automatyczny proces ubijania
	
	

	
	5. Zestaw pojemników do segregacji śmieci

	
	1 zestaw z 3 pojemnikami do segregacji odpadów o poj. 60-80 l każdy. 
	
	

	
	Każdy pojemnik wyposażony w czytelne oznaczenia dot. segregacji odpadów
	
	

	
	samozamykające klapki obrotowe,
	
	

	
	wykonanie z blachy ocynkowanej,
	
	

	
	malowanie proszkowe,
	
	

	
	obręcze na worki foliowe (zalecana pojemność 120 litrów),
	
	

	
	montaż do podłoża za pomocą kotwy lub kołka rozporowego.
	
	

	
	6. Zgniatarka do butelek plastikowych- 1 szt.

	
	malowanie proszkowe,
	
	

	
	zastosowanie zewnętrzne i wewnętrzne,
	
	

	
	dostosowanie do puszek, butelek i kartonów
	
	

	
	Maszynka pomagająca  w zmniejszeniu gabarytów różnego rodzaju odpadów:

	
	butelek PET o poj. min 2 litrów i wysokości min 350 mm;
	
	

	
	kartonów papierowych i innych o poj. min 1 litra;
	
	

	
	puszek aluminiowych po napojach o poj. min 0,6 litra;
	
	

	
	puszek aluminiowych wąskich o niestandardowych gabarytach
	
	

	
	7. Wózek transportowy do pojemników GN– 1 szt.

	
	Minimum 10 półek

	
	

	
	Wózek ze stali nierdzewnej
	
	

	
	Kółka: 4 sztuki, obrotowe, z hamulcem 
	
	

	
	1) Zabudowa barowa- 1 szt.

	
	Zabudowa barowa 310/80/91cmcm, w której korpus, przegrody, fronty wykonany jest z płyty meblowej o grubości 36[mm] – Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor. 
	
	

	
	Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze dopasowanym do koloru użytej płyty. 
	
	

	
	Zabudowa posadowiona na regulowanych nogach 3cm. 
	
	

	
	Konstrukcja pokryta jest blatem kuchennym 38[mm] z pojedynczym zoobleniem w kolorze Sosna Cascina H1401 lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor, blat pokryty laminatem o grubości 0,8mm. Miejsce cięcia zabezpieczone okleiną PCV o gr 2mm w kolorze dopasowanym do koloru blatu. 
	
	

	
	W blacie przewidziane otwory kablowe, miejsce zerwania integralności blatu koniecznie zabezpieczyć przepustem kablowym w kolorze srebrnym.  
	
	

	
	Pod blatem przestrzeń do przechowywania zastawy stołowej - wysokość tej przestrzeni około 40cm. 
	
	

	
	Pod przestrzenią na zastawę umieścić szuflady na prowadnicach z udźwigiem 35kg z pełnym wysuwem i cichym domykiem oraz dożywotnią gwarancją. Przewidziano 4 szuflady w zabudowie. 
	
	

	
	Uchwyt frezowany/wpuszczany lub liniowy w kolorze czarnym/srebrnym - ostatecznego wyboru dokona inwestor. 
	
	

	
	Zabudowa dopasowana do zastanej przestrzeni
	
	

	
	2) Krzesła drewniane - 52 szt.

	
	Krzesło na stelażu wykonanym z litego drewna bukowego z elementami giętego ręcznie drewna w technologii wykorzystującej parę wodną i ciśnienie. 
	
	

	
	Zaokrąglone oparcie podnoszące komfort użytkowania. 
	
	

	
	Na oparciu zastosowano dwie krzyżujące się gięte listwy. 
	
	

	
	Krzesło przystosowane do obciążeń ok. 120kg 
	
	

	
	wszystkie nogi wzmocnione litymi kantówkami. 
	
	

	
	Stelaż w kolorze dopasowanym do koloru Sosna bielona D3168MX lub rózwnoważnym 
	
	

	
	siedzisko twarde w kolorze orzech
	
	

	
	3) Stół jadalniany 120/70cm na podwójnej nodze – 7 szt.

	
	Blat wykonany z płyty melaminowanej o grubości 36mm, antybakteryjnej, odpornej na ścieranie i łatwej w utrzymaniu czystości w kolorze Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokna inwestor.
	
	

	
	Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze płyty. 
	
	

	
	Blat posadowiony na stelażu metalowym z podwójnymi kolumnami wykonanym z profilu grubościennego 50x50mm, malowanego proszkowo na kolor czarny. 
	
	

	
	Stopa podstawy o wymiarach 70/40cm na regulowanych nóżkach.
	
	

	
	4) Stół jadalniany 65/70cm na pojedynczej nodze

	
	Blat wykonany z płyty melaminowanej o grubości 36mm, antybakteryjnej, odpornej na ścieranie i łatwej w utrzymaniu czystości w kolorze Sosna bielona D3168MX lub równoważnym ostatecznego wyboru dokona inwestor.
	
	

	
	Wszystkie krawędzie wykończone obrzeżem PCV 2mm w kolorze płyty. 
	
	

	
	Blat posadowiony na stelażu metalowym z pojedynczą kolumną wykonaną z profilu grubościennego 50x50mm, malowanego proszkowo na kolor czarny. 
	
	

	
	Stopa podstawy o wymiarach 40/40cm na regulowanych nóżkach.
	
	



W przypadku odpowiedzi przeczącej (NIE) Wykonawca jest zobowiązany do wskazania 
w kolumnie „Uwagi” zaoferowanego parametru. Jednocześnie informuję, 
że zaoferowane parametry nie mogą być gorsze od wymagań Zamawiającego.
W przypadku wskazania parametru jako minimum Wykonawca zobowiązany jest w kolumnie „Uwagi” wskazać jaki konkretnie parametr oferuje. 


                              				                                        …………..…………..…………………                   …………………………………
(miejscowość, data) 					(podpis i/lub pieczęć upoważnionego
                                                                                              Przedstawiciela Wykonawcy)

































Załącznik nr 4 do Zapytania Ofertowego




Klauzula informacyjna z art. 13 RODO
stosowana przez zamawiającego w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE  zapoznałem się z informacją, że: 
•	administratorem Pani/Pana danych osobowych LK TECH Sp. z o.o. ul. Słoneczna 24

72-415 Międzywodzie          
•	dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c) RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia nr 1/2025 z zachowaniem zasady konkurencyjności 
 
•	odbiorcami danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o Umowę o dofinansowanie Projektu współfinansowanego w ramach  A1. 2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności w ramach KPO”, 
•	dane osobowe będą przechowywane na czas realizacji Projektu, zgodnie z zachowaniem zasad trwałości, aż do czasu wypełnienia obowiązku archiwizacji dokumentów projektowych;

•	w odniesieniu do danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO;
 
•	osoba fizyczna posiada:
−	na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych, które jej dotyczą;
−	na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania swoich danych osobowych (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego);
−	na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego);  
−	prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy osoba fizyczna uzna, że przetwarzanie danych osobowych jej dotyczących narusza przepisy RODO;

•	osobie fizycznej nie przysługuje:
−	w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
−	prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
−	na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 





…………..…………..…………………                   …………………………………
(miejscowość, data) 					(podpis i/lub pieczęć upoważnionego
                                                                                                 Przedstawiciela Wykonawcy)

































Załącznik 5 do Zapytania ofertowego

Zamawiający:
                                                                                                            LK TECH Sp. z o.o.
Adres:
Słoneczna 24
72-415 Międzywodzie                     (pełna nazwa/firma, adres)
Wykonawca:
………………………………………………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)
reprezentowany przez:
………………………………………………………………………………
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)


OŚWIADCZENIE O PRZECIWDZIAŁANIU WSPIERANIA AGRESJI NA UKRAINĘ

Przystępując do postępowania oświadczam, że podmiot, w imieniu którego składane jest oświadczenie (właściwe zakreślić znakiem X):


[bookmark: _Hlk158309491][image: ] nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy 
o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (t. j. Dz. U. z 2022 r., poz. 835 z późn. zm.),

[image: ] nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie na podstawie art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1), dalej: rozporządzenie 833/2014, w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1), dalej: rozporządzenie 2022/576.


[image: ] podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy 
o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (t. j. Dz. U. z 2022 r., poz. 835 z późn. zm.).


[image: ] podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie na podstawie art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1), dalej: rozporządzenie 833/2014, w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1), dalej: rozporządzenie 2022/576.



Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach 
są aktualne i zgodne z prawdą.






 
…………………………….                       …………………………………………………….
    	miejscowość i data                                             podpis  osoby upoważnionej do 
reprezentowania Oferenta

[bookmark: _Hlk154140998]



Załącznik nr 6 do Zapytania ofertowego
[bookmark: _Hlk123293197]Wykaz zrealizowanych dostaw:
OŚWIADCZENIE

Niniejszym oświadczam, że na przestrzeni ostatnich ….. lat nasza firma wykonała dostawę 
i montaż instalacji klimatyzacji:

	Lp.
	Nazwa i adres zamawiającego
	Przedmiot zamówienia
	okres realizacji (m.r-m.r)
	Wartość netto

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	



Dołączam dokumenty potwierdzające, że wskazane w powyższym wykazie zlecenia zostały wykonane należycie (np. referencje, protokół odbioru, specyfikacje wykonanych zleceń itp.)


                                                                                      __________________________________
(miejscowość i data)                                                   
                                                                                        

__________________________________    
                                                                                     (podpis osoby reprezentującej oferenta)
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