
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Załącznik nr 1 do Zaproszenia  

 

Opis przedmiotu zamówienia 

 

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej w formie zimnego bufetu podczas szkoleń realizowanych 
przez Uniwersytet Marii Curie-Skłodowskiej w Lublinie w ramach projektu „UMCS dla rynku pracy 2.0” realizowanego z 
programu Fundusze Europejskiej dla Rozwoju Społecznego 2021-2027 współfinansowanego ze środków Europejskiego 
Funduszu Społecznego Plus.    
 
2. Miejsce i termin realizacji usługi:  
1) Szkolenie „Podstawy programowania w R” dla 15 osób/dzień realizowane w dniach:  27-28.06 i 05 i 06.07 2025 r. Łącznie 
60 osobodni.  
Miejsce: Wydział Ekonomiczny UMCS, Plac Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin 
 
2) Szkolenie „Metody i Narzędzia AI w pracy codziennej” dla 15 os/dzień  realizowane w dniach  27.06, 4.07, 11.07 i 18.07 
2025 r. Łącznie 60 osobodni. 
Miejsce: Wydział Ekonomiczny UMCS, Plac Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin 
 
3) Szkolenie „Jak wspomagać kreatywność sztuczną inteligencją” dla 15 osób/dzień realizowane w dniach  31.05-01.06  
i 7-8.06.2025 r. Łącznie 60 osobodni.   
Miejsce: Wydział Ekonomiczny UMCS, Plac Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin 
 
4) Szkolenie „Web-GIS: tworzenie map interaktywnych” dla 15 osób/dzień realizowane w dniach  27-28.06.2025 r. Łącznie 
30 osobodni.  
Wydział Nauk o Ziemi i gospodarki Przestrzennej UMCS, Al. Kraśnicka 2D, 20-718 Lublin  
 
5) Szkolenie „Zarządzanie stresem–jak budować swoją odporność psychofizyczną” dla 16 osób/dzień, realizowane w dniach  
28-29.06 i 5-6.07.2025 r. Łącznie 64 osobodni.   
Dom Studencki „Babilon” ul. Idziego Radziszewskiego 17, 20-036 Lublin 
 
6) Szkolenie „Mindfullness- trening uważności w pracy i życiu codziennym” dla 16 osób/dzień, realizowane w dniach 23-
24.06 i 7-8.07.2025 r. Łącznie 64 osobodni.   
Dom Studencki „Babilon” ul. Idziego Radziszewskiego 17, 20-036 Lublin 
 
7) Szkolenie „Dostępność/Projektowanie uniwersalne” dla 15 osób/dzień, realizowane  w dn. 14-15.06 i 12-13.07.2025r. 
Łącznie 60 osobodni.  
Dom Studencki „Babilon” ul. Idziego Radziszewskiego 17, 20-036 Lublin 
 
8) Szkolenie „Rozwój osobisty z wykorzystaniem Osobistej Strategicznej Karty Wyników” dla 15 osób/dzień, realizowane w   
dn. 28-29.06 i 5-6.07.2025 r.  Łącznie 60 osobodni.  
Miejsce: Wydział Ekonomiczny UMCS, Plac Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin 
 
Łącznie 458 osobodni.  
 
3. Przykładowe menu:  
- przekąski słodkie (ciastka) (min. 2 do wyboru),  
- woda (gaz./niegaz.),  
- kanapki (2 kanapki/os.), pieczywo - bułka wieloziarnista 100g, masło około - 10g, ser żółty – 25-30 g, wędlina (do wyboru: 
szynka wieprzowa, drobiowa, wędzona, kiełbasa) – 30-35 g, dodatki (do wyboru: sałata zielona, ogórek, pomidor, papryka, 
itp.),  
- serwis kawowy, tj. w ramach przerwy kawowej serwowane będą: kawa, herbaty: minimum 3 rodzaje, cukier biały i 
trzcinowy podawany w saszetkach, cytryny podawane w formie plasterków, mleko do kawy. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
4. W ramach zamówienia Wykonawca jest zobowiązany do: 
- zapewnienia zastawy stołowej adekwatnej do specyfiki posiłków;  
- świadczenia usług na zastawie porcelanowej lub porcelitowej, z użyciem sztućców metalowych ze stali nierdzewnej,  
utrzymywanych w czystości (wyparzanie); 
- przygotowania posiłków w zaplanowanych godzinach dla wszystkich uczestników,  
- przygotowania posiłków w dniu realizacji zamówienia; 
- świadczenia usługi cateringowej wyłącznie przy użyciu produktów świeżych i produktów spełniających normy jakości 
produktów spożywczych, 
- estetycznego podawania posiłków,  z zachowaniem czystości i higieny, 
- przestrzegania obowiązujących przepisów i norm w zakresie funkcjonowania zakładów żywienia zbiorowego, w 
szczególności: ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 i 
rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków 
spożywczych (Dz. U. UE z 2004r. L 139/1 z późniejszymi zmianami), wraz z aktami wykonawczymi do nich. 
- zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli jakości i ilości produktów w czasie świadczenia usługi.  
- wykonawca zobowiązuje się do wskazania osoby koordynującej realizację zamówienia.   
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 


