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Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego 



OFERTA

Odpowiadając na ogłoszenie na wybór dostawcy wyposażenia kuchni w ramach projektu pt. „Wprowadzenie przez firmę „MAJA” stołówka, catering, handel artykułami spożywczymi Marzena Konieczny wyrobów garmażeryjnych pakowanych w słoiki – projekt realizowany w rejonie śląskim” nr umowy o dofinansowanie KPOD.01.03-IW.01-1847/24 - działanie A1.2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności o którym mowa zamówieniu nr 2/2025
działając w imieniu i na rzecz Wykonawcy:

	nazwa (firma) Wykonawcy
	adres siedziby Wykonawcy

	

	


składamy ofertę w przedmiotowym postępowaniu o udzielenie zamówienia na wykonanie dostawy wyposażenia kuchni wraz z montażem opisanych w przedmiocie zamówienia

1.	Oferuję/my wykonanie zamówienia za całkowitą cenę brutto:……………………………………………………………………………………………………………………………. słownie: ……………………………………………………………………………………………………..…)  złotych,
Netto: :……………………………………………………………………………………………………………………………. słownie: ……………………………………………………………………………………………………..…)  złotych,

VAT: :……………………………………………………………………………………………………………………………. słownie: ……………………………………………………………………………………………………..…)  złotych,


zgodnie z poniższym zestawieniem:

	
	Zakres dostawy/ oferowane parametry techniczne
	Nazwa producenta/ typ model urządzenia
	Szt.
	Cena netto
	Vat
	Wartość brutto

	1
	Zakup pieca konwekcyjno- parowego elektrycznego o pojemności komory
10XGN 1/ 1
Cechy wyposażenia:
- z trybami pracy: drób, mięso, ryby, potrawy jajeczne, dodatki, wypieki oraz metodami przyrządzania: gotowanie, smażenie, pieczenie, i grillowanie, umożliwiające łatwe wprowadzanie pożądanych rezultatów i automatycznego dostosowania optymalnej ścieżki przyrządzania i wypiekania.
- Cockpit: Wyświetlanie etapów bieżącej inteligentnej ścieżki przyrządzania. Oznaczenie aktualnego etapu przyrządzania.
- Messenger – dostarcza informacji o bieżących, automatycznych dopasowaniach procesu gotowania i pieczenia oraz wyświetla wezwania do działania w formie wyskakujących okienek
- Automatyczna funkcja chłodzenia Cool Down gwarantuje inteligentne błyskawiczne dostosowanie klimatu, dzięki wtryskiwaniu wody (z możliwością wyłączenia)
- Ręcznie wyłączane funkcje chłodzenia gwarantujące szybkie i niezawodne obniżanie temperatury w komorze
-temperatura minimalna: ……………°C
-temperatura maksymalna: ……………… °C
-waga: ……………… kg
-ilość prowadnic: ………. szt.
-rozmiar GN:	GN 1/1 (…………..x…….. mm)
-zasilanie: elektryczne
-wentylator
-automatyczne mycie
	
	
	
	
	

	2
	Zakup gastronomicznego urządzenia wielofunkcyjnego ……….x…….x…. mm
zakres temperatur ……..C, ilość komór               -………, sonda temperaturowa
Cechy wyposażenia:
- inteligentna funkcja pomocnicza z 6 trybami pracy: Mięso, ryby, warzywa i dodatki, dania z jajek, potrawy mleczne i słodkie, zupy i sosy lub 5 metod gotowania: pieczenie, smażenie, frytowanie, duszenie dla łatwego wprowadzania pożądanego rezultatu z automatyczną regulacją idealnego procesu gotowania
- Przyrządzanie potraw w niskich temperaturach (również przez noc), konfitowanie, gotowanie próżniowe metodą sous vide
-– elastyczny podział dna kadzi na strefy z różnymi temperaturami.
- Tryb ręczny: Gotowanie przy dowolnie regulowanej temperaturze cieczy, temperaturze dna kadzi oraz temperaturze oleju. Zakres temperatury od ……………. °C
- Zarządzanie energią
- Tworzenie specyficznych dla użytkownika profili umożliwiających indywidualną konfigurację urządzenia i obsługę, np. indywidualny ekran startowy
- ……….programów po maks. ……….. kroków z możliwością dowolnego programowania i nazywania
- Dwie niezależnie pracujące kadzie
- System podnoszenia i opuszczania koszy 
- Rozpoznawanie trybu pracy w kadzi: nie ma możliwości przypalenia się oleju
- Przyrządzanie potraw w trybie umożliwiające łagodną obróbkę dużych kawałków mięsa

	
	
	
	
	

	3
	Zakup szatkownicy do warzyw
wydajność ……….. kg na godzinę. Zasilanie trójfazowe ………..Hz, moc silnika …….. kW.
- przeznaczona do szatkowania warzyw i owoców oraz do rozdrabniania sera
- wyposażona w dyski ewakuacyjne oddzielnie dla tarczy i kostek
- duży wsyp i koryto, o gładkich powierzchniach i zaokrąglonych brzegach, mieszczące większość produktów w całości
- tarcze tnące napędzane bezpośrednio przez mocny silnik z przekładnią ślimakową, zapewniające wysoką niezawodność urządzenia
- łatwa wymiana tarcz tnących dzięki zastosowaniu zamka bagnetowego
- szeroki asortyment tarcz tnących obejmujący plastry, plastry faliste, plastry regulowane, słupki, frytki, wiórki, miazgę, kostkę, tarcze sierpowe, wyposażonych w wymienne ostrza i elementy ścierne wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, hartowane i precyzyjnie ostrzone
moc całkowita:	…….. kW
napięcie:	…….. V
wydajność:	………….. kg/h

	
	
	
	
	

	4
	Zakup wilka do mielenia mięsa
wydajność/godz.: …….. kg zasilanie: elektryczne, system mielenia: enterprise
- przeznaczony do pracy ciągłej
- konstrukcja i zastosowanie zdejmowanej gardzieli z zestawem tnącym zapewnia wysoką jakość, niezawodność, wygodną obsługę, łatwość utrzymania w czystości oraz bezpieczeństwo użytkowania
- gardziel, ślimak, nóż i sitko wykonane ze stali nierdzewnej
- dostosowany do współpracy z modułami kotleciarki „Ma-Ga” co umożliwia uniwersalne wykorzystanie zarówno jako maszyny do mielenia mięsa jak i kotleciarki
- sitko o grubości oczek ……… mm
-maks. prędkość obrotowa: …….. obr./min
-moc całkowita:	…… kW
-napięcie: ……. V
-wydajność: …………. kg/h
-materiał: stal nierdzewna

	
	
	
	
	

	5
	Zakup szafy chłodniczej
2 drzwiowa o pojemności ……… l, zakres temperatur: -…. C do … C, rodzaj chłodzenia: dynamiczne.
Dwudrzwiowa szafa chłodnicza, Pojemność szafy wynosi …….. litrów, a komora, o ścianach grubości …… centymetra, skonstruowana została w standardzie GN 2/1. Chłodnia o wadze ……. kilogramów oraz mocy ……. pod napięciem ……. V, posiada obudowę wykonaną z najwyższej jakości stali nierdzewnej, dwoje automatycznie zamykających się drzwi zabezpieczonych zamkiem, filtr przeciwpyłowy, oświetlenie komory chłodniczej oraz cztery nóżki ze stali nierdzewnej z możliwością regulowania wysokości. Układ chłodzenia wymuszonego zasilany agregatem, dzięki czemu lodówka pracuje doskonale w otoczeniu o każdej temperaturze. 
-moc całkowita:	…… kW
-napięcie: …….. V
-temperatura minimalna: ………. °C
-temperatura maksymalna: …. °C
-ilość półek: … szt.
-ilość drzwi: … szt.
-materiał: stal nierdzewna
-rodzaj drzwi: uchylne
-kolor: inox

	
	
	
	
	

	6
	Zakup szafy mroźniczej
2-drzwiowa, pojemność …….. l, zakres temperatur -… C do - ….
Pojemność szafy wynosi … litrów, a komora, o ścianach grubości .. centymetra, skonstruowana została w standardzie GN 2/1. obudowa wykonana z stali nierdzewnej, dwoje automatycznie zamykających się drzwi zabezpieczonych zamkiem, filtr przeciwpyłowy, oświetlenie komory chłodniczej oraz cztery nóżki ze stali nierdzewnej z możliwością regulowania wysokości. Szafę schładza układ chłodzenia wymuszonego zasilany agregatem, dzięki czemu lodówka pracuje doskonale w otoczeniu o każdej temperaturze

-pojemność: … l
-moc całkowita: …. kW
-napięcie: … V
-temperatura minimalna: -…. °C
-temperatura maksymalna: -….C
-ilość drzwi: … szt.
-materiał: stal nierdzewna
-rodzaj drzwi: uchylne
-kolor: inox

	
	
	
	
	

	7
	Zakup stołu roboczego przyścienny z półką i rantem ………………. mm stal nierdzewna

	
	
	
	
	

	8
	Zakup stołu z basenem jednokomorowym
szer. …. mm, gł. ….. mm, wys. ……. mm, wys. komory: ……….mm, ilość komór 1
materiał: stal nierdzewna.
- Konstrukcja spawana
- Komora basenu wykonana ze stali nierdzewnej tzw. kwasówki
- Wymiary wnęki: …………x………..x(h)……… mm
- Basen spawany
- Przetłoczenie w dnie basenu na tzw. kopertę w celu sprawnego odpływu wody
- Rant przyścienny ……… mm
- Regulowane stopki ……… mm

	
	
	
	
	

	9
	Zakup stołu jezdnego z półką
wymiary …………., ilość półek 1 szt., wykonanie ze stali nierdzewnej.
-	Wykonany ze stali nierdzewnej 
-	Szkielet wykonany z profili ………….. mm
-	Blat roboczy wypełniony od spodu płytą laminowaną, wodoodporną, wzmacnia i wygłusza mebel
-	Półka bez wypełnienia na wysokości …….. mm, nieregulowana – Orientacyjne, dopuszczalne obciążenie blatu i półki wynosi ………… kg/m2
-	Blat bez rantu umożliwia pracę z każdej strony stołu
-	4 ciche, skrętne kółka ………. mm, w tym 2 z hamulcem 
-	Konstrukcja skręcana
	
	
	
	
	

	10
	Zakup stołu przyściennego, szafka z drzwiami suwanymi i rantem spawany wykonany ze stali nierdzewnej o wymiarach ………………
Stół przyścienny z szafką oraz drzwiami suwanymi, spawany konstrukcja oraz wzmacniany blat wykonane z niezwykle wytrzymałych profili ze stali nierdzewnej, system regulacji wysokości, Stół przyścienny nierdzewny
	
	
	
	
	

	11
	Zakup cutter- wilka
pojemność ……….. l, zasilanie: elektryczne
Urządzenie do szerokim zastosowaniu. Opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania drobnego farszu, sosów, emulsji, zawiesin, musów, rozdrabniania przypraw i ugniatania ciast. Wyposażony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie. Pokrywa wykonana z poliwęglanu umożliwia dodawanie składników podczas przygotowywania potraw. Wał silnika wykonany ze stali nierdzewnej. Ilość porcji od ………………. szt, …….. kg wsadu. W zestawie nóż gładki ze stali nierdzewnej.
-pojemność: ………. l
-maks. prędkość obrotowa: ………… obr./min
-moc całkowita: ……….. kW
-napięcie: …….. V
	
	
	
	
	

	12
	Zakup patelni elektrycznej
patelnia elektryczna przechylna do przygotowywania dań smażonych, duszonych, gotowanych na
parze, min. pojemność ………….l
……………. mm, ……….. kW 
Patelnia elektryczna z uchylaniem automatycznym Patelnia z nierdzewną uchylną pokrywą, system zabezpieczający przed poparzeniem oraz zawór do napuszczania wody.
-moc całkowita:	……… kW
-napięcie: ……… V
-temperatura minimalna: …… °C
-temperatura maksymalna: ………… °C
-materiał: stal nierdzewna
	
	
	
	
	

	13
	Zakup podstawy pieca konwekcyjno parowego elektrycznego o pojemności komory 10XGN 1/ 1
otwarta z dwóch stron z prowadnicami nie zabudowana do pieca konwekcyjno parowego elektrycznego o pojemności komory 10xGN 1/1
	
	
	
	
	

	14
	Zakup zmywarki kapturowej
Wymiary kosza …………. mm, ilość cykli ………, czas cyklu: …….. s, …….s, …… s, ……..s
- 4 programy standardowe (cykle: …”, …”, ….”,……”)
- program samoczyszczenia
- wymiary kosza:………… mm
- wysokość otworu drzwi - ……… mm
- jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi
- zużycie wody: ………. l/cykl
- bojler ciśnieniowy o pojemności …… l / ….. kW
- tłoczona wanna o pojemność …… l / ….. kW
- górne i dolne ramiona myjąco - płuczące
- sterowanie elektroniczne na froncie dolnej części zmywarki
- podgląd temperatury mycia i płukania na wyświetlaczu
- licznik cykli mycia
- termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. HACCP
- materiał: stal nierdzewna
- wyświetlacz

	
	
	
	
	

	15
	 Zakup pieca konwekcyjno- parowego elektrycznego 
pojemność komory: 6x GN 1\/1, automatyczny system myjący, sonda jednopunktowa, wentylator z autorewersem z nawilżaniem 
…………. mm, elektryczny
Piec konwekcyjno-parowy do wszechstronnego zastosowania. Od gotowania pokazowego w hotelach i restauracjach po żywienie zbiorowe w szkołach, stołówkach i domach spokojnej starości. Do przyrządzania małych i dużych ilości. Od …………… porcji. 
Cechy wyposażenia:
- z trybami pracy: drób, mięso, ryby, potrawy jajeczne, dodatki, wypieki oraz metodami przyrządzania: gotowanie, smażenie, pieczenie, i grillowanie, umożliwiające łatwe wprowadzanie pożądanych rezultatów i automatycznego dostosowania optymalnej ścieżki przyrządzania i wypiekania.
- Krajowe ustawienia domyślne parametrów przyrządzania, niezależne od wybranego języka obsługi. Wybór przykładów zastosowania z ustawieniami domyślnymi dla innych krajów.
- Wyświetlanie etapów bieżącej inteligentnej ścieżki przyrządzania. Oznaczenie aktualnego etapu przyrządzania.
- Messenger – dostarcza informacji o bieżących, automatycznych dopasowaniach procesu gotowania i pieczenia oraz wyświetla wezwania do działania w formie wyskakujących okienek
- Automatyczna funkcja chłodzenia gwarantuje inteligentne błyskawiczne dostosowanie klimatu, dzięki wtryskiwaniu wody (z możliwością wyłączenia)
- Ręcznie wyłączane funkcje chłodzenia gwarantujące szybkie i niezawodne obniżanie temperatury w komorze
-napięcie: …….. V
-temperatura minimalna: ……… °C
-temperatura maksymalna: …….. °C
-waga: … kg
-ilość prowadnic: …. szt.
-rozmiar GN: 6xGN 1V1
-zasilanie: elektryczne
-wentylator
-automatyczne mycie

	
	
	
	
	

	16
	Zakup podstawy pieca o pojemność komory: 6x GN 1\/1
	
	
	
	
	




1. Oferujemy następujący termin wykonania zamówienia: ………………. 
2. Na wykonany przedmiot zamówienia udzielam(y) …… lat gwarancji jakości,

Ponadto, 
1. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres wskazany w treści zapytania ofertowego;
2. Zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego. 
3. Oświadczamy, że niniejsza oferta oraz wszelkie załączniki do niej są jawne i nie zawierają informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji za wyjątkiem następujących informacji: 	 
	
	
4. Oświadczamy, że wyrażamy zgodę na przetwarzanie przez Zamawiającego informacji zawierających dane osobowe oraz, że poinformowaliśmy pisemnie i uzyskaliśmy zgodę każdej osoby, której dane osobowe są podane w ofercie oraz w dokumentach składanych wraz ofertą lub będą podane w oświadczeniach lub dokumentach złożonych przez nas w niniejszym postępowaniu.
5. Zamierzam(y) powierzać podwykonawcom następujące części niniejszego zamówienia: 

	L.p.
	Zakres wykonywanych prac
	Nazwa Wykonawcy

	1.
	

	



	2.
	

	





6. Zapoznałem(liśmy) się z treścią Zapytania ofertowego dla niniejszego zamówienia i gwarantuję(emy) wykonanie całości niniejszego zamówienia zgodnie z treścią Zapytania ofertowego dla niniejszego zamówienia,

Wszelką korespondencję związaną z niniejszym postępowaniem należy kierować na:
imię i nazwisko/firma: 	
adres: 	
e-mail: 	

[bookmark: _Hlk165367699]KLAUZULA INFORMACYJNA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH

1. Wykonawca wyraża zgodę na przetwarzanie i posługiwanie się jego danymi przekazanymi Zamawiającemu w ramach zawarcia i wykonania niniejszej Umowy lub dostępnymi publicznie, dla potrzeb informowania, a także dla potrzeb wywiązania się Zamawiającego z zobowiązań wynikających z niniejszej umowy oraz przepisów prawa, jak również na przetwarzanie i posługiwanie się jego danymi przez: „MAJA” stołówka, catering, handel artykułami spożywczymi Marzena Konieczny Dotyczy to również informacji o zawarciu i wykonywaniu niniejszej Umowy.   
2. Zamawiający oświadcza, iż jest administratorem danych osobowych w rozumieniu Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych), zwanego dalej RODO, w odniesieniu do danych osobowych osób fizycznych reprezentujących Wykonawcę oraz osób fizycznych ewentualnie wskazanych przez ten podmiot, jako osoby odpowiedzialne za wykonanie niniejszej Umowy.
3. Dane osobowe osób, o których mowa w ust. 2, będą przetwarzane przez Zamawiającego na podstawie RODO jedynie w celu i zakresie niezbędnym do wykonania zadań administratora danych osobowych związanych z realizacją niniejszej Umowy w kategorii dane zwykłe – imię, nazwisko, ew. zajmowane stanowisko, numer służbowego telefonu, służbowy adres email.
4. Dane osobowe osób, o których mowa w ust. 2, nie będą przekazywane podmiotom trzecim o ile nie będzie się to wiązało z koniecznością wynikającą z realizacji niniejszej Umowy. 
5. Dane osobowe osób wskazanych w ust. 2 nie będą przekazywane do państwa trzeciego, ani organizacji międzynarodowej w rozumieniu RODO.
6. Dane osobowe osób, o których mowa w ust. 2, będą przetwarzane przez okres 10 lat  od końca roku kalendarzowego, w którym niniejsza Umowa została wykonana, chyba, że niezbędny będzie dłuższy okres przetwarzania np.: z uwagi na obowiązki archiwizacyjne, dochodzenie roszczeń itp.
7. Osobom, o których mowa w ust. 2, przysługuje prawo do żądania od administratora danych  dostępu do ich danych osobowych, ich sprostowania, usunięcia lub ograniczenia przetwarzania lub wniesienia sprzeciwu wobec ich przetwarzania, a także prawo do przenoszenia danych.
8. Osobom, o których mowa w ust. 2, w związku z przetwarzaniem ich danych osobowych przysługuje prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych.
9. Podanie danych osobowych, o których mowa w ust. 2, jest wymagane do zawarcia niniejszej Umowy, odmowa podania danych osobowych skutkować będzie  niemożnością zawarcia i realizacji Umowy. Wniesienie żądania usunięcia lub ograniczenia przetwarzania może skutkować (według wyboru Wykonawcy) rozwiązaniem niniejszej Umowy z winy Wykonawcy.  Wniesienie przez wyżej opisaną osobę fizyczną żądania jak w zdaniu drugim skutkuje obowiązkiem Wykonawcy niezwłocznego wskazania innej osoby w jej miejsce.
10. W oparciu o dane osobowe osób, o których mowa w ust. 2, Zamawiający nie będzie podejmował zautomatyzowanych decyzji, w tym decyzji będących wynikiem profilowania w rozumieniu RODO. 
11. Wykonawca zobowiązuje się poinformować osoby fizyczne niepodpisujące niniejszej umowy, o których mowa w ust. 2, o treści niniejszego paragrafu.


Osoba do kontaktu: 		tel.: 	


			
	miejscowość, data	podpis(y) osób(y) upoważnionej(ych) 
	do reprezentowania Wykonawcy






[bookmark: _Hlk519159199]




 Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego



OŚWIADCZENIE o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału w postępowaniu

Działając w imieniu:
nazwa (firma) podmiotu: 	
	
adres podmiotu: 	
składając ofertę w postępowaniu na wybór dostawcy wyposażenia kuchni w ramach projektu pt. „Wprowadzenie przez firmę „MAJA” stołówka, catering, handel artykułami spożywczymi Marzena Konieczny wyrobów garmażeryjnych pakowanych w słoiki – projekt realizowany w rejonie śląskim” nr umowy o dofinansowanie KPOD.01.03-IW.01-1847/24 - działanie A1.2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności o którym mowa zamówieniu nr 2/2025
a) spełnia warunki udziału w postępowaniu, opisane w Rozdziale VII ust. 1 treści zapytania ofertowego
b) nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie Rozdziału VII ust. 2 treści zapytania ofertowego 



			
	miejscowość, data	podpis(y) osób(y) upoważnionej(ych) 
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