Zatacznik  nr 1 do
Ogloszenie Andrychow,

18.04.2025 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Postepowanie: Zakup i dostawa urzadzen i wyposazenia do gastronomii

1. ZAMAWIAJACY:

Restauracja Adria A. Wojnar R. Zaregba S. C.

Ul. 1 Maja 2
34-120 Andrychow
NIP: 551-261-68-30

Al.  TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA:

Postgpowanie o udzielenie zamoéwienia prowadzone jest zgodnie z zasadg konkurencyjno$ci, na
podstawie Wytyczne dotyczace kwalifikowalnosci wydatkow na lata 2021-2027.

Zamoéwienie jest realizowane w zwiagzku z ubieganiem si¢ o dofinansowaniem projektu w ramach
Krajowy Plan Odbudowy i Zwigkszania Odpornosci. Al.2.1. Inwestycje dla przedsigbiorstw w

produkty, ustugi i kompetencje pracownikow oraz kadry zwigzane z dywersyfikacja dziatalnosci.

BI. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

Przedmiot zaméwienia, nowe nie pochodzace z wystawy ani ekspozycji sklepowych:
Taboret gazowy 4 szt.

Piec konwekcyjno - parowy z podstawg — 1 szt.

Piec konwekcyjno-parowy Evolution Next 5XGN 2/3, elektryczny, z bezposrednim
natryskiem i ekranem dotykowym firmy Tecnoeka z podstawg — 1 szt.

Szafa chlodnicza 2-drzwiowa, 900 1

Kuchenka mikrofalowa z funkcja grilla, HENDI, 20L, 230V/1050W,
435x360x(H)251mm - 2 sztuki

Grill kontaktowy podwdjny Ryflowany, HENDI, gora i dot ryflowane, 230V/3600W,
570x395x(H)510mm — 1 szt.

Grill kontaktowy pojedynczy, HENDI, gora i dot ryflowane, 230V/1800W,
310x426x(H)210mm — 1 szt.
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Kuchnia gazowa 6-palnikowa z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym GN 1/1, HENDI,
Kitchen Line, 230V/3000W, 28,5kW, 1200x722x(H)900mm — 2 szt.

Frytownica manualna z kranem spustowym, 2 x 8 I, HENDI, Profi Line, 16L, 230V/7000W,
610x515x(H)369mm — 2 szt.

Frytownica manualna z kranem spustowym, 8 1, HENDI, Profi Line, 8L, jasnoszary,
230V/3500W, 305x515x(H)354mm — 2 szt.

Frytownica na szafce zamykanej, gazowa 1 komorowa 141 — 1 szt.

Pakowarka prézniowa - komorowa, HENDI, Profi Line, listwa zgrzewajaca 350 mm,
230V/750W, 450x555x(H)480mm — 1 szt.

Zgrzewarka do tacek Compact, HENDI, 230V/700W, 582x285x(H)185mm — 2 szt.

Wymagane parametry urzadzen i wyposazania:

Taboret gazowy Kitchen Line firmy Hendi

eModel XL, na gaz z butli propan/butan

eObudowa ze stali nierdzewne;j

eEmaliowany ruszt przystosowany do duzych garnkow i patelni

eZawor termopary i elektroniczny zapton

*\W zestawie: przewdd gazowy i reduktor cisnienia

eDotgczony zestaw adaptacyjny do zasilania gazem ziemnym GZ 50

eMaksymalne obcigzenie do 100 kg przy rownomiernym roztozeniu ciezaru
e Wymiary 580x650x400
e Waga 17 kg

* Moc gazowa 10.8

Piec konwekcyjno - parowy z podstawg — 1 szt.

PANEL STEROWANIA

*Regulacja czasu w zakresie od 10 do 120 minut lub praca NON-STOP
*Regulacja temperatury w zakresie od 100°C do 275°C
«5-stopniowa regulacja zaparowania komory



NAJWAZNIEJSZE FUNKCJE

ePara wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki, z 5-stopniowa
regulacja stopnia zaparowania

*Bezpieczne drzwi — blokada otwarcia przy 60°, 90 °, 120° oraz 180° zapobiega
oparzeniom obstugi poprzez niekontrolowany ruch drzwi po ich otwarciu

*Podwojnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED utatwiajg obserwacje
proceséw zachodzgcych w piecu

eZewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

*Drzwi z zawiasem po prawej

et atwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

eUszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikony,
montowana w obudowie pieca, fatwa do samodzielnej wymiany

e|zolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednosc¢ energii elektrycznej, ale
i zwieksza bezpieczenstwo personelu kuchni

*Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowanej pary, szczegolnie po
gotowaniu w cyklu mieszanym i na parze

eKomora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej AISI 304

e Ttoczona komora pieca z zaokragglonymi naroznikami utatwia czyszczenie pieca
*«Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej

*\Wspotczynnik szczelnosci: IPX 4

*Regulowane nézki zapewniajg idealne wypoziomowanie pieca, co przektada sie
bezposrednio na prace urzgdzenia

*\\V'ymagane podtgczenie do pragdu, wody uzdatnionej, kanalizacji

Parametry
Sterowanie: elektroniczne
Pojemnosé (ilos¢/wymiar): 5x GN1/1
Millenial Smart

68 mm
Linia:
Odleglos¢ pomiedzy prowadnicami (mm):
Wymiary zewnetrzne (mm) : 730x784x(H)700 mm
1 z autorewersem

bezposrednie

Ilo$¢ wentylatorow:

Nawilzanie:
Termostat: od +100°C do +275°C
od 10 do 120 min
7,8 kW
400
78,4

Timer:



Moc elektryczna (W):
Napiecie (V): Waga (kg):

+ Podstawa pod piece GN 1/1 Millennial Smart Gastro, Black Mask Gastro i Touch
Screen Gastro, HENDI, 610x560x(H)770mm

Opis produktu : Prowadnice 5x GN 1/1, o wymiarach 610x560x770 mm.
Dane techniczne
Dlugo$¢ (mm):
610

Waga netto (kg):
9.33

Wysoko$¢ (mm):
770

Materialy:

Stal nierdzewna
Marka:

HENDI
Szerokos¢ (mm):

560

3. Piec konwekcyjno-parowy Evolution Next 5xGN 2/3, elektryczny, z bezposrednim

natryskiem i ekranem dotykowym firmy Tecnoeka z podstawg — 1 szt.

Parametry
Dane techniczne
Seria:
Evolution
Napiecie:
230
Jednostka czasu:
Godziny
Podlaczenie do wody:
Tak
Programowalny:
Tak
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Minutnik:
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Dhugo$¢ (mm):

550

Moc wejsciowa (W):
3200

EAN:

8059174315924

Panel sterowania:
Cyfrowy

Maksymalna pojemnos¢:
5

Jednostka pojemnosci:

Tace



Wysoko$¢ (mm):
662
Dopasowane rozmiary:
GN 2/3
Ilo$¢ wentylatorow:
1
Zakres temperatury do / temperatura maksymalna (°C):
270
Materialy:
Stal nierdzewna 18/0
Stopien ochrony IP:
IPX4
Element grzewczy:
Grzalka
Komory pieca:
1
Zakres temperatury od / temperatura minimalna (°C):
30
Zabezpieczenie:
Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Odleglo$¢ pomiedzy tacami (mm):
80
Szeroko$¢ (mm):
754
Jednostka temperatury:
Celsjusz
Marka:
Tecnoeka
Ilo$¢ w opakowaniu:
1
Stopniowanie:
10
Strefa uzytkowania:
Do uzytku wewnatrz pomieszczen, Kuchnia
Material wnetrza:
Stal nierdzewna 18/10
Kran spustowy:

Nie



Podstawa pod piece EKF523NTUD/NUD, HENDI, GN 2/3, 550x465x(H)700mm

Wykonana ze stali nierdzewne;j.

Pojemnosé: 6x GN 2/3.

Regulowane stopki w zakresie: +25/-5 mm

4. Szafa chtodnicza 2-drzwiowa, 900 I, Arktic, Profi Line, 230V/450W,
1200x740x(H)1950mm — 1szt.

OPIS PRODUKTU:

Obudowa wewngetrzna i zewngtrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 430 (tylna
zewngtrzna $ciana ze stali galwanizowanej) Chlodzenie wymuszone Grubo$¢ izolacji: 50 mm
(material: C5SH10) Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat Agregat chtodniczy
EMBRACO Automatyczne odparowanie skroplin Klasa klimatyczna: SN-ST
Samozamykajace si¢, nieprzestawne drzwi wyposazone w zamek Wygodny profilowany
uchwyt do otwierania drzwi 4 kotka, w tym 2 z hamulcami.

Wymiary komory: 1100x540x(H)1380 mm. W zestawie 6 poiki (485x530mm). Rozkladana
nosnos¢ 40 kg kazda. Klasa energetyczna: C (A+++-G). Waga: 135 kg.

Obudowa wewngtrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 430 (tylna
zewngetrzna Sciana ze stali galwanizowanej) Chlodzenie wymuszone Grubo$¢ izolacji: 50 mm
(material: CSH10) Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat Agregat chtodniczy EMBRACO
Automatyczne odparowanie skroplin Klasa klimatyczna: SN-ST Samozamyka

Parametry

Dane techniczne
Napiecie:
230
Dhugos$¢ (mm):
1200
Szerokos$¢ wewnetrzna (mm):
540
Wysoko$¢ wewnetrzna (mm):
1380
Waga netto (kg):
135
Dlugos¢ wewnetrzna (mm):

1100



EAN:
8711369233122
Moc wejsciowa (W):
450
Wysoko$¢ (mm):
1950
Grubosé izolacji (mm):
50
Product Line:
Profi Line
Zakres temperatury do / temperatura maksymalna (°C):
8
Zakres temperatury od / temperatura minimalna (°C):
-2
Czynnik chlodniczy:
R600a
Etykieta energetyczna:
C
Szeroko$¢ (mm):
740
Klasa klimatyczna:
5 (40°C 40% RH)
Marka:
Arktic
Ilo$¢ w opakowaniu:

1

5. Kuchenka mikrofalowa z funkcja grilla, HENDI, 20L, 230V/1050W,
435x360x(H)251mm — 2 sztuki

Parametry
Dane techniczne
Napiecie:
230
Programowalny:
Nie
Wymagana instalacja przez elektryka:

Nie



¢ Dlugo$é¢ (mm):
435

e Moc wyjsciowa (W):
700



Waga netto (kg):
11.42
Moc wejsciowa (W):
1050
EAN:
8711369281710
Wysokos$¢é (mm):
251
Materialy:
Stal nierdzewna
Pojemnosé (L):
20
Szeroko$¢ (mm):
360
Marka:
HENDI
Ilo$¢ w opakowaniu:

1

6. Grill kontaktowy podwojny Ryflowany, HENDI, gora i dot ryflowane, 230V/3600W,
570x395x(H)510mm

Parametry
Dane techniczne
Napiecie:
230
Programowalny:
Nie
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Dlugo$¢ (mm):
570
Waga netto (kg):
24.11
Moc wejsciowa (W):
3600
EAN:
8711369263709



Wysoko$¢ (mm):
510
Element grzewczy:
Grzalka
Materiaty:
Stal nierdzewna
Szeroko$¢ (mm):
395
Jednostka temperatury:

Celsjusz

Marka:

HENDI

Ilo$¢ w opakowaniu:
1

Strefa uzytkowania:

Kuchnia

7. Grill kontaktowy pojedynczy, HENDI, gora i dot ryflowane, 230V/1800W,
310x426x(H)210mm

Parametry
Dane techniczne
Napiecie:
230
Programowalny:
Nie
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Dlugos$¢ (mm):
310
Waga netto (kg):
13.1
Moc wejsciowa (W):
1800
EAN:
8711369263501
Wysoko$¢ (mm):



210

Element grzewczy:
Grzalka

Materiaty:

Stal nierdzewna
Szeroko$¢ (mm):

426

Jednostka temperatury:

Celsjusz

Marka:

HENDI

Ilo$¢ w opakowaniu:
1

Strefa uzytkowania:

Kuchnia

8. Kuchnia gazowa 6-palnikowa z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym GN 1/1,
HENDI, Kitchen Line, 230V/3000W, 28,5kW, 1200x722x(H)900mm

Parametry
Dane techniczne
Programowalny:
Nie
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Waga netto (kg):
77.06
Dlugo$¢ (mm):
1200
EAN:
8711369225899
Moc wejsciowa (W):
3000
Wysoko§é¢ (mm):
900
Napiecie:
230



Product Line:
Kitchen Line
Materialy:
Stal nierdzewna
Zakres temperatury do / temperatura maksymalna (°C):
270
Zakres temperatury od / temperatura minimalna (°C):
50
Element grzewczy:

Palnik gazowy
Marka:

HENDI

Szeroko$¢ (mm):
722

Typ gazu:

Gaz naturalny

Moc gazowa (kW):
28.5

Jednostka temperatury:
Celsjusz

Ilo$¢ w opakowaniu:
1

Strefa uzytkowania:

Kuchnia

9. Frytownica manualna z kranem spustowym, 2 x 8 I, HENDI, Profi Line, 16L,
230V/7000W, 610x515x(H)369mm

Opis produktu:

Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0 Demontowalny element
sterujacy posiada dodatkowe zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia go wylacza
frytownice Pojemnik na tluszcz posiada dno w ksztalcie litery V z optymalng ,,zimng strefg”,
zwigkszajace wydajnos¢ thuszczu Czytelny panel sterowana z pokretlem regulacji temperatury
i lampka kontrolng Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika termicznego

z mozliwoscig resetowania Kosz do smazenia z bardzo dlugim i nienagrzewajacym si¢



uchwytem umozliwiajagcym intensywne uzytkowanie urzadzenia Wszystkie frytownice sg
wyposazone w 1 kosz do smazenia i 1 pokrywe na kazda komore.

Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0 Demontowalny element sterujacy
posiada dodatkowe zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia go wytacza frytownicg Pojemnik na
thuszcz posiada dno w ksztalcie litery V z optymalng ,,zimng strefy”, zwigkszajace wydajnos¢ thuszczu
Czytelny panel sterowana z pokrettem regulacji temperatury i lampka kontrolng Zabezpieczenie przed
przegrzaniem za pomocg bezpiecznika termicznego z mozliwoscig resetowania Kosz do smazenia z
bardzo dlugim i nienagrzewajacym si¢ uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie
urzadzenia Wszystkie frytownice sag wyposazone w 1 kosz do smazenia i 1 pokrywe na kazda komore.
Parametry
Dane techniczne
Napigcie:
230
Kran spustowy:
Tak
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Programowalny:
Nie
Dlugo$¢ (mm):
610
Waga netto (kg):
16.48
Moc wejsciowa (W):
7000
EAN:
8711369209301
Panel sterowania:
Analogowy
Wysoko$¢ (mm):
369
Materialy:
Stal nierdzewna 18/0
Element grzewczy:
Grzaltka
Product Line:
Profi Line
Pojemnos¢ (L):

16



Szeroko$¢ (mm):

515

Jednostka temperatury:
Celsjusz

Marka:

HENDI

Strefa uzytkowania:
Kuchnia

Ilo$¢ w opakowaniu:

1



10. Frytownica manualna z kranem spustowym, 8 1, HENDI, Profi Line, 8L, jasnoszary,

230V/3500W, 305x515x(H)354mm

Opis produktu:

Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0 Demontowalny element
sterujacy posiada dodatkowe zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia go wyltacza
frytownicg¢ Pojemnik na thuszcz posiada dno w ksztalcie litery V z optymalng ,,zimng strefa”,
zwigkszajace wydajnos¢ ttuszczu Czytelny panel sterowana z pokrettem regulacji temperatury
1 lampka kontrolng Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomocg bezpiecznika termicznego
z mozliwoscig resetowania Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym si¢
uchwytem umozliwiajagcym intensywne uzytkowanie urzadzenia Wszystkie frytownice sg
wyposazone w 1 kosz do smazenia i 1 pokrywe na kazda komore.

Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0 Demontowalny element sterujacy
posiada dodatkowe zabezpieczenie, ktére w momencie zdjgcia go wytacza frytownice Pojemnik na
thuszcz posiada dno w ksztalcie litery V z optymalna ,,zimna strefa”, zwickszajace wydajnos¢ thuszczu
Czytelny panel sterowana z pokrettem regulacji temperatury i lampka kontrolng Zabezpieczenie przed
przegrzaniem za pomoca bezpiecznika termicznego z mozliwoscia resetowania Kosz do smazenia z
bardzo dlugim i nienagrzewajacym si¢ uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie
urzadzenia Wszystkie frytownice sg wyposazone w 1 kosz do smazenia i 1 pokrywe na kazda komore.

Parametry
Dane techniczne
Napiecie:
230
Kran spustowy:
Nie
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Programowalny:
Nie
Dlugo$¢ (mm):
305
Waga netto (kg):
8.87
Moc wejsciowa (W):
3500
EAN:
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8711369209202
Kolor:

jasnoszary
Wysoko$¢ (mm):
354

Materialy:

Stal nierdzewna 18/0
Element grzewczy:

Grzatka

Product Line:

Profi Line
Pojemnos¢ (L):

8

Szeroko$¢ (mm):
515

Marka:

HENDI

Ilo$¢ w opakowaniu:

1

Frytownica na szafce zamykanej, gazowa 1 komorowa 141

Opis produktu:

Cechy: Ttoczone i spawane komory frytownic z zaokraglonymi naroznikami dla lepszej higieny i
czystosci, wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10 Wszystkie modele posiadajg termostat, ktory
kontroluje i utrzymuje temperature oleju na bezpiecznym poziomie Duzy, zewnetrzny kran do
spuszczania oleju dla lepszego czyszczenia System odprowadzania zuzytego oleju jest prosty i
bezpieczny dzieki zbiornikowi ze stali nierdzewnej z filtrem Solidno$¢: Blat roboczy 1,5 mm ze stali
nierdzewnej AlISI 304 Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej trwatosci Wodoodpornosé IPX5 Osiagi:
Mozliwosc regulacji temperatury od 110 do 190 °C Duza zimna strefa e celu wydtuzenia zywotnosci
oleju Higiena: NOWOSC! Podnoszone grzatki dla tatwiejszego i petniejszego czyszczenia zbiornika
Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki dla utatwienia czyszczenia Idealnie gtadka powierzchnia blatu
dzieki niewielkiej liczbie srub Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru pod
urzadzeniami Konserwacja: Nowy kominek bez srub fatwy w demontazu Tylny przedziat techniczny

utatwiajgcy podtgczenie do medidéw tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
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dostep do komponentéw Wymiary: 400x713x(H)1180 mm Dtugos¢ (Length): 400 Szerokos¢ (Width):

713 Wysokos¢ (Height): 1180 Moc palnikéw: 12,5 Waga: 57 Moc grzatek: 12,5 Wymiary zbiornika: 1x

280x340x(H)300 mm Pojemnos¢ zbiornika: 14

Pakowarka prézniowa - komorowa, HENDI, Profi Line, listwa zgrzewajaca 350 mm,

230V/750W, 450x555x(H)480mm

Opis produktu:

Do uzytku profesjonalnego w gastronomii i branzach przemystowych Do pakowania
produktéw spozywczych i technicznych, w tym o duzej zawarto$ci wody Wytrzymata
konstrukcja — obudowa i1 komora ze stali nierdzewnej AISI 304 wysokiej jakosci
Przezroczysta pokrywa z twardego tworzywa ABS wysokiej jakosci umozliwia kontrole
procesu pakowania Wypukta pokrywa umozliwiaja pakowanie duzych porcji Uszczelka w
ksztalcie litery V o wysokim wspolczynniku szczelnosci Czytelne wskazniki — cyfrowy
wyswietlacz 1 zegarowy manometr — pozwalajg na precyzyjne okreslenie momentu
osiggnigcia wymaganego poziomu prozni w komorze pakowarki Regulowany czas pracy
pompy w celu uzyskania odpowiedniego poziomu prozni w zakresie 0-99 s Regulowany czas
zgrzewu w zakresie 0-3,5 s Regulowany poziom chtodzenia pompy w zakresie 0-9,9 s
Automatyczne uruchamianie cyklu pakowania przez zamknigcie pokrywy komory pakowarki
Pompa olejowa zapewniajaca krotki i bardzo skuteczny cykl pakowania Wydajno§¢ pompy: —
model 975268 — 133 1/min — model 975275 — 333 I/min Wymiary komory: — model 975268 —
320x370x(H maks.)185 mm — model 975275 — 370x450x(H maks.)220 mm Waga netto: —
model 975275 — 62 kg Do uzytku z workami gtadkimi i moletowanymi

Parametry

Dane techniczne
Napiecie:
230
Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie
Programowalny:
Nie
Dhugos$¢ (mm):
450
Waga netto (kg):



56.4

EAN:
8711369975275

Moc wejsciowa (W):
750

Wysokos$¢é (mm):
480

Materialy:

Stal nierdzewna
Product Line:

Profi Line

Marka:

HENDI

Szeroko$¢ (mm):
555

Maksymalna szeroko$¢ przetwarzania (mm):
350

Ilo$¢ w opakowaniu:

1

13. Zgrzewarka do tacek Compact, HENDI, 230V/700W, 582x285x(H)185mm

Opis produktu:

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej. Wyposazona w pokrywe z mechanizmem
sprezynowym dla fatwego i bezpiecznego otwierania. Izolowana rgczka z odpornego na
uszkodzenia tworzywa. Automatycznie wysuwana gilotyna z bezpiecznym nozem w specjalnie
zaprojektowanej ostonie - ciecie odbywa sie tuz za zgrzewanym pojemnikiem w specjalnej listwie
(technologia air-cut). Antyposlizgowe nézki chronigce blat przed zarysowaniem. Powierzchnia
zgrzewajgca pokryta powtokg titanium, zapobiegajgca przywieraniu folii oraz umozliwiajgca
szybki zgrzew w 1-3 sek. (w zaleznosci od grubosci folii). Amortyzator docisku zapewniajgcy
szczelnos$¢ pakowania i zapobiegajgcy zgniataniu opakowan. Kolorowe diody do monitorowania
pracy urzadzenia. Blokada przeciwprzegrzaniowa, podswietlany wytgcznik bezpieczenstwa. Czas
nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy: ok. 8-10 min. Zgrzewanie tacek o
rozmiarach do 235x190x(H)155 mm i kubkéw o wysokosci do (H)170 mm. Maks. wielko$¢ rolki
folii: szerokos$¢ 187 mm, @ 170 mm. W zestawie matryca PE na tacke bez podziatu 227x178 mm.

Parametry
Dane techniczne
Napiecie:
230
Zakres temperatury do / temperatura maksymalna (°C):

210



Wymagana instalacja przez elektryka:
Nie

Programowalny:

Nie

Dhugos$¢ (mm):

582

Waga netto (kg):

6.8

EAN:

8711369330005

Panel sterowania:

Analogowy

Moc wejsciowa (W):

700

Wysoko$¢ (mm):

185

Zakres temperatury od / temperatura minimalna (°C):
50

Materialy:

Stal nierdzewna 18/10

Element grzewczy:

Grzaltka

Zabezpieczenie:

Bezpiecznik termiczny, Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Dlugos$¢ przewodu (mm):

1500

Jednostka temperatury:

Celsjusz

Marka:

HENDI

Szeroko$¢ (mm):
285

Ilo$¢ w opakowaniu:
1

Strefa uzytkowania:

Kuchnia

Adres dostawy: Restauracja Adria 34-120 Andrychéw Ul 1 Maja 2



b)

Przedmiot zamowienia we Wspdlnym Stowniku Zamowien (CPV) oznaczony jest kodem:

39721000-2
33944000-9

: Urzadzenia do gotowania lub grzewcze uzywane w gospodarstwie domowym : Szafy
chtodnicze

42214110-3: Grille
42921330-0: Maszyny do pakowania jednostkowego

Okres gwarancji: minimum 12 miesigcy, chyba Ze inaczej podano w specyfikacji przedmiotu

zamoOwienia.

Maksymalny termin dostawy urzadzen i wyposazenia: do 09.05.2025 r. (rozumiany jako termin

podpisania protokotu odbioru wszystkich przedmiotow zamdwienia).

Wykonawca skladajac ofert¢ oswiadcza, ze otrzymal wszelkie niezb¢dne informacje potrzebne do
prawidlowego wykonania przedmiotu zamowienia, w szczegolnosci co do rozwigzan technicznych,

technologicznych, materiatlowych.

Uwagi ogoélne do specyfikacji urzadzen:

Wymagane parametry urzadzen okre§lone sg na zasadzie "co najmniej". To oznacza, ze dostawa moze
zaoferowac urzadzenia o lepszych parametrach lub co najmniej takich jak okreslono.

Rozwigzania rownowazne:

W przypadku uzycia w dokumencie zapytania ofertowego lub zatacznikach odniesienia do konkretnej
marki lub zrédla, do szczegdlnego procesu, ktory charakteryzuje produkty lub ustugi dostarczane
przez konkretnego wykonawce (dostawce) producenta, do znaku handlowego, patentu, typu badz
konkretnego pochodzenia lub produkcji, norm krajowych przenoszacych normy europejskie, norm
miedzynarodowych, norm krajowych, ocen technicznych, aprobat, specyfikacji technicznych i
systemow referencji technicznych, w zakresie projektowania, wyliczen i realizacji robot budowlanych
oraz wykorzystania dostaw, Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne opisywanym.

Oferent analizujac dokumentacj¢ zamdwienia powinien zalozy¢, ze kazdemu takiemu odniesieniu
uzytemu w dokumentacji projektowej towarzyszy wyraz ,,lub rOwnowazne”.

W przypadku gdy w dokumencie zapytania ofertowego lub zalgcznikach zostaly uzyte znaki
towarowe, oznacza to, ze s3 podane przyktadowo i okreslajg jedynie minimalne oczekiwane parametry
jakosciowe oraz wymagany standard. Wykonawca moze zastosowaé materialty lub urzadzenia
rownowazne, lecz o parametrach technicznych i jakosciowych podobnych lub lepszych, ktorych
zastosowanie w zaden sposob nie wplynie negatywnie na prawidlowe funkcjonowanie rozwigzan
przyjetych w dokumentacji projektowej. Wykonawca, ktory zastosuje urzadzenia lub materiaty
rownowazne bedzie obowiazany wykaza¢ w trakcie realizacji zamoOwienia, Ze zastosowane przez
niego urzadzenia i materialy spelniaja wymagania okreslone przez Zamawiajacego. Uzycie w

dokumencie zapytania ofertowego lub zalacznikach oznakowania oznacza, ze Zamawiajacy akceptuje
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Iv.

takze wszystkie inne oznakowania potwierdzajace, ze dane roboty budowlane, dostawy lub ushlugi
speliaja rownowazne wymagania. W przypadku gdy Wykonawca z przyczyn od niego niezaleznych
nie moze uzyska¢ okreslonego przez Zamawiajagcego oznakowania lub oznakowania
potwierdzajacego, ze dane roboty budowlane, dostawy lub uslugi spetniajg rownowazne wymagania,
Zamawiajacy w terminie przez siebie wyznaczonym akceptuje inne odpowiednie §rodki dowodowe, w
szczegllnosci dokumentacj¢ techniczng producenta, o ile dany Wykonawca udowodni, ze roboty
budowlane, dostawy lub ustugi, ktore majg zosta¢ przez niego wykonane, spelniajg wymagania
okreslonego oznakowania lub okre$lone wymagania wskazane przez Zamawiajacego.

Uzycie w dokumencie zapytania ofertowego lub zalacznikach wymogu posiadania certyfikatu
wydanego przez jednostke oceniajaca zgodnos¢ lub sprawozdania z badan przeprowadzonych przez te
jednostke jako srodka dowodowego potwierdzajacego zgodno$¢ z wymaganiami lub cechami
okreslonymi w opisie przedmiotu zamdwienia, kryteriach oceny ofert lub warunkach realizacji
zamoOwienia oznacza, ze Zamawiajacy akceptuje rowniez certyfikaty wydane przez inne rbwnowazne
jednostki oceniajace zgodno$¢. Zamawiajacy akceptuje takze inne odpowiednie srodki dowodowe, w
szczegolnosci dokumentacje techniczng producenta, w przypadku gdy dany Wykonawca nie ma
dostepu do certyfikatéw lub sprawozdan z badan, ani mozliwosci ich uzyskania w odpowiednim
terminie, o ile ten brak dostepu nie moze by¢ przypisany danemu Wykonawcy, oraz pod warunkiem,
ze dany Wykonawca udowodni, ze wykonywane przez niego roboty budowlane, dostawy lub ustugi
spetniajg wymogi lub kryteria okre$lone w opisie przedmiotu zamowienia, kryteriach oceny ofert lub
warunkach realizacji zaméwienia.

Wykonawca winien przedstawi¢c Inwestorowi do akceptacji wraz z formularzem ofertowym
potwierdzenie réwnowazno$ci zastosowanych rozwigzan réwnowaznych (karte produktu,

specyfikacje, itp.).

INFORMACJE OGOLNE:

Oferte nalezy sporzadzi¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zatacznik nr 2 do Ogloszenia.

Podana w ofercie cena brutto za przedmiot zamdwienia powinna obejmowaé wszystkie koszty
zwigzane z jego realizacja.

Okres zwigzania ofertg okresla si¢ na 30 dni liczac od uptywu terminu sktadania ofert.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajacego moze przedtuzy¢ termin zwigzania oferta, z
tym ze Zamawiajgcy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uplywem terminu zwigzania oferta,
zwroci¢ si¢ do wykonawcow o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o oznaczony okres, nie
dtuzszy jednak niz 30 dni. Brak odpowiedzi wykonawcy lub brak wyrazenia przez niego zgody na
przedtuzenie okresu zwigzania ofertag powoduje odrzucenie oferty.

Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uplywem terminu sktadania ofert.

Oferent musi spelnia¢ WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU okreslone w pkt. VI

Zapytania ofertowego. Uwaga: Niezlozenie kompletnego dokumentu okreslonego w_ogloszeniu
do poswiadczenia spelnienia warunkéw stawianych wykonawcy jest przestanka do odrzucenia

oferty.



Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych ani czesciowych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia przetargu z przyczyn:

gdy cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizszg ceng przewyzsza kwote, ktéora Zamawiajacy
zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia, chyba ze

Zamawiajacy moze zwickszy¢ te kwote do ceny najkorzystniejszej oferty,
dalsze prowadzenie postepowania lub wykonanie zamowienia nie lezy w interesie

Zamawiajacego,
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l.c. z przyczyn uzasadnionych interesem gospodarczym Zamawiajacego, Zamawiajacy
nie moze sfinansowa¢ zamowienia.
Zamawiajacy niezwlocznie oglosi w Bazie Konkurencyjnosci wynik postgpowania lub informacje o
zamknigciu postepowania bez dokonania wyboru Wykonawcy.
Informacji na temat przedmiotu zaméwienia i jego realizacji udziela Pan Pawet Sottysiak Tel.
788-049-639.

MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT:

Oferty nalezy zlozy¢ za posrednictwem Bazy Konkurencyjnosci w nieprzekraczalnym terminie do
dnia 28.04.2025 r. (do godziny 8:00).

Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng ofert¢ na dany przedmiot zamowienia. W przypadku
ztozenia wigcej niz jednej oferty tylko pierwsza ztozona oferta bedzie podlegata ocenie. Druga i

kolejne zostang odrzucone.

OFERTY MUSZA ZAWIERAC:

Podpisany formularz ofertowy sporzadzony wedlug wzoru stanowiacego zatacznik nr 2 do
Ogloszenia.

Kosztorys ofertowy przygotowanym przez oferenta z ceng jednostkowa dla kazdej pozycji przedmiotu
zamowienia.

Specyfikacje techniczng urzadzen oraz certyfikaty CE Iub inne dokumenty poswiadczajace dane
urzadzen stanowigcych przedmiot dostawy.

Zaparafowany na kazdej stronie wzoér Umowe stanowigcy zalacznik nr 3 do Ogloszenia.
WARUNKI ROZPATRYWANIA OFERT:

Oferta musi by¢ ztozona wytacznie za posrednictwem platformy internetowej Baza Konkurencyjnosci.
Wykonawey zobowigzani sg do zarejestrowania si¢ w systemie i zaladowania wszystkich
wymaganych dokumentéw w formie elektronicznej, zgodnie z instrukcja zawartag na platformie.
Oferty przesylane innymi kanatami (papierowymi, e-mail) nie bedg brane pod uwage.

Termin sktadania ofert uptywa dnia 28.04.2025 o godzinie 8:00.

Oferty zlozone niezgodnie z warunkami Zamowienia nie bedg dopuszczone do zamdwienia.

Oferent nie spetniajacy choc¢by 1 z warunkow udzialu w zamowieniu okreslonych w pkt. V Zapytania
ofertowego nie zostanie dopuszczony do zamoéwienia.

W przypadku oferty niekompletnej tj. niespelniajacej wymogoéw o ktérych mowa w pkt. VI Zapytania

ofertowego Zamawiajacy odrzuci oferte.

Lp.

1. Cena

2. Szybko$¢ reakeji serwisu

3. Gwarancja
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Zamawiajacy moze wystapi¢ do Oferentow o korekte oczywistych omyltek pisarskich i rachunkowych Iub
brakéw niewptywajacych na wazno$¢ oferty. Oferenci bedg mie¢ 2 dni robocze od daty otrzymania
zapytania od Zamawiajagcego na ewentualne uzupelnienia. Dla usprawnienia procedury wylonienia
wykonawcy korespondencja w sprawie uzupetniefn ztozonych ofert bedzie prowadzona za posrednictwem
poczty elektronicznej. W tym celu Wykonawca poda adres e-mail osoby do kontaktu w tresci formularza
ofertowego stanowigcego zalacznik nr 1 do Ogloszenia. Przy czym przez "dni robocze" na uzytek
niniejszego Postgpowania, rozumie si¢ dni od poniedziatku do piatku z wylgczeniem dni ustawowo

wolnych od pracy na terenie RP w rozumieniu przepiséw o dniach wolnych od pracy.

KRYTERIA WYBORU OFERT
Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowat kryterium:

Kazde z wymienionych powyzej kryteriow zostalo oznaczone odpowiednia waga, gdzie waga

wyznacza istotno$¢ danego kryterium przy dokonywaniu oceny oferty.

SPOSOB OCENY OFERT

Ocenie i pordwnaniu poddane zostang oferty niepodlegajace odrzuceniu. Zamawiajacy dokona oceny
ofert w zakresie kryteridow, o ktorych mowa w pkt. IX Zapytania ofertowego. W tym celu

przeprowadzona zostanie ocena kazdej oferty. Zamawiajacy dokona weryfikacji oraz przypisania

punktow dla poszczegdlnych kryteriow oceny oferty oraz wyliczy taczna ocene punktowa ofert (P)

wg WZoru:

P = C+G+S, gdzie:
C — oznacza liczbe punktéw przyznang w ramach kryterium Cena;
G — oznacza liczbg punktéw przyznang w ramach kryterium Gwarancja;

S — oznacza liczb¢ punktow przyznang w ramach kryterium Szybkos$¢ reakcji serwisu

Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze dwie lub
wigcej ofert przedstawia¢ bedzie taka samg ilos¢ punktéw (P), Zamawiajacy sposrdd tych ofert

wybierze oferte z najnizsza ceng (kryterium rozstrzygajace).

Zamawiajacy podpisze umowe z oferentem, ktérego oferta bedzie najkorzystniejsza z punktu

widzenia kryteriow oceny ofert.



XI.

X. SPOSOB OBLICZANIA PUNKTOW DLA POSZCZEGOLNYCH KRYTERIOW
OCENY OFERTY

1. Cena zl netto

C=Cmin x 40/Co, gdzie:

C - liczba punktdéw przyznana ocenianej ofercie w ramach kryterium

Cmin - najnizsza cena netto za realizacj¢ zamoOwienia zaoferowana w nieodrzuconych ofertach
ztozonych w postgpowaniu

Co - cena netto za realizacje zamowienia oferty

ocenianej 40 — waga

2. Gwarancja (m-ce)

G=Go x 20/Gmax, gdzie:

G - L. pkt. przyznana ocenianej ofercie w ramach kryterium

Gmax - max. l. m-cy gwarancji zaoferowana w nieodrzuconych ofertach ztozonych w postepowaniu
Go - I. m-cy gwarancji oferty oceniane;j

Gmax 1 Go to $rednia arytmetyczna gwarancji wszystkich urzadzen

20 - waga

3. Szybkos¢ reakcji serwisu (h)
Sn=S * 40, gdzie:

Sn — ilo$¢ punktoéw przyznana rozpatrywanej ofercie

10

S =0, gdy czas stawienia si¢ serwisu trwa po uptywie 12 godzinach od momentu zgloszenia awarii

S =1, gdy czas stawienia si¢ serwisu trwa do 12 godzin od momentu zgloszenia awarii 40 — waga

WARUNKI ZAWARCIA UMOWY I KLUCZOWE POSTANOWIENIA UMOWNE:
Termin rozpoczgcia realizacji zamdowienia ustala si¢ nie wczesniej niz od dnia podpisania umowy.
Termin dostawy zgodnie z ofertg lecz nie p6zniej niz do dnia 09.05.2025 r.

Warto$¢ przedmiotu umowy zostanie ustalona ryczattowo na podstawie danych przyjetych z
formularza ofertowego wykonawcy.

Sposob zaptaty za dostawe — jednorazowo na podstawie faktury VAT.

Platno$¢ faktury — w terminie do 30 dni od daty otrzymania przez Zamawiajacego dokumentow
rozliczeniowych.

Podstawa wystawienia faktury bedzie podpisany przez strony protoko6t odbioru.

Istotne warunki umowy zawiera wzor umowy stanowiacy zatacznik nr 4 do Ogloszenia o zamdéwieniu.



10. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do

XI.

2.a)
2.b)

tresci oferty w okolicznosciach i na warunkach jak nizej:

1.1)  gdy nastgpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepisbw prawa w zakresie majacym
wpltyw na realizacje przedmiotu Umowy, Strony dokonajg zmiany Umowy w zakresie §wiadczen
wymuszonych takimi zmianami prawa;

1.2)  zaistnienia okoliczno$ci spowodowanych czynnikami zewnetrznymi, na ktore zadna ze Stron
nie ma wplywu;

1.3)  dzialan osob trzecich uniemozliwiajacych wykonanie zamowienia, ktore to dziatania nie sa
konsekwencja winy ktérejkolwiek ze Stron;

1.4)  w przypadku gdy wystapig przestoje lub opoznienia zawinione przez Zamawiajacego, majace
bezposredni wptyw na termin wykonania Umowy, w takim przypadku Umowa zostanie wydtuzona o
okres takich przestojow lub opdznien;

1.5) w przypadku gdy nastgpi dziatanie sily wyzszej majacej bezposredni wpltyw na termin
wykonania Umowy, w takim przypadku Umowa zostanie wydtuzona o czas wystgpowania silty
wyzszej 1 zwigzanych z nig skutkow;

1.6) w przypadku gdy nastagpi ustawowa zmiana stawki podatku VAT Ilub innych przepisow
dotyczacych przedmiotowej umowy, Strony dostosuja wskazang w umowie stawke do

obowiazujacych przepisoOw prawa;
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7) innych okolicznosciach, ktorych nie mozna byto przewidzie¢ na moment publikacji
ogloszenia o wszczeciu postgpowania o udzielenie zamowienia, w wyniku ktérego zawarta

zostala niniejsza Umowa.

WARUNKI KONCOWE:

Z postgpowania wykluczone sg podmioty powigzane osobowo lub kapitatowo z Zamawiajacym.

Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie si¢ wzajemne powiagzania migdzy beneficjentem
lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu beneficjenta lub osobami
wykonujagcymi w imieniu beneficjenta czynno$ci zwigzane z przeprowadzeniem procedury wyboru
wykonawcy a wykonawca, polegajace na:

uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spotki osobowej,

posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji, o ile nizszy prog nie wynika z przepisow

prawa,
c) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, pelnomocnika,
d) pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii

prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub zwiazaniu z tytutu



przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawianiu we wspdlnym pozyciu z wykonawca, jego
zastgpca prawnym lub czlonkami organdéw zarzadzajacych lub organéw nadzorczych wykonawcow
ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia,
e) pozostawaniu z wykonawcg w takim stosunku prawnym lub faktycznym, ze istnieje
uzasadniona watpliwo$¢ co do ich bezstronnosci lub niezaleznosci w zwiazku z postgpowaniem o
udzielnie zamoéwienia.
3. Ponadto wyklucza si¢ z postepowania oferentow:

a) w odniesieniu, do ktérych wszcze¢to postgpowanie upadtosciowe lub naprawcze, ogloszono upadtose,
wzglednie toczy si¢ postgpowanie egzekucyjne,

b) ktérzy zalegaja z uiszczeniem podatkdéw, oplat lub sktadek z tytulu ustawowego ubezpieczenia
spolecznego,

¢) ktérzy w swojej dokumentacji przetargowej umyslnie ztozyli nieprawdziwe informacje.
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