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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego nr Z0.3.2025

Opis Przedmiotu Zamowienia

Dostawa sprzetu gastronomicznego — cze$c 3
dot. projektu ,,Rozszerzenie dziatalnosci poprzez wprowadzenie do oferty firmy
wilasnych wyrobow cukierniczych realizowane przy wsparciu instalacji
fotowoltaicznej i magazynu energii w restauracji Stokrotka, w powiecie

Siemianowice Slaskie, wojewédztwo $laskie”

1. Przedmiotem zamdwienia jest dostawa fabrycznie nowych, wolnych od wad fizycznych i
prawnych urzadzen gastronomicznych przeznaczonych do chtodzenia wyrobdw
cukierniczych, ktore bedg uzytkowane w Restauracji Zamawiajgcego.

2. Urzadzenia powinny spetnia¢ najwyzsze standardy jakosci, funkcjonalnosci i
bezpieczenstwa, zgodnie z obowigzujgcymi normami oraz zaleceniami dotyczgcymi
ochrony zdrowia i Srodowiska.

3. Zakres zamowienia obejmuje dostawe sprzetu chtodniczego w tym nastepujacych
urzadzen:

1) Zamrazarka — 2 sztuki
Przedmiotem zamdwienia jest dostawa fabrycznie nowych, profesjonalnych urzadzen
gastronomicznych — zamrazarek szafowych przeznaczonych do przechowywania i
mrozenia produktow spozywczych (w tym m.in. owocow, dodatkdw, sktadnikow i
potproduktdw). Urzadzenia bedg wykorzystywane w intensywnym Srodowisku pracy
restauracyjnej. Z uwagi na konieczno$¢ ustawienia réznych temperatur mrozenia w
zaleznosci od rodzaju przechowywanego asortymentu, zamawiane sg dwie sztuki
oferowanego produktu.

a) Minimalne wymagania techniczne

— Pojemnos¢: min. 472 litréw.

— Obudowa: stal nierdzewna (lub réwnowazny), tatwa do utrzymania w czystosci.

—  Wymiary: nie wieksze niz 75 cm (szerokos¢) x 77 cm (gtebokos¢) x 182 cm
(wysokosc).

— Zakres temperatury: od -9°C do -26°C.
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System chtodzenia: no frost (lub réwnowazny) — zapewniajgcy réownomierng
temperature oraz brak szronu.

Agregat: cichy — poziom hatasu maksymalnie 55 dB.

Potki: mozliwos¢ regulacji, wyposazone w poprzeczng szyne przystosowang do potek
0 wymiarze 60 x 40 cm.

Automatyczne domykanie drzwi przy kacie otwarcia mniejszym niz 90°.
Stabilnos¢ temperatury: zgodna z normg EN 60335-2-89 (lub DIN 8954),
zapewniajgca stalg i kontrolowang temperature w urzadzeniu.

Czynnik chtodniczy: przyjazny dla srodowiska.

Mozliwos¢ podigczenia do systemu monitorowania HACCP poprzez interfejs
Wi-Fi/LAN.

Wymagania funkcjonalne

Mozliwos¢ niezaleznego ustawienia temperatury w kazdej zamrazarce.

Konstrukcja przystosowana do ciggtej pracy w srodowisku gastronomicznym.
Intuicyjna obstuga — panel sterowania umozliwiajgcy tatwe ustawienie parametrow.
Przystosowane do pracy w zakresie temperatur otoczenia typowych dla zaplecza

kuchennego.

Wymagania dodatkowe

Fabrycznie nowy sprzet, nie starszy niz 12 miesiecy od daty produkcji.

Okres gwarancji: minimum 24 miesigce (uwaga: okres gwarancji podlega
punktacji w ramach kryterium oceny ofert).

Czas reakcji na zgtoszenia serwisowe nie moze przekroczy¢ 48 godzin roboczych.
Szkolenie personelu z obstugi i podstawowej konserwacji urzgdzenia — wymagane.
Montaz i uruchomienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego — wymagane.
Dokumentacja techniczna w jezyku polskim lub z ttumaczeniem na jezyk polski —
wymagane (instrukcja obstugi, karta gwarancyjna, karta katalogowa).

Dostawa, wniesienie, instalacja i odbior koficowy — po stronie Wykonawcy.

Szafa chiodnicza — 1 sztuka

Przedmiotem zamdwienia jest dostawa fabrycznie nowego, profesjonalnego urzadzenia

gastronomicznego — szafy chtodniczej przeznaczonej do przechowywania potproduktéw

oraz gotowych wypiekéw w odpowiednich temperaturach. Urzadzenie bedzie uzytkowane

w intensywnym Srodowisku pracy gastronomicznej.
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Minimalne wymagania techniczne

Pojemnos¢: min. 420 litréw.

Obudowa: stal nierdzewna (lub réwnowazna), odporna na korozje, tatwa do
czyszczenia.

Wymiary: nie wieksze niz 60 cm (szerokosS¢) x 66 cm (gtebokosé) x 188 cm
(wysokosc).

Zakres temperatury: od -2°C do +15°C.

Stabilnos¢ temperatury: zgodna z normg EN 60335-2-89 (lub DIN 8954),
zapewniajgca stalg i kontrolowang temperature w urzadzeniu.

Czynnik chlodniczy: przyjazny dla srodowiska.

Zuzycie energii: ponizej 1,479 kWh na 24h.

Agregat: cichy — poziom hatasu maksymalnie 55 dB.

Automatyczne domykanie drzwi przy kacie otwarcia mniejszym niz 90°.
Przystosowana do pracy w temperaturze otoczenia do 40°C.

Mozliwos$¢ podigczenia do systemu monitorowania HACCP poprzez interfejs
Wi-Fi/LAN.

Wymagania funkcjonalne

System chtodzenia: zapewniajgcy rownomierng temperature wewnatrz urzgdzenia.
Konstrukcja przystosowana do ciggtej pracy w srodowisku gastronomicznym.
Intuicyjny panel sterowania umozliwiajgcy tatwe ustawienie parametréw temperatury.
Funkcja automatycznego zamykania drzwi dla zapewnienia oszczednosci energii.

System zabezpieczen przed przypadkowym otwarciem drzwi.

Wymagania dodatkowe

Fabrycznie nowy sprzet, nie starszy niz 12 miesiecy od daty produkgji.

Okres gwarancji: minimum 24 miesigce (uwaga: okres gwarancji podlega
punktacji w ramach kryterium oceny ofert).

Czas reakcji na zgtoszenia serwisowe nie moze przekroczy¢ 48 godzin roboczych.
Szkolenie personelu z obstugi i podstawowej konserwacji urzadzenia — wymagane.
Montaz i uruchomienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego — wymagane.
Dokumentacja techniczna w jezyku polskim lub z ttumaczeniem na jezyk polski —
wymagane (instrukcja obstugi, karta gwarancyjna, karta katalogowa).

Dostawa, wniesienie, instalacja i odbior koncowy — po stronie Wykonawcy.
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Komora chtodnicza — 1 sztuka

Przedmiotem zamdwienia jest dostawa fabrycznie nowej, profesjonalnej komory
chtodniczej przeznaczonej do przechowywania produktéw, potproduktéw oraz gotowych
wyrobow w niskich temperaturach, w celu zachowania ich Swiezosci i jakosci przez
dtuzszy czas. Komora bedzie wykorzystywana w Srodowisku gastronomicznym,
zapewniajgc odpowiednie warunki do przechowywania zywnosci w chtodniczej
atmosferze.

Minimalne wymagania techniczne

—  Wymiary: Komora o szerokosci 2 m, gtebokosci 2 m i wysokosci 2,5 m dostosowana
do przestrzeni dostepnej w miejscu instalacji; powierzchnia robocza z blachy
perforowanej lub materiatu o réwnowaznych wiasciwosciach (np. odpornos¢ na
wilgog, tatwos¢ czyszczenia, trwatosc).

— Izolacja: pianka PIR o grubosci 100 mm, zapewniajgca doskonate wiasciwosci
izolacyjne.

— Agregat: Agregat chtodniczy umieszczony na zewnatrz budynku, zapewniajacy cichg
prace (uwaga: koszty muszg uwzglednia¢ montaz agregatu na zewnatrz budynku).

— Drzwi chlodnicze: szeroko$¢ 90 cm, zapewniajgce fatwy dostep do wnetrza
komory.

- Oswietlenie wewnetrzne: energooszczedne, zapewniajgce odpowiednig
widoczno$¢ w komorze chtodnicze;j.

— Stabilnos¢ temperatury: zgodna z normg EN 60335-2-89 (lub DIN 8954),
zapewniajgca statg i kontrolowang temperature w urzadzeniu.

— Zakres temperatury: dostosowany do przechowywania produktéw w
temperaturach chtodniczych, zapewniajacy odpowiednie warunki dla zywnosci.

— Wizja lokalna: Zamawiajgcy zaleca wykonanie wizji lokalnej po podpisaniu umowy

w celu dokonania doktadnych pomiaréw i dostosowania urzgdzenia do specyfiki
miejsca instalacji w restauracji. Wizja lokalna przed ztozeniem oferty takze jest

mozliwa, lecz nie jest obowigzkowa ani warunkiem udziatu w postepowaniu.

Wykonawca, ktory zdecyduje sie na wizje lokalng przed ztozeniem oferty, powinien
skontaktowac sie z Zamawiajgcym w celu umowienia terminu. Dla celéw ztozenia
oferty wykonawcy powinni opierac sie wytgcznie na opisie zawartym w niniejszym
OPZ, a wszelkie odchylenia od tej dokumentacji po podpisaniu umowy nie mogag

skutkowac¢ zmiang ceny ani warunkow umowy.
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— System chtodzenia: zapewniajgcy rownomierne rozprowadzenie chtodzenia w catej
komorze.

— Oswietlenie: energooszczedne, w petni sprawne oswietlenie wewnetrzne
zapewniajgce dobrg widocznosc¢.

— Agregat chifodniczy: pracujacy cicho, zlokalizowany na zewnatrz budynku, w celu
zmniejszenia hatasu w strefie roboczej.

Wymagania dodatkowe

— Fabrycznie nowy sprzet, nie starszy niz 12 miesiecy od daty produkcji.

— Okres gwarancji: minimum 24 miesigce (uwaga: okres gwarancji podlega
punktacji w ramach kryterium oceny ofert).

— Czas reakgcji na zgtoszenia serwisowe nie moze przekroczy¢ 48 godzin roboczych.

— Szkolenie personelu z obstugi i podstawowej konserwacji urzadzenia — wymagane.

— Montaz i uruchomienie w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego — wymagane.

— Dokumentacja techniczna w jezyku polskim lub z ttumaczeniem na jezyk polski —
wymagane (instrukcja obstugi, karta gwarancyjna, karta katalogowa).

— Pobranie doktadnych wymiaréw, dostawa, wniesienie, instalacja i odbiér koncowy —

po stronie Wykonawcy.

. Certyfikaty lub deklaracje zgodnosci

Urzadzenia muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami i standardami Unii Europejskiej
i Polski, w tym co najmniej z:

Dyrektywy 2014/35/UE (sprzet elektryczny),

posiadac¢ oznaczenie CE, potwierdzajgce zgodno$¢ z wymaganiami w/w dyrektyw,
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ kopie certyfikatow lub deklaracji zgodnosci dla
kazdego urzadzenia w terminie dostawy lub przed jego uruchomieniem. Kopie
dokumentdw muszg by¢ potwierdzone przez Wykonawce jako zgodne z oryginatem.
Dokumenty muszg by¢ dostarczone w wersji papierowej lub elektronicznej, w jezyku
polskim lub z ttumaczeniem na jezyk polski, w celu umozliwienia weryfikacji przez
Zamawiajgcego.

Dokumenty potwierdzajgce zgodnos¢ z wymaganymi normami muszg by¢ wydane przez
jednostki certyfikujgce lub laboratoria akredytowane zgodnie z wymaganiami prawa, w
tym akredytowane jednostki certyfikujgce uznawane na poziomie Unii Europejskie;j.
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. Dopuszczenie rozwigzan rownowaznych
1. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rGwnowaznych, pod warunkiem ze zaoferowane
urzadzenia beda spetnia¢ wszystkie minimalne wymagania techniczne, funkcjonalne oraz

uzytkowe okresSlone w opisie przedmiotu zamoéwienia (OPZ).

N

Za rozwigzanie rownowazne uznaje sie takie, ktdre spetnia ponizsze kryteria:

a) zapewnia parametry techniczne nie gorsze niz wskazane w niniejszym OPZ,

b) jest wykonane z materiatdw nie gorszej jakosci niz wskazane w OPZ (np. stal nierdzewna
lub réwnowazna),

c) oferuje funkcjonalno$é na poziomie porownywalnym z urzadzeniami oferowanymi przez
wiodacych producentdw profesjonalnego rynku gastronomicznego,

d) umozliwia wspdtdziatanie z pozostatymi urzadzeniami objetymi zamdwieniem,

e) jest zgodne z obowigzujgcymi normami oraz przepisami prawa (w tym certyfikaty CE ),

3. W przypadku zaoferowania rozwigzania rownowaznego, Wykonawca zobowigzany jest do:

a) wyraznego wskazania w formularzu ofertowym, ktdére elementy oferty stanowig
rozwigzanie rbwnowazne,

b) dofaczenia szczegdtowych kart katalogowych, danych technicznych oraz — na zadanie

Zamawiajgcego — dodatkowych dokumentdéw potwierdzajgcych spetnienie wymagan

rOwnowaznosci.



