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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego

Nr postępowania: 1/2025/KPO/HORECA/Jan Polaczek DJH Polaczek	

Miejscowość, data:
	    
				 ……………, ……………………………

Zamawiający:
Jan Polaczek DJH Polaczek
ul. Rynek 38 
34-470 Czarny Dunajec
NIP: 7352868451


OFERTA


[bookmark: _heading=h.gjdgxs]W nawiązaniu do zapytania ofertowego, (ja/my) niżej podpisany(i):


imię ............................. nazwisko .............................................


imię ............................. nazwisko .............................................


	działający w imieniu i na rzecz:

	

	
	

	

	
	Pełna nazwa Wykonawcy:
	



	
	Adres Wykonawcy:
	



	
	
NIP/VAT-UE

	

	
	
Nr telefonu:

	




	
	
E-mail do kontaktu:

	





1. Oferuję realizację przedmiotu zamówienia, zgodnie z wymogami zawartymi w zapytaniu ofertowym (wymiary w zapytaniu ofertowym)


	Przedmiot zamówienia	
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto 
i waluta
	Wartość brutto 
i waluta

	Szafka odzieżowa BHP 2-osobowa, z przegrodą na odzież czystą i brudną, malowana proszkowo
	4
	


	
	

	bateria
umywalkowa
i
zlewowa - 3
szt
	1
	
	
	

	Bateria prysznicowa z wylewką, montowana do ściany, wylewka 250 mm
	1
	
	
	

	Zmywarka kapturowa do naczyń, Wydajność: 60/30/24/6 koszy/godzinę
4 programy standardowe (cykle: 60", 120", 150", 600")
Jednopłaszczowa obudowa/ dwupłaszczowe drzwi
Zużycie wody: 2 l/cykl
Bojler ciśnieniowy o pojemności 6 l/8 kW
Tłoczona wanna o pojemności 15 l/2,1 kW
Wysokość otworu drzwi: 450 mm
Górne i dolne ramiona myjąco - płuczące
Licznik cykli mycia
Podgląd temperatury mycia i płukania na wyświetlaczu
Sterowanie elektroniczne na froncie dolnej części zmywarki
Automatyczny start po zamknięciu drzwi
Dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany poprzez panel
Kontrolki pracy i grzania
Regulowany termostat bojlera
Autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem błędów
Termostop - gwarantowana temperatura płukania według HACCP
Możliwość zmiany temperatur pracy w każdym programie
Nowe dolne i górne ramię myjąco-płuczące, prosta jednolita budowa kompozytowa
Wykonane ze stali nierdzewne
Stoły widoczne na zdjęciu nie wchodzą w skład zestawu zmywarki - do zakupienia osobno
W zestawie: 1x Kosz na talerze, 1x Kosz uniwersalny, 1x Kosz na sztućce, przewody zasilania el., doprowadzenia wody i odpływu
Wymiary kosza: 500x500 mm
	1
	
	
	

	Automatyczny zmiękczacz wody z licznikiem
	2
	
	
	

	Zestaw
baterii:
bateria
umywalkowa
(1), bateria
zlewowa
(2), bateria
prysznicowa
z
wylewką (1)
	1
	
	
	

	Piec konwekcyjno-parowy 6 x GN 1/1, gazowy,     TECHNIKI GOTOWANIA
    Gorące powietrze 30 – 300 °C

    Funkcja kombi - gorące powietrze/para 30 – 300 °C

    Funkcja gotowania w parze 30 – 130 °C

    Bio-gotowanie 30 – 98 °C


    WYPOSAŻENIE
    Automatyczne mycie

    Książka kucharska (programy / kroki) 99/

    Rekuperator

    ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary

    ACM - system automatycznego zarządzania pojemnością

    Potrójna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepła, niskie zużycie energii, jeszcze lepsze chłodzenie drzwi

    Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie równomierny efekt pieczenia

    7 prędkości wentylatora*** - dokładne kontrolowanie cyrkulacji powietrza

    Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, minimalizuje utratę ciepła i zwiększa bezpieczeństwo

    Prysznic ręczny - zewnętrzne źródło wody****

    Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stała kontrola temperatury wewnątrz potrawy**** 1 punktowa

    Port USB - łatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych
	2
	
	
	

	Kuchnia 4-palnikowa z płytą żeliwną, gazowa, na podstawie z półką, nowoczesne palniki gazowe ze specjalną mosiężną, jednorzędową nakładką
 solidne żeliwne ruszty
 tłoczona wanna pod palnikami ułatwia utrzymanie czystości
 dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 + dysze na PB
 ochrona pokręteł IPX4
 szafka otwarta, usytuowanie cokolne, wykonanie specjalne
	1
	
	
	

	Płyta grillowa, gładka, chromowana, gazowa na podstawie z półką,     płyta robocza gładka wykonana ze specjalnej stali o grubości 12 mm
    powierzchnia robocza 396 x 510 mm
    wysoka, zdejmowana osłona wokół płyty zapewniająca higienę
    idealne, równomierne rozprowadzanie ciepła
    w komplecie nierdzewna szpatułka do usuwania zapieczeń
    szufladka na tłuszcz
    ochrona pokręteł IPX4
    podstawa z szafką, usytuownie cokolne, wykonanie specjalne
	1
	
	
	

	Frytownica 2-komorowa, gazowa, 2 x 12l.,     termostat kontrolujący temperaturę oleju zabezpiecza przez jego przegrzaniem 
    zabezpieczenie położenia grzałek uniemożliwiające pracę przy niewłaściwej pozycji
    „zimna strefa” - system zapobiegający przypalaniu się resztek żywności
    łatwe sterowanie
    kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm
    zawór spustowy z zabezpieczeniem
    wypuszczanie oleju za pomocą zaworu do pojemnika wewnątrz podstawy
    ochrona pokręteł IPX4

    FE  70/80 G
    2x kosz o wymiarze: 280 x 295 x 100 mm
    2x zawór spustowy z zabezpieczeniem, usytuowanie cokolne, wykonanie specjalne
	1
	
	
	

	Patelnia uchylna, gazowa 50l.,     pojemność użytkowa wanny 43 l
    idealne, równomierne rozprowadzanie ciepła
    nierdzewna uchylna pokrywa
    system zabezpieczający przed poparzeniem - specjalny uchwyt 
    i osłona pokrywy
    ręczne, mechaniczne uchylanie
    praktyczna, profilowana wylewka wanny
    kran i zawór do napuszczania wody (zimnej)
    termostat bezpieczeństwa 360°C
    ochrona pokręteł IPX4
    wyłącznik bezpieczeństwa zapobiega włączeniu ogrzewania, jeśli wanna nie znajduje się w pozycji wyjściowej, usytuowanie cokolne, wykonanie specjalne
	1
	
	
	

	Taboret gazowy, Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
Wyposażony w palnik 9kW (dwukoronowy)
Płomień pilotowy palników
Zabezpieczenie przeciwwypływowe
Redukcja mocy palników do 1/3 (płomień oszczędnościowy)
Przystosowany do dużych garnków od 50 do 100l
Regulowane nóżki (+/- 20 mm)
	1
	
	
	

	Kostkarka do lodu 48 kg/24h, zbiornik 16 kg z pompą odpływu
	1
	
	
	

	Automatyczny ekspres do kawy, Ilość espresso na godzinę:
 110 porcji, System grzałek
 2 termobloki
Ilość pomp
 2
	1
	
	
	

	Zmywarka podblatowa do szkła,     wydajność: 60/30/24/6 koszy/h
    4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”,600”) 
      program samoczyszczenia (w modelach P)
    wymiary kosza: 500 x 500 mm 
    wysokość otworu drzwi - 365 mm
    jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi
    zużycie wody: 2,1 l/cykl
    bojler ciśnieniowy o pojemności 6 l / 3 kW
    tłoczona wanna o pojemność 20 l / 2,1 kW
    górne i dolne ramiona myjąco - płuczące 
      sterowanie elektroniczne 
      podgląd temperatury mycia i płukania na wyświetlaczu
      licznik cykli mycia
      termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. HACCP 
      automatyczny start po zamknięciu drzwi
      autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem błędów
     dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany poprzez panel
    kontrolki pracy i grzania
    regulowany termostat bojlera
    tłoczone prowadnice koszy
    kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztućce
	1
	
	
	

	Warnik do wrzątku z automatycznym podłączeniem, Evergreen jest solidnie wykonany ze stali nierdzewnej. Dzięki zastosowaniu technologii Double Tank świeża woda nie miesza się z podgrzaną bezpośrednio po uzupełnieniu. Warnik utrzymuje wysoką temperaturę przez długi czas - główny zbiornik z gorącą wodą zabezpieczony jest okładzinami termicznymi przed szybkim ubytkiem ciepła. To rozwiązanie pozwala również obniżyć zużycie energii. W urządzeniu zastosowane zostały grzałki o dużej mocy gwarantujące szybkie podgrzewania wody. Warnik posiada intuicyjny układ sensorów czuwających nad prawidłowym podgrzaniem wody (woda zimna, podgrzewanie, woda podgrzana) i zabezpieczony przed wilgocią główny wyłącznik, gdzie pozycja włącz/wyłącz sygnalizowana jest elementem świetlnym. Model osadzony jest na 4 gumowych nóżkach zapobiegających ślizganiu po blacie roboczym.
	1
	
	
	

	Szafa chłodnicza cukiernicza, Szafa chłodnicza o standardowych wymiarach dla piekarnictwa i cukiernictwa mieszcząca tace 400x600 mm. Agregat znajduje się u dołu urządzenia. Sterowanie temperaturą dzięki czytelnemu wyświetlaczowi.

Cechy produktu

    Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
    Natryskowa poliuretanowa izolacja o gęstości 40 kg/m3 i o grubości 50 mm.
    Wnętrze ze stali nierdzewnej z solidnymi prowadnicami do standardowych blach do pieczenia o wymiarach 600 x 400 mm (do 17 poziomów).
    Wyposażone w 3 półki o wymiarach 600 x 400 mm, idealne do stosowania w piekarniach.
    Parownik z miedzianymi przewodami oraz aluminiowymi klapami z nierdzewną powłoką ochronną.
    Numeryczny wyświetlacz dla elektronicznej i cyfrowej kontroli temperatury i odmrażania.
    Alarm dla długiego otwarcia drzwi.
    Samozamykający system otwartych drzwi. Kiedy pozostają otwarte pod kątem mniejszym niż 90º, zamykają się samoczynnie. Kiedy są otwarte pod kątem większym niż 135º nie zamykają się.
    Wbudowane odprowadzenie odpadów płynnych wewnątrz komory.
    Nogi ze stali nierdzewnej z regulacją wysokości.
    Zakres temperatury pracy od 0 ºC do +8 ºC.
    Testowane w klasie klimatycznej IV.
	1
	
	
	

	Stół ze zlewem 2-komorowym + spryskiwcza do kufli + kratka ociekowa 
	1
	
	
	

	Obieraczka do ziemniaków wsad 12 kg z separatorem obierzyn, 

    Powierzchnia wnętrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiałem ściernym (korund); 
    czas obierania: 1,5 - 3 min (zależy od jakości ziemniaków); 
    czas cyklu: do 6 min.; zużycie wody: 2,5 l/min; 
    urządzenie do obierania ziemniaków i innych warzyw korzeniowych; 
    solidna konstrukcja malowana proszkowo; 
    prosta obsługa; 
    możliwość montowania do podłogi (przygotowane otwory na śruby); 
    w komplecie wyłącznik; stosować z separatorem
	1
	
	
	

	ŁĄCZNIE
	


	



[bookmark: bookmark=id.30j0zll]b)  oferowany okres gwarancji: …...................................................…. (w miesiącach, min. 36 miesięcy).

2. Oświadczam, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty niezbędne do prawidłowego, pełnego i terminowego wykonania przedmiotu zamówienia. 

3. Oświadczam, że zapoznałem się z zapytaniem ofertowym, nie wnoszę do jego treści zastrzeżeń i uznaję się za związanego określonymi w niej postanowieniami i zasadami postępowania. 

4. Oświadczam, iż oferuję serwis w ciągu: 4 godzin – przyjazd serwisanta do siedziby Zamawiającego.

5. Oświadczam, że uważam się za związanego niniejszą ofertą na czas wskazany w zapytaniu ofertowym, czyli przez okres 60 dni od upływu terminu składania ofert. 

Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi jej integralną część są: 


· Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia;
· Oświadczenie dot. spełnienia obowiązku informacyjnego
· Oświadczenia, informacje i dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału w postępowaniu ofertowym.







................................................................................

(czytelny podpis osoby uprawnionej do reprezentowania Wykonawcy)
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