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			      Kielce, dnia 8.04.2025 r.
			

……………….……………………
         ZATWIERDZAM	

ZAPYTANIE  OFERTOWE

W ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027” zapraszamy do złożenia oferty cenowej w prowadzonym postępowaniu na: „Dostawa wraz z montażem urządzeń oraz dostawa akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach”.
I. Nazwa i adres Zamawiającego:
	Zamawiający:
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce 

	Prowadzący rozpoznanie (adres):
	Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach 
Biuro Zakładu, ul. Śląska 9, 25-328 Kielce
Wieloosobowe Stanowisko ds. Zamówień Publicznych
 i Kontraktowania Wydatków
godziny pracy: od poniedziałku do piątku od 8:00 do 16:00 
tel. 41/ 366-47-91, fax. 41/ 366-39-26, 
www.zdz.kielce.pl  e-mail: zamowienia@zdz.kielce.pl 



1. Niniejsze postępowanie prowadzone jest zgodnie z zasada konkurencyjności na warunkach określonych w Wytycznych dotyczących kwalifikowalności wydatków na lata 2021-2027.
2. Pomocniczo z uwagi na brak obowiązku stosowania - ustawą z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2024 r., poz. 1320 ze zm. ) zwanej dalej ustawą Pzp, w zakresie wymaganych dokumentów, badania i oceny ofert.
3. Komunikacja pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą w niniejszym postępowaniu, w tym składanie ofert, zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi, przekazywanie dokumentów i oświadczeń odbywa się pisemnie za pośrednictwem aplikacji Baza Konkurencyjności:
 (https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl).
4. W celu uniknięcia konfliktu interesów Zamawiający podejmie odpowiednie kroki – by nie dopuścić do zakłócenia konkurencji oraz zapewnić równe traktowanie Wykonawców. Konflikt interesów oznacza każdą sytuację, w której osoby biorące udział w przygotowaniu lub prowadzeniu postępowania o udzielenie zamówienia lub mogące wpłynąć na wynik tego postępowania mają, bezpośrednio lub pośrednio, interes finansowy, ekonomiczny lub inny interes osobisty, który postrzegać można jako zagrażający ich bezstronności i niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.


II. Przedmiot zamówienia:
1. Przedmiotem zamówienia jest Dostawa wraz z montażem urządzeń oraz dostawa akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach.
2. Szczegółowy zakres rzeczowy zamówienia został określony w Opisie przedmiotu zamówienia, który  stanowi Załącznik nr 1 do Zapytania, Wykazie urządzeń i akcesoriów Załącznik nr 1A oraz w projekcie umowy, który stanowi Załącznik nr 6 do Zapytania. Wszystkie Załączniki  stanowią integralną część Zapytania.
3. [bookmark: _GoBack]W celu potwierdzenia, że oferowane dostawy będą odpowiadać wymaganiom określonym przez Zamawiającego, Wykonawca musi w formularzu Asortymentowo cenowym (Załącznik nr 2A) lub jako oddzielne załączniki przygotować dokładny opis oferowanych produktów/asortymentu odpowiednio do każdego z asortymentu, który będzie zawierał w szczególności: opis, nazwę producenta, symbol/nr katalogowy, karty katalogowe, zdjęcia, parametry, skład zastosowanego materiału tak aby potwierdzały one spełnianie wymagań zawartych w Opisie przedmiotu zamówienia. 
4. Rozwiązania równoważne
1) Jeżeli Zamawiający w opisie przedmiotu zamówienia wskazał znaki towarowe, patenty lub pochodzenia, źródła lub szczególny proces, który charakteryzuje produkty lub usługi dostarczane przez konkretnego wykonawcę, dopuszcza się zaoferowanie rozwiązań równoważnych opisanym, pod warunkiem zapewnienia parametrów technicznych, eksploatacyjnych, użytkowych nie gorszych niż określone w Opisie przedmiotu zamówienia.
2) Wykonawca, który powołuje się na rozwiązania równoważne, jest zobowiązany wykazać,  że oferowane przez niego rozwiązanie spełnia wymagania określone przez Zamawiającego. Powyższe będzie weryfikowane na podstawie opisu rozwiązań równoważnych wraz z jego opisu zaoferowanego przedmiotu zamówienia zawartego w załączniku 2A i innych załączonych dokumentów.
5. Nazwy i kody przedmiotu zamówienia zgodne ze Wspólnym Słownikiem Zamówień CPV:
39312000-2   Urządzenia do przygotowania żywności
39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły cateringowe
39221000-7 Sprzęt kuchenny
39314000-6 Przemysłowy sprzęt kuchenny
42000000-6 Maszyny przemysłowe
39141000-2 Meble i wyposażenie kuchni
39315000-3 Urządzenia restauracyjne
6. Wszystkie Załączniki  stanowią integralną część Zapytania.
7. Termin wykonania zamówienia: Przedmiot zamówienia należy dostarczyć i zamontować w miejscu dostawy w terminie od 1.09.2025 r. do 15.09.2025 r.
Realizacja dostawy i montażu od poniedziałku do piątku w godzinach od 7:00 do 20:00, sobota po uprzednim uzgodnieniu z administracją szkoły, pod numerem 601 535 460
8. Miejsce dostawy – Zespół Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce.

III.	OKREŚLENIE WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU:
2. O udzielenie zamówienie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz nie podlegają wykluczeniu.

2. Opis warunków udziału w postępowaniu i sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków:

1. Oferta zostanie uznana za spełniającą warunki, jeśli będzie:
1) zgodna w kwestii sposobu jej przygotowania, oferowanego przedmiotu i warunków zamówienia ze wszystkimi wymogami niniejszego Zapytania,
2) złożona w wyznaczonym terminie składania ofert.
2. Opis warunków udziału w postępowaniu i sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków:
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału 
w postępowaniu dotyczące: 
1) zdolności do występowania w obrocie gospodarczym:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
2) uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.

3) wiedza i doświadczenie:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
4) sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania.
5) zdolności technicznej lub zawodowej Wykonawcy w zakresie:
Zamawiający nie precyzuje warunku w tym zakresie.  
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełnienia tego warunku nastąpi na podstawie złożonego wraz z ofertą oświadczenia w sprawie spełniania warunków udziału w postępowaniu Załącznik nr 3 do Zapytania. 
3. Podstawy wykluczenia.

Zamawiający wykluczy Wykonawcę
1)	w stosunku do którego otwarto likwidację, ogłoszono upadłość, którego aktywami zarządza likwidator lub sąd, zawarł układ z wierzycielami, którego działalność gospodarcza jest zawieszona albo znajduje się on w innej tego rodzaju sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury;
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia - Załącznik nr 4 do Zapytania oraz odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sądowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności o Działalności Gospodarczej, sporządzony nie wcześniej niż 3 miesiące przed jej złożeniem, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji.
Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej zamiast dokumentów, o których mowa powyżej w lit. a), składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że
1. nie otwarto jego likwidacji, nie ogłoszono upadłości jego aktywami nie zarządza likwidator lub sąd, nie zawarł układu z wierzycielami, jego działalność gospodarcza nie jest zawieszona ani nie znajduje się on w innej tego rodzaju sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury
Dokumenty, o których mowa powyżej, powinny być wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące  
2) jeżeli jest powiązany z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo na podstawie przesłanek związanych z konfliktem interesów. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym a Wykonawcą, polegające w szczególności na: 
1. uczestniczeniu w spółce, jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
1. posiadaniu, co najmniej 10 % udziałów lub akcji; 
1. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
1. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Zamawiającym, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Zamawiającego; 
1. pozostaniu z Zamawiającym w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielnie zamówienia. 

Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia (zgodnie z Załącznikiem  nr 4 do Zapytania) oraz Oświadczenia o braku powiązań z Zamawiającym (zgodne z Załącznikiem nr 5 do Zapytania).
3)	jeżeli podlega wykluczeniu na podstawie przesłanek wynikających z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. z 2022 r. poz. 835 ze zm.)
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik nr 4 do Zapytania.
4)	w stosunku do których zachodzi którakolwiek z okoliczności wskazanych w art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1),w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1)
Opis sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku:
Ocena spełniania tego warunku nastąpi na podstawie złożonego Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik nr 4 do Zapytania.

1. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA I ZŁOŻENIA OFERTY ORAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW.
1. Oferta powinna być sporządzona z uwzględnieniem wszelkich wymagań Zamawiającego, określonych w Zapytaniu ofertowym.
1. Wykonawca ponosi wszystkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
1. Postępowanie jest prowadzone w języku polskim z zachowaniem formy pisemnej.
1. W przypadku gdy dokumenty elektroniczne przekazywane w niniejszym postępowaniu zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tj. Dz. U. z 2022 r. poz. 1233), Wykonawca, w celu utrzymania w poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku (na przykład poprzez oznaczenie takiego pliku nazwą „TAJEMNICA”). Zarówno załącznik stanowiący tajemnice przedsiębiorstwa jak i uzasadnienie zastrzeżenia tajemnicy przedsiębiorstwa.
1. Ofertę składa się, pod rygorem nieważności, w formie elektronicznej (tj. w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 

       Komunikacja między Zamawiającym a Wykonawca w niemniejszym postępowaniu, w tym składanie ofert, zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi, przekazywanie dokumentów 
i oświadczeń odbywa się pisemnie za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności  (BK2021).
       	(https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl). 

        Oferta musi być podpisana przez osobę/y upoważnioną/e do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.
1. Wszelkie oświadczenia i dokumenty składane z ofertą oraz sama oferta powinny być podpisane przez osobę uprawnioną do reprezentowania firmy lub upoważnionego przez nią przedstawiciela zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy.
1. Dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentowania Wykonawcy – w przypadku, gdy: 
a) zostały wystawione przez upoważnione podmioty inne niż Wykonawca jako dokument elektroniczny, przekazuje się ten dokument; 
b) zostały wystawione przez upoważnione podmioty jako dokument w postaci papierowej, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczające zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, dokonuje w przypadku dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania - odpowiednio Wykonawca w zakresie dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania, które każdego z nich dotyczą; poświadczenia tego może dokonać również notariusz; 
8) Pełnomocnictwa.
a) przekazuje się w postaci elektronicznej i opatruje się kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
b) w przypadku, gdy pełnomocnictwo zostało sporządzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczającym zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, dokonuje w przypadku pełnomocnictwa – mocodawca; poświadczenia tego może dokonać również notariusz. 
c) przez cyfrowe odwzorowanie, o którym mowa wyżej, należy rozumieć dokument elektroniczny będący kopią elektroniczną treści zapisanej w postaci papierowej, umożliwiający zapoznanie się z tą treścią i jej zrozumienie, bez konieczności bezpośredniego dostępu do oryginału. 
9) Zamawiający wymaga, by dokumenty składane w ramach oferty były sporządzone w języku polskim. Jeżeli oryginalny dokument został sporządzony w innym języku wymaga się oprócz tego dokumentu złożenia jego tłumaczenia na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.

1. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W ROZPOZNANIU ORAZ BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA

1. Oferta musi zawierać:
	
	Oświadczenie  woli (Oferta) 

	1.
	Ofertę cenową  stanowi Formularz Ofertowy, którego wzór stanowi Załącznik  Nr 2 do niniejszego Zapytania wraz z Formularzem Asortymentowo-Cenowym stanowiącym Załącznik nr 2A.  

	2.
	Dokumenty z których wynika umocowanie osób do reprezentowania Wykonawcy w szczególności:
1) odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sądowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej lub innego właściwego rejestru w celu potwierdzenia, że osoba działająca w imieniu Wykonawcy, jest umocowana do jego reprezentowania 
albo wskazanie w Formularzu Ofertowym danych umożliwiających dostęp do tych dokumentów, jeżeli Zamawiający może je uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych;
lub
2) pełnomocnictwo lub inny dokument potwierdzający umocowanie do reprezentowania Wykonawcy, jeżeli w imieniu Wykonawcy działa osoba, której umocowanie do jego reprezentowania nie wynika z dokumentów określonych w pkt. 1) 

	3.
	Podpisane oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu - Załącznik nr 3 do Zapytania.

	4.
	Podpisane oświadczenie dot. braku podstaw do wykluczenia z postępowania - Załącznik nr 4 do Zapytania

	5.
	Podpisane oświadczenie o braku powiązania z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo - Załącznik nr 5 do Zapytania.



1. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW.
1. Komunikacja w niemniejszym postępowaniu, w tym ogłoszenie zapytania ofertowego, składanie ofert, wymiana informacji między zamawiającym a wykonawcą min. zadawanie pytań i udzielanie odpowiedzi odbywa się pisemnie za pomocą  Bazy Konkurencyjności  (BK2021).
1. Każdy Wykonawca ma prawo zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści Zapytania. Wymiana informacji między zamawiającym a wykonawcą tj. zadawanie pytań i odpowiedzi na pytania  odbywa się pisemnie za pomocą Bazy z wykorzystaniem zakładki Pytania. Nie jest możliwy inny sposób komunikowania.
1. Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść Zapytania.

1. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
      Termin związania ofertą upływa po 30 dniach od daty terminu składania ofert.
1. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM  
Nie jest wymagane.
1. WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA
Nie jest wymagane.
1. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT. 
1) Ofertę należy złożyć za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności (BK2021).
2) Dostęp do Bazy jest bezpłatny.
3) Wykonawca, który zamierza wziąć udział w postępowaniu musi posiadać konto użytkownika w Bazie Konkurencyjności.
4) W przypadku jakichkolwiek wątpliwości związanych z zasadami korzystania z BK2021, Wykonawca winien zapoznać się z informacjami zamieszczonymi w zakładce „Pomoc” na stronie internetowej https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/ lub skontaktować ze wsparciem technicznym serwisu BK2021 wskazanym w sekcji „Kontakty” na w/w stronie internetowej.
5) Ofertę należy złożyć w terminie do dnia   16.04.2025 r. do godz. 10:00
6) O terminowym złożeniu oferty decyduje data złożenia oferty za pośrednictwem BK2021.

1. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY 
1. Cena musi być podana w złotych polskich cyfrowo i słownie, w zaokrągleniu do drugiego miejsca po przecinku jako cena za całość zamówienia.
1. Wynagrodzenie za realizację przedmiotu umowy jest wynagrodzeniem ryczałtowym. Cena oferty jest cena brutto (wraz z podatkiem VAT) za wszystkie elementy składowe zamówienia. Wykonawca w formularzu oferty określi cenę brutto (łącznie z podatkiem VAT) za wykonanie całości przedmiotu zamówienia, cyfrowo i słownie z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
1. Cena oferty musi zawierać wszelkie koszty niezbędne do zrealizowania zamówienia wynikające wprost z otrzymanej dokumentacji, jak również w niej nie ujęte, które są niezbędne do wykonania zamówienia. Cena oferty stanowi zapłatę za całość prac w celu osiągnięcia oczekiwanego przez Zamawiającego rezultatu. 
1. W cenie ryczałtowej należy uwzględnić wszystkie okoliczności nieprzewidziane, ale konieczne do wykonania zamówienia.

1. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT.

Zamawiający dokona oceny oferty na podstawie poniższego kryterium oceny ofert:
	Nr kryt.
	Opis kryteriów oceny
	Znaczenie

	1
	cena brutto za całość zamówienia 
	100 %


Ocena w kryterium Cena nastąpi na podstawie Ceny za całość zamówienia. 
Najkorzystniejsza oferta w odniesieniu do tych kryteriów może uzyskać maksimum 100 pkt. 1%=1pkt. 
Punkty przyznawane za kryteria będą liczone wg następujących wzorów:
	Nr kryt.
	Wzór

	1
	Cena brutto
Liczba punktów = Cn/Cb x 100
gdzie:
 - Cn – najniższa cena spośród wszystkich ofert nie odrzuconych
 - Cb – cena oferty badanej
Maksymalnie w niniejszym kryterium Wykonawca może uzyskać 100 pkt.



Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w niniejszym zapytaniu i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryterium wyboru, podpisując umowę, której wzór stanowi załącznik do niniejszego zapytania. 

1. INFORMACJA O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO. 
Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający jednocześnie zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty, o :
a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę), albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w przyjętym kryterium oceny ofert,
b) Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne,
c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne.

1. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA NA TAKICH WARUNKACH.
1) Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży najkorzystniejszą ofertę z punktu widzenia kryteriów przyjętych w Zapytaniu ofertowym.
2) Umowa zawarta zostanie z uwzględnieniem postanowień wynikających z treści Zapytania ofertowego oraz danych zawartych w ofercie.
3) Postanowienia umowy zawarto w „Projekcie umowy”, który stanowi Załączniku nr 6 do Zapytania ofertowego.

1. KLAUZULA INFORMACYJNA DOTYCZĄCA RODO 
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55, informuje, że: 
1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego 
w Kielcach (zwany dalej: ZDZ Kielce) z siedzibą przy ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce, zarejestrowanym w Krajowym Rejestrze Sądowym pod nr KRS 0000067987, prowadzonym przez Sąd Rejonowy X Wydział Gospodarczy w Kielcach, NIP 657-000-88-69 (zwany dalej: Administrator).
1. Pani/Pana dane osobowe będą przetwarzane w związku prowadzonym niniejszym postępowaniem 
o udzielenie zamówienia publicznego w celu niezbędnym do:
1. podjęcia działań przed zawarciem z Panią/Panem umowy oraz w celu jej realizacji, jeżeli doszło do jej zawarcia - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b) RODO,
1. realizacji obowiązków wynikających z przepisów prawa – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c) RODO,
1. realizacji zadania wykonywanego w interesie publicznym - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. e) RODO,
1. dochodzenia ewentualnych roszczeń lub obrony przed roszczeniami – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) RODO,
a ponadto:
1. jeżeli jest Pani/Pan osobą reprezentującą oferenta, to Pani/ Pana dane osobowe będą przetwarzane w celach wynikających z prawnie uzasadnionych interesów realizowanych przez ZDZ Kielce, weryfikacji czy osoba reprezentująca oferenta jest uprawniona do podejmowania czynności w jego imieniu, 
lub
1. jeżeli jest Pani/Pan osobą reprezentującą oferenta, wyznaczoną do kontaktu z ZDZ Kielce, to Pani/ Pana dane osobowe będą przetwarzane w celach wynikających z prawnie uzasadnionych interesów realizowanych przez ZDZ Kielce, zapewnienia kontaktu z oferentem oraz weryfikacji czy osoba, która kontaktuje się z ZDZ Kielce jest uprawniona do podejmowania czynności w imieniu oferenta – na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) RODO.
1. Administrator wyznaczył inspektora ochrony danych, z którym może się Pani/Pan skontaktować poprzez e-mail: iod@zdz.kielce.pl lub pisemnie przekazując korespondencję na adres siedziby Administratora.
1. Podanie danych jest dobrowolne, ale jest wymogiem niezbędnym do realizacji ww. celów, 
o którym mowa w ust. 2. Konsekwencje niepodania danych osobowych uniemożliwiają udział 
w postępowaniu ofertowym lub zawarcie umowy.
1. Pani/ Pana dane osobowe mogą zostać udostępnione organom upoważnionym zgodnie 
z obowiązującym prawem. 
1. Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane przez okres niezbędny do realizacji celów, 
o którym mowa w ust. 2, w tym przez okres trwania postępowania ofertowego / umowy zawartej (jeżeli do zawarcia takiej umowy dojdzie), a po tym okresie przez okres przedawnienia ewentualnych roszczeń. Ponadto Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane przez okres wymagany przepisami prawa do momentu wygaśnięcia obowiązku przechowywania danych wynikającego z przepisów prawa. 
1. W związku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przysługują Pani/Panu następujące uprawnienia: prawo dostępu do swoich danych osobowych, prawo żądania ich sprostowania, sprzeciwu lub ograniczenia ich przetwarzania. 
1. W przypadku powzięcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych, przysługuje Pani/ Panu również prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, którym jest Prezes Urzędu Ochrony Danych Osobowych. 
1. Pani/Pana dane nie będą podlegały zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji i nie będą profilowane. 
1.  Pani/ Pana dane osobowe nie będą przekazywane do państwa trzeciego.

1. Załączniki stanowiące integralną część Zapytania ofertowego:
1) Załącznik nr 1 - Opis Przedmiotu Zamówienia:
2) Załącznik nr 2 - Formularz Ofertowy
3) Załącznik nr 2A – Formularz Asortymentowo-Cenowy
4) Załącznik nr 3 - Oświadczenie dot. spełnienia warunków udziału w postępowaniu
5) Załącznik nr 4 - Oświadczenie dot. braku podstaw do wykluczenia
6) Załącznik nr 5 - Oświadczenie o braku powiązań osobowych lub kapitałowych
7) Załącznik nr 6 - Projekt umowy

* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu  przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać  integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.


































Załącznik nr 1 do Zapytania


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiot zamówienia: przedmiotem zamówienia jest dostawa wraz z montażem urządzeń oraz dostawa akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, zgodnie z załączonym „Wykazem urządzeń i akcesoriów” stanowiącym Załącznik nr 1A do Zapytania ofertowego.
Rozmieszczenie urządzeń będzie zgodne z rysunkiem, który zostanie przekazany Wykonawcy na co najmniej 14 dni przed rozpoczęciem realizacji dostawy.

Miejsce dostawy: Zespół Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, 25-950 Kielce, 
ul. Paderewskiego 55. 

Termin realizacji:  Przedmiot  zamówienie należy dostarczyć i zamontować w  miejscu dostawy w terminie od 1.09.2025 r. do 15.09.2025 r. 



































Załącznik nr 1A do Zapytania

WYKAZ URZĄDZEŃ I AKCESORIÓW

	
LP.
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
	Ilość sztuk

	
	
URZĄDZENIA

	

	1. 
	
Piec konwekcyjno-parowy natryskowy z myciem 6xGN2/3

Piec w komplecie  z okapem dobranym do parametrów urządzenia 
Dane techniczne:
Szerokość ok. 680 mm 
Głębokość ok. 650 mm 
Wysokość max. 575 mm 
Napięcie 230/400V
Temp. Max 300 *C
Moc elektryczna 5 kW
Temp. Min. 30 *C
Liczba półek 6szt. 
Rozmiar blachy GN 2/3

Materiał wykonania:
· Stal nierdzewna z powłoką 
o podwyższonej trwałości
Cechy:
· regeneracja, system bankietowy - obróbka termiczna polegająca na regeneracji i utrzymywaniu potraw do momentu serwowania
· automatyczny przegrzewacz
· automatyczne chłodzenie
· manualne nawilżanie
· automatyczny start
· automatyczne mycie
· rekuperator
· szybkie generowanie nasyconej pary
· automatyczne zarządzanie pojemnością
· dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie równomierny efekt pieczenia
· automatyczny start, natychmiastowe wyłączenie wentylatora przy otwarciu drzwi
· chemicznie wytrawiana komora gotowania- zaokrąglone narożniki dla łatwego czyszczenia
· port USB - łatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych
· system HACCP - łatwa 
i błyskawiczna analiza punktów krytycznych
· SDS system diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja 
o błędach
· Interfejs LAN - zdalny dostęp i zarządzanie danymi poprzez przeglądarkę internetową
· Certyfikat ENERGY STAR lub równoważny
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	2. 
	
Modułowy  piec cukierniczo piekarniczy  na 5 blach 400x600 z   piecem  hertowym   z szamotem (1 blacha 400x600) wraz z  garownią w podstawie i okapem.

Wymiary pieca konwekcyjnego  z zaparowaniem (moduł)  : 
ok.930+200x970x700 mm
Odległość pomiędzy blachami (mm) 100 / 80
Sieć 400 V 3 / N / PE
Częstotliwość 50 Hz
Pobór prądu ok.15 A
Ciśnienie wody (kPa) 150 – 600
Drzwi pieca konwekcyjnego , które chowają się w boczną obudowę pieca, kolorowy wyświetlacz.
Technologia zaparowania z udoskonaloną cyrkulacją powietrza i  lepszym rozprowadzeniem pary. 
Delikatne generowanie pary przy odpowiedniej ilości pary dla każdego wypieku.
Możliwość inteligentnego sterowania ze zmienną prędkością wentylatora i wentylatorem prawo- i lewobieżnym w celu równomiernego pieczenia.
Oświetlenie LED, regulacja doprowadzania i odprowadzania powietrza w celu kontrolowania wilgoci.
Złącze USB: Bezpośrednie wgrywanie programów pieczenia, logotypów oraz odczytywane danych dziennika.
Wymiary pieca hertowego z zaparowaniem  
(moduł):  ok.930x958x350.
Ustawiane osobno grzałki górna i dolna oraz powlekana płyta szamotowa zapewniają wszystkim wypiekom doskonałą skórkę, piękny połysk i właściwą objętość. 
Zaparowanie:
Najdelikatniejsze generowanie pary przy odpowiedniej ilości pary dla każdego wypieku.
Garownia 2 x 10 półek wys. ok. 830 szer. ok. 930.
Higieniczna garownia z drzwiami szklanymi.
Okap z kondensatorem pary 0,1 kW, filtr wody, podstawa na kółkach.
Wysokość całego modułu z okapem ok. 2165 mm 
Szerokość ok. 930 mm
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	3. 
	
Kuchnia indukcyjna 6-strefowa z piekarnikiem elektrycznym.

Wymiary: (dł; szer; wys) ok. 90x60x90 cm
6 pól grzewczych o mocy 3 kW.
Pola grzewcze o wymiarach ok. 22,5x22,5 cm
moc całkowita 10.5 kW, zasilanie 400V
Komora piekarnika o wymiarach ok. 66,5x40x34 cm.
Zakres regulacji temperatury piekarnika wynosi od 50 do 250°C
Stopki regulowane
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	4. 
	
Szafa mroźnicza nierdzewna 2-drzwiowa GN 2/1

Szafa mroźnicza nierdzewna 2-drzwiowa GN 2/1
wymiary zewnętrzne ok. 148x83x201 cm
pojemność użytkowa ok. 1006 l
Stopki regulowane
Funkcja No Frost
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	5. 
	
Stół mroźniczy 3-drzwiowy

Parametry techniczne:
Wymiary: ok.  2017x600x850 mm
Pojemność: ok. 416 l
Moc: do 0,7 kW
Zasilanie: 230 V
Liczba drzwi: 3
Temperatura pracy: -18/-22 ºC
Czynnik chłodniczy: R290
Stopki regulowane
Funkcja No Frost

	1

	6. 
	
Stół chłodniczy z 6 szufladami

Parametry techniczne:
Wymiary: ok. 2017x600x850 mm
Pojemność: ok. 416 l
Liczba szuflad: 6
Agregat po prawej stronie.
Stopki regulowane
Funkcja No Frost
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	7. 
	
Stół chłodniczy 3-drzwiowy

Parametry techniczne:
Wymiary: ok. 1792x700x850 mm
Pojemność: ok. 428 l
Liczba drzwi: 3
Granitowy blat.
Agregat po lewej stronie, stół na kółkach
Funkcja No Frost
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	8. 
	
Szafa chłodnicza lakierowana 2-drzwiowa GN 2/1

Parametry techniczne:
Wymiary: ok. 1480x830x2010 mm
Pojemność: ok. 1006 l,
Liczba drzwi: 2
Stopki regulowane
Funkcja No Frost

	1

	9. 
	
Schładzarko-zamrażarka szokowa 5x GN 1/1

Parametry techniczne:
Wymiary: ok. 790x839x847 mm
Moc: ok. 0,6 kW
Stopki regulowane
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	10. 
	
Zmywarka kapturowa 	

Parametry techniczne:
Sterowanie elektroniczne
Kosz 500x500 mm
Moc: ok. 10,2 kW
Stopki regulowane 
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	11. 
	
Ekspres do kawy 2 -grupowy automatyczny

Standardowe wyposażenie: 
1 kolba pojedyncza
2 kolby podwójne
1 wylewka wrzątku
2 dysze do spieniania mleka Cool Touch
2 podstawki na niższe filiżanki
1x wąż zasilający
1x wąż odpływowy
1x membrana czyszcząca
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	12. 
	
Młynek do mielenia kawy-żarnowy

Parametry techniczne: 
wymiary zewnętrzne [mm]:ok. 170x340x410
pojemność zbiornika na kawę ziarnistą [kg]: min. 0,5
prędkość [obr./min]: ok. 1300-1600
średnica żaren [mm]: ok. 60
moc [kW]: ok.0,3
zasilanie [V]: 230
waga [kg]: ok.6

	1

	13. 
	
Urządzenie do miksowania mrożonych produktów

W zestawie:
1. Urządzenie do drobnego miksowania zmrożonych produktów z funkcją automatycznego powtarzania cykli i nowym systemem mocowania noża.
2. Dwa pojemniki nierdzewne z pokrywkami
3. Kubek osłonowy
4. Pokrywa
5. Nóż tytanowy 
6. Nakładka do płukania
7. Niebieska uszczelka
8. Wkład myjący
9. Szpatuła
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	14. 
	
Urządzenie do temperowania czekolady

Mini temperówka do czekolady o wymiarach ok. 42x40x40 cm przeznaczona dla cukierników. Urządzenie wyposażone w ok. 3-litrowy (3,5 kg) zbiornik, ogrzewany ciepłym powietrzem. Sterowanie poprzez panel cyfrowy z pamięcią minimum 5 różnych programów. Zmienne, różne fazy temperowania. Możliwość stosowania kilku zbiorników pozwalające na używanie czekolady o różnych smakach i kolorach.
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	15. 
	
Termos transportowy 6 x GN 1/1 65 mm

Termos przystosowany do transportu potraw zimnych lub gorących w pojemnikach GN stalowych, poliwęglanowych lub polipropylenowych, specjalne prowadnice do pojemników GN 1/1 wymienna uszczelka drzwi, drzwi otwierane o 270oMożliwość stosowania do termosu wózka, wymiary wewnętrzne minimalne (W x D x H): ok. 535 × 325 × 495 mm., wykonane z polietylenu, gruba izolacja z pianki poliuretanowej, ergonomiczne uchwyty do przenoszenia.

	3

	16. 
	
Kompaktowa drukarka spożywcza o wysokiej wydajności

Maks. wymiary: ok. 390 x 230 x 380 mm
Drukowanie z komputera (lustrzane odbicie, klonowanie, tworzenie plakatów)
Połączenie bezprzewodowe i WI-FI (przy użyciu komputera)
System operacyjny - Windows Vista/ Windows 7/ Windows 8/ Windows 10 (Windows® 8.x (32-bit, 64-bit), Windows 7 (32-bit, 64-bit), Windows Vista® (32-bit, 64-bit), Windows XP® SP3 (32-bit), Windows XP Professional x64 Edition, Windows Server® 2012 R27, Windows Server 20127, Windows Server 2008 R27, Windows Server 20087, Windows Server 2003 R27, Windows Server 20037)
Prędkość druku (wysoka) – do 90 sek. na stronę
Rozdzielczość: ok. 5760 x 1440 dpi
Standardowe połączenie - Hi-Speed USB
Konfiguracja kartridżów z tuszem - cztery pojedyncze

	1

	17. 
	 
Kompaktowe urządzenie do formowania próżniowego w zestawie z akcesoriami

Wysokość: do 315 mm
Długość z uchwytami: do 470 mm
Szerokość: ok. 280 mm
Pole (łóżko) formujące: ok. 200 x 200 mm
Głębokość rysowania: ok. 130 mm
Zakres temperatur wbudowanej grzałki: ok. 160°C - 340°C
Podgrzewacz: przednia i tylna górną krawędź urządzenia wyłożona silikonowymi paskami.
Uchwyty: konstrukcja zatrzasku i uchwytu tacki z zawiasami wykonane z odlanego aluminium.
Łóżko: cienkiej siatka, zwiększająca przepływ powietrza do kształtu w 3D, zabezpieczona na brzegach silikonem.
Adapter: uniwersalny 
Tace: łożyska zapewniające płynną pracę, uszczelki silikonowe zapewniające odpowiednią szczelność, stal prasowana zapewniająca dodatkową wytrzymałość.

	1

	18. 
	
Mikser planetarny

 Parametry techniczne:
Pojemność (l) ok. 10
Moc: 600 W
Napięcie 230 V
Wymiary ok. 450x470x(H)700
· Stalowy korpus lakierowany na biało, chromowana osłona zabezpieczająca dzieży.
· Wytrzymały napęd ślimakowy i przekładnie zębate.
· Wyłączniki bezpieczeństwa oraz ochrona przed przeciążeniem zapewniają bezpieczną pracę.
· W zestawie dzieża ze stali nierdzewnej, rózga, mieszadło i hak do ciasta.
· Intuicyjny panel sterowania.
· Maksymalny wsad mąki: 2,5 kg lub 5 kg
· Z dźwignią do opuszczania i podnoszenia dzieży.
· Zabezpieczenie przed włączeniem miksera bez zamontowanej dzieży lub z niepoprawnie zamontowaną dzieżą.
· 3 prędkości: ok. 148/244/480 obr./min) lub 197/317/462 obr./min

	1

	19. 
	
Termometr spożywczy

Wodoodporny termometr do żywności z sondą zanurzeniową typu T
Wymiary: ok. 140 x 60 x 24 mm
Temperatura pracy ok.(-) 20 do (+) 60°C
Materiał obudowy ABS / ABS-PC z włókna szklanego, klasa zabezpieczenia - P67 z futerałem Topsafe.
Funkcje autohold, hold
Szybkośc pomiaru – do 0.5 sekundy
Standardy EN 13485
Wytyczne EU	2004/10/WE
Typ baterii 3 x AAA mikro bateria
Żywotność baterii min. 2500 h (przy 23°C)
Wyświetlacz  LCD
Funkcje wyświetlacza z paskiem statusu
Temperatura składowania  (-) 30 do (+) 70 °C
	1

	20. 
	
Wózek transportowy na 7 tac lub blach

Parametry:
7 tac lub blach o wymiarach ok. 600x400 mm
· Zabezpieczenia zapobiegające wysunięciu się tac z prowadnic.
· Dodatkowa powierzchnia odstawcza – blat roboczy o nośności do 5 kg.
· Wózek wyposażony w 4 skrętne koła z odbojnikami, posiadający hamulce postojowe. 
· Materiał stal nierdzewna lub kwasoodporna.

	1

	21. 
	
Stół ze zlewem 1-komorowym, blokiem 2 szuflad oraz półką dolną ze stali nierdzewnej

Parametry:
Wymiary stołu ok. 120x70x85 cm.  
Komora zlewu usytuowana po lewej (L) lub 
po prawej stronie (P) wymiary komory ok. 50x50x25 cm. 
Stopki regulowane
W zestawie bateria montowana do blatu jednouchwytowa z wylewką obrotową 220 mm, wysokość 370 oraz zestaw mm odpływowy z syfonem 
3szt po lewej
2szt po prawej
	5

	22. 
	
Regał magazynowy ze stali nierdzewnej z półkami przestawnymi 

Parametry:
5 półek pełnych,
Wymiary regałów ok. 1000x400x(h) 1800 mm
Stopki regulowane

	6

	23. 
	
Stół roboczy z szafką z drzwiami suwanymi wykonany ze stali nierdzewnej

Parametry:
Wewnątrz szafki półka, konstrukcja spawana, drzwi przesuwne.
Wymiary: ok. 170x60x85 cm
Stopki regulowane

	2

	24. 
	
Szafa przelotowa drzwi suwane ze stali nierdzewnej 

Parametry: 
Drzwi przesuwne
Materiał: stal nierdzewna
Wymiary: ok. 800x500x1800mm
Stopki regulowane

	1

	25. 
	
Stół nierdzewny ze zlewem 1-komorowym i szafką

Parametry:
Stół posiada zlew jednokomorowy oraz szafkę
Wymiary: ok. 120x60x85cm
Stopki regulowane

	1

	26. 
	
Zlew nierdzewny zabudowany

Parametry:
Zlew w zabudowie z baterią i odpływem.
Wymiary: ok. 50x50x30cm.

	1

	27. 
	
Okap nierdzewny centralny

Parametry:
Okap wyposażony w wentylator oraz oświetlenie LED.
Wymiary: ok. 200x90cm.

	2

	28. 
	
Okap nierdzewny centralny	

Parametry:
Okap wyposażony w wentylator oraz oświetlenie LED.
Wymiary: ok. 110x90cm

	1

	29. 
	
Szafka wisząca z drzwiami otwieranymi

Szafka przeznaczona do przechowywania naczyń lub produktów żywnościowych. Wykonana ze stali nierdzewnej. Grubość blachy ok.  0,8 do
1 mm. Wewnątrz szafki 2  półki.
Wymiary: ok. 100x40x90cm.

	14

	30. 
	
Zmywarka
Dane podstawowe
Wymiary (SxWxG) [cm]:ok. 60 x 82 x 55
Pojemność [kpl.]:ok. 15
Poziom emisji hałasu [dB]:44
Zużycie energii na 100 cykli w programie EKO [kWh]: max. 80
Zużycie wody na cykl w programie EKO [l/cykl]: max. 11
Zmywarka do zabudowy meblowej

	1

	31. 
	
Lodówka
Wymiary (WxSxG) [cm]: ok. 82 x 59.8 x 54.8
Pojemność [l]: ok. 108 chłodziarka + ok. 15 zamrażarka
Funkcja No Frost
Lodówka do zabudowy meblowej

	1

	32. 
	
Zlewozmywak
Granitowy z ociekaczem,
Kolor: czarny
- Materiał: granit
- Wymiary ogólne ok: 765 x 460 mm (dł. x szer.)
- Wymiary wycięcia w blacie ok: 745 x 440 mm (dł. x szer.)
- Wymiary komory zlewu ok : 320 x 390 x 190 mm (dł. x szer. x gł.)
- Typ instalacji: wpuszczany
- Możliwość montażu prawa/ lewa (w pełni odwracalny)
- Produkt odporny na wysokie temperatury (do 280°C)
- Materiał odporny na osady i zadrapania
do zabudowy wykonanej z płyty meblowej.

	1

	33. 
	
Stół bankietowy składany

Parametry:
Stalowa konstrukcja ramy z profilu ok. 30x30 mm
Blat wykonany z płyty wiórowej, laminowany dwustronnie o grubości min.18 mm
Obrzeże z ceownika aluminiowego 
Blat z certyfikatem higienicznym
Kolor blatu: odcienie szarości
Stół składany o średnicy ok. 170 cm
Stopki regulowane 


	4

	34. 
	
Krzesło bankietowe 	

Parametry:
Wysokość oparcia: ok. 92 cm
Wysokość siedziska: ok. 47 cm
Siedzisko: ok. 40x40 cm (piana poliuretanowa min. 5cm), kolor tapicerki: odcienie szarości
Cechy ramy:
- wymiar ok. 20x20x1,0 mm
- kolor: odcień grafitowo-srebrny
- malowana proszkowo
- wykonana ze stali młotkowej
- rama prosta wykonana ze stali młotkowej

	20

	35. 
	
Stół nierdzewny ze zlewem 1-komorowym i półką

Parametry:
Wymiary stołu: ok. 120x60x85 cm.
Wymiary komory: ok. 40x40x25 cm
Zlew po prawej stronie 
Stopki regulowane

	1

	36. 
	
Bateria stojąca z mieszaczem, spryskiwaczem i wylewką

Bateria stojąca z mieszaczem, spryskiwaczem i wylewką

	1

	
AKCESORIA


	37. 
	
Forma silikonowa

Wymiary: średnica ok. 40, wysokość ok. 20 mm
Pojemność: 15 x 30 ml = 450 ml
Formy uniwersalne, nadające się do pieczenia, chłodzenia, mrożenia, odporne na temperatury 
w zakresie od -60 do +230 stopni Celsjusza.
Formy nadające się do mycia w zmywarce.

	9

	38. 
	
Forma silikonowa do pralin o klasycznym cylindrycznym kształcie

Forma silikonowa do pralin, kształt cylindryczny transparentna, materiał silikon przeznaczenie do kontaktu z żywnością, zastosowanie do czekolad
Ilość porcji min. 54
Objętość porcji: ok. 7.5 ml
Objętość porcji: do 405 ml
Wymiary formy: ok. 290 mm x 190 mm
Wymiary porcji: średnica ok. 26 mm, wysokość ok. 14 mm

	3

	39. 
	
Forma silikonowa w kształcie pomidora do Haute Cuisine

Ilość porcji: min. 12 szt.
Objętość porcji: ok. 24 ml
Objętość porcji: ok. 290 ml
Wymiary formy: ok. 300 x 175 mm
Wymiary porcji: ok. ∅ 43 x h 28 mm
Kształt: pomidor 
Zastosowanie: profesjonalne do Haute Cuisine
Odporność na temperatury od (-) 60°C do (+) 230°C

	4

	40. 
	
Zestaw 2 Form	

Silikonowa wielopostaciowa forma, która umożliwia stworzenie 6 semifreddo lub pieczonych ringów 
o pojemności 65 ml, 
Rozmiar: średnica ok. 85/50, wysokość ok.18 mm
Objętość: 6 x 65 ml tot. 390 ml.

	6

	41. 
	
Forma silikonowa

Formy nadające się do piekarników, lodówek 
i zamrażarek. Zastosowanie w zakresie temperatur od -60 ° C do + 230 ° C. 
Formy nadające się do mycia w zmywarce z gwarancją częstego ich stosowania .
Wymiary ok.: średnica 40 mm h 36 mm
Pojemność min.: 15 x 40 ml

	9

	42. 
	
Forma silikonowa w kształcie liści do haute cuisine

Wymiary formy: ok.270 x 470 mm
Wymiary porcji: ok. 60 mm x 37 mm x h 1.5 mm 
Wymiary porcji: ok. 71 mm x 69mm x h 1.5 mm
Rodzaj: forma silikonowa, wzór liście
Kształt: płaski
Zastosowanie: profesjonalne do Haute Cuisine
Odporność na temperatury od (-) 60°C do (+) 230°C 
Użytkowanie w kuchence mikrofalowej, możliwość mycia w zmywarce, możliwość chłodzenia, możliwość mrożenia  ( do (-)60°C) 
Możliwość  szokowego zamrażania  (do (-)60°C)
Możliwość pieczenia (do (+) 230°C)

	4

	43. 
	
Forma silikonowa do haute cuisine – koralowce

Wymiary porcji ok. 50x63x wys. ok. 2 mm + 68x63x wys. ok. 2 mm
Objętość porcji ok. 2.5 ml
Wymiary formy ok. 470x270 mm
Odporność na temperatury od (-) 60°C do (+) 230°C 
Użytkowanie w kuchence mikrofalowej, możliwość mycia w zmywarce, możliwość chłodzenia, możliwość mrożenia  ( do (-)60°C) 
Możliwość  szokowego zamrażania  (do (-)60°C)
Możliwość pieczenia (do (+) 230°C)

	4

	44. 
	
Forma silikonowa

Wymiary: wys. ok.  6,30 mm ∅ 7
Pojemność: ok. 228 ml x 0,75 = 399 ml 
Formy nadają się do piekarników, lodówek 
i zamrażarek. 
Zastosowanie zakresie temperatur od ok. -60 ° C do + 230 ° C

	2

	45. 
	
Forma silikonowa do elementów dekoracyjnych

Ilość porcji: min. 35
Objętość porcji: ok. 15 ml
Objętość porcji: ok. 175 ml
Wymiary formy: ok. 300 mm x 175 mm
Wymiary porcji: ok.  Ø 24 mm x h 12 mm
Rodzaj - forma silikonowa do dekoracji, kształt owalny, cylindryczny 
Materiał: silikon
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	46. 
	
Mata silikonowa, perforowana

Parametry:
Długość: ok. 580 mm
Szerokość: ok. 380 mm
Materiał: silikon
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	10

	47. 
	
Blacha wypiekowa perforowana

Parametry:
Długość: ok. 600 mm
Szerokość: ok.  400 mm
Materiał: aluminium
Kształt: prostokątny

	8

	48. 
	
Mata silikonowa do pieczenia eklerów perforowana

Dane techniczne:
Opakowanie: 1 szt.
Długość (mm): ok. 583 mm
Szerokość (mm): ok. 384 mm

	6

	49. 
	
Palnik gazowy ręczny z podstawą

Dane techniczne:
Długość (mm): ok. 103 mm
Wysokość (mm): ok. 142 mm
Szerokość (mm): ok. 69 mm

	2

	50. 
	
Siatka do oblewania i obsypywania ciast

Dane techniczne:
Opakowanie: ok.1 szt.
Długość (mm): ok. 600 mm
Szerokość (mm): ok. 400 mm
Materiał wykonania: stal nierdzewna

	2

	51. 
	
Wieszak na worki i końcówki – powlekany ok. 50 cm

Dane techniczne:
Opakowanie: 1 szt.
Wysokość (mm): ok. 520 mm
Szerokość (mm): ok. 510 mm
Wieszak na końcówki i worki do wyciskania o wym.: ok. 51 X 52 cm. W zestawie również półka 
i haczyki.

	1

	52. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 300 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	2

	53. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 280 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością
	2

	54. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 260 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	2

	55. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 240 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością
	2

	56. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 220 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	2

	57. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 60 mm
Średnica: ok. 200 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	58. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 180 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	59. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 120 mm
Średnica: ok. 160 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	60. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 50 mm
Średnica: ok. 100 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	61. 
	
Gruby rant cukierniczy

Wysokość: ok. 50 mm
Średnica: ok. 80 mm
Rodzaj: stalowy rant, gruba blacha
Kształt: okrągły
Materiał: stal nierdzewna i kwasoodporna
Przeznaczenie: do kontaktu z żywnością

	4

	62. 
	
Zestaw: forma + 6 perforowanych rantów

Kształt porcji: kwadratowy 
Kształt formy silikonowej: prostokątny 
Wymiary rantów: ok. 80 mm x 80 mm x (wysokość) 20 mm
Wymiary porcji: min.  67 mm x 67 mm x (wysokość) 15 mm
Objętość porcji: min. 62 ml
Objętość formy: min. 6 x 62 ml = 372 ml
Materiał (rant): termoplastyczny kompozyt
Materiał (forma): silikon (top white silicone)
Kolor rantów: czarny
Kolor formy: biały

	2

	63. 
	
Zestaw: forma + 6 perforowanych rantów

Opakowanie: zestaw  6 sztuk perforowanych rantów + silikonowa forma na 6 porcji 
Kształt porcji: okrągły (wzór złożony z mniejszych elementów inspirowanych kamieniami)
Kształt formy silikonowej: prostokątny
Wymiary rantów: ok.  ∅ 80 mm x (wysokość) 20 mm
Wymiary porcji: ok. ∅ 70 mm x (wysokość) 11 mm
Objętość porcji: ok. 37 ml
Objętość formy: ok. 6 x 37 ml = 222 ml
Materiał (rant): termoplastyczny kompozyt
Materiał (forma): silikon (top white silicone

	2

	64. 
	
Forma do wypieku chleba nierdzewna premium	

Forma do wypieku chleba z nierdzewnej blachy stalowej. Spawy trawione.
Rozmiar: ok. 0,25kg (140x100x70mm) 
Wykonana ze stali nierdzewnej gatunku 1.4301 (304) - kwasoodpornej.
Grubość blachy  min. 0,8 do 1 mm, zawijana dla wzmocnienia.
Obowiązkowy atest PZH.

	10

	65. 
	
Szpatułka cukiernicza z uchwytem żaroodporna

Wykonana z wysokiej jakości żaroodpornego silikonu, możliwość pracy w temperaturze do 260°C., długość ok. 350 mm (wymiar 115x68 mm)

	5

	66. 
	
Pędzel do lukrowania z tworzywa

Pędzel do lukrowania z tworzywa 
szer. min. 40-75 mm

	5

	67. 
	
Forma czworokątna

Forma czworokątna ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 8 cm
Szerokość: ok. 8 cm 
Wysokość: ok. 4 cm

	3

	68. 
	
Forma pięciokątna

Forma pięciokątna ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 9 cm
Szerokość: ok. 5,5 cm 
Wysokość: ok. 4 cm

	3

	69. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 26 cm
Szerokość: 12 cm                                                                 
Wysokość: 8 cm

	5

	70. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

Długość: ok. 11 cm
Szerokość: ok. 11 cm                                    
Wysokość: ok. 8 cm

	5

	71. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 20 cm
Szerokość: ok. 10 cm                                                                                      
Wysokość: ok. 8 cm

	5

	72. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 25 cm                                                                                              
Szerokość: 11 cm                                                                                 
Wysokość: 10 cm

	5

	73. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej 
Długość: ok. 22 cm
Szerokość: ok. 11 cm                                                                                  
Wysokość: 8 cm
	5

	74. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 
Długość: ok. 24 cm
Szerokość: ok.16,5 cm                                                                                      
Wysokość: ok. 5 cm

	5

	75. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej
Długość: ok. 12cm
Szerokość: ok. 12cm                                                                                      
Wysokość: ok. 7 cm

	5

	76. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 
Długość: ok. 25 cm
Szerokość: ok. 25 cm                                                                                     
Wysokość: 7 cm

	5

	77. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 

Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 
Długość: ok. 30cm
Szerokość: ok. 30cm                                                                                      
Wysokość: ok. 7cm

	5

	78. 
	
Forma silikonowa do pieczenia bułek

Forma silikonowa do pieczenia bułek, min. 8 szt.
· Materiał: silikon
· Nie chłonie zapachów
· Nie nasiąka płynami
· Łatwa w czyszczeniu, użytkowaniu
· Wykonana z bezpiecznych materiałów dla zdrowia
· Neutralna dla żywności
Wymiary:
· Forma ok. 33,5 cm x 23,5 cm
· Długość pojedynczej formy ok. 9,5 cm
· Szerokość pojedynczej formy ok. 6 cm.
· Głębokość ok. 2,5 cm

	3

	79. 
	
Blacha  do pieczenia BAGIETEK 4 foremki

Właściwości:
· Specjalnie perforowana blacha do pieczenia z krzywizną na 4 bagietki.
· dwustronna powłoka zapobiegającą przywieraniu, łatwa do usunięcia i czyszczenia.
· Maksymalna temperatura do 260 ° C.
· Rozmiar: ok. 38x33 cm

	5

	80. 
	
Forma silikonowa na bułki do hamburgerów

Forma silikonowa na bułki do hamburgerów
Materiał: 100% silikon platynowy 
Wymiary: ok. 28,5 cm x 19 cm 
Wysokość: ok. 3 cm 
Średnica wgłębienia na bułkę: ok. 8,5 cm

	5

	81. 
	
Silikonowa forma, mata na makaroniki

Silikonowa forma, mata na makaroniki. 
Wykonanie z wysokiej jakości żaroodpornego silikonu, odpornego na temperaturę do 230 °C. 
Do piekarników gazowych, elektrycznych oraz z termoobiegiem.
Dane techniczne: 
Kształt: makaroniki
Klasyfikacja: formy do pieczenia
Materiał: silikon
Długość (cm): ok. 39
Szerokość (cm): ok.27
Wysokość (cm): ok.0,5
Możliwość użytkowania w lodówce i mycia w zmywarce.

	3

	82. 
	
Mata silikonowa do wypieku hot dogów, 18 foremek

Parametry:
Długość: ok. 155 mm
Szerokość: ok. 41 mm
Wysokość: ok. 25 mm
Temperatura minimalna: -40 °C 
Temperatura Maksymalna: 280 °C
Ilość pól: min.18
Materiał: silikon

	2

	83. 
	
Rękawice ochronne piekarnicze  z włókna szklanego

Rękawice ochronne wykonane z włókna szklanego, 2 sztuki w opakowaniu.
Cechy produktu: ochrona przed wodą 

	10















Załącznik nr 2 do Zapytania


O F E R T A  C E N O W A

	Dane dotyczące Wykonawcy:

	Nazwa i adres Wykonawcy
	





	Imię, nazwisko osoby (osób) upoważnionych do podpisania umowy:
	


………………………………………………………………………………………………………
Osoba posiada kwalifikowany podpis elektroniczny   TAK/NIE *)

	Numer telefonu:
	

	Numer REGON:
	

	Numer NIP:
	

	Adres kontaktowy e-mail:
	


*)W przypadku posiadania kwalifikowalnego podpisu elektronicznego umowa będzie przygotowana w wersji elektronicznej i przekazana będzie na adres e-mail wskazany w ofercie.

Nawiązując do Zapytania ofertowego na:
„Dostawę wraz z montażem urządzeń i dostawę akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach”
W ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027”

Oferuję realizację przedmiotu zamówienia za:

	OGÓŁEM CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ :
	


	SŁOWNIE:
	




Cena jest wyliczona zgodnie z załączonym do oferty FORMULARZEM ASORTYMENTOWO-CENOWYM (Załącznik nr 2A) 
W załączeniu przedstawiam szczegółową kalkulację przedmiotu zamówienia oraz opis oferowanego przedmiotu zamówienia (nazwa producenta/ symbol/ nr katalogowy) zgodnie z załącznikiem nr 2A.
1. Oświadczamy, że dysponujemy osobami oraz warunkami technicznymi, umożliwiającymi wykonanie niniejszego zamówienia.
1. Oświadczamy, że posiadamy odpowiednią wiedzę i doświadczenie umożliwiające wykonanie zamówienia w terminach i na warunkach określonych przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że jesteśmy w odpowiedniej sytuacji ekonomicznej i finansowej umożliwiającej wykonanie zamówienia w terminach i na warunkach określonych przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że wykonamy przedmiot zamówienia zgodnie z wymogami Zapytania ofertowego
i załączników do niego i uznajemy je za wystarczający do realizacji zamówienia.
1. Wskazujemy dostępność odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej w formie elektronicznej pod następującym adresem internetowym[footnoteRef:1]: [1:  niepotrzebne skreślić] 

https://prs.ms.gov.pl - dla odpisu z Krajowego Rejestru Sądowego
https://www.ceidg.gov.pl - dla odpisu z CEiDG
http://………………….....................…..................................……. - inny dokument
1. Oświadczamy, że w cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z Zapytaniem ofertowym.
1. Oświadczamy, że uzyskaliśmy od Zamawiającego wszystkie niezbędne informacje dotyczące niniejszego zamówienia oraz, że zapoznaliśmy się z treścią Zapytania ofertowego i jego Załącznikami i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w nich zawarte. 
1. Oświadczamy, iż uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas 30 dni - wskazany w Zapytaniu ofertowym.
1. Oświadczamy, iż informacje i dokumenty zawarte na stronach nr od _____ do _____ stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i zastrzegamy, że nie mogą być one udostępniane.
1. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 oraz 14 RODO[footnoteRef:2]  wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielnie niniejszego zamówienia / nie dotyczy[footnoteRef:3] [2:  Rozporządzenie 2016/679 Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z dnia 27 kwietnia 2016r w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str. 1), (Dz. Urz. UEL127 z 23.05.2018, str. 2) dalej „RODO"]  [3:  W  przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO - treści oświadczenia. W takim przypadku Wykonawca nie składa oświadczenia, np. przez usunięcie treści oświadczenia poprzez jego wykreślenie.] 

1. Zobowiązujemy się do wykonania zamówienia w terminie określonym w Zapytaniu ofertowym.
1. Akceptujemy warunki płatności określone przez Zamawiającego w Projekcie umowy – Załączniku nr 6 do Zapytania.
1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z Projektem umowy, stanowiącym Załącznik nr 6 do Zapytania i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z ofertą, na warunkach określonych w Zapytaniu ofertowym oraz w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
1. Oświadczamy, że wszystkie informacje podane w niniejszym Formularzu są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
1. Oferta została złożona na ........ zapisanych stronach, kolejno ponumerowanych od nr ......... do nr ............ 
1. Załącznikami do niniejszej oferty są:
1) ……………………..
2) ………………………
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Załącznik nr 2A do Zapytania

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY


	
LP.
	Nazwa urządzenia /akcesoriów
	Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
(nazwa producenta/ symbol/ nr katalogowy)
	Ilość sztuk
	Cena jednostkowa brutto
	CENA BRUTTO (RAZEM)

	
	1.
	2.
	3.
	4.
	5=3*4

	
	
URZĄDZENIA


	1. 
	
Piec konwekcyjno-parowy natryskowy z myciem 6xGN2/3


	
	1
	
	

	2. 
	
Modułowy  piec cukierniczo piekarniczy  na 5 blach 400x600 z   piecem  hertowym   z szamotem (1 blacha 400x600) wraz z  garownią w podstawie i okapem.


	
	1
	
	

	3. 
	
Kuchnia indukcyjna 6-strefowa z piekarnikiem elektrycznym.

	
	5
	










	

	4. 
	
Szafa mroźnicza nierdzewna 2-drzwiowa GN 2/1


	
	1
	







	

	5. 
	
Stół mroźniczy 3-drzwiowy


	
	1
	












	

	6. 
	
Stół chłodniczy z 6 szufladami



	
	1
	










	

	7. 
	
Stół chłodniczy 3-drzwiowy


	
	1
	



	

	8. 
	
Szafa chłodnicza lakierowana 2-drzwiowa GN 2/1


	
	1
	








	

	9. 
	
Schładzarko-zamrażarka szokowa 5x GN 1/1


	
	1
	







	

	10. 
	
Zmywarka kapturowa 	


	
	1
	








	

	11. 
	
Ekspres do kawy 2 -grupowy automatyczny


	
	1
	












	

	12. 
	
Młynek do mielenia kawy-żarnowy


	
	1
	


	

	13. 
	
Urządzenie do miksowania mrożonych produktów


	
	1
	
	

	14. 
	
Urządzenie do temperowania czekolady


	
	1
	
	

	15. 
	
Termos transportowy 6 x GN 1/1 65 mm


	
	3
	
	

	16. 
	
Kompaktowa drukarka spożywcza o wysokiej wydajności


	
	1
	
	

	17. 
	 
Kompaktowe urządzenie do formowania próżniowego w zestawie z akcesoriami


	
	1
	
	

	18. 
	
Mikser planetarny

 
	




	1
	
	

	19. 
	
Termometr spożywczy


	
	1
	
	

	20. 
	
Wózek transportowy na 7 tac lub blach


	
	1
	









	

	21. 
	
Stół ze zlewem 1-komorowym, blokiem 2 szuflad oraz półką dolną ze stali nierdzewnej


	
	5
	
	

	22. 
	
Regał magazynowy ze stali nierdzewnej z półkami przestawnymi 


	
	6
	







	

	23. 
	
Stół roboczy z szafką z drzwiami suwanymi wykonany ze stali nierdzewnej


	
	2
	







	

	24. 
	
Szafa przelotowa drzwi suwane ze stali nierdzewnej 
	
	1
	








	

	25. 
	
Stół nierdzewny ze zlewem 1-komorowym i szafką


	
	1
	



	

	26. 
	
Zlew nierdzewny zabudowany


	
	1
	






	

	27. 
	
Okap nierdzewny centralny


	
	2
	






	

	28. 
	
Okap nierdzewny centralny	

	
	1
	






	

	29. 
	
Szafka wisząca z drzwiami otwieranymi


	

	14
	
	

	30. 
	Zmywarka

	
	1
	






	

	31. 
	Lodówka





	
	1
	


	

	32. 
	Zlewozmywak 





	
	1
	


	

	33. 
	
Stół bankietowy składany


	
	4
	











	

	34. 
	
Krzesło bankietowe 	


	
	20
	













	

	35. 
	
Stół nierdzewny ze zlewem 1-komorowym i półką


	
	1
	








	

	36. 
	
Bateria stojąca z mieszaczem, spryskiwaczem i wylewką


	
	1
	




	

	37. 
	
Forma silikonowa




	
	9
	
	

	38. 
	
Forma silikonowa do pralin o klasycznym cylindrycznym kształcie


	
	3
	
	

	
AKCESORIA


	39. 
	
Forma silikonowa w kształcie pomidora do Haute Cuisine


	
	4
	











	

	40. 
	
Zestaw 2 Form	


	
	6
	
	

	41. 
	
Forma silikonowa


	
	9
	








	

	42. 
	
Forma silikonowa w kształcie liści do haute cuisine


	
	4
	
	

	43. 
	
Forma silikonowa do haute cuisine – koralowce


	
	4
	
	

	44. 
	
Forma silikonowa


	
	2
	








	

	45. 
	
Forma silikonowa do elementów dekoracyjnych


	
	4
	











	

	46. 
	
Mata silikonowa, perforowana


	
	10
	








	

	47. 
	
Blacha wypiekowa perforowana


	
	8
	








	

	48. 
	
Mata silikonowa do pieczenia eklerów perforowana


	
	6
	






	

	49. 
	
Palnik gazowy ręczny z podstawą


	
	2
	







	

	50. 
	
Siatka do oblewania i obsypywania ciast


	
	2
	








	

	51. 
	
Wieszak na worki i końcówki – powlekany ok. 50 cm


	
	1
	









	

	52. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	2
	









	

	53. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	2
	








	











	54. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	2
	







	

	55. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	2
	








	

	56. 
	
Gruby rant cukierniczy



	
	2
	









	

	57. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	4
	









	

	58. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	4
	









	

	59. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	4
	








	

	60. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	4
	




	

	61. 
	
Gruby rant cukierniczy


	
	4
	









	

	62. 
	
Zestaw: forma + 6 perforowanych rantów


	
	2
	













	

	63. 
	
Zestaw: forma + 6 perforowanych rantów


	
	2
	












	

	64. 
	
Forma do wypieku chleba nierdzewna premium	


	
	10
	








	

	65. 
	
Szpatułka cukiernicza z uchwytem żaroodporna


	
	5
	
	

	66. 
	
Pędzel do lukrowania z tworzywa


	
	5
	





	

	67. 
	
Forma czworokątna


	
	3
	







	

	68. 
	
Forma pięciokątna


	
	3
	







	

	69. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej


	
	5
	







	

	70. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej


	
	5
	






	

	71. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej


	
	5
	







	

	72. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej


	
	5
	







	

	73. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej

	
	5
	


	

	74. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 


	
	5
	







	

	75. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej


	
	5
	







	

	76. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 


	
	5
	







	

	77. 
	
Forma wykonana ze stali kwasoodpornej wraz z pokrywą 


	
	5
	







	

	78. 
	
Forma silikonowa do pieczenia bułek
	
	3
	















	

	79. 
	
Blacha  do pieczenia BAGIETEK 4 foremki


	







	5
	




	

	80. 
	
Forma silikonowa na bułki do hamburgerów


	
	5
	








	

	81. 
	
Silikonowa forma, mata na makaroniki


	
	3
	
	

	82. 
	
Mata silikonowa do wypieku hot dogów, 18 foremek


	
	2
	











	

	83. 
	
Rękawice ochronne piekarnicze  z włókna szklanego


	
	10
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Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego 


	



	Firma, adres Wykonawcy




Oświadczenie Wykonawcy
DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

na „Dostawę wraz z montażem urządzeń i dostawę akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach”
W ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027”.


oświadczam, co następuje:

INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:
Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w Zapytaniu ofertowym.
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Załącznik nr 4 do Zapytania ofertowego 


	



	Firma, adres Wykonawcy



Oświadczenie wykonawcy
DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

na „Dostawę wraz z montażem urządzeń i dostawę akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach”
W ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027”.


oświadczam, co następuje:

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie okoliczności opisanych w Zapytaniu ofertowym .
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Załącznik nr 5 do Zapytania ofertowego
	

	Firma, adres Wykonawcy 



Oświadczenie Wykonawcy
O BRAKU POWIĄZAŃ OSOBOWYCH I KAPITAŁOWYCH
Oświadczamy, iż ubiegając się o udzielenie zamówienia na 
„Dostawę wraz z montażem urządzeń i dostawę akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach”
W ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027”.

nie jesteśmy powiązani z Zamawiającym – Zakładem Doskonalenia Zawodowego z siedzibą w Kielcach osobowo lub kapitałowo.
Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:
1.  
a)    uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
1. posiadaniu co najmniej 10 % udziałów lub akcji;
1. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Zamawiającym, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Zamawiającego  z n/w osobami:
1) Prezes Zarządu 	-	Jerzy Wątroba
2) Wiceprezes Zarządu 	-	Dariusz Wątroba
3) Członek Zarządu	-	Beata Gębska-Wójcik
4) Członek Zarządu	- 	Iwona Sobczyk
5) Członek Zarządu	- 	Małgorzata Berbeś-Piórkowska
6) Pracownik		-	Maria Lech-Bielecka
7) Pracownik		-	Joanna Kaśków
8) Pracownik		-	Katarzyna Kaczmarek-Wolska
9) Pracownik		-	Beata Mazur
10) Pracownik		-	Małgorzata Szwacińska
11) Pracownik		-	Teresa Wiśniewska
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Załącznik nr 6 do Zapytania ofertowego
PROJEKT UMOWY
UMOWA  Nr 39/ZK/2025/PG

zawarta w dniu …………… 2025 roku pomiędzy:
Zakładem Doskonalenia Zawodowego w Kielcach ul. Paderewskiego 55, 25-950 Kielce wpisanym do rejestru przedsiębiorców prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Kielcach X Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000067987, NIP 657-000-88-69 REGON 000512562, reprezentowanym przez:
…………………………………………………………….
zwanym dalej Zamawiającym
a
…………………………………………………………….
reprezentowanym przez:
……………………………………………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”

W wyniku rozstrzygnięcia postępowania prowadzonego w formie Zapytania ofertowego
pn.: „Dostawę wraz z montażem urządzeń i dostawę akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach” w ramach realizacji projektu  pn.: „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” w ramach umowy nr FESW.05.01-IZ.00-0008/24-00, dla Działania 5.1 Infrastruktura edukacyjna, do Programu Fundusze Europejskie dla Świętokrzyskiego 2021 – 2027”.
zawarto umowę następującej treści:

§ 1
1. Przedmiotem umowy jest Dostawa wraz z montażem urządzeń i dostawa akcesoriów stanowiących wyposażenie pomieszczeń pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach do Zespołu Szkół ZDZ w Kielcach zgodnie z  Opisem przedmiotu zamówienia – Załącznik nr 1 do Zapytania.
1. Wykonawca oświadcza, że przedmiot umowy jest zgodny ze złożoną przez niego ofertą, wolny od jakichkolwiek wad prawnych i obciążeń na rzecz osób trzecich oraz nie jest przedmiotem żadnego postępowania i zabezpieczenia.
1. Zamawiający wymaga, aby produkty były wysokiej jakości, fabrycznie nowe oraz kompletne.
1. Wykonawca dostarczy przedmiot umowy w opakowaniu zabezpieczającym je przed zniszczeniem, uszkodzeniem lub pogorszeniem ich jakości. Koszt opakowania jest wliczony w cenę przedmiotu zamówienia.
1. Dostarczany asortyment będzie oznaczony zgodnie z obowiązującymi przepisami, a w szczególności znakami bezpieczeństwa.
1. Wykonawca wyda Zamawiającemu w dniu dostawy dokumenty, które dotyczą dostarczanego sprzętu przede wszystkim: karty gwarancyjne, instrukcje obsługi i eksploatacji przedmiotu zamówienia, certyfikaty.
1. Wykonawca oświadcza, że przedmiot umowy zostanie wykonany, dostarczony z zachowaniem należytej staranności.
1. Zapytanie ofertowe wraz z załącznikami oraz oferta Wykonawcy stanowią integralną część umowy.

§ 2
1. Przedmiot umowy będzie dostarczony, rozładowany i wniesiony przez Wykonawcę do pomieszczenia wskazanego przez Zamawiającego w terminie określonym w § 3.
1. Wykonawca zobowiązany jest do powiadomienia (z jednodniowym wyprzedzeniem) Zamawiającego                        o terminie dostawy przedmiotu umowy.
1. Zamawiający zobowiązany jest do odbioru ilościowego, asortymentowego i jakościowego przedmiotu umowy w dniu dostawy.
1. Z czynności odbioru Wykonawca sporządzi protokół, podpisany przez upoważnionych przedstawicieli Stron.
1. Wykonawca udziela gwarancji/rękojmi na asortyment określony w Opisie przedmiotu zamówienia  na okres min. 24 miesięcy. Okres rękojmi/gwarancji liczony jest od daty odbioru przedmiotu zamówienia bez uwag.
1. Wykonawca udziela gwarancji równej gwarancji udzielonej przez producenta jeżeli udzieli on dłuższego okresu gwarancji, z zastrzeżeniem maksymalnego okresu w przypadku oferowania przez producenta opcjonalnych okresów gwarancji.
1. Odpowiedzialność z tytułu rękojmi/gwarancji jakości obejmuje zarówno wady powstałe z przyczyn tkwiących w materiałach w chwili dokonania odbioru przez Zamawiającego jak i wszelkie inne wady fizyczne materiałów powstałe po ich odbiorze, pod warunkiem, że wady te ujawnią się w ciągu terminu obowiązywania rękojmi/gwarancji.

§ 3
Przedmiot zamówienia należy dostarczyć i zamontować w miejscu dostawy w terminie od 1.09.2025 r. do 15.09.2025 r. 
§ 4
1. Strony ustalają wynagrodzenie z tytułu realizacji umowy na podstawie oferty Wykonawcy w kwocie …………………… zł brutto (słownie: …………………………………………. 00/100)
1. Wynagrodzenie obejmuje całość poniesionych przez Wykonawcę kosztów na sfinansowanie zamówienia będącego przedmiotem niniejszej umowy, łącznie z dostawą asortymentu do miejsca wskazanego przez Zamawiającego.
1. Rozliczenie finansowe nastąpi przelewem, po wykonaniu dostawy zgodnie z Opisem przedmiotu zamówienia i stwierdzeniu jej prawidłowego wykonania przez Zamawiającego, w ciągu 30 dni po otrzymaniu prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę faktury/rachunku na Zamawiającego, na wskazane w niej konto Wykonawcy.
1. Wykonawca, na fakturze/rachunku, zobowiązany jest zamieścić informację o numerze umowy.
1. Datą zapłaty jest dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

§ 5
1. Zamawiający może odstąpić od Umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia ze skutkiem na dzień wskazany w oświadczeniu o odstąpieniu od Umowy w przypadku, gdy:
1)	opóźnienie w dostawie przekroczy 10 (słownie: dziesięć) dni, ponad termin określony w § 3  Umowy; 
2)	jeżeli Wykonawca popada w stan likwidacji, stan upadłości lub został wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy w zakresie, który uniemożliwia wykonanie przez Wykonawcę przedmiotu Umowy z zastrzeżeniem art. 98 ustawy Prawo upadłościowe i naprawcze;
3)	Wykonawca przy realizacji Umowy jest zaangażowany w praktyki korupcyjne stwierdzone aktem oskarżenia;
4)	jeżeli suma kar umownych, o których mowa w § 6 Umowy, przekroczy 25% kwoty wynagrodzenia brutto, o której mowa w § 4 ust. 1 Umowy;
1. Zamawiający będzie mógł odstąpić od Umowy w całości lub w części w terminie 30 dni od dnia,                        w którym Zamawiający powziął wiadomość o okolicznościach uzasadniających odstąpienie.
1. Odstąpienie przez Zamawiającego od Umowy nie zwalnia Wykonawcy od obowiązku zapłaty kar umownych zastrzeżonych w Umowie.
1. Oświadczenie o odstąpieniu od Umowy lub oświadczenie o jej wypowiedzeniu, zostanie sporządzone w formie pisemnej wraz z uzasadnieniem i zostanie przesłane na adres wskazany w komparycji Umowy.

§ 6
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne:
1. w przypadku opóźnienia w dostawie przedmiotu umowy w stosunku do terminu określonego w §3 – w wysokości 0,5 % kwoty wynagrodzenia brutto, o której mowa w § 4 ust. 1 umowy, za każdy dzień opóźnienia dostawy.
1. w przypadku odstąpienia od umowy przez którąkolwiek ze stron z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy – w wysokości 20 % kwoty wynagrodzenia brutto, o której mowa w § 4 ust. 1 Umowy;
1. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z należnego mu wynagrodzenia.
1. Jeżeli szkoda poniesiona przez Zamawiającego przewyższy kwotę kar umownych, będzie on uprawniony do dochodzenia od Wykonawcy – na zasadach ogólnych – odszkodowania uzupełniającego do wysokości rzeczywistej szkody.
1. Zamawiający może dochodzić jednocześnie kar umownych z różnych tytułów.
1. Maksymalna wysokość kar umownych wynosi 25 % kwoty wynagrodzenia brutto, o której mowa w § 4 ust. 1 Umowy;

§ 7
Strony dopuszczają możliwość dokonania zmiany zawartej Umowy w przypadku, gdy konieczność wprowadzenia zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy tj.:
a) Zmianą powszechnie obowiązujących przepisów prawa lub wynikających z prawomocnych orzeczeń lub ostatecznych aktów administracyjnych właściwych organów – w takim zakresie, w jakim będzie to niezbędne w celu dostosowania postanowień Umowy do zaistniałego stanu prawnego lub faktycznego;
b) Siłą wyższą – rozumianą jako wystąpienie zdarzenia nadzwyczajnego, zewnętrznego, niemożliwego do przewidzenia i zapobieżenia, którego nie dało się uniknąć nawet przy zachowaniu należytej staranności, a które uniemożliwia Zleceniobiorcy wykonanie jego zobowiązania w całości lub części. W przypadku wystąpienia siły wyższej Wykonawca zobowiązany jest dołożyć wszelkich starań w celu ograniczenia do minimum opóźnienia w wykonywaniu swoich zobowiązań umownych, powstałego na skutek działania siły wyższej;
c) Zmianą wniosku o dofinansowanie projektu pn. „Podniesienie jakości szkolnictwa zawodowego w tym w zawodach deficytowych poprzez modernizację istniejącej pracowni gastronomicznej Zespołu Szkół Zakładu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach wraz zakupem wyposażenia” zaakceptowaną przez Instytucję Zarządzającą w zakresie, w jakim zmiana ta ma wpływ na wykonanie przedmiotu Umowy;
d) zmianą terminu płatności;

§ 8
Zmiana umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§ 9
1. Osobami upoważnionymi do kontaktów w sprawie realizacji postanowień niniejszej Umowy, ze strony:  
a) Zamawiającego jest : ……………………………….: e-mail: ……………….
b) Wykonawcy jest:…………………………………….: e-mail: ………………. .
§ 10
Strony wyłączają możliwość przelewu wierzytelności wynikającej z niniejszej umowy na osobę trzecią.

§ 11
W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23.04.1964 Kodeks Cywilny (Dz.U. z 2024 r. poz. 1061) .
§ 12
Ewentualne spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy Strony rozstrzygać będą polubownie, a w przypadku braku porozumienia poddadzą pod rozstrzygnięcie sądowi właściwemu miejscowo dla Zamawiającego.
§ 13
Zamawiający oświadcza, że posiada status dużego przedsiębiorcy w rozumieniu art. 4 pkt 6) ustawy z dnia 8 marca 2013 roku o przeciwdziałaniu nadmiernym opóźnieniom w transakcjach handlowych (Dz. U. z 2019r. poz. 118)
§ 14
1. Stosownie do wymogu określonego w art. 13 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. Wykonawca został poinformowany, że:
1. administratorem jego danych osobowych jest Zakład Doskonalenia Zawodowego w Kielcach z siedzibą: 25-950 Kielce, ul. Paderewskiego 55,
1. kontakt z Inspektorem Ochrony Danych możliwy jest pod adresem: iod@zdz.kielce.pl
1. dane osobowe Wykonawcy przetwarzane będą w celu realizacji umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. ,
1. dane osobowe mogą być przekazywane innym organom i podmiotom wyłącznie na podstawie obowiązujących przepisów prawa,
1. dane osobowe przechowywane będą przez okres 6 lat po ustaniu umowy,
1. Wykonawca posiada prawo do dostępu do treści swoich danych,  ich sprostowania, lub ograniczenia przetwarzania,
1. Wykonawca ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, gdy przetwarzanie danych osobowych dotyczących Wykonawcy naruszyłoby przepisy ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 roku.,
1. podanie danych osobowych przez Wykonawcę jest dobrowolne jednakże odmowa podania danych skutkuje odmową zawarcia umowy,
1. Wykonawca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy danych osobowych osób, z którymi się zapoznał przy wykonywaniu umowy.

§ 15
Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron umowy.

         WYKONAWCA   						        	                  ZAMAWIAJĄCY
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