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„GASTRO-TOUR” Jarosław Ruta
ul. Warszawska 27

72-300 Gryfice
ZAPYTANIE OFERTOWE

I. INFORMACJE OGÓLNE 

Firma "GASTRO-TOUR” Jarosław Ruta, zwraca się z prośbą o przedstawienie oferty na Zakup, dostawę i montaż środków trwałych i elementów wyposażenia w budynku mieszczącym się przy ulicy Letniskowej 11 w Mrzeżynie.
Nazwa i adres Zamawiającego: " GASTRO-TOUR” Jarosław Ruta, ul. Warszawska 27, 72-300 Gryfice. 
Wybór jest dokonywany w ramach projektu nr  KPOD.01.03-IW.01-7469/24, pn. „Dywersyfikacja działalności i wprowadzenie nowej usługi w Ośrodku Kolonijno-Wczasowym, w celu zwiększenie odporności branży hotelarskiej w województwie zachodniopomorskim na negatywne skutki zewnętrzne”, współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej przez Europejski Fundusz Strukturalny i Inwestycyjny oraz Krajowego Planu Odbudowy i Zwiększania Odporności.

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Główne kody we Wspólnym Słowniku Zamówień CPV dotyczące przedmiotu zamówienia: 

	39220000-0
	Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły cateringowe

	39221000-7
	Sprzęt kuchenny

	39290000-1
	Wyposażenie różne

	42513000-5
	Urządzenia chłodnicze i mrożące

	42942000-1
	Piece i akcesoria

	31122000-7

	Jednostki prądotwórcze

	31680000-6
	Elektryczne artykułu i akcesoria

	39314000-6
	Przemysłowy sprzęt kuchenny

	42215100-7
	Maszyny do krojenia żywności

	42716120-5
	Pralki

	39713210-8
	Pralki i suszarki

	39315000-3
	Urządzenia restauracyjne


Przedmiotem zamówienia jest:

Zakup, dostawa i montaż środków trwałych i elementów wyposażenia w budynku mieszczącym się przy ulicy Letniskowej 11 w Mrzeżynie.
Zamówienie zostało podzielone na 10 części. Wykonawca może złożyć ofertę na dowolną liczbę części. 

	Nr części zam.
	NAZWA
	ILOŚĆ
	PARAMETRY TECHNICZNE

	Część 1
	Patelnia elektryczna 
	         1 szt.
	· Patelnia elektryczna z automatycznym przechyłem misy wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej;
· Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 Scotch-Brite o satynowym wykończeniu i grubości min. 2 mm; 

· Pokrętła bryzgoszczelne i pyłoszczelne w klasie min IPX5;
· Misa o pojemności 120l i min. wymiarach 110x560x225h/mm;
· Misa odchylana pod kątem 80* za pomocą sterowania elektrycznego;
· Potrójny żeliwny kominek;
· Nierdzewna misa wraz z dnem o grubości min. 12 mm;
· Bezszwowe łączenie modułów linii;
· Moc min. 18,1 kW.

	Część 2
	Kotleciarka
	1 szt.
	· Przystosowana do obróbki mięsa drobiowego, wieprzowego i wołowego;
· Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej;
· Min. zakres nacisku na produkt od 0,5 do 30 mm grubości;
· Wydajność min. 500 szt. na godzinę;
· Proces pracy uruchamiany automatycznie;
· Nacisk tłoka ok. 3 tony;
· Min. wymiary ok. 840mmx450mmx790mm;
· Podstawa wyposażona w cztery jezdne kółka w tym dwa z hamulcem;
· Wymienne talerze dociskowe w zestawie.

	Część 3
	Komora chłodnicza z półką
	1 szt.
	· Wymagania konstrukcyjne:

· urządzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciągłej,
· komora wykonana z paneli z rdzeniem poliuretanowym o gęstości izolacji min. 45 kg/m3 i grubości min. 80 mm, obłożone gładką blachą stalową, ocynkowaną, pokrytą białym trwałym lakierem poliestrowym dopuszczonej do kontaktu z żywnością o grubości od 0,5 do 0,75mm,
· panele łączone ze sobą na pióro-wpust oraz za pomocą zamków hakowych (bez nitowania),

· panele podłogowe termostatyczne ze wzmocnionych, izolowanych materiałów, od strony wewnętrznej wzmocniona sklejką wodoodporną o grubości mim. 9mm, pokrytej antypoślizgową trwałą żywicą szklaną dopuszczoną do kontaktu z żywnością, antypoślizgowa,

· wykończenie wnętrza i styki segmentów w narożnikach bez szczelin  i wgłębień, odpowiednio zabezpieczone (bez nitowania).

· Cechy konstrukcyjne:
· mechanizmy zaciskowe segmentów komory mają zapewnić szczelność połączeń komory, łatwość ich montażu i demontażu dając przy tym jednocześnie bardzo dobrą izolację cieplną i brak mostków termicznych,

· drzwi uchylne na zawiasach, w świetle: min. szerokość 70 cm (+5 cm) i wysokość 200 cm (±10 cm) i grubość panelu 80 mm,

· panel ścienny przystosowany do zamontowania płata drzwiowego,

· ościeżnica wykonana ze stali nierdzewnej,
· drzwi zabezpieczone w solidny trwały zamek z możliwością zamykania na klucz, uniemożliwiające zatrzaśnięcie się w komorze,
· dopuszczalne obciążenie podłogi min. 500 kg/m2,
· komora wyposażona w sterownik temperatury z cyfrowym wyświetlaczem,
· komora wyposażona w dedykowany system półek (regałów) z 4 poziomami półek, na trzech ścianach (układ C).  Modułowe wkłady półek wykonane z trwałego poliwęglanu  , możliwość mycia wkładów w zmywarkach przemysłowych;

· oświetlenie LED wewnątrz komory wyłączane i wyłączane automatycznie (czujnik drzwiowy) z systemem alarmu o otwartych drzwiach.

· Instancja chłodnicza:

· zawierać musi agregat chłodniczy typu monoblok,
· jednolite urządzenie – parownik, skraplacz, zawory wraz z jednostką zewnętrzną ścienny, wyposażony w pełną automatykę wraz z bieżącym odczytem temperatury w jednej obudowie),
· montowany systemowo na frontowej lub bocznej ścianie komory (bez wycinana i mechanicznej ingerencji w konstrukcje korpusu komory),
· agregat chłodniczy o obniżonej emisji ciepła i hałasu,
· moc chłodnicza agregatu dostosowana do pojemności komory, do obliczeń należy przyjąć maksymalne obciążenia dla projektowanej komory nie mniej niż 1,2kW (przy temp. odparowania -10⁰C),
· min. zakres temperatur wewnątrz komory od -2 do +5°C. przy temperaturze otoczenia do +32 °C;

· min. zasilanie: 230V/50Hz, moc elektryczna max. 1,32kW,
· czynnik chłodniczy ekologiczny, bezpieczny dla środowiska naturalnego. R290 (nie dopuszcza się czynnika R404A,
· chłodnica powietrza z wymuszonym obiegiem powietrza,
· automatyczny system odszraniania poprzez gorące gazy,
· system odparowania skroplin.

· Układ chłodniczy nie podlega rejestracji w CRO ( Centralny Rejestr Operatorów ) . Układ nie spełnia wymogów ustawy o czynnikach kontrolowanych tzw. Ustawa F-gazowa;

· Mikroprocesorowe sterowanie komorą z wyświetlaczem z możliwością nastawy żądanej temperatury co 0,1°C. Sterownik wyposażony w sygnalizację - wizualna i dźwiękową  alarmów minimum:

· niskiej i wysokiej temperatury w komorze,

· otwartych drzwi,

· wysokiej temperatury na skraplaczu.

· Przeznaczenie: do przechowywania schłodzonej żywności.

	Część 4
	Komora mroźna z półką
	1 szt.
	· Wymagania konstrukcyjne:
· urządzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciągłej,

· komora wykonana z paneli z rdzeniem poliuretanowym o gęstości izolacji min. 45 kg/m3 i grubości min. 100 mm, obłożone gładką blachą stalową, ocynkowaną, pokrytą białym trwałym lakierem poliestrowym dopuszczonej do kontaktu z żywnością o grubości od 0,5 do 0,75mm,

· panele łączone ze sobą na pióro-wpust oraz za pomocą zamków hakowych (bez nitowania),

· panele podłogowe termostatyczne ze wzmocnionych, izolowanych materiałów, od strony wewnętrznej wzmocniona sklejką wodoodporną o grubości mim. 9mm, pokrytej antypoślizgową trwałą żywicą szklaną dopuszczoną do kontaktu z żywnością, antypoślizgowa,

· wykończenie wnętrza i styki segmentów w narożnikach bez szczelin  i wgłębień, odpowiednio zabezpieczone (bez nitowania).

· Cechy konstrukcyjne:
· mechanizmy zaciskowe segmentów komory mają zapewnić szczelność połączeń komory, łatwość ich montażu i demontażu dając przy tym jednocześnie bardzo dobrą izolację cieplną i brak mostków termicznych,

· drzwi uchylne na zawiasach, w świetle: min. szerokość 70 cm (+5 cm) i wysokość 200 cm (±10 cm), grubość panelu 100mm,

· panel ścienny przystosowany do zamontowania płata drzwiowego,

· ościeżnica wykonana ze stali nierdzewnej z wybudowaną grzałka elektryczną w miejscu styku z płatem drzwiowym również w części progowej,

· drzwi zabezpieczone w solidny trwały zamek z możliwością zamykania na klucz, uniemożliwiające zatrzaśnięcie się w komorze,

· dopuszczalne obciążenie podłogi min. 500 kg/m2,

· komora wyposażona w sterownik temperatury z cyfrowym wyświetlaczem,

· komora wyposażona w dedykowany system półek (regałów) z 4 poziomami półek, na trzech ścianach (układ C).  Modułowe wkłady półek wykonane z trwałego poliwęglanu, możliwość mycia wkładów w zmywarkach przemysłowych,

· kurtyna paskowa w świetle drzwi, w celu zminimalizowania strat ciepła przy każdorazowym otwarciu drzwi,

· oświetlenie LED wewnątrz komory wyłączane i wyłączane automatycznie (czujnik drzwiowy) z systemem alarmu o otwartych drzwiach,

· odbiorca zabezpieczy zasilanie elektryczne dla instalacji chłodniczej wg wytycznych.

· Instalacja chłodnicza:
· zawierać musi agregat mroźniczy typu monoblok,

· jednolite urządzenie – parownik, skraplacz, zawory wraz z jednostką zewnętrzną ścienny, wyposażony w pełną automatykę wraz z bieżącym odczytem temperatury w jednej obudowie) montowany systemowo na frontowej lub bocznej ścianie komory (bez wycinana i mechanicznej ingerencji w konstrukcje korpusu komory),

· agregat mroźniczy o obniżonej emisji ciepła i hałasu,

· moc chłodnicza agregatu dostosowana do pojemności komory mroźniczej, do obliczeń należy przyjąć maksymalne obciążenia dla projektowanej komory nie mniej niż 1,20kW (przy temp. odparowania      -28⁰C),

· min. zakres temperatur wewnątrz komory od -22 do -18°C. przy temperaturze otoczenia do +32 °C,

· min. zasilanie: 230V/50Hz, moc elektryczna 1,32kW,

· czynnik chłodniczy ekologiczny, bezpieczny dla środowiska naturalnego. R290 (nie dopuszcza się czynnika R404A),

· chłodnica powietrza z wymuszonym obiegiem powietrza,

· automatyczny system odszraniania poprzez gorące gazy,

· system odparowania skroplin.

· Układ chłodniczy nie podlega rejestracji w CRO ( Centralny Rejestr Operatorów ) . Układ nie spełnia wymogów ustawy o czynnikach kontrolowanych tzw. Ustawa F-gazowa;
· Mikroprocesorowe sterowanie komorą z wyświetlaczem z możliwością nastawy żądanej temperatury co 0,1°C. Sterownik wyposażony w sygnalizację - wizualna i dźwiękową  alarmów minimum:
· niskiej i wysokiej temperatury w komorze,

· otwartych drzwi,

· wysokiej temperatury na skraplaczu. 

· Przeznaczenie: do przechowywania zamrożonej żywności.

	Część 5
	Duży piec konwekcyjno – parowy z podstawą i prowadnicami
	1 szt.
	· Min. moc 35,5 kW;
· Min. wymiary pieca: 940mmx870mmx1800mm;

· Techniki gotowania:

· gorące powietrze min. 30 - 300°C,
· funkcja kombi – gorące powietrze/para min. 30 - 300°C,
· funkcja gotowania w parze min. 30 -130°C,
· bio-gotowanie min. 30-98°C.
· Wyposażenie:
· automatyczne mycie,

· książka kucharska (programy / kroki) 1000/20,
· rekuperator,

· AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotności,
· ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary,
· ACM - system automatycznego zarządzania pojemnością,
· potrójna szyba w drzwiach - minimalne straty ciepła, niskie zużycie energii, jeszcze lepsze chłodzenie drzwi,
· dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie równomierny efekt pieczenia,
· automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej chrupkości i idealnego koloru,
· 7 prędkości wentylatora - dokładne kontrolowanie cyrkulacji powietrza,
· Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, minimalizuje utratę ciepła i zwiększa bezpieczeństwo,
· taktowanie wentylatora - 3 kroki dla jeszcze większej równomierności,
· prysznic ręczny - zewnętrzne źródło wody,
· sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stała kontrola temperatury wewnątrz potrawy,  6 punktowa sonda,
· port USB - łatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych.
· Serwis:

· System HACCP - łatwa i błyskawiczna analiza punktów krytycznych;
· BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera;
· SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o błędach;
· Interfejs LAN - zdalny dostęp i zarządzanie danymi poprzez przeglądarkę internetową.
· Piec konwekcyjno parowy z iniekcyjnym systemem wytwarzania pary o pojemności 20 GN1/1 umieszczanych poprzecznie wewnątrz komory.

	Część 6
	Mały piec konwenkcyjno – parowy z podstawą i prowadnicami
	1 szt.
	· Min. moc: 18,3 kW;

· Min. wymiary: 930mmx870mmx1100mm;

· Techniki gotowania:

· gorące powietrze: min. 30 - 300°C,
· funkcja kombi – gorące powietrze/para min. 30 - 300°C,
· funkcja gotowania w parze min. 30 -130°C,
· bio-gotowanie min. 30-98°C.
· Wyposażenie:
· automatyczne mycie,

· książka kucharska (programy/kroki) – 1000/20,

· rekuperator,

·  AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotności,
· ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary,
· ACM - system automatycznego zarządzania pojemnością,
· potrójna szyba w drzwiach - minimalne straty ciepła, niskie zużycie energii, jeszcze lepsze chłodzenie drzwi,
· dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie równomierny efekt pieczenia,
· automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej chrupkości i idealnego koloru,
· 7 prędkości wentylatora - dokładne kontrolowanie cyrkulacji powietrza,
· Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, minimalizuje utratę ciepła i zwiększa bezpieczeństwo,
· taktowanie wentylatora - 3 kroki dla jeszcze większej równomierności,
· prysznic ręczny - zewnętrzne źródło wody,
· sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stała kontrola temperatury wewnątrz potrawy,
· 6 punktowa sonda,
· port USB - łatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych.
· Serwis:
· System HACCP - łatwa i błyskawiczna analiza punktów krytycznych;
· BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera;
· SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o błędach;
· Interfejs LAN - zdalny dostęp i zarządzanie danymi poprzez przeglądarkę internetową.
· Piec konwekcyjno parowy z iniekcyjnym systemem wytwarzania pary o pojemności 10+1 GN1/1 umieszczanych poprzecznie wewnątrz komory.

	Część 7 
	Pralka
	1 szt. 
	· Przeznaczona do użytku półprofesjonalnego w ilości do 2 cykli dziennie;
· Min. wymiary: 750mmx880mmx1080mm;

· Min. prędkość obrotowa (obr/minb): 1100;

· Min. moc elektryczna: 2,6 kW;

· Min. zużycie energii 100 cykli: 76 kWh;

· Wbudowany moduł wi-fi - funkcja Smart Control pozwalająca na włączenie prania z dowolnego miejsca przez telefon;

· Min. zużycie wody na cykl: 70 l;

· Czarny panel LED;

· Technologia Eco Bubble - funkcja aktywnej piany;

· System higienicznej pary ułatwiający usuwanie plam oraz dezynfekcje tkanin;

· Min. zestaw 11 programów (Bawełna, Eco 40-60, Super Szybki, Intensywne, Ekonomiczne, Wełna/delikatne, Pościel, Higieniczna para, Syntetyki, Płukanie + wirowanie, Czyszczenie Bębna);

· System VRT Plus - innowacyjna technologia , która redukuje poziom hałasu i wibracje podczas prania.

	Część 8 
	Suszarka bębnowa z zestawem do piętrowania
	1 szt.
	· Technologia OptimalDry, 9 kg,

· Sterowanie smartfonem;

· Wyświetlacz elektronicznych;
· System suszenia pompą ciepła;

· Zestaw montażowy na pralce w zestawie;

· Min. pojemność 9 kg;

· Min. wymiary suszarki: 

· głębokość – 600mm,

· szerokość – 600 mm,

· wysokość – 860 mm.  

	Część 9 
	Szatkownica do warzyw 230 V
	1 szt.
	· Polecana do restauracji, punktów żywienia zbiorowego oraz stołówek;
· Asynchroniczny silnik;

· Magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy;

· Automatyczny start po zamknięciu popychacza;

· Malowana komora robocza i pokrywa;

· Blok silnika z poliwęglanu;

· Szerokie zastosowanie dzięki możliwości krojenia w plastry, wiórki, słupki, kostkę oraz frytki;

· Min. dwa otwory wsadowe 139 cm², Ø 58 mm;

· Min. szatkowanie dań od 20 do 300 posiłków;

· Min. szerokość: 300mm;

· Min. głębokość: 350 mm;

· Min. wysokość: 555 mm;

· Min. prędkość obrotowa 375 (obr/min);

· Min. napięcie – 230V;

· Min. moc elektryczna: 0,55 kW. 

	Część 10 
	Szatkownica do warzyw 400V
	1 szt.
	· Asynchroniczny silnik;
· Magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy;

· Automatyczny start po zamknięciu popychacza;

· Malowana komora robocza i pokrywa;

· Blok silnika z poliwęglanu;

· Szerokie zastosowanie dzięki możliwości krojenia w plastry, wiórki, słupki, kostkę oraz frytki;

· Min. dwa otwory wsadowe 139 cm², Ø 58 mm;

· Min. szerokość: 300mm;

· Min. głębokość: 350mm;
· Min. wysokość: 555 mm;

· Min. prędkość obrotowa: 375 (obr/min);

· Min. napięcie: 400V;

· Min. moc elektryczna: 0,6 kW.


Na wszystkie części postępowania musi obowiązywać gwarancja na okres min. 1 rok a wraz z ofertą należy przesłać karty katalogowe oferowanych urządzeń i wyposażenia.
W przypadku wszystkich Zamawiający zaleca przeprowadzenia przez potencjalnego wykonawcę wizji lokalnej po wcześniejszym ustaleniu terminu – tel. 603 851 837. Zalecenie powyższe wynika np. z specyfikacji sprzętu wymagającego profesjonalnego podłączenia.
Jeżeli w przedmiocie zamówienia Zamawiający wskazuje markę bądź wskazane są znaki towarowe, patenty lub źródło pochodzenia (nazwy producentów lub urządzeń), postanowienia te należy odczytywać, jako określenie wymaganych cech funkcjonalnych i jakościowych, a Wykonawca ma każdorazowo prawo zastosowania rozwiązania nie gorszego niż te, które zostało zastosowane lub użyte przez Zamawiającego w Opisie przedmiotu zamówienia będącym załącznikiem do SWZ. Wszelkie nazwy własne użyte w opisach przedmiotu zamówienia, określają wymagany standard, jakości towarów i usług. Dopuszcza się możliwość przedstawienia w ofercie rozwiązań równoważnych o walorach nie gorszych niż opisane w SWZ.
Za równoważne uznaje się rozwiązania, jak również elementy, materiały, urządzenia o właściwościach funkcjonalnych i jakościowych takich samych, które zostały określone w Opisie przedmiotu zamówienia, lecz oznaczonych innym znakiem towarowym, patentem lub pochodzeniem. Przy czym istotne jest to, że produkt równoważny to produkt, który nie jest identyczny, tożsamy z produktem referencyjnym, ale posiada pewne, istotne dla Zamawiającego, zbliżone do produktu referencyjnego cechy i parametry. Istotne dla Zamawiającego cechy i parametry, to takie, które pozwolą zachować wszystkim systemom, urządzeniom, wyrobom, parametry i cechy pozwalające przede wszystkim na prawidłową współpracę z innymi systemami i/lub urządzeniami i/lub wyrobami w sposób założony przez Zamawiającego oraz pozwalające przy tym uzyskać parametry nie gorsze od założonych w SIWZ. Ciężar udowodnienia równoważności spoczywa na Wykonawcy.
III. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 

Termin wykonania zamówienia: od dnia podpisania umowy maksymalnie do dnia 30.06.2025 r. w oparciu o harmonogram, który zostanie przedstawiony przez Wykonawcę po podpisaniu umowy i zaakceptowany przez Zamawiającego, przy czym termin pierwszej dostawy nie nastąpi wcześniej niż 31.03.2025 r., chyba że Wykonawca wyrazi na to zgodę. Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany terminu realizacji usługi.
IV. ZAMÓWIENIA UZUPEŁNIAJĄCE

Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.

V. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się oferenci, którzy spełniają następujące warunki: 

1. Akceptują treść zapytania bez zastrzeżeń – złożenie oferty oznacza akceptację treści zapytania bez zastrzeżeń.
2. Zapoznali się z projektem umowy i akceptują jej treść - złożenie oferty oznacza zapoznanie się treścią umowy i jej akceptację.
3. Dysponują odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia – Zamawiający nie precyzuje wymagań w powyższym zakresie.
4. Nie zalegają z płaceniem podatków – złożenie oferty stanowi potwierdzenie braku zaległości podatkowych.
5. Nie zalegają z płaceniem składek ZUS – złożenie oferty stanowi potwierdzenie braku zaległości wobec ZUS.
6. Nie są powiązani osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym zgodnie z Wytycznymi kwalifikowalności – Załącznik 2. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:
· uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,
· pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia,
· pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.
7. Zamawiający dopuszcza składanie ofert przez Wykonawców w formie Konsorcjum. W takim przypadku:
· Do oferty należy załączyć pełnomocnictwo dla Lidera Konsorcjum, co najmniej do podpisania oferty;
· Oświadczenie (załączniki nr 2 i 3) składa każdy z członków Konsorcjum;
8. Pozostałe dokumenty określone w zapytaniu ofertowy wystarczy, że złoży jeden 
z Konsorcjantów, przy czym wszystkie dokumenty muszą być podpisane przez Lidera Konsorcjum.
9. Zamawiający dopuszcza podwykonawstwa w zakresie realizacji zamówienia:
· Wykonawca, zamierzający zawrzeć umowę o podwykonawstwo, jest zobowiązany do przedłożenia Zamawiającemu projektu umowy. W razie wykonywania przedmiotu umowy przy udziale podwykonawców wypłata wynagrodzenia Wykonawcy jest uzależniona, oprócz spełnienia warunków wynikających z niniejszej umowy, od przedłożenia Zamawiającemu oświadczeń podwykonawców o zapłacie przez Wykonawcę należnego im wynagrodzenia za zrealizowane prace.
Warunki udziału Wykonawcy w postępowaniu zostaną sprawdzone na zasadzie „spełnia/nie spełnia”. Wykonawca, który nie spełnia warunków udziału w postępowaniu zostanie wykluczony a jego oferta odrzucona. Zamawiający zastrzega sobie możliwość wezwania Wykonawców biorących udział w postępowaniu na każdym etapie realizacji zamówienia do złożenia dowodów potwierdzających spełnienie warunków określonych w pkt. 4 i 5 tj. zaświadczenia z właściwego Zakładu Ubezpieczeń Społecznych o niezaleganiu ze składkami na ubezpieczenia społeczne, zaświadczenia z właściwego Urzędu Skarbowego o niezaleganiu z podatkami.
V. KRYTERIUM OCENY OFERTY I WAGI PUNKTOWE PRZYPISANE DO POSZCZEGÓLNYCH KRYTERIÓW 

Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami: 

1. Kryterium nr 1 - Łączna cena netto oferty – waga kryterium: 80%

2. Kryterium nr 2 – Gwarancja – waga kryterium: 20%

Sposób przyznawania punktacji:

Maksymalna liczba punktów jaką może zdobyć oferta Wykonawcy wynosi 100 punktów, w podziale na poszczególne kryteria (według ich wagi):
1. Kryterium nr 1 – 80 punktów

2. Kryterium nr 2 – 20 punktów 

Oceniana oferta otrzyma zaokrągloną do dwóch miejsc po przecinku liczbę punktów wynikających 
z kryteriów oceny oferty, które będą wyliczane następująco: 

1. Kryterium nr 1 - Łączna cena netto oferty 

Wartość oferty 

najtańszej (w PLN)

Punkty =     ----------------------------------  x 80 pkt. (max. 80 pkt) 

Wartość oferty 

badanej (w PLN) 


Jeżeli nie można dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej, ze względu na fakt, że dwóch lub więcej oferentów uzyskało tyle samo punktów, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty do przedstawienia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych. Wykonawcy, składając oferty dodatkowe, nie mogą zaoferować warunków gorszych, niż zaoferowane w złożonych ofertach.
2. Kryterium nr 2 – Gwarancja 

W ramach niniejszego kryterium Wykonawca otrzyma odpowiednio punkty, wg. wskazanej w ofercie gwarancji: 

a) od 2 do 3 lat – 5 pkt.;
b) od 4 lat do 5 lat – 10 pkt.;
c) powyżej 5 lat - 20 pkt.

Maksymalna liczba punktów, jakie może otrzymać oferta w tym kryterium wynosi: 20 punktów. 

Uwaga: Deklarację gwarancji Wykonawca składa w formularzu ofertowym.
Jeżeli nie można dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej, ze względu na fakt, że dwóch lub więcej oferentów uzyskało tyle samo punktów, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty do przedstawienia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych. Wykonawcy, składając oferty dodatkowe, nie mogą zaoferować warunków gorszych, niż zaoferowane w złożonych ofertach.
VI. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT 

Ofertę należy składać wyłącznie poprzez Bazę Konkurencyjności do dnia 27.03.2025 r.
VII. OKRES ZWIĄZANIA OFERTĄ

Wymagany okres związania ofertą wynosi 60 dni.

VIII. WADIUM
Zamawiający wymaga wniesienia wadium w kwocie:
· Część 1 – 504,00 zł;

· Część 2 – 430,00 zł;

· Część 3 – 830,00 zł;

· Część 4 – 930,00 zł;

· Część 5 – 1 439,00 zł;

· Część 6 – 899,00 zł;

· Część 7 – 90,00 zł;

· Część 8 – 118,00 zł;

· Część 9 – 116,00 zł;
· Część 10 – 102,00 zł.
2. Wadium może być wniesione w:

1) pieniądzu,

2) gwarancjach bankowych,

3) gwarancjach ubezpieczeniowych,

4) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt. 2 ustawy 
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (tj. Dz. U. 
z 2020 r. poz. 299), 

3. W przypadku składania przez Wykonawcę wadium w formie gwarancji, gwarancja powinna być sporządzona zgodnie z obowiązującym prawem i winna zawierać następujące elementy:

1) nazwę dającego zlecenie (Wykonawcy), beneficjenta gwarancji Zamawiającego, gwaranta (banku lub instytucji ubezpieczeniowej udzielających gwarancji) oraz wskazanie ich siedzib,

2) określenie wierzytelności, która ma być zabezpieczona gwarancją,

3) kwotę gwarancji,

4) termin ważności gwarancji (nie może być krótszy niż okres związania ofertą, przy czym pierwszym dniem ważności zobowiązania jest dzień składania ofert,

5) zawierać w swej treści oświadczenie gwaranta (poręczyciela), w którym zobowiązuje się on do bezwarunkowej wypłaty kwoty wadium na pierwsze żądanie Zamawiającego zawierające oświadczenie, iż zaszła jedna z przesłanek wymienionych w art. 98 ust. 6 stawy.
4. Do oferty należy dołączyć kopię polecenia przelewu lub dokument wystawienia gwarancji w formie, o której mowa w pkt. 2 ppkt. 2-4 (oryginał w przypadku podpisu elektronicznego);

5. Wadium należy wnieść przed upływem terminu składania ofert, przy czym wniesienie wadium 
w pieniądzu za pomocą przelewu bankowego Zamawiający będzie uważał za skuteczne tylko wówczas, gdy bank prowadzący rachunek Zamawiającego potwierdzi, że otrzymał taki przelew przed upływem terminu składania ofert;

6. Zamawiający zwróci niezwłocznie wadium według zasad określonych w art. 98 ust. 1 Ustawy prawo zamówień publicznych;

7. W ofercie należy wpisać nr konta, na które Zamawiający ma zwrócić wadium lub dołączyć do oferty upoważnienie do odbioru wadium przez wskazaną osobę;

8. Wadium w formie pieniężnej należy wnieść na rachunek prowadzącego postępowanie z dopiskiem: „wadium Gastro - Tour” W tytule przelewu należy również wpisać numer części:
Premium Consulting Sp. z o. o.

Ul. Królowej Korony Polskiej 2/2

70-485 Szczecin

Numer rachunku: 57 1140 2004 0000 3902 8307 4190
IX. SPOSÓB SKŁADANIA OFERTY 
1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na dowolną liczbę części.
2. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.
3. Ofertę składa się w formie pisemnej, w języku polskim wraz z oświadczeniami Wykonawcy. Wzór oferty oraz oświadczenia są dołączone do niniejszego zapytania. 

4. Oferta powinna być:
· opatrzona pieczątką firmową,

· posiadać datę sporządzenia,
· zawierać adres lub siedzibę Wykonawcy, numer telefonu, NIP, adres e-mail,
· zawierać wymagane załączniki.
5. Oferta powinna zawierać cenę podaną w walucie PLN.
6. Cenę w ofercie należy wyrazić do dwóch miejsc po przecinku i musi obejmować wszystkie koszty Wykonawcy związane z realizacją zamówienia, łącznie z obowiązującym podatkiem VAT. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego Zamawiającego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów, Zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek wpłacić zgodnie z obowiązującymi przepisami.

7. Zamawiający w celu oceny czy oferta zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia może zażądać od każdego Wykonawcy udzielenia w terminie 7 dni kalendarzowych szczegółowych wyjaśnień dotyczących zakresu oferty mającej wpływ na wysokość oferowanej ceny. W przypadku nieprzedstawienia na wniosek Zamawiającego wyjaśnień Wykonawca zostanie wykluczony z postępowania a jego oferta odrzucona.

8. Wykonawca ponosi wszystkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem ofert.
9. W przypadku wątpliwości związanych z zawartością złożonych ofert, Zamawiający zastrzega sobie prawo wezwania Wykonawcy do złożenia wyjaśnień lub uzupełnień. 

10. Zamawiający wymaga, aby wszystkie przedłożone dokumenty w językach obcych były przetłumaczone na język polski. Zamawiający nie wymaga tłumaczenia potwierdzonego przez tłumacza przysięgłego.

11. Jeżeli złożone oferty przekroczą budżet jaki Zamawiający zamierzał przeznaczyć na realizację zamówienia, Zamawiający dopuszcza możliwość przeprowadzenia negocjacji z Wykonawcami biorącymi udział w postępowaniu.
X. OGŁOSZENIE WYNIKÓW POSTĘPOWANIA I PODPISANIE UMOWY 
1. Informacja o wynikach postępowania zostanie zamieszona na stronie www.bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl.  

2. Po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający wezwie niezwłocznie Wykonawcę, którego oferta będzie uznana za najkorzystniejszą do zawarcia umowy.
3. W przypadku gdy wybrany Wykonawca odstąpi od podpisania umowy z Zamawiającym, możliwe jest podpisanie umowy z kolejnym Wykonawcą, który w postępowaniu o udzielenie zamówienia uzyskał kolejną najwyższą liczbę punktów.
XI. ZABEZPIECZENIE NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY
Zamawiający wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości 5% wartości zamówienia brutto. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy może być wniesione w:

1) pieniądzu,

2) gwarancjach bankowych,

3) gwarancjach ubezpieczeniowych,

4) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt. 2 ustawy 
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (tj. Dz. U. 
z 2020 r. poz. 299), 
Zabezpieczenie w pieniądzu wnosi się najpóźniej w dniu podpisania umowy na rachunek wskazany z części VIII Zapytania. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy zostanie zwrócone Wykonawcy w ciągu 30 dni od daty podpisania końcowego protokołu odbioru. 
XII. PRZESŁANKI ODRZUCENIA OFERTY 

Zamawiający odrzuci ofertę, jeżeli:
1. Jej treść nie będzie odpowiadać treści zapytania ofertowego;

2. Zostanie złożona po terminie składania ofert;

3. Oferta nie będzie posiadała wszystkich wymaganych załączników;
4. Nie będzie się odnosiła do kryteriów oceny ofert.
XIII. UNIEWAŻNIENIE POSTĘPOWANIA 
Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od procedury wyboru Wykonawcy, unieważnienia zapytania, uznania, że postępowanie nie przyniosło oczekiwanego rezultatu bez podania przyczyny 
i konsekwencji prawnych i finansowych z tego wynikających, na każdym etapie postępowania. 
Ponadto, Zamawiający może unieważnić postępowanie, gdy cena najkorzystniejszej oferty przewyższy kwotę, którą Zamawiający może przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia lub postępowanie obarczone jest wadą uniemożliwiającą zawarcie ważnej umowy. 
XIV. WARUNKI ZMIANY UMOWY  [image: image1.png]



Zamawiający przewiduje możliwość dokonania istotnych zmian postanowień podpisanej umowy, 
w formie aneksu do umowy, pod warunkiem zgody obu stron:
1. Przedłużenia terminu wykonania umowy, takiego jak:

a) zmiana powszechnie obowiązujących przepisów prawnych, wymagająca wprowadzenia zmian do już wykonanych elementów przedmiotu zamówienia – po udokumentowaniu przez Wykonawcę wykonania tych elementów,

b) wystąpienie w trakcie realizacji przedmiotu umowy zdarzeń noszących znamiona tzw. siły wyższej, uniemożliwiających wykonanie przedmiotu umowy w terminie umownym, którym Wykonawca nie mógł zapobiec lub których nie mógł przewidzieć, po udokumentowaniu zamawiającemu faktu wystąpienia tych zdarzeń oraz rzeczywistego ich wpływu na termin realizacji przedmiotu umowy, 
c) za zgodą obu stron,
d) zaistnienia okoliczności niezależnych od Wykonawcy.
2. Zmiany harmonogramu prac;

3. Zmiany terminów płatności;

4. Zmiany wynagrodzenia – w przypadku zmiany przepisów w zakresie podatku VAT;

5. Sytuacja epidemiologiczna. 
XV. LISTA DOKUMENTÓW/OŚWIADCZEŃ WYMAGANYCH OD WYKONAWCY 
1. Formularz ofertowy – załącznik 1 do Zapytania Ofertowego;

2. Oświadczenie o braku powiązań kapitałowych lub osobowych – załącznik 2 do Zapytania Ofertowego;

3. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – załącznik 3 do Zapytania Ofertowego;
4. Potwierdzenie wniesienia wadium;

5. Karty katalogowe oferowanych urządzeń i wyposażenia.
XVI. INFORMACJE DODATKOWE 
Oferenci mogą zadawać pytania do przedmiotu zamówienia nie później niż do 7 dnia roboczego przed zakończeniem terminu składania ofert. 
Pytania należy składać wyłącznie poprzez Bazę Konkurencyjności pod adresem: https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl. Odpowiedzi będą udzielane w ciągu 2 dni roboczych.
Zamawiający zastrzega sobie możliwość zadawania pytań do złożonych ofert. 
Zamawiający przewiduje możliwość negocjowania ceny ze wszystkimi Wykonawcami. 
XVII. PODSTAWY WYKLUCZENIA WYKONAWCÓW

1. Zamawiający na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych (Pzp) wykluczy z postępowania Wykonawcę będącego osobą fizyczną, którego prawomocnie skazano za przestępstwo:

a) udziału w zorganizowanej grupie przestępczej albo związku mającym na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego, o którym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,

b) handlu ludźmi, o którym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,

c) o którym mowa w art. 228–230a, art. 250a Kodeksu karnego, w art. 46–48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (t. j. Dz. U. z 2023r. poz. 2048 ze zm.) lub w art. 54 ust. 1–4 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o refundacji leków, środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego oraz wyrobów medycznych (t. j. Dz. U. z 2024 r. poz.930),

d) finansowania przestępstwa o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 165a Kodeksu karnego, lub przestępstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestępnego pochodzenia pieniędzy lub ukrywania ich pochodzenia, o którym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,

e) o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub mające na celu popełnienie tego przestępstwa,

f) powierzenia wykonywania pracy małoletniemu cudzoziemcowi, o którym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2021 r. Poz. 1745),

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o których mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego, przestępstwo oszustwa, o którym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestępstwo przeciwko wiarygodności dokumentów, o których mowa w art. 270 - 277d Kodeksu karnego, lub przestępstwo skarbowe,

h) o którym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, - lub za odpowiedni czyn zabroniony określony w przepisach prawa obcego.
2. Jeżeli urzędującego członka jego organu zarządzającego lub nadzorczego, wspólnika spółki w spółce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spółce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestępstwo, o którym mowa w pkt. 1.1.
3. Wobec którego wydano prawomocny wyrok sądu lub ostateczną decyzję administracyjną o zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, chyba że Wykonawca odpowiednio przed upływem terminu do składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu albo przed upływem terminu składania ofert dokonał płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarł wiążące porozumienie w sprawie spłaty tych należności; wobec którego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania się o zamówienia publiczne.
4. Jeżeli Zamawiający może stwierdzić, na podstawie wiarygodnych przesłanek, że Wykonawca zawarł z innymi Wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, chyba że wykażą, że przygotowali te oferty lub wnioski niezależnie od siebie.
5. Jeżeli, w przypadkach, o których mowa w art. 85 ust. 1 ustawy Pzp, doszło do zakłócenia konkurencji wynikającego z wcześniejszego zaangażowania tego Wykonawcy lub podmiotu, który należy z Wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, chyba że spowodowane tym zakłócenie konkurencji może być wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie Wykonawcy z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

Zamawiający wykluczy również z postępowania Wykonawcę:

1. Na podstawie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, w stosunku do którego otwarto likwidację, ogłoszono upadłość, którego aktywami zarządza likwidator lub sąd, zawarł układ z wierzycielami, którego działalność gospodarcza jest zawieszona albo znajduje się on w innej tego rodzaju sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury.

2. Na podstawie art. 109 ust. 1 pkt 7 ustawy Pzp, który z przyczyn leżących po jego stronie, w znacznym stopniu lub zakresie nie wykonał lub nienależycie wykonał albo długotrwale nienależycie wykonywał istotne zobowiązanie wynikające z wcześniejszej umowy w sprawie zamówienia publicznego lub umowy koncesji, co doprowadziło do wypowiedzenia lub odstąpienia od umowy, odszkodowania, wykonania zastępczego lub realizacji uprawnień z tytułu rękojmi za wady.
3. Na podstawie art. 109 ust. 1 pkt 8 ustawy Pzp, który w wyniku zamierzonego działania lub rażącego niedbalstwa wprowadził Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji, że nie podlega wykluczeniu, spełnia warunki udziału w postępowaniu lub kryteria selekcji, co mogło mieć istotny wpływ na decyzje podejmowane przez Zamawiającego w postępowaniu o udzielenie zamówienia, lub który zataił te informacje lub nie jest w stanie przedstawić wymaganych podmiotowych środków dowodowych.

W postępowaniu mogą wziąć udział Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu z postępowania na podstawie: art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1) oraz 2) art. 7 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (t. j. Dz. U. z 2024 r., poz.507). –  zwanych dalej „przepisami sankcyjnymi”.

Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okolicznościach określonych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 i 5 lub art. 109 ust. 1 pkt 4, 5, 7 i 8 ustawy Pzp, jeżeli udowodni Zamawiającemu, że spełnił łącznie przesłanki wskazane w art. 110 ust. 2 ustawy Pzp.  5. Zamawiający oceni, czy podjęte przez Wykonawcę czynności, o których mowa w art. 110 ust. 2 ustawy Pzp, są wystarczające do wykazania jego rzetelności, uwzględniając wagę i szczególne okoliczności czynu Wykonawcy. Jeżeli podjęte przez Wykonawcę czynności nie są wystarczające do wykazania jego rzetelności, Zamawiający wyklucza

Wykonawcę.

Wykonawca może zostać wykluczony przez Zamawiającego na każdym etapie postępowania o udzielenie zamówienia.

XIX INFORMACJE DLA WYKONAWCÓW POLEGAJĄCYCH NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW ORAZ ZAMIERZAJĄCYCH POWIERZYĆ WYKONANIE CZĘŚCI ZAMÓWIENIA PODWYKONAWCOM

1. Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, 
w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej innych podmiotów. 
2. Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia. 

3. Zamawiający oceni, czy udostępniane Wykonawcy przez inne podmioty zdolności techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa, pozwalają na wykazanie przez wykonawcę spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz zbada, czy nie zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o których mowa w art. 108 I 109 ustawy prawo zamówień publicznych.
4. W odniesieniu do warunków dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, Wykonawcy mogą polegać na zdolnościach innych podmiotów, jeśli podmioty te zrealizują roboty budowlane lub usługi, do realizacji których te zdolności są wymagane. 

5. Wykonawca, który polega na sytuacji finansowej innych podmiotów, odpowiada solidarnie 
z podmiotem, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów, za szkodę poniesioną przez Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy. 

6. Wykonawca, który zamierza powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcom 
w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udziału w postępowaniu do oferty załącza podpisane przez ten podmiot oświadczenia (załącznik 2 i 3 do Zapytania ofertowego).
Załączniki:
1. Załącznik nr 1 – Formularz oferty;
2. Załącznik nr 2 – Oświadczenie Wykonawcy o braku powiązań kapitałowych i osobowych; 

3. Załącznik nr 3 – Oświadczenie Wykonawcy o braku podstaw do wykluczenia;
4. Załącznik nr 4 – Wzór umowy.
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