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Ełk, dnia 12.03.2025 r.

OPS.262.16.2025 r.
Zamawiający:
Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Ełku
ul. Piłsudskiego 8
19-300 Ełk
Tel.: 87 732 67 18
Tel. komórkowy: 608 088 999

Osoba upoważniona do kontaktu:
Pan Dariusz Piątek

Informacja o zapytaniu szacunkowym

1. Szczegółowy zakres świadczenia usługi.
Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej zwraca się z prośbą o przedstawienie szacunkowej wyceny usługi na potrzeby organizacji pikniku rodzinnego. Niniejsze zapytanie ma charakter wyłącznie informacyjny i służy oszacowaniu wartości zamówienia – nie stanowi zobowiązania do realizacji zamówienia ani zawarcia umowy.

2. Zakres świadczenia usługi został szczegółowo określony w opisie przedmiotu zamówienia i załącznikach.
3. Miejsce i termin złożenia oferty.
Ofertę należy złożyć:

· Termin: do dnia 21 marca 2025 r. do godziny 14.00.
· Forma: w formie elektronicznej, za pośrednictwem poczty e-mail sekretariat@mops.elk.pl 

· Ofertę cenową należy złożyć zgodnie z wymaganiami określonymi w Formularzu szacowania wartości zamówienia.

4. Informacja o charakterze zapytania
Niniejsze zapytanie ma charakter wyłącznie szacunkowy i służy jedynie rozeznaniu rynkowemu w celu oszacowania wartości zamówienia.

Dokument nie stanowi:

· zapytania ofertowego,

· zaproszenia do negocjacji,

· ani ogłoszenia o zamówieniu w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz.U. 2024 poz. 1320 z późn. zm.).

Przedstawienie odpowiedzi na niniejsze zapytanie:

· nie zobowiązuje Zamawiającego do zawarcia umowy,

· ani podjęcia dalszych działań związanych z ewentualnym zamówieniem.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

I. Przedmiot zamówienia:
Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa organizacji wspólnych działań społecznych w Ełku w formie dwóch wydarzeń jednodniowych – pikników dla dzieci, młodzieży, dorosłych oraz seniorów. W obu wydarzeniach łącznie weźmie udział 200 osób. 
Kody CPV:

92000000 – Usługi rekreacyjne, kulturalne i sportowe
92300000 – Usługi rozrywkowe
98300000 – Różne usługi
II. Nazwa Programu i informacja o finansowaniu:
Projekt LTPL00247 „Smaki transgraniczne: łączenie społeczności poprzez wymianę kulinarną, festiwale kulturalne i inicjatywy na rzecz zdrowego stylu życia”, akronim projektu: SMAKI TRANSGRANICZNE, realizowany w ramach Programu Współpracy Interreg Litwa-Polska 2021-2027, współfinansowany ze środków Unii Europejskiej. 

III. Tryb udzielania zamówienia:

1. Postępowanie prowadzone jest na zasadach określonych przez Zamawiającego w uproszczonym postępowaniu ze względu na wartość zamówienia szacowaną poniżej 130 000 zł netto, zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych. 

2. Postępowanie odbywa się z zachowaniem zasady konkurencyjności, zapewniając równe traktowanie wykonawców, przejrzystość oraz uczciwą konkurencję. 

3. Zamówienie udzielane jest w oparciu o wewnętrzny regulamin Zamawiającego, który określa szczegółowe zasady i procedury przeprowadzania postępowania, w tym sposób publikacji zapytania, kryteria oceny ofert oraz warunki zawarcia umowy.
4. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
IV. Termin realizacji zamówienia oraz godziny.
Zamówienie powinno zostać zrealizowane w następujących terminach:

· 27 czerwca 2025 r. w godzinach od 9:00 do 16:00,

· 04 lipca 2025 r. w godzinach od 9:00 do 16:00.

Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia pełnej gotowości sprzętu oraz obsługi na czas rozpoczęcia wydarzenia.

V. Szczegółowy opis przedmiotu zamawiającego.

1. Wydarzenia są częścią projektu mającego na celu budowanie wzajemnego zaufania pomiędzy mieszkańcami Alytusa i Ełku poprzez promocję zdrowego stylu życia, integrację społeczną oraz współpracę transgraniczną.

2. Piknik skierowany jest zarówno do dzieci, jak i dorosłych, a jego przewidywana frekwencja wynosi około 100 osób na każde wydarzenie. Wydarzenie jest otwarte dla większej liczby uczestników, jednak organizowany catering przewidziany jest na sto osób. Wydarzenie będzie miało charakter pikniku rodzinnego, na który wstęp będzie bezpłatny.
3. Wykonawca zobowiązany jest do organizacji następujących elementów:

Część 1. Zapewnienie sprzętu cateringowego wraz z obsługą, obejmującego: grill, maszynę do waty cukrowej, maszynę do popcornu (szczegóły w załączniku nr 2 – Opis dotyczący przygotowania, dostawy i obsługi gastronomicznej), w tym pokazy gotowania na żywo, podczas których prezentowane będą tradycyjne potrawy w zdrowszych wersjach.

a) Wykonawca zapewnia bezpłatne usługi gastronomiczne oraz odpowiednią infrastrukturę, to jest stoiska, jednorazowe naczynia i sztućce plastikowe, itp. służące do konsumpcji napojów i potraw, a także doprowadzenia zasilania elektrycznego do obsługi gastronomii z budynku Ełckiego Centrum Rewitalizacji Społecznej w Ełku, ul. Piłsudskiego 8, 19-300 Ełk. 

Część 2. Organizacja strefy zabaw dla dzieci. W strefie tej Wykonawca zapewni minimum trzy bezpłatne atrakcje dla dzieci - dmuchane urządzenia rozrywkowe (typu: zamki dmuchane, tory przeszkód, zjeżdżalnie, zamki ze ściankami wspinaczkowymi, itp.) z ich obsługą. 
a) Wykonawca/y zobowiązana/y jest posiadać aktualne na dzień imprezy pozwolenia na prowadzenie swojej działalności oraz niezbędną wiedzę, doświadczenie i potencjał techniczny, a także dysponować odpowiednim personelem, który umożliwi prawidłowe wykonanie zadań, o których mowa w ogłoszeniu,

b) dostarczony przez Wykonawcę sprzęt musi być sprawny technicznie i estetyczny (niezniszczony),

c) Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia swojego stanowiska w zakresie przepisów przeciwpożarowych (wyposażyć w gaśnice),

d) postawienie, przygotowanie oraz obsługa urządzeń zainstalowanych na terenie wskazanym przez Zamawiającego w terminie zależnym od danej imprezy,

e) gotowość ustawionych urządzeń wyznacza się na pół godziny przed rozpoczęciem imprezy.

f) zapewnienie utrzymania czystości, ładu i porządku na zajmowanym terenie w trakcie imprezy i po jej zakończeniu,

g) Wykonawca zobowiązuje się do posiadania wszelkich atestów użytkowania (BHP, przeciwpożarowych),

h) Wykonawca powinien posiadać niezbędne pozwolenia, dokumenty dopuszczające urządzenia do użytkowania, ubezpieczenie sprzętu, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa,

i) Urządzenia dmuchane nie powinny być mniejsze niż 3m x 5m.

j) Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za bezpieczeństwo uczestników/użytkowników tych urządzeń. 

k) Wykonawca ponosi całkowitą odpowiedzialność za działanie ustawionych przez siebie urządzeń i za wszelkie szkody wywołane przez zainstalowane urządzenia oraz z tytułu świadczonych usług.

l) Przy jednym urządzeniu bezpieczeństwo powinna zabezpieczać co najmniej 1 osoba.

m) Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody w mieniu Wykonawcy, którym Wykonawca się posługuje przy wykonaniu umowy zawartej z Zamawiającym wyrządzone przez:  działania uczestników imprezy, służby ratownicze, przez siły natury (wichury, burze itp.),

n) Wykonawca, nie będzie żądać wynagrodzenia ani odszkodowania za odwołanie imprez sołeckich z powodu żałoby narodowej, nawałnicy, która zniszczy sprzęt organizatora – co uniemożliwi zorganizowanie imprezy, powódź, zamieszki wywołane przez chuliganów lub inną siłę wyższą np. epidemię, a także z powodu deszczu. W przypadku deszczu Zamawiający ma możliwość odwołać Wykonawcę na 4 godz. przed imprezą lub przenieść imprezę na inny termin uzgodniony z Wykonawcą bez prawa żądania wynagrodzenia i odszkodowania.

o) Zamawiający nie zapewnia ochrony ustawionych urządzeń na terenie rekreacyjnym.

Część 3. Zapewnienie osoby prowadzącej piknik – animatora do pełnienia kluczowej roli w zapewnieniu atrakcji,  zabawy i aktywności dla uczestników, zarówno dla dzieci, jak i dorosłych.

a) Zapewnienia osoby prowadzącej piknik (animatora), który posiada doświadczenie w prowadzeniu tego rodzaju wydarzeń. Animator zobowiązany będzie do odczytania wszelkich komunikatów przygotowanych przez Zamawiającego, bądź osoby obsługujące piknik; 
b) Zakres pracy animatora na pikniku ma obejmować:

· Planowanie gier i zabaw: Dobór odpowiednich aktywności dostosowanych do wieku uczestników, takich jak konkursy, zabawy ruchowe, quizy czy gry zespołowe.

· Ustawienie stanowisk: Przygotowanie miejsc do zabawy, dekorowanie przestrzeni, przygotowanie materiałów do gier (np. piłki, kredki, balony, rekwizyty).

· Zabawy dla dzieci: Organizowanie gier grupowych, konkursów, malowanie twarzy, balonowe zwierzątka, warsztaty plastyczne, skrzynki sensoryczne itp.

· Zabawy dla dorosłych: Integracyjne gry drużynowe, quizy, konkursy z nagrodami, różnorodne aktywności na świeżym powietrzu (np. badminton, przeciąganie liny, rzuty do celu).

· Motywowanie do udziału: Zachęcanie dzieci i dorosłych do aktywnego uczestnictwa w zabawach i konkurencjach.

· Bezpieczeństwo: Monitorowanie bezpieczeństwa uczestników podczas gier, szczególnie dzieci, oraz dbanie o porządek na terenie imprezy.

· Pomoc i wsparcie: Pomoc w organizowaniu kolejki do atrakcji, informowanie o harmonogramie imprezy.

· Dostosowanie do harmonogramu: Przestrzeganie ustalonych godzin, koordynowanie zabaw zgodnie z programem wydarzenia.

· Zarządzanie grupami: Dbanie o odpowiednią liczbę uczestników w poszczególnych grupach i dbanie o równy udział w zabawach.

· Motywy tematyczne: Organizowanie zabaw związanych z określoną tematyką pikniku. 

· Dostosowanie do sytuacji: Szybkie reagowanie na zmieniające się potrzeby, takie jak zmiana pogody, mniejsze zainteresowanie określoną atrakcją czy inne nieprzewidziane sytuacje.

· Animator na pikniku powinien posiadać energię, kreatywność, umiejętność pracy z dziećmi i dorosłymi, a także zdolność do zarządzania grupą i tworzenia pozytywnej atmosfery.

c) Przygotowanie i realizacja scenariusza wydarzenia, który zawierać będzie program edukacyjno - rekreacyjny, który zainteresuje jak największą grupę osób.

d) Wykonawca zobowiązany jest zapewnić: obsługę dźwiękową i muzyczną wydarzenia przez cały czas jego trwania,

e) Wykonawca zobowiązany jest do zorganizowania konkursów, gier, zabaw, warsztatów oraz innych atrakcji dla wszystkich uczestników wydarzenia.

f) Konkursy powinny zostać tak przygotowane, by w maksymalnym stopniu wykorzystać istniejąca infrastrukturę oraz zapewnić rozrywkę przez cały czas trwania imprezy. 

g) Udział w konkursach jest bezpłatny, a dla osób, które zajmą pierwsze miejsca w konkursach i grach Wykonawca zobowiązany jest przygotować drobne nagrody rzeczowe.  

h) Scenariusz wydarzenia zawierający program edukacyjno-kulinarno-rekreacyjny Wykonawca powinien przedstawić w formie harmonogramu z podziałem na godziny, tak by Zamawiający miał pewność, że przez cały czas trwania imprezy na uczestników wydarzenia czekać będą liczne atrakcje.

VI. W ramach realizacji usługi Wykonawca zobowiązany jest również do:

1. Do zadań Wykonawcy należy zapewnienie profesjonalnej obsługi technicznej wydarzenia, w tym sprzętu nagłośnieniowo-oświetleniowego odpowiedniego do warunków imprezy, a także zabezpieczenie energetyczne z wykorzystaniem zasilania z budynku ECRS. Elementy infrastruktury, np. nagłośnienie, oświetlenie, powinny zostać przygotowane w zakresie użytych materiałów zgodnie z najwyższymi standardami przyjętymi przy realizacji tego typu przedsięwzięć oraz przepisami polskiego prawa w tym zakresie.

2. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia i porozstawiania na terenie wydarzenia koszy na śmieci 
w liczbie gwarantującej utrzymanie czystości terenu, zakres oferowanych napojów i potraw oraz zużycie jednorazowej zastawy i sztućców.

3. Zamawiający udostępnia szatnie, pomieszczenia i toalety dla organizatora oraz toalety dla uczestników pikniku w liczbie adekwatnej do spodziewanej ilości osób i czasu trwania wydarzenia. 
4. Wykonawca zobowiązany jest do uprzątnięcia terenu, na którym odbywać się będzie wydarzenie, po jego zakończeniu oraz przywrócenia na własny koszt do stanu pierwotnego. Potwierdzeniem będzie Protokół Zdawczo-Odbiorczy stanowiący Załącznik nr 1 do umowy.

5. Zapewnienia bezpieczeństwa podczas trwania wydarzenia, z uwagi na szacowaną liczbę osób poniżej 1000 dopuszcza się zorganizowanie wydarzenia w rozumieniu przepisów prawa jako impreza niebędąca imprezą masową, jednakże Wykonawca zobowiązany jest zapewnić bezpieczeństwo uczestników.

6. Uzyskania wszelkich dokumentów i zezwoleń niezbędnych do zorganizowania pikniku. 

7. Zapewnienia nagłośnienia oraz zadaszonej konstrukcji części gastronomicznej w razie niepogody,

8. Przestrzegania przepisów bhp, przeciwpożarowych oraz aktualnie obowiązujących zasad bezpieczeństwa epidemiologicznego;

9. Zamawiający zastrzega sobie możliwość przeprowadzenia wizji lokalnej w miejscu realizacji wydarzenia godzinę przed jego rozpoczęciem, celem oceny zgodności przygotowanego wydarzenia ze złożoną ofertą.

VII. Opis warunków udziału w postępowaniu:

O zamówienie mogą ubiegać się Wykonawcy tj. osoby fizyczne, osoby prawne, jednostki organizacyjne nieposiadające osobowości prawnej, spełniający wszystkie poniższe warunki:

1. Posiada minimum 4-letnie doświadczenie w organizacji podobnych przedsięwzięć tj. pikników, festynów, imprez plenerowych.

2. Zorganizował w ciągu ostatnich 4 lat przynajmniej 3 podobne przedsięwzięcia tj. pikniki, festyny, imprezy plenerowe.

3. Znajduje się w dobrej sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia oraz posiada stosowne ubezpieczenie.

Ocena spełnienia warunków dokonana będzie na podstawie przedstawionych przez [image: image1.jpg]


Wykonawcę dokumentów 
i oświadczeń. Wykonawca, który nie potwierdzi spełnienia warunków udziału w postępowaniu zostanie wykluczony, a jego oferta zostanie odrzucona.

VIII. Istotne dokumenty, konieczne do spełnienia udziału w postępowaniu:

1. Wypełniony Formularz oferty.

2. Wykaz usług dotyczących organizacji podobnych przedsięwzięć, tj. organizacji pikników, festynów, imprez plenerowych stanowiący Załącznik nr 2 do niniejszego zapytania.

3. Dokumenty potwierdzające należyte wykonanie wskazanych w Załączniku nr 3  do zapytania usług.

Dokumentami, o których mowa powyżej mogą być:

a)  poświadczenie, tj. dokument wystawiony przed podmiot, dla którego wykonywana była usługa ( np. referencje itp.)

b)  lub oświadczenie Wykonawcy, jeżeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnym charakterze, wykonawca nie jest w stanie uzyskać poświadczenia, o którym mowa z lit. a powyżej.

4. Wypełnione oświadczenie dot. sytuacji ekonomicznej i finansowej — wzór stanowi Załącznik nr 3 do niniejszego zapytania.

5. Oferty niespełniające wymagań, o których mowa wyżej, nie zostaną rozpatrzone.

IX. Kryteria oceny ofert:

Wybór oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriów i ustaloną punktację: punktacja 0-100 (100% 100pkt) max.

1. Wybór najkorzystniejszej oferty dokonany będzie w oparciu o następujące kryteria:

A. cena brutto — 60%

Opis sposobu oceny ceny brutto:

a) Cenę oferty stanowi łączna cena brutto (wraz z podatkiem VAT), jaką Zamawiający jest zobowiązany zapłacić Wykonawcy za oferowany przedmiot zamówienia.

b) Cena oferty musi zawierać wszystkie koszty związane z prawidłową i terminową realizacją zamówienia i nie może ulec zmianie.[image: image2.jpg]



c) Cena brutto musi być wyrażona w polskich złotych, liczbowo i słownie z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

d) Ocena kryterium ceny dokonana zostanie według wzoru: Lp = {(Cn/Cw) x 60%} x 100.

Gdzie:

Lp — liczba punktów,

Cn — cena brutto najniższa wśród ofert, Cw — cena brutto danego wykonawcy.

Otrzymana ilość punktów zostanie zaokrąglona do dwóch miejsc po przecinku.

Maksymalna liczba punktów w kryterium A 60 pkt.

Waga kryterium to 60%.

B. doświadczenie w organizacji podobnych przedsięwzięć, tj. organizacji pikników, festynów imprez plenerowych — 40%

Opis sposobu oceny doświadczenia w organizacji podobnych przedsięwzięć, tj. organizacji pikników, festynów, imprez plenerowych.

	Lp. 
	Ilość podobnych przedsięwzięć (wskazanych w Załączniku nr 2) — zorganizowanych w okresie ostatnich 6 lat przed upływem terminu składania ofert
	waga punktowa

	1
	3
	0 pkt.

	2
	4-5
	10 pkt.

	3
	6
	20 pkt.

	4
	7 i więcej
	40 pkt.


Przy ocenie doświadczenia brana będzie pod uwagę łączna liczba zorganizowanych podobnych przedsięwzięć, potwierdzonych poprzez załączenie dowodów wskazujących czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie.

Maksymalna liczba punktów w kryterium B 40 pkt. 

Waga kryterium to 40%.

2. Zamówienie zostanie udzielone wykonawcy, który otrzyma najwyższą liczbę punktów.
X. Miejsce, sposób i termin złożenia ofert:

1. Ofertę należy sporządzić w formie pisemnej w języku polskim. 

2. Ofertę należy złożyć za pomocą adresu email sekretariat@mops.elk.pl  

3. Ofertę należy złożyć do dnia:21.03.2024 r. do godz. 14:00.
4. Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane.

5. Oferty zostaną otwarte 21.03.2025 r. o godz. 14:05.

XI. Cena oferty:

Oferta powinna zawierać ceny jednostkowe netto, brutto oraz łączne ceny netto i brutto (w cenę należy wliczyć wszelkie koszty towarzyszące wykonaniu zamówienia, a w szczególności: podatki, transport, koszty wynajęcia i magazynowania sprzętu, materiałów, eksploatacji itp., a w przypadku osób fizycznych nieprowadzących działalności gospodarczej również należne zaliczki na podatek oraz składki, jakie Zamawiający zobowiązany będzie odprowadzić zgodnie z odrębnymi przepisami, łącznie ze składkami występującymi po stronie Zamawiającego).

XII. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami:

W celu uzyskania dodatkowych informacji niezbędnych do prawidłowego oszacowania zakresu prac prosimy 
o kontakt w godzinach pracy urzędu:

· W sprawach merytorycznych: Marzanna Ratyńska, tel. 87 732 64 45, e-mail: m.ratynska@mops.elk.pl

W sprawach proceduralnych: Dariusz Piątek, tel. 87 732 67 18, e-mail: d.piatek@mops.elk.pl
XIII. Unieważnienie zapytania cenowego:

Zamawiający może unieważnić postępowanie o udzielenie zamówienia, jeżeli:

1. Nie złożono żadnej oferty niepodlegającej odrzuceniu.

2. Występuje istotna zmiana okoliczności powodująca, że postępowanie lub wykonie zamówienia nie będzie mieścić się w interesie publicznym.

Zamawiający zastrzega sobie prawo swobodnego wyboru oferty, odwołania postępowania lub jego zamknięcia bez dokonania wyboru jakiejkolwiek oferty.

XIV. Uwagi końcowe

Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiający zawiadomi wszystkich Wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia, o wynikach postepowania.

XV. Ochrona danych osobowych.
Informacja na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”:

1) ADMINISTRATOR DANYCH OSOBOWYCH: Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Ełku (dalej Ośrodek), ul. Marsz. J. Piłsudskiego 8, 19-300 Ełk (nr tel. 87 732 67 18, adres e-mail: sekretariat@mops.elk.pl

2) CEL I PODTAWA PRAWNA PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH: Przeprowadzenie postępowania ofertowego, zawarcie umowy i jej realizacja. Dane osobowe będą przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych). Podanie danych w formularzu ofertowym jest obowiązkowe.

3) CZAS PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH: Podane dane osobowe będą przetwarzane przez 5 lat, licząc od dnia zakończenia postępowania ofertowego.

4) INFORMACJA O ODBIORCACH DANYCH OSOBOWYCH: W celu zapewnienia stałego dostępu do danych osobowych, ich skutecznego, bezbłędnego i bezpiecznego przetwarzania, rozwoju i utrzymania systemów informatycznych dane będą udostępniane dostawcom wykorzystywanych przez nas systemów informatycznych z zachowaniem poufności i bezpieczeństwa przetwarzania.

5) PRZYSŁUGUJĄCE PRAWA: W związku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przysługuje Państwu prawo dostępu do danych osobowych, żądania sprostowania oraz ograniczenia przetwarzania danych osobowych. W celu skorzystania z powyższych praw prosimy kontaktować się z Ośrodkiem za pośrednictwem poczty tradycyjnej na adres Ośrodka lub za pośrednictwem poczty e-mail na adres: sekretariat@mops.elk.pl

6) Może Pani/ Pan również wznieść skargę dotyczącą przetwarzania danych do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

7) KONTAKT W SPRAWIE OCHRONY DANYCH OSOBOWYCH: Ośrodek wyznaczył IOD, z którym można kontaktować się przypadku pytań związanych z przetwarzaniem danych osobowych kontakt możliwy jest pod adresem e-mail iod@mops.elk.pl lub wskazanym wyżej adresie Ośrodka. 

Spis załączników:

Załącznik nr 1 — formularz oferty 
Załącznik nr 2 — opis dot. przygotowania, dostawy i obsługi gastronomicznej,
Załącznik nr 3 — wykaz usług dotyczących organizacji podobnych przedsięwzięć,

Załącznik nr 4 —oświadczenie o sytuacji ekonomicznej i finansowej Wykonawcy,

Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej
Ul. Piłsudskiego 8

19-300 Ełk

OPS.262.16.2025 r.

Załącznik nr 2
Opis dot. przygotowania, dostawy i obsługi gastronomicznej.
1. Zapewnienie sprzętu cateringowego wraz z obsługą, obejmującego: grill, maszynę do waty cukrowej, maszynę do popcornu, w tym pokazy gotowania na żywo, podczas których prezentowane będą tradycyjne potrawy w zdrowszych wersjach.
2. Organizacja obsługi dwudniowego wydarzenia (dwa oddzielne terminy), w tym grilla, urządzenia do wytworzenia waty cukrowej i popcornu, w ramach spotkań organizowanych przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Ełku, w lekkiej, rozrywkowej atmosferze w dniach 27 czerwca i 04 lipca 2025 r.
3. Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie, dostawa i obsługa gastronomiczna dla 100 uczestników wydarzenia (łącznie 200 osób w dwóch spotkaniach), w tym pokazy gotowania na żywo. 
4. Zakres zamówienia: 

Szczegółowy jadłospis na grilla, watę cukrową i popcorn, rozpisany na jedną osobę, z uwzględnieniem 5% potraw wegetariańskich:

Grill – porcja na jedną osobę: 

        150 g kiełbasy (np. biała, wieprzowa)

        120 g karkówki (w plastrach)

        100 g filet z kurczaka (np. w marynacie)

        50 g skrzydełek kurczaka

Wegetariańskie opcje (5% osób):

        100 g grillowanego tofu lub seitan (w marynacie)

        1 sztuka grillowanej papryki

        1 sztuka grillowanej cukinii

        1 sztuka grillowanego bakłażana

Warzywa (wszystkie osoby):

        80 g mieszanych grillowanych warzyw (papryka, cebula, pieczarki, pomidory)

Dodatki do grilla (wszystkie osoby):

· 1 bułka do grilla (kajzerka lub bułka hamburgerowa)

· 50 g sałatki mieszanej:

· pomidory (pokrojone w plastry) 20 porcji,
· ogórki świeże (pokrojone na ćwiartki) 20 porcji,
· ogórki małosolne (pokrojone w połówki) 20 porcji,
· papryka (w różnych kolorach, pokrojona w paski) 20 porcji.
· 20 g sosów (czosnkowy, BBQ, majonezowy) 100 porcji.
Wata cukrowa (wszystkie osoby):

    1 porcja waty cukrowej na osobę (około 50 g cukru)

Popcorn (wszystkie osoby):
    1 porcja popcornu na osobę (około 50 g świeżo przygotowanego popcornu)

Podsumowanie:
Mięso: 95% osób (około 100 osób)

Opcje wegetariańskie: 5% osób (około 5 osób).
5. Forma podania. 
Wykonawca zapewnia:

· naczynia jednorazowe (kubeczki, talerzyki, sztućce itp.),

· dystrybutory wody i napojów oraz inne urządzenia niezbędne do zapewnienia dostępu do wody i napojów, zgodnie z wymaganiami Zamawiającego, pozostają w gestii Wykonawcy,

· urządzenia do grillowania, dostosowane do obsługi minimum 100 osób, pozostają w gestii Wykonawcy 
i powinny zapewniać sprawne oraz efektywne przygotowanie posiłków zgodnie z wymaganiami 
Zamawiającego,

· zapewnienie obsługi do przygotowania i serwowania potraw z grilla, waty cukrowej oraz popcornu pozostaje 
w gestii Wykonawcy i powinno obejmować odpowiednią liczbę osób gwarantujących sprawną realizację usługi,

· zadaszenie w przypadku niepogody nad miejscami przygotowania potraw i ich dystrybucji, 

4. Zamawiający prosi Wykonawcę o przygotowanie dwóch wariantów ofert dotyczących potraw z grilla oraz uwzględniających serwowanie popcornu, waty cukrowej i napojów. Każda oferta powinna zawierać szczegółowy opis potraw z grilla, rodzaje napojów oraz sposób przygotowania i wydawania popcornu oraz waty cukrowej, a także przewidywane porcje dostosowane do liczby uczestników.

Ponadto, Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia projektu realizacji usługi, obejmującego organizację stanowisk grillowego, popcornu i waty cukrowej, sposób serwowania oraz zapewnienie niezbędnego sprzętu i obsługi.

6. Miejsce i termin realizacji:

· Data: 27 czerwca 2025 r. i 04 lipca 2025 r.

· Lokalizacja: Ełckie Centrum Rewitalizacji Społecznej, ul. Piłsudskiego 27 a, 19-300 Ełk.

7. W celu uzyskania dodatkowych informacji niezbędnych do prawidłowego oszacowania zakresu prac prosimy 
o kontakt w godzinach pracy urzędu:

· W sprawach merytorycznych: Marzanna Ratyńska, tel. 87 732 64 45, e-mail: m.ratynska@mops.elk.pl

· W sprawach proceduralnych: Dariusz Piątek, tel. 87 732 67 18, e-mail: d.piatek@mops.elk.pl
7. Zamawiający dopuszcza możliwość przeprowadzenia wizji lokalnej lub przesłania planu sytuacyjnego, który umożliwi Wykonawcy dokładne zapoznanie się z miejscem realizacji zamówienia i odpowiednie przygotowanie oferty. W przypadku wyboru wizji lokalnej, szczegóły dotyczące terminu i organizacji wizyty zostaną ustalone indywidualnie.

Ełk, dnia ………………………

Podpis osoby odpowiedzialnej:

……………………………….

Projekt LTPL00247 „Smaki transgraniczne: łączenie społeczności poprzez wymianę kulinarną, festiwale kulturalne i inicjatywy na rzecz zdrowego stylu życia”, akronim projektu: SMAKI TRANSGRANICZNE.
realizowany w ramach Programu Współpracy Interreg Litwa-Polska 2021-2027, współfinansowany ze środków Unii Europejskiej.
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