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Czerwonak, dnia 11.03.2025 r.


ZAPYTANIE OFERTOWE nr N2/2025

Jerzy Tice "HATI" Przedsiębiorstwo Usługowo- Turystyczne
62-004 Czerwonak, Czerwonak 122
NIP: 7820067550, REGON: 300516697

zaprasza do składania ofert na realizację zamówienia, którego przedmiotem jest wykonanie zadania pod nazwą:

Dostawa urządzeń i sprzętu gastronomicznego

Zamówienie jest realizowane w ramach projektu współfinansowanego ze środków Krajowego Programu Odbudowy i Zwiększania Odporności, Priorytet Odporność i konkurencyjność gospodarki, Działanie A.1.2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności, nr projektu „KPOD.01.03-IW.01-6697/24”.


1. Oznaczenie zapytania ofertowego

Sygnatura zapytania ofertowego: N2/2025


2. Zamawiający

Jerzy Tice "HATI" Przedsiębiorstwo Usługowo- Turystyczne
62-004 Czerwonak, Czerwonak 122
NIP: 7820067550, REGON: 300516697


3. Nazwa zamówienia 

Dostawa urządzeń i sprzętu gastronomicznego


4. Opis przedmiotu zamówienia

Informacje wstępne 

1. Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest zgodnie z zasadą konkurencyjności, określoną w „Przewodniku kwalifikowalności wydatków” (Ministerstwo Funduszy i Polityki Regionalnej. Wytyczne w zakresie udzielania zamówień w ramach Krajowego Programu Odbudowy i Zwiększania Odporności, Załącznik nr 2 Regulaminu wyboru przedsięwzięć MŚP, Przewodnik kwalifikowalności wydatków) i ma na celu wyłonienie najkorzystniejszej oferty na wykonanie zadania. 
2. Do czynności podejmowanych przez Zamawiającego i Wykonawców w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego nie stosuje się przepisów ustawy Prawo Zamówień Publicznych.
3. Oznaczenie postępowania: postępowanie posiada znak sprawy: N2/2025. Zaleca się, aby Wykonawcy we wszelkich kontaktach z Zamawiającym powoływali się na wyżej wskazane oznaczenie.
4. Postępowanie prowadzone jest w języku polskim.  

Tryb udzielania zamówienia

1. Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest zgodnie z zasadą konkurencyjności, określoną w „Przewodniku kwalifikowalności wydatków” (Ministerstwo Funduszy i Polityki Regionalnej. Wytyczne w zakresie udzielania zamówień w ramach Krajowego Programu Odbudowy i Zwiększania Odporności, Załącznik nr 2 Regulaminu wyboru przedsięwzięć MŚP, Przewodnik kwalifikowalności wydatków) i ma na celu wyłonienie najkorzystniejszej oferty na wykonanie zadania.
2. Szacowana wartość zamówienia nie przekracza kwot określonych w sekcji 3.2.2 pkt 19 Wytycznych dotyczących kwalifikowalności wydatków na lata 2021-2027 tj. 5 382 000 EUR w przypadku robót budowlanych, a 750 000 EUR w przypadku dostaw i usług. 

Rodzaj zamówienia

Dostawa, Kody CPV:
42215200-8 Maszyny do przetwarzania żywności
42215000-6 Maszyny do przemysłowego przygotowywania lub produkcji żywności lub napojów
39314000-6 Przemysłowy sprzęt kuchenny
39221000-7 Sprzęt kuchenny
42513200-7 Urządzenia chłodnicze
39711100-0 Chłodziarki i zamrażarki
39711130-9 Chłodziarki
39141000-2 Meble i wyposażenie kuchni
42214000-9 Piece kuchenne, suszarki do produktów rolnych oraz urządzenia do gotowania lub podgrzewania
42214100-0 Piece kuchenne
39710000-2 Elektryczny sprzęt gospodarstwa domowego
39711310-5  Elektryczne zaparzacze do kawy


Przedmiot zamówienia 

	Lp.
	Przedmiot
	Ilość
	Minimalne parametry techniczne

	1.
	frytownica
	1 szt.
	Frytownica
- urządzenie gazowe na szafkowej zamkniętej podstawie
- pojemność min. 15l
- moc min. 12,5 kW
- wymiary orientacyjne: 400x700x900mm


	2.
	kuchnia gazowa 6-palnikowa
	1 szt.
	Kuchnia gazowa 6-palnikowa z półką dolną
- wykonana ze stali nierdzewnej
- 1 palnik o mocy 3,4 kW
- 2 palniki o mocy 5 kW
- 2 palniki o mocy 6,5 kW
- 1 palnik o mocy 8 kW
- wymiary orientacyjne: 1300x700x850mm


	3.
	płyta grillowa
	1 szt.
	Płyta grillowa gazowa na podstawie
- ½ ryflowana + ½ gładka, stal nierdzewna
- min. powierzchnia płyty: 0,40 m2
- dwie niezależne strefy grzewcze
- min. moc palników: 8,0 kW
- zawory gazowe z termostatem
- ciągła regulacja temperatury: 150 ÷ 280 °C
- zabezpieczenie przeciwwypływowe
- palniki pilotowe
- wyjmowana szuflada do zbierania wytopionego tłuszczu
- Wymiary orientacyjne z podstawą: 800 x 700 x 900 mm

	4.
	piec do pizzy 2-kom na podstawie
	1 szt.
	2-komorowy piec do pizzy na podstawie
- liczba pizz: 8xśr.35 cm
- moc min: 12 kW
- min. zakres regulacji temperatury : 50-450 ºC
- regulacja grzałek za pomocą niezależnych termostatów
- oddzielny termometr dla każdej komory
- zasilanie elektryczne 400V


	5.
	szafa przelotowa
	1 szt.
	Szafa przelotowa z przegrodą i drzwiami suwanymi
- wykonana ze stali nierdzewnej
- wymiary: 800x500x1800mm


	6.
	szafa chłodnicza
	2 szt.
	Szafa chłodnicza
- obudowa wewnętrzna i zewnętrzna ze stali nierdzewnej AISI 430
- tylna zewnętrzna ściana ze stali galwanizowanej
- chłodzenie wymuszone
- cyfrowy wyświetlacz,
- elektroniczny termostat
-automatyczne odparowanie skroplin
- klasa klimatyczna: 5
- samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
- zakres temperatury -2 do +8 ºC 
- pojemność całkowita min. 410 l
- zasilanie 230V
- klasa energetyczna min. C


	7.
	szafa mroźnicza
	1 szt.
	Szafa mroźnicza:
- obudowa wewnętrzna i zewnętrzna ze stali nierdzewnej AISI 430
 -tylna zewnętrzna ściana ze stali galwanizowanej)
- chłodzenie wymuszone
- cyfrowy wyświetlacz
- elektroniczny termostat
- automatyczne odparowanie skroplin
- klasa klimatyczna: 5
- samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
- zakres temperatury: -17 do -22 ºC
- pojemność całkowita min. 410 l
- zasilanie 230V
- klasa energetyczna min. C


	8.
	stół do pizzy
	1 szt.
	Stół chłodniczy 2- drzwiowy z blatem ze stali nierdzewnej
- pojemność min. 240l
- wymiary 900x700x870 mm
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- półki rusztowe w zestawie
- drzwi samozamykające
- chłodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem
- automatyczne odszranianie
- elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem
- zakres temperatury: +2 do +8 ˚C


	9.
	stół chłodniczy z 6 szufladami
	1 szt.
	Stół chłodniczy z 6 szufladami- drzwiowy z blatem ze stali nierdzewnej
- pojemność min. 360 l
- wymiary 1365x700x880 mm
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- szuflada w standardzie GN 1/1,samozamykająca, z możliwością pełnego wysunięcia i wyjęcia do mycia
- chłodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem
- automatyczne odszranianie
- elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem
- zakres temperatury: +2 do +8 ˚C


	10.
	stół chłodniczy z 4 szufladami
	1 szt.
	Stół chłodniczy z 4 szufladami- drzwiowy z blatem ze stali nierdzewnej
- pojemność min. 220 l
- wymiary 900x700x870 mm
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- szuflada w standardzie GN 1/1,samozamykająca, z możliwością pełnego wysunięcia i wyjęcia do mycia
- chłodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem
- automatyczne odszranianie
- elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem
- zakres temperatury: +2 do +8 ˚C

	11.
	stół chłodniczy do pizzy
	1 szt.
	Stół chłodniczy 3-drzwiowy do pizzy z
nadstawką 6 x GN 1/4 (z pojemnikami w zestawie) i blatem granitowym,
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- półki rusztowe w zestawie
- drzwi samozamykające
- chłodzenie z obiegiem wymuszonym wentylatorem
- automatyczne odszranianie
- czynnik chłodzący stołu R290
- elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem
- zakres temperatury: +2 do +8 ˚C


	12.
	piec konwekcyjno-parowy elektryczny
	1 szt.
	Piec konwekcyjno-parowy z natryskowym wytwarzaniem pary
- min. wsad 6 pojemników GN 1/1
- dedykowana podstawa 20 prowadnic w zestawie
- zmiękczacz automatyczny w zestawie
- automatyczne mycie

Minimalny zakres technik gotowania:
- gorące powietrze 30 – 300 °C
- funkcja kombi - gorące powietrze/para 30 – 300 °C
- funkcja gotowania w parze 30 – 130 °C
- bio-gotowanie 30 – 98 °C
- pieczenie nocne 
- timer półek - możliwość ustawienia dowolnego czasu obróbki na każdej półce
- regeneracja, system bankietowy - obróbka termiczna polegająca na regeneracji i utrzymywaniu potraw serwowania
- delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametrów pieczenia dużych mięs
-pieczenie niskotemperaturowe
- funkcja automatycznego przechodzenia w tryb podtrzymania po zakończeniu gotowania
- funkcja zapiekania
- sous-vide, suszenie, pasteryzacja, konfitowanie, wędzenie
- automatyczny przedgrzew
- automatyczne chłodzenie
-manualne nawilżanie
- automatyczny start

Minimalne wyposażenie:
- automatyczne mycie
- rekuperator
- automatyczna regulacja wilgotności
- szybkie generowanie nasyconej pary
- system automatycznego zarządzania pojemnością
- potrójna szyba w drzwiach
- dwukierunkowe obroty wentylatora
- system usuwania wilgoci
- min. 7 prędkości wentylatora - dokładne kontrolowanie cyrkulacji powietrza
- natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi
- taktowanie wentylatora 3 stopniowe
- prysznic ręczny - zewnętrzne źródło wody
- 6 punktowa sonda gotowania
- stal nierdzewna AISI 304/316
chemicznie wytrawiana komora gotowania 

Elementy sterujące:
- min. 8 calowy kolorowy dotykowy panel sterujący
-personalizacja menu
- funkcja zapamiętania bieżącego programi i umożliwia jego zapisanie
- system HACCP - łatwa i błyskawiczna analiza punktów krytycznych
- system diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o błędach
- Port USB
- Interfejs LAN


	13.
	zmywarka kapturowa
	1 szt.
	Zmywarka gastronomiczna kapturowa
- wyposażona w stół załadowczy o szerokości 1000 mm ze zlewem i baterią prysznicową oraz stół wyładowczy o szerokości 1000 mm
- 2 cykle mycia 90/180 s
- pojemność wanny min. 33l
- zużycie wody: 2,6 l/płukanie
- dozownik płynu myjącego
- dozownik płynu nabłyszczającego
- elektrozawór zapobiegający cofaniu się wody
- min. wydajność orientacyjna do 40 koszy na h
- termostat bezpieczeństwa
- mycie 60 °C i płukanie (wyparzanie) 85 °C kontrolowane termostatem
- - zestaw koszy w wyposażeniu

	14.
	kostkarka do lodu
	1 szt.
	Kostkarka do lodu
- min. wydajność do 26kg na dobę
- min. poj. zasobnika na lód 7 kg
- sterowanie elektroniczne
- wykonana ze stali nierdzewnej
- czynnik chłodniczy R290
- maksymalna szerokość 400mm, maksymalna głębokość 600mm

	15.
	ekspres do kawy
	1 szt.
	Ekspres do kawy 2-grupowy, automatyczny
- pojemność bojlera min: 11 l
- moc min: 2.7 kW
- sterowanie elektroniczne
- automatyczne uzupełnianie wody
- automatyczne mycie
- podgrzewacz do filiżanek
- min. 1 dysza do wrzątku
- min. 1 dysza do pary wodnej




Dostawa i instalacja przedmiotu zamówienia pod adresem: ul. Ku Słońcu 2, 72-350 Niechorze
W cenie ofertowej należy ująć dostawę, instalację i uruchomienie urządzeń. Należy zwrócić w tym przede wszystkim uwagę na konieczność ujęcia w oferowanej cenie kosztu montażu przez wykwalifikowanego instalatora – dotyczy urządzeń, których taka instalacja jest wymagana ze względów technicznych, bezpieczeństwa i/lub wymogów gwarancyjnych.

Równoważność 

Rozwiązania równoważne:
1. W przypadku gdy przedmiot zamówienia opisany jest przez odniesienie do norm, europejskich ocen technicznych, aprobat, specyfikacji technicznych i systemów referencji technicznych dopuszcza się rozwiązania równoważne opisywanym.
2. Jeżeli dokumentacji stanowiącej opis przedmiotu zamówienia, wskazano nazwy producenta, nazwy własne, znaki towarowe, patenty lub pochodzenie materiałów czy urządzeń służących do wykonania niniejszego zamówienia, które wskazują lub mogłyby wskazywać na konkretnego producenta, nie stanowi to preferowania wyrobu czy materiałów danego producenta, lecz ma na celu wskazanie na cechy – parametry techniczne i jakościowe nie gorsze od podanych w opisie. Ewentualne operowanie przykładowymi nazwami producenta ma jedynie na celu doprecyzowanie poziomu oczekiwań Zamawiającego w stosunku do określonego rozwiązania. Zamawiający dopuszcza w takim przypadku składanie ofert równoważnych z zastosowaniem innych materiałów i urządzeń niż opisane nazwą producenta, nazwą własną, znakiem towarowym, patentem lub pochodzeniem materiałów czy urządzeń służących do wykonania niniejszego zamówienia, pod warunkiem, że zagwarantują one uzyskanie parametrów technicznych, eksploatacyjnych i jakościowych nie gorszych od założonych w dokumentacji. To samo dotyczy sytuacji, gdy przedmiot zamówienia opisany jest za pomocą norm, aprobat, specyfikacji technicznych i systemów odniesienia.
3. Jeżeli w dokumentacji stanowiącej opis przedmiotu zamówienia został określony sposób postępowania użytkownika i/lub realizacji określonej funkcjonalności należy traktować go wyłącznie poglądowo. Opis ma na celu określenie pożądanego efektu końcowego.
4. Wykonawca składając ofertę z zastosowaniem rozwiązań równoważnych składa wraz z ofertą oświadczenie o zastosowaniu materiałów równoważnych wraz z przedłożeniem (załączeniem do oferty) dokumentów, iż zastosowane materiały spełniają wymogi zawarte w opisie przedmiotu zamówienia (DTR urządzeń, karty katalogowe, certyfikaty, rysunki zamienne - jeśli zakres proponowanych zmian wymaga zmian projektowych).
5. Jeżeli nie zaznaczono wyraźnie inaczej to wszystkie parametry techniczne podane w dokumentacji zapytania ofertowego należy traktować jako parametry minimalne. Oznacza to, że każdy parametr jest poprzedzony stwierdzeniem „minimum”. 

Możliwość składania ofert częściowych

Zamawiający nie przewiduje możliwości składania ofert częściowych

Warunki udziału w postępowaniu

Uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności
[bookmark: _Hlk179130099]Oferent zobowiązany jest do podpisania oświadczenia zwartego w treści formularza ofertowego stanowiącego załącznik nr 1 od zapytania, zgodnie z którym posiada on uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności niezbędnych do wykonania przedmiotu zamówienia. Potwierdzenie spełnienia tego warunku następuje na podstawie złożonego oświadczenia. Zamawiający zastrzega sobie prawo do weryfikacji prawdziwości treści złożonego oświadczenia.

Wiedza i doświadczenie
Wykonawca w okresie ostatnich 2 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy w tym okresie, należycie wykonał min. 2 zlecenia polegające na dostawie wyposażenia gastronomicznego każde o wartości minimum 100 tys. zł, co należy udokumentować poprzez załączenie referencji potwierdzających ten fakt. Weryfikacja na podstawie załączników złożonych wraz z ofertą.

Potencjał techniczny
Oferent zobowiązany jest do podpisania oświadczenia zwartego w treści formularza ofertowego stanowiącego załącznik nr 1 od zapytania, zgodnie z którym posiada potencjał techniczny niezbędny do wykonania zamówienia zgodnie z treścią Zapytania Ofertowego. Potwierdzenie spełnienia tego warunku następuje na podstawie złożonego oświadczenia.

Osoby zdolne do wykonania zamówienia
Oferent zobowiązany jest do podpisania oświadczenia zwartego w treści formularza ofertowego stanowiącego załącznik nr 1 od zapytania, zgodnie z którym posiada osoby zdolne do wykonania zamówienia zgodnie z treścią Zapytania ofertowego, tj. przeszkolone i uprawnione osoby. Potwierdzenie spełnienia tego warunku następuje na podstawie złożonego oświadczenia. Zamawiający zastrzega sobie prawo do weryfikacji prawdziwości treści złożonego oświadczenia.

Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Oferent zobowiązany jest do podpisania oświadczenia zwartego w treści formularza ofertowego stanowiącego załącznik nr 1 od zapytania, zgodnie z którym znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia. Potwierdzenie spełnienia tego warunku następuje na podstawie złożonego oświadczenia.


Lista wymaganych dokumentów/oświadczeń

Do oferty Wykonawca zobowiązany jest dołączyć następujące dokumenty i oświadczenia:
a) Formularz ofertowy
b) Referencje potwierdzające wykonanie przez Oferenta w okresie 2 lat przed upływem terminu składania ofert min. 2 zleceń polegających na dostawie urządzeń gastronomicznych, każde o wartości minimum 100 tys. zł netto
c) Oświadczenie o posiadaniu aktualnej polisy OC w zakresie prowadzonej działalności o wartości ubezpieczenia min. 100 tys. zł (stanowiące część formularza ofertowego).
d) Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia (stanowiące część formularza ofertowego);
e) Aktualny dokument rejestrowy potwierdzający sposób reprezentacji wykonawcy i pozwalający na stwierdzenie, że oferta została podpisana przez osobę/osoby uprawnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy np. odpis z CEIDG/KRS
f) Oświadczenie wymagane od Wykonawcy w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych wynikających z RODO (stanowiące część formularza ofertowego). 
g) Pełnomocnictwo – jeżeli ofertę podpisuje osoba upoważniona. 
Wszystkie składane przez Wykonawcę dokumenty powinny zostać złożone w formie oryginałów lub kserokopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę. Potwierdzenia za zgodność dokonuje osoba do tego upoważniona, która podpisuje ofertę.
W przypadku, gdy oferta wraz z załącznikami podpisywana jest przez pełnomocnika, tj. osobę, której umocowanie do reprezentowania Wykonawcy składającego ofertę nie wynika z właściwego Rejestru, do oferty należy dołączyć stosowne pełnomocnictwo w oryginale lub uwierzytelnionej kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem.
W przypadku przedstawienia kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem wybrany Wykonawca może zostać zobowiązany przed podpisaniem umowy do przedstawienia oryginałów tych dokumentów.
Zamawiający na etapie przed podpisaniem umowy z wybranym w postępowaniu ofertowym Wykonawcą, może żądać przedstawienia od Wykonawcy dodatkowych dokumentów potwierdzających zgodność oświadczeń ze stanem faktycznym.
Dokumenty wydane w językach innych niż polski należy przedłożyć wraz z tłumaczeniem na język polski. Zamawiający nie wymaga tłumaczenia przysięgłego.

W okresie gwarancji Zamawiający wymaga zapewnienia sprzętu zastępczego na czas ewentualnej naprawy (dostawa zastępczego sprzętu w ciągu 48h od zgłoszenia awarii (świadczenie w tym zakresie jest elementem zawartym we wzorze formularza ofertowego (zał. 1 do zapytania ofertowego). Zobowiązanie do obejmuje następującego sprzętu: pieca konwekcyjno-parowego, kuchni gazowej, pieca do pizzy, ekspresu do kawy) – oświadczenie w tym zakresie jest elementem formularza ofertowego.


Dodatkowe warunki udziału

Zamawiający nie formułuje warunku w tym zakresie. 

Kryteria oceny ofert i ich wagi punktowe

Ustala się następujące kryteria oceny ofert:
1) Cena netto (C): 50 pkt
2) Gwarancja: 25 pkt
3) Czas reakcji serwisowej: 20 pkt
4) Zastosowanie rozwiązań proekologicznych w procesie realizacji zamówienia (zielone zamówienia): 5 pkt

Maksymalna liczba punktów wynosi 100. Zamawiający dokona wszystkich obliczeń z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Zamawiający wybierze ofertę, która otrzyma największą liczbę punktów.


Sposób przyznawania punktacji 

Cena netto
1. Wykonawca określi cenę oferty w  Formularzu oferty.
2. Zamawiający do oceny przyjmie cenę netto.
3. Wykonawca musi podać cenę oferty w Polskich Złotych (PLN). Oferty złożone w innej walucie zostaną odrzucone. 
4. Cena oferty powinna obejmować wszystkie elementy cenotwórcze realizacji zamówienia, warunki i obowiązki określone w Zapytaniu Ofertowym, oraz musi zawierać wszelkie opłaty publicznoprawne.
5. Cena oferty powinna być wyrażona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
6. Zamawiający dokona oceny kryterium wg następującego wzoru:

C0 – liczba punktów uzyskanych przez ofertę badaną (po zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku) 
CMIN – najniższa zaproponowana cena wśród ofert niepodlegających odrzuceniu
CB – zaproponowana cena oferty badanej

7. Wartości punktowe w kryterium zostaną podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, a zaokrąglenie zostanie dokonane zgodnie z ogólnie przyjętymi zasadami matematyki.

[bookmark: _Hlk184662746]Gwarancja (w miesiącach)

Gwarancja–  (waga 25 pkt) będzie obliczone zgodnie z poniższym wzorem:
                                     
                 Go
                                      G = ------------------- x 25 pkt
                                                       Gn
gdzie:
G – oznacza ilość punktów uzyskanych w kryterium  (z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku)
Go – okres gwarancji w ofercie badanej
Gn – najdłuższy okres gwarancji wśród złożonych ofert nie podlegających odrzuceniu


Czas reakcji serwisowej (w godzinach)


Czas reakcji serwisowej w godzinach – (waga 20 pkt) będzie obliczony zgodnie z poniższym wzorem.
                                                    Tn
                                    T = ------------------- x 20 pkt
                                                    To
gdzie:
T – oznacza ilość punktów uzyskanych w kryterium „czas reakcji serwisowej” (z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku) liczony w godzinach
Tn – oznacza najszybszy czas reakcji w razie awarii wśród ofert niepodlegających odrzuceniu
To – oznacza czas reakcji serwisowej w razie awarii systemu zaproponowany w ofercie badanej

Zamawiający wymaga zapewnienia sprzętu o parametrach nie gorszych niż będące przedmiotem dostawy w ramach zamówienia na czas ewentualnej naprawy (dostawa i montaż zastępczego sprzętu w ciągu 24h od zgłoszenia awarii (świadczenie w tym zakresie jest elementem zawartym we wzorze formularza ofertowego (zał. 1 do zapytania ofertowego).


Zielone zamówienia

Zastosowanie rozwiązań proekologicznych w procesie realizacji zamówienia (waga 5 pkt)
Każdy Oferent, który zadeklaruje zastosowanie minimum jednego rozwiązania proekologicznego w procesie realizacji zamówienia wpisującego się w zielone zamówienia otrzyma 5 pkt

Spełnienie tego kryterium zostanie ocenione na podstawie oświadczenia Oferenta zawartego we wzorze formularza ofertowego ( załączniku nr 1 do zapytania ofertowego).
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Zamawiający informuje, że zaoferowany termin gwarancji, czas reakcji serwisowej, zastosowanie rozwiązań proekologicznych w procesie realizacji zamówienia oraz obowiązek zapewnienia sprzętu zastępczego na czas ewentualnej naprawy (dostawa zastępczego sprzętu w ciągu 48h od zgłoszenia awarii – dotyczące sprzętu: pieca konwekcyjno-parowego, kuchni gazowej, pieca do pizzy, ekspresu do kawy), zostaną ujęte w umowie zawieranej z wybranym Wykonawcą.


Termin składania ofert i ważność oferty
Termin składania ofert upływa w dniu 18.03.2025
Otwarcie ofert nastąpi w dniu  19.03.2025
Oferty muszą zachować ważność przez okres min. 30 dni od dnia otwarcia ofert. 


Sposób i forma składania ofert
Informacje ogólne
1. Wykonawcy zobowiązani są zapoznać się dokładnie z informacjami zawartymi w Zapytaniu Ofertowym i przygotować ofertę zgodnie z wymaganiami określonymi w tym dokumencie, a w szczególności by treść oferty odpowiadała treści Zapytania ofertowego. 
2. Wymagane jest złożenie oferty na wzorze przedstawionym w załączniku nr 1 (formularz ofertowy). Dokumenty muszą zostać podpisane i przesłane w formie nieedytowalnej (np. pdf).
3. Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze sądowym lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy, albo przez osobę umocowaną przez osoby uprawnione, przy czym pełnomocnictwo musi być załączone do oferty.
4. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.


Sposób złożenia oferty – informacje ogólne 
1. Oferty w postępowaniu można składać wyłącznie z wykorzystaniem opcji dostępnej w ramach Bazy Konkurencyjności 
2. Oferty składane za pośrednictwem Bazy Konkurencyjności powinny posiadać formę pliku PDF podpisanego odręcznie i następnie zeskanowanego lub podpisanego podpisem elektronicznym, podpisem osobistym, profilem zaufanym lub kwalifikowanym podpisem elektronicznym. 
3. Oferta składana przez Bazę Konkurencyjności, niepodpisania podpisem kwalifikowanym powinna zostać podpisana przez osoby upoważnione, a następnie zeskanowana i w takiej formie umieszczona w systemie. W takim wypadku Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania przesłania oryginału oferty.  
4. Zaleca się, aby oferta składana poprzez Bazę Konkurencyjności miała formę pojedynczego pliku PDF lub spakowanego archiwum np. ZIP, RAR, itp. 
5. Wykonawca może przed upływem terminu do składania ofert zmienić lub wycofać ofertę. W tym celu należy postąpić zgodnie z instrukcją opublikowaną na stronie https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/pomoc 
6. Za datę złożenia oferty uważa się datę widoczną w systemie Baza Konkurencyjności. 
7. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych. Złożenie przez Wykonawcę więcej niż jednej oferty na zamówienie i/lub oferty wariantowej spowoduje odrzucenie przez Zamawiającego wszystkich złożonych ofert. 
8. Oferty należy sporządzić na załączonym formularzu. Oferty złożone w innej formie zostaną odrzucone.
9. Warunkiem udziału w postepowaniu jest złożenie kompletnej, zawierającej wszystkie wymagane informacje i załączniki oferty – oferty niekompletne lub niezawierające wymaganych informacji zostaną odrzucone.


Sposób oceny ofert
1. Zamawiający dokona oceny ofert zgodnie z regulacjami „procedury odwróconej”. Oznacza to, ze Zamawiający:
a) Dokona oceny wszystkich złożonych ofert zgodnie z kryteriami oceny opisanymi Zapytania Ofertowego
b) Dokona zbadania, czy oferta oceniona jako najbardziej korzystna nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu
c) Zamawiający nie przewiduje procedury związanej z uzupełnieniami niekompletnych ofert, poza ewentualnym zwróceniem się o wyjaśnienie wątpliwości – niekompletne oferty zostaną odrzucone
2. W przypadku przedstawienia kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem wybrany Wykonawca może zostać zobowiązany przed podpisaniem umowy do przedstawienia oryginałów tych dokumentów.
3. W przypadku złożonych oświadczeń, na poziomie podpisywania umowy Zamawiający może żądać przedstawienia dodatkowych dokumentów potwierdzających zgodność oświadczeń ze stanem faktycznym.


Termin realizacji umowy
Zamawiający wymaga wykonania całego przedmiotu zamówienia w terminie do 04.04.2025


Wyłączenia 
1. udzielenie zamówienia nie mogą ubiegać się Wykonawcy powiązani z Zamawiającym i/lub osobami wykonującymi czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem postępowania. Przez powiązania osobowe lub kapitałowe rozumie się powiązania polegające na:
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 
b) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia, 
c) pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.
2. Zamówienie nie może zostać udzielone podmiotom, wobec których zachodzi jakakolwiek z okoliczności wskazanych w art. 7 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego.


Określenie warunków istotnych zmian umowy
1. Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany umowy w następujących przypadkach:
a) w zakresie zmiany wynagrodzenia ryczałtowego w przypadku zmiany stawki podatku VAT;
b) w zakresie wydłużenia terminu gwarancji na dowolny okres;
c) w przypadku wystąpienia zmian powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu umowy;
d) w zakresie terminu wykonania prac objętych przedmiotem umowy, w następujących okolicznościach:
i. działania siły wyższej, mającej bezpośredni wpływ na terminowość wykonania przedmiotu umowy. Przez siłę wyższą należy rozumieć zdarzenie zewnętrzne, którego Strony umowy nie mogły przewidzieć, którego nie można było uniknąć, ani któremu Strony umowy nie mogły zapobiec przy zachowaniu należytej staranności, której nie można przypisać drugiej stronie, a która ma wpływ na realizację przedmiotu umowy, w tym w szczególności: powódź, pożar i inne klęski żywiołowe, strajki, nagłe przerwy w dostawie energii elektrycznej, itp.;
ii. niezależnych od Wykonawcy (Wykonawca zobowiązany jest do udowodnienia, że opóźnienie w realizacji przedmiotu umowy nastąpiło z przyczyn od niego niezależnych i zobowiązany jest do uzyskania akceptacji Zamawiającego);
e) inne istotne okoliczności, których Zamawiający nie mógł przewidzieć w chwili zawarcia umowy;
f) w zakresie nieistotnej zmiany wpływającej na przedmiot umowy, nieskutkującej zmianą wynagrodzenia ryczałtowego.
2. Minimalny wymiar i zakres kar umownych:
- w wysokości 1 % wartości wynagrodzenia umownego netto, za każdy dzień opóźnienia w wykonaniu przedmiotu umowy, w stosunku do terminu określonego w umowie
- w wysokości 10 % wartości wynagrodzenia umownego netto, z tytułu odstąpienia od umowy przez Zamawiającego na skutek okoliczności leżących po stronie Wykonawcy.

Informacja o możliwości składania ofert częściowych i wariantowych
1. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.  
2. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.
3. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówień uzupełniających. 


Przetwarzanie danych osobowych
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, Zamawiający informuje, że: 
· będzie przetwarzał dane osobowe uzyskane w trakcie niniejszego postępowania, w tym dane osobowe ujawnione w ofertach, dokumentach i oświadczeniach dołączonych do oferty oraz dane osobowe ujawnione w odpowiedzi na wezwanie do uzupełnienia oferty.
· Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zamawiający, którego dane zostały określone w pkt. 1 Zapytania Ofertowego.  
· Kontakt do administratora na adres e-mail podany w pkt. 1 Zapytania lub listownie na adres podany w pkt. 1 Zapytania. 
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie niniejszego zamówienia prowadzonego w trybie zapytania ofertowego
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania ofertowego, prowadzonego w trybie zasady konkurencyjności, 
· uwagi na fakt, iż niniejsze postępowanie toczy się na podstawie norm obowiązujących w ramach Programu Operacyjnego Polska Wschodnia dane osobowe Wykonawcy objęte są przepisami o dostępie do informacji publicznej, tym samym mogą zostać udostępnione podmiotom, które na podstawie powyższej regulacji zwrócą się o ich udostępnienie, a ponadto zostaną udostępnione instytucjom i podmiotom zaangażowanym w proces realizacji Programu Operacyjnego Polska Wschodnia,
· Pani/Pana dane osobowe w celach archiwizacyjnych będą przechowywane przez okres realizacji, trwałości oraz okres przechowywania dokumentacji związanej z realizacją projektu,
· Pani/Pana dane osobowe nie będą przetwarzane w sposób zautomatyzowany i nie będą profilowane,
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia prowadzonego w oparciu o zasadę konkurencyjności, 
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO,
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących, 
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych, 
· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO, 
· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO, 
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych, 
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO, 
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Unieważnienie postępowania
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania zmian warunków zapytania ofertowego, a także jego odwołania lub unieważnienia oraz zakończenie postępowania bez wyboru ofert, w szczególności gdy wystąpią następujące przesłanki
a. nie złożono żadnej oferty niepodlegającej odrzuceniu; 
b. wystąpiła istotna zmiana okoliczności powodująca, że prowadzenie postępowania lub wykonanie zamówienia nie leży w interesie Zamawiającego, czego nie można było wcześniej przewidzieć; 
c. postępowanie obarczone jest niemożliwą do usunięcia wadą.
2. Jednocześnie Zamawiający zastrzega sobie możliwość: 
a. odwołania postępowania w każdym czasie; 
b. zakończenia postępowania bez dokonania wyboru Wykonawcy; 
c. unieważnienia postępowania, zarówno przed, jak i po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty.
3. W przypadkach, o których mowa powyżej Wykonawcy nie przysługują w stosunku do Zamawiającego żadne roszczenia odszkodowawcze, jak też nie przysługuje zwrot kosztów związanych z przygotowaniem i złożeniem oferty.
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania zmian warunków zapytania ofertowego, a także jego odwołania lub unieważnienia oraz zakończenie postępowania bez wyboru ofert, w szczególności w przypadku gdy wartość oferty przekracza wielkość środków przeznaczonych przez Zamawiającego na sfinansowanie zamówienia.
5. Wykonawcy uczestniczą w niniejszym postępowaniu na własne ryzyko i koszt, nie przysługują im żadne roszczenia z tytułu zakończenia przez Zamawiającego niniejszego postępowania bez dokonania wyboru oferty najkorzystniejszej.

Załączniki

Załącznik nr 1. Formularz ofertowy 
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