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Kraków, dn. 26.02.2025 r. 

 

ZAPYTANIE OFERTOWE NR 1/2025 

W związku z realizacją projektu pt. Zwiększenie efektywności energetycznej i redukcja odpadów w 
produkcji cateringu poprzez wdrożenie nowoczesnych technologii, realizowanego w ramach 
Krajowego Planu Odbudowy i Zwiększania Odporności, Działanie A2.2.1. Inwestycje we wdrażanie 
technologii i innowacji środowiskowych, w tym związanych z GOZ wg wniosku o objęcie 
przedsięwzięcia wsparciem nr KPOD.01.13-IW.01-0013/24, firma Dagmara Osman HK TEAM 
zaprasza do złożenia oferty na dostawę i instalację linii do termicznej obróbki wyrobów mącznych. 
 
I. ZAMAWIAJĄCY  

Dagmara Osman HK TEAM  
ul. Zagaje 47 
30-437 Kraków 
NIP: 6491210507 
 
II. OKREŚLENIE TRYBU ZAMÓWIENIA  
Niniejsze postępowanie jest prowadzone zgodnie z Wytycznymi programowymi w zakresie 
kwalifikowania wydatków na lata 2021-2027. 
 

III. OKREŚLENIE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  
 
Przedmiotem zamówienia są usługi badawcze wg poniższej specyfikacji:  

L.p. Przedmiot 
zamówienia Harmonogram  Specyfikacja 

1. Zakup i instalacja linii 
do termicznej obróbki 
wyrobów mącznych. 
 
CPV Kod: 42215000-6 
Nazwa: Maszyny do 
przetwórstwa żywności 

od 10.03.2025 
do 30.09.2025 

Linia do termicznej obróbki wyrobów mącznych 
obejmuje urządzenia do gotowania, 
hartowania, chłodzenia, suszenia i naolejania 
wyrobów mącznych. Zastosowanie tej linii ma 
zintegrować przetwarzanie produktów, 
minimalizując straty energii i wody, a także 
redukując ilość odpadów produkcyjnych. 
 
Urządzenie powinno się składać z podzespołów: 
1. Przenośnik podawczy - zadaniem przenośnika 

jest odbieranie wyrobów z pierożarki, 
odseparowanie nadmiaru mąki i przeniesienie 
do kotła warzelnego. Minimalne dane 
techniczne: 

- Szerokość taśmy -120 mm 
- Długość przenośnika -1200 mm 
- Szybkość taśmy - regulowana falownikiem 
- Moc motoreduktora - 0,18 kW 
2. Kocioł warzelny - wyposażony w 

zautomatyzowany mechanizm przesuwający 
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gotujące się produkty. Produkty następnie 
przechodzą pod prysznicem hartującym, który 
równocześnie hartuje i opłukuje produkty. 
Cały mechanizm jest podnoszony 
pneumatyczne co pozwala na szybkie i 
dokładne wyczyszczenie kotła. Kocioł 
zasilany energią elektryczną. Minimalne dane 
techniczne: 

- Wymiary: dł. 3000 mm, szer. 1100 mm, wys. 
1100 mm 
- Moc grzewcza - ok. 50 kW 
- Motoreduktor – 0.18 Kw 
- Pojemność kotła – 600 l. 
- Wydajność gotowania - ok 150-200kg/h (w 
zależność od produktu) 
3. Sekcja chłodząca - składająca się z wanny w 

której umieszczony jest przenośnik taśmowy. 
Nad przenośnikiem umieszczona jest 
instalacja z której zespół dysz oblewa 
produkty wodą. Woda krąży w obiegu 
zamkniętym. Minimalne dane techniczne: 

- Wymiary wanny: dług. 3000 mm, szer. 1000 
mm, Szerokość taśmy – 800 mm 
- Taśma z zabierakami 
- Szybkość taśmy - regulowana 
4. Sekcja suszenia, w której produkty będą 

przebywały ok. 1h i będą owiewane 
powietrzem. W tym czasie produkty będą 
przewracanie 8 razy. Zabieg ten wysuszy i 
dochodzi produkty. Minimalne dane 
techniczne: 

- Wymiary: 2500 mm x 1000 mm 
- Nawiew mechaniczny, cichy 
- Szybkość taśmy regulowana 
- Długość taśmy łącznie ok. 20 mb. 
5. Sekcja naolejania. W czasie naolejania 

produkty będą powlekane bardzo dokładnie 
olejem spożywczym. To jest ostatni proces 
technologiczny. Minimalne dane techniczne: 

- Wymiary: dł. 1600 x szer. 800 x wys. 1200 
- Motoreduktor 0.18kW 
- Regulacja szybkości obrotu bębna. 
- Regulacja ilości oleju. 
6. Sterowanie panelem dotykowym. 

 

IV. WARUNKI NIEZBĘDNE DO UDZIAŁU W POSTEPOWANIU 

1. Oferta kompleksowa wraz z instalacją wg przedmiotu zamówienia określona w punkcie III. 

2. Doświadczenie w budowie maszyn do przetwórstwa żywności minimum 5 lat. 

3. Ekoinnowacyjność linii do termicznej obróbki wyrobów mącznych poprzez: 
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• Oszczędność energii: Zintegrowane procesy termiczne pozwalają na odzysk ciepła z 
jednego etapu produkcji i jego wykorzystanie w innym, co znacząco zmniejsza 
zużycie energii. 

• Redukcja zużycia wody: Systemy zamkniętego obiegu wody i efektywne zarządzanie 
wodą w procesach chłodzenia i gotowania redukują zużycie wody. 

• Minimalizacja odpadów: Zaawansowane systemy kontroli jakości i precyzyjne 
dozowanie surowców zmniejszają ilość odpadów produkcyjnych. 

4. Okres gwarancji minimum 12 miesięcy od daty zakupu. 

5. Serwis gwarancyjny (online 24h) i pogwarancyjny oraz stała dostawa części zamiennych.  

6. Wykluczenia: 

a) Z udziału w postępowaniu wykluczone są podmioty powiązane osobowo lub kapitałowo 
z Zamawiającym. W celu uniknięcia konfliktu interesów zamówienia nie mogą być 
udzielane podmiotom powiązanym z Beneficjentem (Zamawiającym) osobowo lub 
kapitałowo. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania 
między Beneficjentem (Zamawiającym) lub osobami upoważnionymi do zaciągania 
zobowiązań w imieniu beneficjenta (Zamawiającego) lub osobami wykonującymi 
w imieniu Beneficjenta (Zamawiającego) czynności związane z przygotowaniem  
i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające 
w szczególności na: 

• uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, 
• posiadaniu co najmniej 10 % udziałów lub akcji, 
• pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, 

pełnomocnika, 
• pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa 

w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, 
lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we 
wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów 
zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających się o udzielenie 
zamówienia, 

• pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje 
uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z 
postępowaniem o udzielenie zamówienia. 

b) Weryfikacja warunku wykluczenia z postępowania odbywać się będzie na podstawie 
złożenia przez Oferenta podpisanego Oświadczenia o braku powiązań 
osobowych/kapitałowych z Zamawiającym (treść Oświadczenia została zawarta w 
niniejszym zapytaniu - załącznik nr 2). 

c) Z udziału w postępowaniu wykluczone są podmioty określone w art. 7 ust. 1 ustawy z 
dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania 
wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego, na 
podstawie którego wyklucza się z postępowania: 
• wykonawcę oraz uczestnika konkursu wymienionego w wykazach określonych w 

rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na 
podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o 
którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy; 

• wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego beneficjentem rzeczywistym w 
rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz 
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finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w 
wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo 
wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 
r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę 
rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy; 

• wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego jednostką dominującą w rozumieniu 
art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 
r. poz. 217, 2105 i 2106), jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w 
rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący 
taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na 
podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o 
którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy. 

d) Weryfikacja warunku wykluczenia z postępowania odbywać się będzie na podstawie 
złożenia przez Oferenta podpisanego Oświadczenia o braku wykluczenia (treść 
Oświadczenia została zawarta w niniejszym zapytaniu - załącznik nr 2). 
 

V. KRYTERIA OCENY OFERT 

Wybór najkorzystniejszej oferty będzie dokonywany w oparciu o podane niżej kryterium:  
Cena – 60 pkt. (60%) 
Czas realizacji – 40 pkt. (40%) 
 
W zakresie kryterium „cena” najwyżej punktowana będzie oferta z najniższą ceną całkowitą netto. 
W zakresie kryterium „czas realizacji” najwyżej punktowana będzie oferta z najkrótszym terminem 
realizacji w tygodniach. 
 
Liczba punktów w kryterium „cena” i „czas realizacji będzie przyznawana według poniższych 
wzorów:  
 
(Cena najtańszej Oferty / Cena ocenianej Oferty) x 60 pkt. 
(Najkrótszy termin realizacji spośród ofert / Termin realizacji ocenianej Oferty) x 40 pkt. 
 
Wyliczenia punktów zostaną dokonane z dokładnością do drugiego miejsca po przecinku, zgodnie z 
matematycznymi zasadami zaokrąglania. Maksymalna łączna suma punktów możliwych do uzyskania 
- 100 punktów.  

Oferta, która uzyska największą liczbę punktów, w oparciu o wskazane kryterium, zostanie uznana za 
najkorzystniejszą. 

VI. KRYTERIA WYBORU 

1. Wybór najkorzystniejszej oferty nastąpi w oparciu o kryteria podane w punkcie V.  

2. Za najkorzystniejszą ofertę Zamawiający uzna tę ofertę, która spełnia przedmiot zamówienia 
określony w punkcie III i warunki dostępowe określone w punkcie IV oraz która uzyska 
najwyższą liczbę punktów. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo wezwania Oferenta do złożenia wyjaśnień  
w przypadku, gdy cena oferty będzie rażąco odbiegać od stawek rynkowych. 

4. Zamawiający może odstąpić od podpisania umowy, jeżeli cena wybranej oferty przewyższa 
kwotę, którą zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 
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5. W sytuacji odrzucenia ofert z powodu, iż kwota ofert przewyższa kwotę, którą Zamawiający 
zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, Zamawiający może podjąć negocjacje  
z wybranymi Oferentami. 

6. Zamawiający może odstąpić od podpisania umowy jeśli po wyłonieniu oferenta wyjdą na jaw 
informacje uniemożliwiające prawidłową realizację umowy. 

7. Wykluczeni z możliwości realizacji zamówienia zostaną oferenci, którzy złożą oferty po 
terminie, w sposób niezgodny z punktem VII, a także podmioty wykluczone zgodnie  
z punktem IV.  

8. Warunki zmiany umowy: 

• W zakresie zmiany terminu wykonania zamówienia wg przedmiotu zamówienia w sytuacji 
uzasadnionej, gdy brak możliwości dochowania pierwotnego terminu realizacji 
zamówienia, z przyczyn niezawinionych przez Wykonawcę, Zamawiający może wyrazić 
zgodę na zmianę terminu. Wykonawca na piśmie przedstawi okoliczności 
uniemożliwiające dochowanie terminu realizacji zamówienia wynikającego z oferty. 
Jednakże informacja o zmianie terminu nastąpić musi najpóźniej do 30 dni 
kalendarzowych przed planowanym terminem odbioru. 

• Zmiany cen w przypadku, kiedy zmiana ta będzie korzystna dla Zamawiającego tzn. na 
cenę niższą, na pisemny wniosek jednej ze Stron. 

• Zamawiający może odstąpić od podpisania umowy jeśli po wyłonieniu oferenta wyjdą na 
jaw informacje uniemożliwiające prawidłową realizację umowy. 

 

VII.  SPOSÓB PRZYGOTOWANIA I ZŁOŻENIA OFERTY 

1. Ofertę należy sporządzić zgodnie z Instrukcją Użytkownika dla aplikacji Baza 
konkurencyjności - BK2021. 

2. Do oferty należy dołączyć: 

a) Formularz ofertowy, stanowiący załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego (oferta powinna 
być podpisana przez Wykonawcę lub przez osobę umocowaną, przy czym pełnomocnictwo 
musi być załączone do oferty). 

b) Oświadczenie Wykonawcy, stanowiące załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego (z 
podpisem Wykonawcy lub osoby umocowanej). 

3. Wykonawca jest zobowiązany w formularzu ofertowym podać cenę netto oraz wartość 
zamówienia brutto, zgodnie z załącznikiem nr 1 stanowiącym formularz ofertowy. Cena 
powinna zostać podana w PLN. 

4. Wykonawcy będą związani ofertą przez okres 30 dni kalendarzowych od upływu terminu 
składania ofert. 

5. Oferty są przygotowywane i składane na koszt Wykonawcy. 
6. Zamawiający przewiduje możliwość zadawania przez Oferentów pytań odnośnie pełnego 

zakresu ogłoszenia o zamówieniu. Pytania mogą być zadawane wyłącznie zgodnie z trybem 
określonym w Instrukcji Użytkownika dla aplikacji Baza Konkurencyjności - BK2021. 

7. Treść pytań oraz odpowiedzi będą upubliczniane przez Zamawiającego. 
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VIII. DODATKOWE INFORAMCJE 

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo zmiany warunków określonych w niniejszym Zapytaniu 
ofertowym. W takim przypadku Zamawiający może wyznaczyć inny termin składania ofert. 

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo zakończenia (zamknięcia) postępowania o udzielenie 
zamówienia bez dokonywania wyboru którejkolwiek ze złożonych ofert, na każdym jego 
etapie, bez uprzedniego informowania Wykonawców oraz bez podawania przyczyn takiego 
zakończenia postępowania. 

3. Zamawiający nie przewiduje dla uczestników postępowania środków odwoławczych od 
rozstrzygnięcia Zamawiającego, podejmowanych w ramach postępowania o udzielenie 
zamówienia. 

4. Niniejsze Zapytanie Ofertowe wraz z załącznikami zostało zamieszczone w Bazie 
Konkurencyjności. Umieszczane tam będą̨ informacje m.in. o odpowiedziach na pytania 
Wykonawców, o zmianach treści Zapytania Ofertowego, o wyniku postępowania bądź też 
jego odwołania (unieważnienia). 

 
IX. ZAŁĄCZNIKI 
 
Załącznik nr 1 – Formularz ofertowy 
Załącznik nr 2 – Oświadczenie Wykonawcy 


