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ZAŁĄCZNIK nr 1: OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
[bookmark: _Hlk187838936]Zakup i uruchomienie urządzeń kuchennych do produkcji kateringu na potrzeby projektu dotyczącego rozszerzenia profilu dotychczasowej działalności CKS Spółka Akcyjna
Zadanie realizowane w ramach projektu pt.: Przedsięwzięcie MŚP związane z poszerzeniem usług świadczonych przez CKS Spółka Akcyjna mieszczącej się przy ulicy Trakt Lubelski 40A w Warszawie, Mazowieckie – Numer umowy KPOD.01.03-IW.01-8696/24

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Specyfikacja przedmiotu zamówienia:
1. Piec konwekcyjno-parowy 20 gn 1/1 – 1 sztuka
· Długość 877 mm
· Szerokość 913 mm
· Wysokość 1807 mm
· Moc 42 KW
· Zasilanie gazowe
· Sposób wytwarzania pary Bojlerowy
· Wyświetlacz dotykowy min 10 cali
· Sonda 
· Automatyczne mycie
· Gotowanie na parze 30°C-130°C 
· Gorące powietrze 30°C-300°C 
· Połączenie pary i gorącego powietrza 30°C-300°
· Piec zgodny z normą DIN 18866
· Układ podłużnych prowadnic
· Regulacja poziomu wilgotności w komorze
· Precyzyjne co do sekundy monitorowanie i obliczanie brązowienia
· Programowanie do 1200 procesów gotowania zawierających maks. 12 kroków 
· Zintegrowane złącze USB
· Automatyczna optymalizacja czasu lub zużycia energii
· Automatyczne wznawianie i optymalne kończenie sekwencji gotowania po awarii zasilania trwającej krócej niż 15 minut
· Automatyczna optymalizacja czasu lub zużycia energii i planowanie docelowego czasu gotowania w celu rozpoczęcia lub zakończenia gotowania potraw w tym samym czasie.
· Funkcja szybkiego chłodzenia komory
· Czujnik temperatury rdzenia z 6 punktami pomiarowymi oraz automatyczną korektą błędów
· Gotowanie delta T
· Cyfrowy wyświetlacz wilgotności
· Cyfrowy wyświetlacz temperatury
· Zintegrowany spryskiwacz ręczny
· Oświetlenie LED
· 9 programów myjących do czyszczenia bez nadzoru
· System diagnostyki serwisowej z automatycznym wyświetlaniem komunikatów serwisowych
· 2 wózki ruchome typ 20-1/1, 20 poziomów, kompatybilne z piecem
· Osłona termiczna umożliwiająca postawienia pieca w bliskiej odległości urządzeń grzewczych
· Pakiet chemii czyszczącej zawierających 750 tabletek myjących oraz 750 tabletek pielęgnacyjnych odpowiednich do zaoferowanego pieca
· System filtracji składający się z głowicy, licznika oraz wkładu o wydajności 12 700 l
· Zestaw pojemników ze stali nierdzewnej odpowiednich do pieca 1/1 100 mm – 5 sztuk oraz 1/1 65 mm – 20 sztuk

2. Piec konwekcyjno-parowy 20 gn 1/1 dwukomorowy – 1 sztuka
· Długość 850 mm
· Szerokość 842 mm
· Wysokość 2028 mm
· 2 niezależnie komory pieca 10 GN1/1, każdy posiadający wyświetlacz dotykowy min 10 cali
· Moc 37,8 KW
· Zasilanie 400V
· Zasilanie elektryczne
· Sposób wytwarzania pary Bojlerowy
· Sonda 
· Automatyczne mycie
· Gotowanie na parze 30°C-130°C 
· Gorące powietrze 30°C-300°C 
· Połączenie pary i gorącego powietrza 30°C-300°
· Piec zgodny z normą DIN 18866
· Układ podłużnych prowadnic
· Regulacja poziomu wilgotności w komorze
· Precyzyjne co do sekundy monitorowanie i obliczanie brązowienia
· Programowanie do 1200 procesów gotowania zawierających maks. 12 kroków 
· Zintegrowane złącze USB
· Automatyczna optymalizacja czasu lub zużycia energii
· Automatyczne wznawianie i optymalne kończenie sekwencji gotowania po awarii zasilania trwającej krócej niż 15 minut
· Automatyczna optymalizacja czasu lub zużycia energii i planowanie docelowego czasu gotowania w celu rozpoczęcia lub zakończenia gotowania potraw w tym samym czasie.
· Funkcja szybkiego chłodzenia komory
· Czujnik temperatury rdzenia z 6 punktami pomiarowymi oraz automatyczną korektą błędów
· Gotowanie delta T
· Cyfrowy wyświetlacz wilgotności
· Cyfrowy wyświetlacz temperatury
· Zintegrowany spryskiwacz ręczny
· Oświetlenie LED
· 9 programów myjących do czyszczenia bez nadzoru
· System diagnostyki serwisowej z automatycznym wyświetlaniem komunikatów serwisowych
· Podstawa z 2 rzędami prowadnic kompatybilna z piecem
· Osłona termiczna umożliwiająca postawienia pieca w bliskiej odległości urządzeń grzewczych
· Pakiet chemii czyszczącej zawierających 750 tabletek myjących oraz 750 tabletek pielęgnacyjnych odpowiednich do zaoferowanego pieca
· System filtracji składający się z głowicy, licznika oraz wkładu o wydajności 12 700 l
· Zestaw pojemników ze stali nierdzewnej odpowiednich do pieca 1/1 100 mm – 5 sztuk oraz 1/1 65 mm – 20 sztuk

3. Zamrażarka szokowa 10x GN 1/1 – 1 sztuka
· Długość 790 mm
· Szerokość 800 mm
· Wysokość 1420 mm
· Rozmiar blach GN 1/1 lub 600x400
· Ilość prowadnic 10
· Moc 2 KW
· Zasilanie 230V
· Wykonanie ze stali AISI 304
· Rodzaj chłodzenia R-452A
· Temperatura w stopniach Celsjusza: chłodzenie +3 ºC lub zamrażanie -18 ºC 
· Dotykowy panel 
· Wydajność procesu szybkoschładzania: 50 kg, szybkozamrażania: 30 kg
· Izolacja poliuretanowa 60 mm
· Cykle sterowania termostatem z końcem cyklu alarm dźwiękowy
· Nieogrzewany czujnik temperatury
· Automatyczne odszraniane
· Urządzenie odparowujące wodę bez poboru energii
· Zestaw pojemników ze stali nierdzewnej odpowiednich do zamrażarki 1/2 100 mm – 10 sztuk, 1/2 65 mm – 10 sztuk, 1/3 100 mm – 10 sztuk, 1/3 65 mm – 10 sztuk

4. Szatkownica do warzyw – 1 sztuka
· Długość 220 mm
· Szerokość 360 mm
· Wysokość 450 mm
· Pojemność 2,9 l 
· Max ilość obrotów 1500 obr/min
· Moc 0,55 KW
· Zasilanie 230 V
· Materiał tworzywo sztuczne
· Funkcja cutter-wilk oraz szatkownica
· Asynchroniczny silnik
· Pojemnik cuttra i szatkownica wykonane z wytrzymałego tworzyw
· W standardzie nóż gładki ze stali nierdzewnej
· Ilość porcji od 10 do 30 sztuk

5. Krajalnica grawitacyjna do wędlin – 1 sztuka
· Długość 655 mm
· Szerokość 495 mm
· Wysokość 510 mm
· Pochylone ostrze o średnicy ø 300 mm
· Stal nierdzewna
· Nóż, pokrywa noża i płyta oporowa pokryte teflonem
· Pochył stołu podawczego do noża 45 °
· Wymiary stołu podawczego 300x250 mm
· Grubość krojonego plastra 0-28 mm
· Wbudowana ostrzałka

6. Wózek – 1 sztuka
· Długość 650 mm
· Szerokość 650 mm
· Wysokość 1230 mm
· Dedykowany do krzeseł bankietowych
· Konstrukcja stalowa
· Możliwość transportu 18 sztuk ze sztaplowanych krzeseł
· 3 kółka
· Kolor ramy wózka złoty
· Oparcie materiałowe 

7. Wózek – 1 sztuka
· Wymiary wózka 670x350x860
· Kolor antyczny mosiądz
· Konstrukcja metalowa
· 2 poziomy półek szklanych
· Półki wykonane z hartowanego szkła
· Półki zabezpieczone ramą wokół obwodu w celu ochrony przed zsuwaniem się przedmiotów
· 4 koła 
· Wyprofilowany uchwyt

8. Wózek – 1 sztuka
· Długość 380 mm
· Szerokość 550 mm
· Wysokość 1735 mm
· Ilość pojemników 15x GN 1/1
· Stal nierdzewna
· Dodatkowe profile na środku w celu wzmocnienia
· Maksymalne, równomierne obciążenie wózka do 180kg
· Posiada 4 obrotowe gumowe kółka, w tym 2 z hamulcami

9. Wózek – 1 sztuka
· Długość 710 mm
· Szerokość 410 mm
· Wysokość 810 mm
· 3 półki
· Stal nierdzewna
· 4 skrętne kółka o średnicy 125 mm w tym dwa z hamulcami
· Maksymalne obciążenie półki: 35 kg
· Rozmiar półki: 635 x 340 mm

10. Ekspres do kawy z filtrem wody oraz młynkiem 
Ekspres – 1 sztuka:
· Długość 770 mm
· Szerokość 540 mm
· Wysokość 520 mm
· Bojler 11 l
· 2 grupy
· Napięcie: 120 / 220-240 / 380-415 (3N) V
· Kolor: Srebrno-czarny
· Maksymalna wysokość filiżanki: 80 mm
· Moc 4950 W 
· Panel dotykowy z 4 programowalnymi dawkami napoju
· Podświetlenie przycisków
· Ekran LCD z licznikiem czasu parzenia
· Wbudowana pompa wolumetryczna
· Manometr kontroli ciśnienia w bojlerze
· Manometr kontroli ciśnienia w pompie
· USB
· 2 dysze pary wodnej
· Dysza gorącej wody z programowalnym dozowaniem kontrolowanym czasowo
· Automatyczny proces codziennego czyszczenia
· Automatyczne włączanie urządzenia 
· System zarządzający obwodem hydraulicznym
· System zapewniający stały poziom ogrzewania podczas intensywnego użytkowania 
· Zawór z funkcją regulacji intensywności pary lub całkowitego otwarcia dyszy
· Filtr do ekspresu do kawy o wydajności 1600 l
Młynek – 1 sztuka:
· Stożkowe żarna ze stali szlachetniej 
· Regulowany stopnień zmielenia kawy
· Obrotowy pojemnik na ziarna
· Kontrola czasu mielenia kawy
· Przeźroczysty pojemnik na kawę zmieloną

11. Urządzenie wielofunkcyjne – 1 sztuka
· Długość 326 mm
· Szerokość 333 mm
· Wysokość 335 mm
· Pojemność naczynia miksującego 2,2 litra
· Zasilanie 230V
· Ekran dotykowy kolorowy 6,8 cala
· Naczynie ze stali nierdzewnej
· Zakres temperatur 37-160 stopni
· Gotowanie tradycyjne
· Gotowanie na parze
· Sous-vide
· Karmelizowanie
· Fermentacja
· Smażenie w wysokiej temperaturze
· Mieszanie, miksowanie i blendowanie
· Zagniatanie ciasta
· Emulgowanie
· Siekanie
· Wolne gotowanie 
· Mycie naczynia miksującego (funkcja samooczyszczania)
· Dokładność ważenia co 1 g w zakresie od 1 g do 3 kg
· Zakres obrotów 40 – 10 700 obr./min
· System zabezpieczeń przed przegrzaniem i przeciążeniem
· W zestawie: Naczynie miksujące z pokrywą, miarka, motylek (do ubijania piany), Koszyczek do gotowania, naczynie do gotowania na parze, Łopatka
· Dostęp do ponad 60 000 przepisów
· Gumowe nóżki stabilizujące urządzenie
2

image1.png
KRAJOWY Reeczpospolita Sfinansowane przez
PLAN Polska Unig Europejska
ODBUDOWY - NextGenerationEU




