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Zapytanie ofertowe w ramach programu Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększania Odporności
Komponent: A „Odporność i Konkurencyjność Gospodarki”
Inwestycja: A1.2.1 Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności
Zakres: Nabór przedsięwzięć MŚP realizowanych przez mikroprzedsiębiorstwa, małe i średnie przedsiębiorstwa z sektora hotelarstwo, gastronomia (HoReCa), turystyka, kultura.
Umowa o dofinansowanie nr. KPOD.01.03-IW.01-6809/24



























12.02.2025 Data upublicznienia zapytania ofertowego

SEKCJA I: ZAMAWIAJĄCY

I.1. Nazwa i adres Zamawiającego
DRINK BAR”PRZYSTANEK”S.C.
ul. Juliana Tuwima 23A
47-225 Kędzierzyn - Koźle
NIP: 7491565725
Osoba do kontaktu: 
Małgorzata  Miler
E-mail: mailerO@vp.pl
Tel: 794794312

I.2. Określenie kodów CPV dotyczących przedmiotu zamówienia
CPV przedmiotu zamówienia:  
42000000-6 – Maszyny przemysłowe

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

II.1. Tryb udzielenia zamówienia
Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego zgodnie z zasadą konkurencyjności. Sposób ponoszenia wydatków zgodnie z zasadą uczciwej konkurencji. Umowa zostanie zawarta w wyniku wyboru oferty przez Zamawiającego.

II.2.1. Nazwa nadana zamówieniu przez Zamawiającego: 
„Zakup wyposażenia i sprzętu”.

Tytuł przedsięwzięcia: „Rozszerzenie działalności firmy DRINK BAR „PRZYSTANEK” S.C. poprzez wprowadzenie nowej usługi o restaurację i kawiarnie w miejscowości Kędzierzyn-Koźle.”

II.2.2. Określenie przedmiotu zamówienia: 

Przedmiot zamówienia zawiera: koszt wyposażenia sprzętu i mebli do kuchni i restauracji w celu wprowadzenia i uruchomienia nowej usługi. 




Wydatek obejmuje następujące zakup i wyposażenie sprzętu do kuchni i restauracji: 


1. Profesjonalna zmywarka do naczyń/kosz 500x500/2 Dozowniki/600x600x820mm/3,4kW/230v/- 1sztuka

Opis i parametry techniczne:
· Urządzenia z wysokiej jakości stali nierdzewnej
· Termostat kontrolujący odpowiednią temperaturę mycia 60°C oraz wyparzania 85°C
· Możliwość zamówienia podstawy pod zmywarkę z prowadnicami na kosze - PPZ500
· Standardowe wyposażenie w 2 kosze myjące oraz pojemnik na sztućce
· Zawór zwrotny zapobiegający cofaniu się wody
· Wymiary zewnętrzne: [mm]: 600x605x830
· Maksymalna wysokość wsadu [mm]: 320
· Wymiary kosza [mm]: 500x500
· Wydajność [ilość koszy/h]: 30
· Moc całkowita [kW]: 3,4
· Zasilanie [V]: 230
· Dozownik płynu myjącego: TAK
· Dozownik płynu nabłyszczającego: TAK
· Moc pompy myjącej [kW]: 0,6
· Czas 1 cyklu mycia [s]: 120
· Zużycie wody do płukania [l/cykl]: 2,6
· Pojemność zbiornika [l]: 25
· Moc grzałki zbiornika [kW]: 2,8
· Pojemność bojlera [l]: 7
· Moc grzałki bojlera [kW]: 2,8
· Dozownik płynu nabłyszczającego: TAK
· Dozownik płynu myjącego: TAK
· Przyłącze wody: 3/4"
· Zasilanie [V]: 230
· Waga [kg]: 54
· Poziom hałasu [dBA]:65
W zestawie urządzenie musi posiadać:
· 1x kosz na talerze 50x50 cm
· 1x kosz na szkło i pojemnik na sztućce
· dozownik płynu nabłyszczającego
· dozownik płynu myjącego
· wąż zasilający 3/4 cala
· wąż odpływowy


2. Kostkarka do lodu /24kg/24h/zasobnik 5kg/nowoczesny czynnik R290/330x470x580 mm
/-1sztuka

Opis i parametry techniczne:
· Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, 
· Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej
· Wbudowany zasobnik lodu z czujnikiem, który wyłącza produkcję lodu po wypełnieniu zasobnika i zapobiega przepełnieniu 
· Wnętrze komory wykonany z tworzywa ABS 
· Dobra izolacja i wydajny układ chłodzenia, który sprawia, że że kostkarka produkuje lód już w kilka minut od momentu uruchomienia
· Ekologiczny czynnik chłodniczy R290, który zapewnia niższe zużycie energii i jest przyjazny dla środowiska
· Regulowane nóżki ze stali nierdzewnej z możliwością regulacji w zakresie 75-110 mm
· Wbudowana pompa
· Wymiary zewnętrzne [mm]: 330x470x580
· Wydajność [kg/24h]: 24
· Maksymalna pojemność zbiornika [kg]: 5
· Waga [kg]: 21
· System chłodzenia: A
· Moc [kW]: 0,2
· Zasilanie [V]: 230


3. Ekspres do kawy automatyczny/ekran dotykowy/powiększony zbiornik na wodę 6l/-1sztuka

Opis i Parametry techniczne:
· Dotykowy 7-calowy panel sterowania z wyborem 6 różnych napojów 
· Możliwość zaprogramowania różnych napojów: espresso, americano, cappuccino, latte, latte macchiato, gorące mleko, gorące spienione mleko, gorąca woda, podwójne espresso, podwójne cappuccino, podwójne latte, podwójne latte macchiato, podwójne gorące mleko, podwójne gorące spienione mleko 
· Możliwość personalizacji napojów: możliwość regulacji takich parametrów jak moc kawy, pojemność kawy, temperatura kawy, pojemność gorącej wody, temperatura gorącej wody, czas wydawania mleka 
· Wstępne zaparzanie „PRE-BREW” dodatkowo wpływające na zwiększenie mocy kawy i wydobycie z niej maksimum aromatu 
· Możliwość przygotowania dwóch napojów jednocześnie 
· Wydajność maksymalna to 40 filiżanek po 120 ml na godzinę 
· Minimalna ilość zaparzanej kawy: 25 ml 
· Wydajność do 80 filiżanek/dzień 
· Sygnał informujący o konieczności odkamieniania 
· Wskaźnik poziomu napełnienia
· Wymiary [mm]: 395x480x580 mm
· Moc [kW]: 2,7
· Zasilanie [V]: 230
· Pojemność zbiornika na kawę [kg]: 1
· Pojemność zbiornika na wodę [l]: 6
· Regulacja wysokości wylewki: 100-160 mm
· Ciśnienie pompy: 19 bar
· Waga [kg]: 17,4 kg
· Przyłącze wody: stałe przyłącze wody 1/2"
Zestaw musi zawierać:
· 1 wąż do mleka, 50 cm
· 1 wąż doprowadzający wodę, 150 cm
· 1 wąż do mleka z regulatorem przepływu, 50 cm
· Szuflada na resztki z otworem wylotowym
· Zestaw do podłączenia bezpośrednio do wody

4. Piec konwekcyjny H90 4x438x315, 2,67 kW,230V/-1sztuka
Opis urządzenia:
· Obudowa ze stali nierdzewnej
· Podwójne przeszklone drzwi
· Komora częściowo emaliowana
· Oświetlenie komory
· Ogrzewanie za pomocą dwóch grzałek
· 2 wentylatory
· 4 blachy w zestawie
· Timer od 0 do 120 minut
· Zakres temperatur: od 50°C do 300°C

Parametry techniczne:
· Wymiary: 595×595×570 mm
· Na 4 blachy 438x315 mm
· Odległość miedzy prowadnicami: 70 mm
· Moc: 2,67 kW
· Zasilanie: 230 V
· Waga: 38 kg



5. Profesjonalna wyciskarka elektryczna /0,34kW/230V/-1sztuka

Opis urządzenia:
· Materiał certyfikowany do kontaktu z żywnością - Foodsafe Tritan
· Bezszczotkowy silnik o dużej mocy
· Stożek ze stali nierdzewnej
· Niekapiąca wylewka
· Aluminiowa obudowa
· Maksymalna wysokość szklanki lub dzbanka: 145mm
· Miska i przykrywka wykonana z bezpiecznego materiału Foodsafe Tritan®
· Sitko i stożek wykonane ze stali nierdzewnej (316)
· Chowany przewód podłączenia do sieci elektrycznej
· Obudowa wykonana z odlewanego aluminium i gładkiego w dotyku plastiku ABS
Parametry techniczne:
· Zasilanie: 230V
· Moc: 0,34kW
· Prędkość obrotowa: 1450 obr/min
· Rodzaj silnika: bezszczotkowy indukcyjny
· Wymiary:185x210x385mm (300mm uwzględniając tackę ociekowa)
· Waga netto: 7,4kg
· Niski poziom głośności: 65dBA


6. Restauracyjny system przywoławczy/-1sztuka

Opis urządzenia:
· Cyfrowe wyświetlacze na pagerach do oznaczania numeru zamówienia/stolika (programowalne numery od 001 do 998)
· Kontroler z klawiaturą dotykową
· Antena wbudowana do kontrolera zapewniająca brak zakłóceń sygnału przez inne urządzenia
· 3 tryby powiadomień: wibracje, sygnał dźwiękowy, sygnał świetlny LED
· Stosowanie kilku trybów powiadomień równocześnie – wszystkie wyłączane jednym kliknięciem
· Ładowanie z oszczędnością miejsca: piętrowanie pagerów na ładowarce
· Zasięg: 500 m.
· Maks. liczba pagerów programowanych na 1 centralę: 998
· W zestawie: centrala, 10 pagerów, stacja dokująca z zasilaczem
· Pagery również sprzedawane oddzielnie – 10 szt. (kod: 201640)
Parametry techniczne:
· Wymiary: 210x130x(H)40 mm


7. Frytownica elektryczna z kranem 2-komorowa/2x8 i 2x3 kW/-1sztuka

Opis:
· pojemność użytkowa 2 x 9.3 l 
· pojemność minimalna 2 x 7 l 
· pojemność całkowita 2 x 13.5 l 
· kosz frytownicy z przednim mocowaniem oraz żaroodpornym uchwytem 
· regulacja temperatury pokrętłem 60-200°C 
· system zimnej strefy zapobiegający przypalaniu się resztek żywności 
· demontowalny panel sterowania ułatwiający czyszczenie urządzenia 
· kran spustowy 
Parametry techniczne:
· Waga - M: 14.5 kg 
· Wysokość - H: 390 mm 
· Głębokość - D: 510 mm 
· Szerokość - W: 610 mm 
· Napięcie - U: 230 V 
· Zasilanie: prąd 
· Częstotliwość: 50 Hz 
· Pojemność - V: 16 l 
· Moc elektryczna: 6 kW 
· Temperatura min.: 60 °C 
· Temperatura max.: 200 °C



8. Szafa chłodnicza 700L/GN2/1 stal nierdzewna/drzwi lewe/653x842x2040mm/-1sztuka

Opis:
· Szafa chłodnicza 1-drzwiowa w standardzie GN 2/1 
· Przeznaczona do profesjonalnego, intensywnego użytku
· Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej
· Regulacja temperatury za pomocą cyfrowego sterownika
· Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powłoką antykorozyjną zapewnia równomierny rozkład temperatury wewnątrz urządzenia
· Bardzo dobra izolacja termiczna o grubości 60 mm i wysokiej gęstości 40 kg/m3, wolna od CFC
· Drzwi z zintegrowanym uchwytem na całej długości drzwi, uniemożliwiający nagromadzanie się kurzu i brudu
· Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu poniżej kąta 90°
· Maksymalny kąt otwierania drzwi 120°
· Wyposażona w wyłącznik stykowy, który wyłącza wentylator po otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna i wpływa na mniejsze zużycie energii
· Automatyczne odparowanie skroplin
· Nóżki ze stali nierdzewnej, regulowane na wysokość w zakresie 125 - 200 mm
· Wyposażona w 3 półki epoksydowe w standardzie GN 2/1
· Możliwość regulacji wysokości półek na 23 poziomach
· Maksymalne obciążenie półek 40 kg
· Magnetyczna uszczelka drzwi z możliwością demontażu, która ułatwia utrzymanie szafy w czystości
· Komora szafy z zaokrąglonymi krawędziami, dno z jednego arkusza blachy oraz otwór odpływu w dolnym panelu zapewniają łatwe czyszczenie i zapobiegają nagromadzaniu się zanieczyszczeń
· IV klasa klimatyczna
· Drzwi wyposażone w zamek
Parametry techniczne:
· Wymiary zewnętrzne [mm]: 653x842x2040
· Pojemność [l]: 700
· Czynnik chłodzenia: R600a
· Zakres temperatury [°C]: 0 do +8
· Moc [kW]: 0,18
· Roczne zużycie energii [kWh]: 548
· Zasilanie [V]: 230



9. Szafa mroźnicza 700L GN2/1 stal nierdzewna/drzwi lewe/653x842x2040mm/-1sztuka

Opis:
· Szafa mroźnicza 1-drzwiowa w standardzie GN 2/1
· Przeznaczona do profesjonalnego, intensywnego użytku
· Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej
· Regulacja temperatury za pomocą cyfrowego sterownika
· Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powłoką antykorozyjną zapewnia równomierny rozkład temperatury wewnątrz urządzenia
· Izolacja termiczna o grubości 60 mm i wysokiej gęstości 40 kg/m3, wolna od CFC
· Drzwi z zintegrowanym uchwytem na całej długości drzwi, uniemożliwiający nagromadzanie się kurzu i brudu
· Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu poniżej kąta 90°
· Maksymalny kąt otwierania drzwi 120°
· Wyposażona w wyłącznik stykowy, który wyłącza wentylator po otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna i wpływa na mniejsze zużycie energii
· Automatyczne odparowanie skroplin
· Nóżki ze stali nierdzewnej, regulowane na wysokość w zakresie 125 - 200 mm
· Wyposażona w 3 półki epoksydowe w standardzie GN 2/1
· Możliwość regulacji wysokości półek na 23 poziomach
· Maksymalne obciążenie półek 40 kg
· Magnetyczna uszczelka drzwi z możliwością demontażu, ułatwia utrzymanie szafy w czystości
· Komora szafy z zaokrąglonymi krawędziami, dno z jednego arkusza blachy oraz otwór odpływu w dolnym panelu zapewniają łatwe czyszczenie i zapobiegają nagromadzaniu się zanieczyszczeń
· IV klasa klimatyczna
· Drzwi wyposażone w zamek
Parametry techniczne:
· Wymiary zewnętrzne [mm]: 653x842x2040
· Pojemność [l]: 700
· Czynnik chłodzenia: R290a
· Zakres temperatury [°C]: -17 do -21
· Moc [kW]: 0,7
· Roczne zużycie energii [kWh]: 2179
· Zasilanie [V]: 230


10. Stół ze zlewem 2-kom.(P) z półką 1200x600x850mm/-2sztuki

Opis:
· rant puszkowy 100x15 mm
· blat tłoczony
· stół spawany
· komory umieszczone centralnie
· otwór pod baterię pomiędzy komorami O 33 mm
· posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm
· ociekacz płaski
Parametry techniczne:
· Wysokość - H: 850 mm
· Głębokość - D: 600 mm
· Szerokość - W: 1200 mm
· Materiał wykonania: stal nierdzewna
· Konstrukcja: spawana


11. Bateria umywalkowa z prysznicem/ – 2sztuki

Opis:
· bateria umywalkowa jednootworowa łokciowa z wyciąganym prysznicem 
· zmienny strumień wody 
· wymagana O otworu 35 mm 



12. Okap przyścienny skrzyniowy 1200x900x450mm/łapacz tłuszczu/oświetlenie LED/-1sztuka


13. Urządzenie do hot-dogów 3 szpikulce 230V,0.65kW/-1sztuka

Opis:
· 3 elementy grzewcze do podgrzewania bułek 
· szklany pojemnik do gotowania na parze 
· koszyk na 40 parówek z podziałem na 2 sekcje 
Parametry techniczne:
· Waga - M: 9 kg 
· Wysokość - H: 400 mm 
· Głębokość - D: 300 mm 
· Szerokość - W: 440 mm 
· Napięcie - U: 230 V 
· Zasilanie: prąd 
· Moc elektryczna: 0.65 kW 


14. Płyta indukcyjna /-1sztuka

Opis i parametry techniczne: 
· Kuchenka indukcyjna 4P 35-1 TCK urządzenie nablatowe z mocą 2 x 7 kW
· Wyposażona w 4 duże pola grzewcze do garnków o maks. średnicy 280 mm i 
· Ilość pól grzewczych: 4
· Przyłącze urządzenia: 2 x 3 NAC
· Średnica pola grzewczego z tyłu z prawego: 280 mm
· Średnica pola grzewczego z przodu z prawego: 280 mm
· Wyświetlacz cyfrowy: Tak
· Interwały ustawienia temperatury: 20 °C
· Średnica pola grzewczego z tyłu z lewej strony: 280 mm
· Ilość stopni temperatury: 10
· Głębokość pola szklanego: 760 mm
· Częstotliwość: 50-60 Hz
· Materiał powierzchni grzewczej: Szkło
· Materiał: Stal szlachetna
· Detekcja garnka: Tak
· Moc pola grzewczego z przodu z lewej strony, maks.: 3500 W
· Sterowanie: Pokrętło, Dotykowo
· Zakres temperatury od: 60 °C
· Ochrona przed przegrzaniem: Tak
· Włącznik/wyłącznik: Nie
· Kolor: Srebrny, Czarny
· Moc pola grzewczego z przedniego z prawego, maks.: 3500 W


15. Czajnik z regulacją temperatury/-1sztuka

Opis:
· Obudowa i grzałka wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304
· Uchwyt, pokrywka i podstawa z polipropylenu
· Funkcja regulacji i utrzymywania temperatury w zależności od zapotrzebowania: 40°C, 60°C, 80°C, 100°C
· Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona przed zakamienieniem
· Panel sterowania z wyświetlaczem cyfrowym
· Lampka kontrolna termostatu
· Wewnętrzny wskaźnik maks. poziomu wody
· Funkcja automatycznego wyłączania urządzenia po zagotowaniu wody
· Podwójna ochrona przed włączeniem pustego czajnika
· Możliwość obrotu czajnika na podstawie o 360°
Parametry techniczne:
· Pojemność: 1,8 l
· Moc: 1,8 kW
· Napięcie: 230 V
· Wymiary: 221x164x249 mm



16. Gofrownica 1bw160-101/gofr brukselski/2,2 Kw/-1sztuka

Parametry techniczne:
· Wymiary zewnętrzne: 285 mmx470x245 mm
· Waga: 21,75 kg
· Regulacja temperatury: Termostatycznie, bezstopniowo 
· Wersja płyty/płyt grzewczych: Zamontowane na stałe 
· Ilość jednostek odpiekowych: 1 
· Włącznik/wyłącznik: Tak 
· Częstotliwość: 50/60 Hz 
· Zakres temperatury do: 300 °C
· Wielkość gofra: 160 x 100 mm, wysokość 32 mm 
· Lampka kontrolna: Nagrzewanie, wł./wył. 
· Stopień ochrony: IPX3 
· Sterowanie: Pokrętło 
· Kształt gofra: Gofr brukselski 
· Materiał: Stal szlachetna 
· Napięcie: 230 V 
· Materiał płyt grzewczych: Żeliwo, emaliowane 
· Zakres temperatury od: 50 °C
· Wyświetlacz cyfrowy: Nie 
· Moc przyłączeniowa: 2.2 kW





17. Syfon do bitej śmietany/ automatyczny iSi Thermo XPress Whip PLUS 1,0l./-1sztuka

Opis i parametry techniczne:
· automatyczny syfon do bitej śmietany oraz sosów 
· system zamknięty - spełnia standardy HACCP 
· butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposażona w podwójne izolowane ścianki 
· dozowanie poprzez naciśnięcie przycisku 
· wyposażenie: antypoślizgowa podstawa, kratka ociekowa 
· silikonowa uszczelka odporna na wysoką temperaturę 
· Pojemność - V: 1 l 







18. Kuchenka mikrofalowa/programowana portem USB/18L/3kW/563x420x340mm/-1sztuka

Opis urządzenia:
· Obudowa oraz wnętrze komory z ceramicznym dnem wykonane ze stali nierdzewnej
· Czytelny dotykowy panel sterowania z przyciskami oraz cyfrowym wyświetlaczem czasu i mocy
· Sterowanie elektroniczne
· Dolna i górna rotująca antena magnetronu odpowiedzialna za równomierne rozprowadzenie energii bez talerza obrotowego
· Wbudowany filtr powietrza i tłuszczu chroniący przed czynnikami zewnętrznymi
· System przypominający o konieczności czyszczenia filtra
· Możliwość dotykowego wybrania programu na panelu z przyciskami
· Wielofunkcyjne zastosowanie: rozmrażanie, 10 domyślnych programów, 10 poziomów mocy
· Możliwość zapisania do 100 programów, w tym wgrania z poziomu panelu sterowania za pomocą portu USB do 20 autorskich, wieloetapowych programów
· Automatyczne przeliczanie czasu dla podwójnych lub potrójnych porcji
· Alarm sygnalizujący koniec cyklu gotowania. Możliwość spersonalizowania dźwięku lub całkowitego wyłączenia
· Drzwi z dużą szybą umożliwiające obserwowanie procesów zachodzących w oświetlonym wnętrzu kuchenki
· Szczelne zamknięcie na zatrzask; łatwe otwieranie – bez blokady
· Ceramiczne dno
· Odpowiednia dla naczyń o maks. ø300 mm i prostokątnych
· Maksymalny jednorazowy czas pracy 60 minut
· Wyposażona w przewód z uziemieniem z wtykiem uziemiającym
· W zestawie karta USB z oprogramowaniem
Parametry techniczne:
· Wymiary: 563x420x340 mm
· Wymiary komory:  330x310x175 mm
· Pojemność: 18 l
· Moc: 3 kW
· Zasilanie: 230 V
· Waga: 31,8 kg




19. Ogrzewacz tarasowy gazowy/jezdny/h2220mm/-1sztuka

Opis urządzenia:
· Stal nierdzewna, profesjonalna jakość
· Zabezpieczenie zapłonu, zapalnik piezo
· Na gaz płynny
· Reflektor aluminiowy śr. 780 mm
· Wydajność: 13,5 kW/h
· Wysokość: 2220 mm
· Waga: 18 kg




20. Półka wisząca podwójna 1000x300x390mm – 2 sztuki

Parametry techniczne:
· Wymiary (mm): 1000x300x390 
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 
· Konstrukcja: skręcana 



21. Stół przyścienny bez półki 1000x600x850mm skręcany /-1sztuka

Opis:
· wykonany ze stali nierdzewnej AISI 201 
· skręcany do samodzielnego montażu 
· rant puszkowy 100x15 mm 
· blat roboczy o grubości 40 mm wzmocniony płytą laminowaną 
· przestawanie blatu względem podstawy : przód 30mm, tył 80 mm, boki po 15 mm 
· nogi wykonane z profili o wymiarze 40x40 mm 
· regulowane stopki -5 / +25 mm 
Parametry techniczne:
· Wysokość - H: 850 mm 
· Głębokość - D: 600 mm 
· Szerokość - W: 1000 mm 
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 
· Konstrukcja: skręcana



22. Kosz na odpady 50l/-2sztuki

Opis:
· Stal nierdzewna
· 4 kółka
· Pokrywa z uchwytem
Parametry:
· Średnica: 435 mm
· Wysokość: 610 mm
· Pojemność: 50 l


23. Stół przyścienny z półką 1200x600x850mm skręcany /-1sztuka

Opis:
· wykonany ze stali nierdzewnej AISI 201 
· skręcany do samodzielnego montażu 
· rant puszkowy 100x15 mm 
· blat roboczy o grubości 40 mm wzmocniony płytą laminowaną 
· przestawanie blatu względem podstawy : przód 30mm, tył 80 mm, boki po 15 mm 
· nogi wykonane z profili o wymiarze 40x40 mm 
· regulowane stopki -5 / +25 mm 
Parametry techniczne:
· Wysokość - H: 850 mm 
· Głębokość - D: 600 mm 
· Szerokość - W: 1200 mm 
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 
· Konstrukcja: skręcana




24. Półka wisząca podwójna 1200x300x390mm skręcany/-2sztuki

Parametry techniczne:
· Wymiary (mm): 1200x300x390 
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 
· Konstrukcja: skręcana 


25. Szafa magazynowa, drzwi suwane 1200x500x1800mm/-1sztuka

Opis:
· Konstrukcja spawana 
· Dwie przestawne półki 
Parametry techniczne:
· Wymiary (mm): 1200x500x1800
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 
· Konstrukcja: spawana 



26. Szafa porządkowa z umywalką 1000x500x2000 mm/-1sztuka

Opis:
· konstrukcja spawana 
· komora umywalki zabudowana z trzech stron 
· wymiary komory 320x300x150mm 
· otwory wentylacyjne 
· przestawna półka 
Parametry techniczne:
· Wymiary (mm): 1000x500x2000
· Materiał wykonania: stal nierdzewna 

27. Grill elektryczny 545x410x205 mm-płyty ryflowane /-1szuk

Opis:
· obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
· żeliwna powierzchnia grzewcza
· tacka na tłuszcz i pozostałości po grillowaniu
· tylna krawędź ochronna zapewniająca higieniczną pracę
· termostat z regulacją pracy do 300°C
· lampka kontrolna
· uchwyt w górnej pokrywie dla dokładniejszego docisku grillowanych produktów
Parametry techniczne:
· wymiary zewnętrzne: 545x410x205 mm
· powierzchnia robocza: 520x280 mm
· rodzaj płyt (góra/dół): ryfl./ryfl.
· moc: 2,5 kW
· zasilanie: 230V
· waga: 36 kg


28. Maszyna do waty cukrowej520x520x480 mm/-1sztuka

Opis:
1. Konstrukcja
· Średnica misy: 52 cm, wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej.
· Obudowa: Wykonana z powlekanej stali, zapewnia trwałość i estetyczny wygląd.
· Dodatkowa szuflada na akcesoria: Umożliwia przechowywanie dodatkowych elementów.
· Kompaktowe wymiary: 520x520x480 mm, 
2. Prostota obsługi
· Łatwość użytkowania: Wystarczy włączyć urządzenie i ogrzewanie, wsypać porcję cukru, a maszyna rozpocznie produkcję waty cukrowej
3. Dodatkowe funkcje i opcje
· Możliwość dokupienia pokrywy 
· Bezpiecznik przeciwprzeciążeniowy: Chroni silnik przed uszkodzeniem w przypadku blokady.
· Woltomierz: Umożliwia stałą kontrolę parametrów urządzenia.
· Wytrzymała obudowa ze stali: Dodatkowo polakierowana na kolor. 
4. Praktyczność
· Niewielka waga: Około 11 kilogramów, co ułatwia transport urządzenia.
· Oddzielne włączniki prądu i ogrzewania: Zapewniają wygodę obsługi i kontrolę nad funkcjami.
Parametry techniczne:
· Wymiary [mm]: 520x520x500
· Średnica misy [mm]: 520
· Moc [kW]: 1,03
· Napięcie [V]: 230
· Waga [kg]: 9,5


29. Blender 1500W 2,5l-270x250x550 mm/-1sztuka

Opis urządzenia:
· Idealny do rozdrabniania owoców i warzyw, przygotowywania koktajli, smoothies i deserów, a także kruszenia lodu
· W komplecie: nietłukący się dzbanek o pojemności 2,5 l , dociskacz i twarda pokrywka 
· Zdejmowany dzbanek z kopoliestru Tritan niezawierającego BPA, odporny na działanie temperatury: od -40°C do +90°C 
· Wymienny nóż ze stali nierdzewnej
· Korpus i pokrywka z tworzywa ABS
· Silnik z regulacją prędkości i funkcją pracy pulsacyjnej 
· prędkość obrotowa od 14000 obr./min. do 25000 obr./min. (bez obciążenia)
· Zabezpieczenie przed przegrzaniem i przeciążeniowe 
Parametry techniczne:
· wymiary w mm: 270x250x(H)550
· moc (w): 1500
· napięcie (V): 230
· pojemność (l) : 2,5 l


30. Chłodziarka podblatowa trzydrzwiowa 341 l-1350x515x850/230V/0,25kW/-1sztuka

Opis:
· Podblatowa szafa chłodnicza idealnie nadaje się do schładzania napojów, alkoholi, wody, soków
· Wysokość 845 mm 
· Poziome oświetlenie wewnętrzne LED
· Regulowane na wysokość plastyfikowane półki w kolorze szarym
· Elektroniczny termostat z cyfrowym wyświetlaczem
· Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny
· Wnętrze wykonane jest z tłoczonego aluminium, bardzo łatwego w czyszczeniu
· Ekologiczny czynnik chłodniczy R600a o wysokiej wydajności i niskim zużyciu energii
· Samodomykające się drzwi wykonane z podwójnego hartowanego szkła zapewniają dużą wytrzymałość oraz bardzo dobre właściwości izolujące
· Drzwi skrzydłowe lub przesuwne
· Automatyczne odszranianie
Parametry techniczne:
· Wymiary zewnętrzne [mm]: 1350x520x845
· Pojemność [l]: 318
· Waga [kg]: 81
· Zakres temperatur [°C]: 4 do 10
· Zasilanie [V]: 230
· Moc [kW]: 0,22
· Ilość półek: 6 szt.
· Wymiar półek [mm]: 446x346
· Regulacja półek: tak
· Zamek: tak
· Wewnętrzne oświetlenie: tak
· Chłodzenie: dynamiczne
· Czynnik chłodzący: R600a
· Regulacja temperatury: elektroniczna
· Wyświetlacz: tak


31. Witryna chłodnicza nadblatowa 140l- 624x560x874 mm/230v/022kW/-1sztuka

Opis:
· Witryna chłodnicza do zaprezentowania klientom ciast, przekąsek i dań, które wymagają przechowania w niskiej temperaturze
· Witryna jest przeszklona z 4 stron
· Oświetlenie LED umieszczone po obu stronach witryny
· Zakres temperatur wynosi od 2°C do 12°C
· Chłodzenie dynamiczne zapewnia doskonałe rozłożenie temperatury wewnątrz witryny
· W zestawie 3 półki, regulowane na wysokość, o wymiarach 493x264 mm
· Wygodna regulacja temperatury za pomocą elektronicznego termostatu z wyświetlaczem
· Regulowane nóżki zapewniają stabilność urządzenia
 Parametry techniczne:
· Wymiary zewnętrzne [mm]: 624x560x874
· Wymiary wewnętrzne [mm]: 493x338x552
· Pojemność brutto [l]: 140
· Pojemność netto [l]: 129
· Zakres temperatur [°C]: 2 do 12
· Moc [kW]: 0,22
· Zużycie energetyczne [kWh/24h]: 4,1
· Ilość półek: 3
· Wymiar półek [mm]: 493x264
· Chłodzenie: dynamiczne
· Czynnik chłodniczy: R290
· Zasilanie [V]: 230
· Waga [kg]: 58,5



Inne postanowienia:
1. Rozpoczęcie realizacji zamówienia: od 01.03.2025:
2. Maksymalny termin zakończenia realizacji zamówienia: do 31.03.2025r.

II.2.3 Warunki
1. Nie dopuszcza się możliwości złożenia oferty częściowej.
2. Nie dopuszcza się możliwości złożenia oferty wariantowej.
3. Oferent może złożyć tylko 1 ofertę.
4. Termin związania ofertą: 60 dni.
5. Wybrany Oferent zobowiązany jest do dostarczenia sprzętu i urządzeń do Zamawiającego w terminie nie przekraczającym do dnia 31.03.2025r. 
6. Minimalny termin gwarancji na sprzęt i wyposażenie wynosi 24 miesiące. 
7. Dodatkowe wsparcie serwisowe po zakończonej gwarancji. 
8. Oferta na sprzęt i wyposażenie zgodna z opisem i parametrami technicznymi zawartymi w zapytaniu. 

II.3. Miejsce i termin składania ofert: 
1. Termin składania ofert:
[bookmark: _GoBack]20.02.2025 do godziny 23:59
2. Miejsce składania ofert 
Ofertę należy złożyć poprzez system Baza Konkurencyjności (https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/).  
3. Kompletna oferta musi zawierać:
· Formularz oferty napisany na podstawie wzoru stanowiącego załącznik nr 1 do zapytania ofertowego
· Podpisane Oświadczenie stanowiące załącznik nr 2 do zapytania ofertowego
· Podpisane Oświadczenie stanowiące załącznik nr 3 do zapytania ofertowego
· Podpisane Oświadczenie stanowiące załącznik nr 4 do zapytania ofertowego
· Stosowne pełnomocnictwo – w przypadku gdy ofertę podpisuje pełnomocnik
· W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, dokument ustanawiający pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zapytania ofertowego.
4. Ofertę wraz z załącznikami należy sporządzić w języku polskim.
5. Oferty należy złożyć w ciągu 7 dni kalendarzowych od daty upublicznienia zapytania przez Zamawiającego, przy czym termin 7 dni kalendarzowych biegnie od dnia następnego po dniu upublicznienia zapytania ofertowego i kończy się z upływem ostatniego dnia.
6. W przypadku, gdy złożone przez Oferenta dokumenty, oświadczenia dotyczące warunków udziału w postępowaniu zawierają informacje w innych walutach niż określono w niniejszym zapytaniu, Zamawiający jako kurs przeliczeniowy waluty przyjmie kurs NBP z dnia publikacji ogłoszenia o zamówieniu na stronie Bazy Konkurencyjności. Jeżeli w dniu publikacji ogłoszenia o zamówieniu nie będzie opublikowany średni kurs walut przez NBP Zamawiający przyjmie kurs przeliczeniowy z ostatniej opublikowanej tabeli kursów NBP przed dniem publikacji ogłoszenia zamówienia w Bazie Konkurencyjności.
7. Koszt przygotowania i dostarczenia oferty pokrywa Oferent. 
8. Oferty, jakie wpłyną po terminie, zostaną zwrócone do Oferentów bez ich oceny, jako nieważne.
9. Wszelka korespondencja związana z przygotowaniem i złożeniem ofert musi odbywać się za pomocą portalu bazy konkurencyjności.
10. Pytania techniczne i formalne należy składać poprzez portal bazy konkurencyjności. Na pytania techniczne i formalne Zamawiający będzie udzielał odpowiedzi poprzez portal bazy konkurencyjności, pod warunkiem, że pytania wpłyną nie później niż na 2 dni przed datą ostateczną złożenia ofert. 
11. Jeżeli odpowiedzi na pytania lub zgłoszone problemy będą wiązały się ze zmianą warunków zamówienia, wszyscy uczestnicy zapytania zostaną powiadomieni o zmianach.

II.4. Tryb rozpatrzenia ofert:
1. Oferty przedłożone w terminie zostaną przeanalizowane przez Zamawiającego w terminie 7 dni od daty upływu maksymalnego terminu składania ofert określonego w pkt II.3.1 zapytania ofertowego.
2. Zamawiający w trakcie analizy ofert może wystąpić do Oferenta o dodatkowe wyjaśnienia lub uzupełnienia, jeśli zawarte w ofercie informacje nie pozwolą na obiektywną ocenę oferty. 
3. Dla odpowiedzi związanych z wyjaśnieniem oferty, przyjmuje się 2 dni robocze od dnia dostarczenia przez Zamawiającego zapytania/prośby o wyjaśnienie. 

II.5. Kryteria oceny ofert: 
1. W toku dokonywania badania i oceny ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Oferenta wyjaśnień treści złożonych przez niego ofert. 
2. Zamawiający będzie oceniał oferty, które nie podlegają odrzuceniu, według następujących kryteriów: 
3.  Cena – Ceny ofert netto (waga 100 %) będą obliczone zgodnie z poniższym wzorem:


gdzie:
 – oznacza ilość punktów uzyskanych w kryterium „cena oferty netto” (z dokładnością do dwóch  miejsc po przecinku).
 – oznacza cenę netto najtańszej z ofert.
– oznacza cenę netto ocenianej oferty.


4. Do oceny będą brane pod uwagę ceny oferty netto.
5. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów.
6. W przypadku równej ilości punktów Zamawiający przeprowadzi negocjacje cenowe z każdym z oferentów.


SEKCJA III: INFORMACJE DODATKOWE

III.1. Inne istotne postanowienia
Jeżeli cena oferty wyda się rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzić będzie wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego lub wynikającego z odrębnych przepisów, w szczególności jest niższa o 30% od wartości zamówienia lub średniej arytmetycznej cen wszystkich ważnych ofert, Zamawiający zwróci się o udzielenie wyjaśnień w określonym terminie dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny. Obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy/Dostawcy. 
Zamawiający oceniając wyjaśnienia, bierze pod uwagę obiektywne czynniki, w szczególności oszczędność metody wykonania zamówienia, wybrane rozwiązania techniczne, wyjątkowo sprzyjające warunki wykonania zamówienia dostępne dla Wykonawcy, oryginalność projektu wykonawcy oraz wpływ pomocy publicznej udzielonej na podstawie odrębnych przepisów. Zamawiający odrzuca ofertę wykonawcy, który nie złożył wyjaśnień lub jeżeli dokonana ocena wyjaśnień wraz z dostarczonymi dowodami potwierdza, że oferta zawiera rażąco niska cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia. 
Niniejsze zapytanie oraz określone w nim warunki mogą być przez Zamawiającego zmienione lub odwołane. 
Zamawiający informuje, że w przypadku nie otrzymania minimum 1 ważnej oferty w terminie określonym w pkt. II.3 niniejszego zapytania ofertowego, Zamawiający dokonuje wyboru dowolnego Wykonawcy, który spełnia wszystkie kryteria i warunki określone w zapytaniu ofertowym.
Zamawiający po wyborze najkorzystniejszej oferty niezwłocznie powiadomi o tym fakcie Wykonawców/Dostawców poprzez zamieszczenie informacji na odpowiedniej stronie internetowej.
Zamawiający nie jest zobligowany do prowadzenia postępowania według ustawy o zamówieniach publicznych.
Zamawiający informuje, iż obok formy pisemnej dopuszcza porozumiewanie się z Dostawcami/ Wykonawcami za pomocą poczty elektronicznej.

Zamawiający zastrzega sobie prawo anulowania zapytania ofertowego bez podawania przyczyn.

III.2. Finansowanie projektu: 
Zamawiający informuje, że projekt zamierza realizować z wykorzystaniem funduszy Unii Europejskiej w ramach programu Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększania Odporności (KPO), Komponent  A „Odporność i Konkurencyjność Gospodarki”, Inwestycja A1.2.1 Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności. 

III.3. Termin i miejsce wykonania zamówienia
Termin realizacji: do 31.03.2025r. 
[bookmark: _gjdgxs]Miejsce realizacji: ul. Juliana Tuwima 23A; 47-225 Kędzierzyn-Koźle

III.4. Istotne dla stron postanowienia umowy
1. [bookmark: _30j0zll]Zamawiający dopuszcza zmianę umowy w formie aneksu w przypadku:
a) gdy ze strony Instytucji Pośredniczącej pojawi się konieczność zmiany sposobu wykonania zamówienia przez Oferenta,
b) istotnych zmian w zakresie przedmiotu i sposobu realizacji Umowy niespowodowanych działaniem lub zaniechaniem którejkolwiek ze Stron Umowy,
c) Zamawiający dopuszcza wprowadzenie zmian w przypadku wystąpienia siły wyższej, co uniemożliwia wykonanie przedmiotu umowy zgodnie z SZ. Przez siłę wyższą rozumie się zdarzenie, którego strony nie mogły przewidzieć, któremu nie mogły zapobiec ani przeciwdziałać, a które uniemożliwia stronom wykonanie w części lub w całości ich zobowiązań, w szczególności: wojna, działania wojenne, działania wrogów zewnętrznych; terroryzm, rewolucję, przewrót wojskowy lub cywilny, wojnę domową; skutki zastosowania amunicji wojskowej, materiałów wybuchowych, skażenie radioaktywne, z wyjątkiem tych, które mogą być spowodowane użyciem ich przez Oferenta; klęski żywiołowe, jak huragany, powodzie, trzęsienie ziemi; bunty, niepokoje, strajki, okupacje budowy przez osoby inne niż pracownicy Oferenta; inne wydarzenia losowe. 
d) Nastąpi zmiana Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego na lata 2021-2027 lub innych obowiązujących Wytycznych, obowiązująca dla zawartych umów i wymagająca zmiany Umowy zawartej z Wykonawcą.
e) Nastąpi zmiana w interpretacjach Wytycznych.
f) Nastąpi zmiana przepisów prawa powszechnie obowiązującego, skutkująca koniecznością wprowadzenia zmian do zawartej Umowy.
g) Wynikną rozbieżności i niejasności w Umowie, których nie będzie można usunąć w inny sposób niż poprzez zmianę postanowień Umowy, a zmiana postanowień Umowy spowoduje jednoznaczną interpretację postanowień Umowy przez obie jej strony.
h) Nastąpi konieczność likwidacji pomyłek pisarskich i rachunkowych w treści Umowy.
i) Nastąpią okoliczności, których Zamawiający działając z należytą starannością nie mógł przewidzieć, a zmiana postanowień w Umowie nie prowadzi do zmiany charakteru Umowy lub w lepszy sposób zabezpieczy cele projektu.
j) Zmiany terminu wykonania zamówienia, w przypadku, gdy z powodów niezależnych od Wykonawcy nie będzie możliwe wykonanie zamówienia w zakładanym terminie.






SEKCJA IV: Załączniki

1. Załącznik nr 1 Formularz oferty. 
2. Załącznik nr 2 Oświadczenie o braku powiązań pomiędzy podmiotami współpracującymi. 
3. Załącznik nr 3 Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania
4. Załącznik nr 4 Oświadczenie Oferenta o sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.


Załącznik nr 1 Formularz oferty	
................................, dnia ..................
	/miejscowość, data/
	
	Dane Wykonawcy

	Nazwa
	

	Adres
	

	Numer NIP
	

	Numer telefonu
	
	Adres e- mail
	

	Dane osoby odpowiedzialnej za kontakty z Zamawiającym ze strony Wykonawcy

	Imię i Nazwisko
	

	Telefon
	
	Adres e- mail
	




Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia prowadzonym w trybie zapytania ofertowego zgodnie z zasadą konkurencyjności. Sposób ponoszenia wydatków zgodnie z zasadą uczciwej konkurencji.

my niżej podpisani:
	
	
działając w imieniu i na rzecz:
	
 	
 (nazwa (firma) dokładny adres Oferenta/Oferentów); w przypadku składania oferty przez podmioty występujące wspólnie podać nazwy (firmy) i dokładne adresy wszystkich podmiotów składających wspólną ofertę)
1. SKŁADAMY OFERTĘ na wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie ze Specyfikacją Zamówienia i oświadczamy, że wykonamy go na warunkach w niej określonych.

	Lp.
	Nazwa sprzętu/ ilość
	Cena netto
	Cena brutto

	1.
	Profesjonalna zmywarka do naczyń kosz 500x500/2 dozowniki/600x600x820mm/3,4kW/230v

1sztuka
	
	

	2.
	Kostkarka do lodu /24kg/24h/zasobnik 5kg/nowoczesny czynnik R290/330x470x580 mm

1sztuka
	
	

	3.
	Ekspres do kawy automatyczny/ekran dotykowy/powiększony zbiornik na wodę 6l
1sztuka
	
	

	4.
	Piec konwekcyjny H90 4x438x315, 2,67 kW,230V

1sztuka
	
	

	5.
	Profesjonalna wyciskarka elektryczna /0,34kW/230V

1sztuka
	
	

	6.
	Restauracyjny system przywoławczy

1sztuka
	
	

	7.
	Frytownica elektryczna z kranem 2-komorowa/2x8 i 2x3 kW/

1sztuka
	
	

	8.
	Szafa chłodnicza 700L/GN2/1 stal nierdzewna/drzwi lewe/653x842x2040mm

1sztuka
	
	

	9.
	Szafa mroźnicza 700L GN2/1 stal nierdzewna/drzwi lewe/653x842x2040mm

1sztuka
	
	

	10.
	Stół ze zlewem 2-kom.(P) z półką 1200x600x850mm

1sztuka
	
	

	11.
	Bateria umywalkowa z prysznicem

2sztuki
	
	

	12.
	Okap przyścienny skrzyniowy 1200x900x450mm/łapacz tłuszczu/oświetlenie LED

1sztuka

	
	

	13.
	Urządzenie do hot-dogów 3 szpikulce 230V,0.65kW

1sztuka
	
	

	14.
	Płyta indukcyjna

1 sztuka
	
	

	15.
	Czajnik z regulacją temperarury

1sztuka
	
	

	16.
	Gofrownica 1bw160-101/gofr brukselski/2,2 Kw

1sztuka
	
	

	17.
	Syfon automatyczny iSi Thermo XPress Whip PLUS 1,0l.

1sztuka
	
	

	18.
	Kuchenka mikrofalowa/programowana portem USB/18L/3kW/563x420x340mm

1sztuka
	
	

	19.
	Ogrzewacz tarasowy gazowy/jezdny/h2220mm

1sztuka
	
	

	20.
	Półka wisząca podwójna 1000x300x390mm 

2sztuki
	
	

	21.
	Stół przyścienny bez półki 1000x600x850mm skręcany

1sztuka
	
	

	22.
	Kosz na odpady 50l

2sztuki
	
	

	23.
	Stół przyścienny z półką 1200x600x850mm skręcany

1sztuka
	
	

	24.
	.Półka wisząca podwójna 1200x300x390mm skręcany

2sztuki
	
	

	25.
	Szafa magazynowa, drzwi suwane 1200x500x1800mm

1sztuka
	
	

	26.
	Szafa porządkowa z umywalką 1000x500x2000 mm

1sztuka
	
	

	27.
	Grill elektryczny 545x410x205 mm-płyty ryflowane

1sztuka
	
	

	28.
	Maszyna do waty cukrowej520x520x480 mm
1sztuka
	
	

	29.
	Blender 1500W 2,5l-270x250x550 mm

1sztuka
	
	

	30.
	Chodziarka podblatowa trzydrzwiowa 341 l-1350x515x850/230V/0,25kW

1sztuka
	
	

	31.
	Witryna chłodnicza nadblatowa 140l- 624x560x874mm/230v/022kW

1sztuka
	
	

	RAZEM:
	
	


Cena netto oferty: 
Cena netto oferty słownie : …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

Cena brutto oferty:
Cena brutto oferty słownie : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….



2. OŚWIADCZAMY, że naszym pełnomocnikiem dla potrzeb niniejszego zamówienia jest: __________________________________________________________________________________________________________________________________________
                  (wypełniają jedynie przedsiębiorcy składający wspólną ofertę)
3. OFERUJEMY realizację przedmiotu zamówienia zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia za łączną cenę netto ................................... (słownie......................................................................................... .........…………………………………...………………………) netto......................................... (słownie………………. .............................................................................................................................................................)
4. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w niej zawarte, określonymi w Specyfikacji Zamówienia.
5. UWAŻAMY SIĘ za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Zamówienia, tj. przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert. 
6. OŚWIADCZAMY, że niniejsza oferta jest jawna, za wyjątkiem informacji zawartych na stronach ……..* , które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnodostępne.
7. UDZIELAMY ……………… miesięcy gwarancji na oferowane urządzenia i wyposażenie.
8. UDZIELAMY dodatkowe wsparcie serwisowe po zakończonej gwarancji. 
9. WSZELKĄ KORESPONDENCJĘ w sprawie niniejszego postępowania należy kierować do: 
Imię i nazwisko ……………………………….
Adres: ………………………………………….
Telefon: ………………………………………..
Adres e-mail: …………………………………..
10. OFERTĘ niniejszą składamy na _________ kolejno ponumerowanych stronach, oraz dołączamy do niej następujące oświadczenia i dokumenty:
1)........................................................................................
2)........................................................................................
3)........................................................................................

__________________, dnia __ __ ……… roku
________________________________
(pieczęć i podpis Oferenta)

[bookmark: _1fob9te]*Niepotrzebne skreślić

Załącznik nr 2 Oświadczenie o braku powiązań pomiędzy podmiotami współpracującymi



…………………………………                                                                                                        ……………………………. 
Pieczątka Oferenta								Miejscowość, data

Oświadczenie o braku powiązania pomiędzy podmiotami współpracującymi


Oświadczam, iż podmioty składające oferty nie są powiązane osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między beneficjentem lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu beneficjenta lub osobami wykonującymi w imieniu beneficjenta czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na:
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 
b) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia, 
c) pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.


Pomiędzy Zamawiającym a Oferentem nie istnieją wymienione powyżej powiązania.



……………………..…………………………
Podpis



Załącznik nr 3 Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania



…………………………………                                                                                                           ……………………………. 
  Pieczątka Oferenta						                                 Miejscowość, data


Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia  z postępowania

W związku z zakazem udziału rosyjskich wykonawców w zamówieniach publicznych oświadczam, że nie spełniam definicji:
1) wykonawcy wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. poz. 835, dalej: „specustawa”);
2) wykonawcy, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r.o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 specustawy;
3) wykonawcy, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106) jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 specustawy;
4) wykonawcy będącego obywatelem rosyjskim lub osobą fizyczną lub prawną, podmiotem lub organem z siedzibą w Rosji;
5) wykonawcy będącego osobą prawną, podmiotem lub organem, do którego prawa własności bezpośrednio lub pośrednio w ponad 50% należą do podmiotu, o którym mowa w pkt 4);
6) wykonawcy będącego osobą fizyczną lub prawną, podmiotem lub organem działającym w imieniu lub pod kierunkiem podmiotów, o których mowa w pkt 4) lub 5);
7) wykonawcy, którego podwykonawcy, dostawcy lub podmioty, na których zdolnościach polega wykonawca są osobami, o których mowa w pkt 1) do 7), a to w przypadku gdy na takich podwykonawców, dostawców lub podmioty, na których zdolnościach polega wykonawca przypada (łącznie) ponad 10 % wartości zamówienia.


……………………..…………………………
Podpis



Załącznik nr 4 Oświadczenie Oferenta o sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia. 




…………………………………                                                                                                           ……………………………. 
  Pieczątka Oferenta						                                 Miejscowość, data







OŚWIADCZENIE OFERENTA O SYTUACJI EKONOMICZNEJ I FINANSOWEJ ZAPEWNIAJĄCEJ WYKONANIE ZAMÓWIENIA
Niniejszym działając jako Oferent dotyczący zamówienia na „Zakup wyposażenia i sprzętu”.
Oświadczam, iż reprezentowany przeze mnie podmiot, składając niniejszą ofertę̨, znajduje się w takiej sytuacji ekonomiczna – finansowej, iż w przypadku wybrania oferty mojej firmy, zapewnię wykonanie przedmiotu zamówienia w całości w wymaganym terminie, na zasadach określonych w Ogłoszeniu o zamówieniu, Specyfikacji Warunków Zamówienia oraz pozostałych załącznikach. 




……………………..…………………………
Podpis
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