
 
Golina, 17.12.2024r. 

PPUH DERBUT Ryszard Derek 

Ul. Piaskowa 46 

62-590 Golina 

NIP: 6650016256 

 

Zapytanie ofertowe nr 4/KPOD/2024 

 

W związku z realizacją projektu nr KPOD.01.03-IW.01-0618/24 pn.: „Nowa usługa przygotowywania i dostarczania 

żywności dla odbiorców zewnętrznych w formie cateringu w przedsiębiorstwie PPUH DERBUT Ryszard Derek w 

celu rozszerzenia profilu obecnej działalności w województwie wielkopolskim”, realizowanego w ramach Programu 

Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększania Odporności, Działanie A1.2.1. Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, 

usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności, firma PPUH DERBUT 

Ryszard Derek ogłasza postępowanie dla zamówienia zgodnie z zasadą konkurencyjności na zakup następujących 

elementów projektu: 

 

1. Opis przedmiotu zamówienia: 

 

Zakup urządzeń gastronomicznych, zgodnie z poniższym zestawieniem:  

Lp. Nazwa Ilość Minimalne parametry techniczne 

1 
Piec konwekcyjno - parowy 15,8 

kW 1 szt. 

- moc całkowita: 15.8 kW 
- napięcie: 400 V 

- temperatura maksymalna: 260 °C 
- ilość prowadnic: 12  

2 Piec konwekcyjno - parowy 10,5 
kW  1 szt. 

- moc całkowita: 10.5 kW 
- napięcie: 400 V 

- temperatura maksymalna: 260 °C 
- ilość prowadnic: 7  

3 Piec konwekcyjno - parowy, 
gazowy 0,7 kW 1 szt. 

- moc całkowita: 0.7 kW 
- napięcie: 230 V 

- temperatura maksymalna: 260 °C 
- ilość prowadnic: 7  

4 Podstawa pod piec 3 szt. 
- długość: 860 mm 

- szerokość: 680 mm 
- wysokość: 672 mm  

5 Zmywarko wyparzarka 1 szt. 

- moc całkowita: 10.8 kW 
- napięcie: 400 V 

- wymiary kosza: 500x500 mm 
- czas cyklu: 120 s, 180 s  

6 Zmywarka uniwersalna z 
dozownikiem płynu myjącego 1 szt. 

- moc całkowita: 3,4 / 4,9 kW 
- napięcie: 230 / 400 V 

- materiał: stal nierdzewna  

7 Obieraczka do ziemniaków 1 szt.  

- moc całkowita: 0.55 kW 
- napięcie: 400 V 

- wydajność: 300 kg/h 
- wsad: 10 kg  

8 Stół z basenem jednokomorowym 1 szt. - szerokość: 1000 mm 
- głębokość: 700 mm 



 
- wysokość komory: 300 m 

- ilość komór: 1 szt  

9 Suszarko-polerka 1 szt.  
- moc całkowita: 0.683 kW 

- napięcie: 230 V 
- liczba sztućców: 3000  

10 Maszyna do polerowania naczyń 
szklanych 1 szt.  

- moc całkowita: 1.5 kW 
- napięcie: 230 V 

- wymiary: 370x325x505 mm  

11 Elektryczna kotleciarka do mięsa 1 szt. 

- moc całkowita: 0.5 kW 
- napięcie: 230 V 

- długość: 495 mm 
- szerokość: 220 mm  

12 Lodówka, chłodziarka na mleko 2 szt. 

- pojemność: 7.00 l 
- moc całkowita: 0.11 kW 

- temperatura minimalna: 0 °C 
- temperatura maksymalna: 4 °C  

13 Wilk do mięsa 1 szt. 
- moc całkowita: 0.735 kW 

- napięcie: 230 V 
- wydajność: 150 kg/h  

14 Szafa chłodnicza 2-drzwiowa 2 szt. 

- pojemność: 1300 l 
- moc całkowita: 0.395 kW 

- temperatura minimalna: -2 °C 
- rozmiar GN: GN2/1 (650x530 mm)  

15 Garnek wysoki  1 szt. 

- pojemność: od 98.2l do 100,0l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  

16 Garnek wysoki 2 szt. 

- pojemność: od 70,0l do 71,6l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  

17 Garnek wysoki 2 szt.  

- pojemność: od 50,0l do 50,3l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  

18 Garnek wysoki 2 szt. 

- pojemność: od 36l do 36,6l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  

19 Garnek niski 2 szt. 

- pojemność: 5l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  

20 Garnek niski 2 szt. 

 - pojemność: od 3,0l do 3,3l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak 

21 Garnek średni 3 szt. 

- pojemność: od 1,9l do 2,0l 
- materiał: stal nierdzewna 

- do indukcji: tak 
- pokrywa w komplecie: tak  



 

22 Wózek platformowy  1 szt. 

- szerokość: 730 mm 
- głębokość: 490 mm 
- wysokość: 820 mm 

- możliwość składania  

23 Mikser planetarny  1 szt. 
- pojemność: 10l 

- moc całkowita: 0.65 kW 
- napięcie: 230 V  

24 Zestaw noży 3 
komplety 

- długość noża: 200 mm 
- liczba sztuk w zestawie: 6  

25 Zestaw desek HACCP do krojenia  3 
komplety 

- długość: 450 mm 
- szerokość: 300 mm 
- wysokość: 12.7 mm  

26 Szafa mroźnicza 1-drzwiowa  3 szt 

- pojemność: 650l 
- moc całkowita: 0.48 kW 

- temperatura minimalna: -22 °C 
- rozmiar GN: GN2/1 (650x530 mm)  

27 Grill gazowy 1 szt 
- moc całkowita: 17.4 kW 

- liczba palników: 3 
- rozmiar GN: GN 1/1 (530x325 mm)  

28 Taboret gazowy  1 szt. 

- moc palników: 9 kW 
- ilość palników: 2 szt. 

- długość: 1140 mm 
- szerokość: 635 mm  

29 Kuchnia gazowa 2 szt. 
- moc palników: 1 x 4 / 3 x 7 kW 

- moc całkowita: 25 kW 
- ilość palników: 4  

30 Szatkownica do warzyw 1 szt. 

- maks. prędkość obrotowa: 375 obr./min 
- moc całkowita: 0.55 kW 

- napięcie: 230 V 
- wydajność: 500 kg/h  

31 Krajalnica do sera  1 szt.  - średnica ostrza: 300 mm 
- maksymalna grubość plastrów: 28 mm  

32 Frytkownica 1 szt.  

- pojemność: 26 l 
- moc całkowita: 24 kW 

- wydajność: 20 kg/h 
- ilość koszy: 2 szt.  

33 Podstawa pod garnki 2 szt. 
- szerokość: 500 mm 
- głębokość: 500 mm 
- wysokość: 450 mm  

34 Szafa chłodnicza 1-drzwiowa  1 szt. 

- pojemność: 650 l 
- moc całkowita: 0.215 kW 

- temperatura minimalna: -2 °C 
- rozmiar GN: GN2/1 (650x530 mm)  

35 Zmiękczacz automatyczny  1 szt. 

 - długość: 395 mm 
- szerokość: 235 mm 
- wysokość: 520 mm 

- regeneracja czasowa 

36 Witryna chłodnicza  1 szt. 
- pojemność: 129.00 l 

- moc całkowita: 0.16 kW 
- temperatura minimalna: 2 °C 



 
- ilość drzwi: 1 szt.  

37 Czajnik bezprzewodowy  4 szt. 
- pojemność: 4.20 l 

- moc całkowita: 2 kW 
- zasilanie: elektryczne  

38 Maszyna do lodów włoskich  1 szt. 
- liczba smaków: 2 + mix 

- pojemność: 2 x 7 l 
- nastawna  

39 Warnik do wody  4 szt. 
- pojemność: 19.1 l 

- moc całkowita: 2.8 kW 
- średnica: 348 mm  

40 Kostkarka do lodu  1 szt. 
- pojemność zasobnika: 25 kg 

- wydajność: 1.9 kg/h 
- moc całkowita: 0.5 kW  

Wszystkie urządzenia  zasilane gazem mają być przystosowane do gazu PROPAN. 

Cena powinna zawierać całkowity koszt dostawy i montażu wraz z potrzebnym do tego oprzyrządowaniem.  

Miejsce realizacji zamówienia: ul. Piaskowa 46, 62-590 Golina. 

Urządzenia muszą być fabrycznie nowe.  

 

W przypadku gdy, w opisie przedmiotu zamówienia użyto nazw własnych – symboli, producentów i technologii. 

Zastosowanie takich odniesień ma na celu precyzyjne określenie przedmiotu zamówienia (zgodnie z zapisami 

Wytyczne dotyczące kwalifikowalności wydatków na lata 2021-2027). Zamawiający dopuszcza rozwiązania 

równoważne lub lepsze tj. nieobniżające standardów oraz wymagań technicznych, funkcjonalnych i użytkowych, 

odpowiadające na zapotrzebowanie Zamawiającego zgodnie z przedstawionym opisem zamówienia – zakres 

równoważności oznaczony został poprzez funkcje danego rozwiązania. W przypadku oferowania komponentów 

odmiennych – równoważnych lub lepszych, wymagane jest, aby do oferty załączona została ich specyfikacja, na 

podstawie której Zamawiający określi spełnienie równoważności. Jeśli dotyczy – niezałączenie specyfikacji będzie 

stanowiło podstawę do odrzucenia oferty. 

Oferowana cena powinna zawierać wszystkie wymagania niniejszego zapytania oraz obejmować wszystkie koszty, 

jakie poniesie Oferent w związku z realizacją umowy zawartej w wyniku wyboru oferty. 

Oferowana cena powinna być ceną netto (tj. bez podatku VAT).  

Waluty dopuszczalne w zamówieniu to: PLN. Wszystkie rozliczenia związane z realizacją zamówienia dokonywane 

będą w wyżej wymienionej walucie.  

Nie dopuszcza się składania ofert częściowych. Działanie to spowodowane jest względami technicznymi (w tym 

m.in. ze względu na kompatybilność rozwiązań) i organizacyjnymi związanym z realizacją niniejszego projektu.  

Wspólny słownik zamówień (CPV): 

Kod CPV:  39312000-2 Urządzenia do przygotowania żywności 

     39314000-6 Przemysłowy sprzęt kuchenny 

     39315000-3 Urządzenia restauracyjne 

     39221000-7 Sprzęt kuchenny 

     42942000-1 Piece i akcesoria 

     42959000-3 Zmywarki do naczyń inne niż używane w gospodarstwie domowym 

                  42215100-7 Maszyny do krojenia żywności 

                  39711100-0 Chłodziarki i zamrażarki 

                  42215200-8 Maszyny do przetwarzania żywności 

    39221180-2 Naczynia do gotowania  

https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/przemyslowy-sprzet-kuchenny-4893
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/urzadzenia-restauracyjne-4894
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/sprzet-kuchenny-4760
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/zmywarki-do-naczyn-inne-niz-uzywane-w-gospodarstwie-domowym-5600
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/maszyny-do-przetwarzania-zywnosci-5307
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/naczynia-do-gotowania-4772


 
39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły 

cateringowe 

39711211-1 Miksery kuchenne 

39241100-4 Noże 

42214110-3 Grille 

37481000-3 Maszyny do konserwacji lodu 

39715100-8 Elektryczne podgrzewacze wody, natychmiastowe lub akumulacyjne oraz grzałki nurnikowe 

 

2. Przybliżony termin realizacji zamówienia – dostawa wszystkich urządzeń do dnia 28.02.2025r. .  

 

3. Warunki udziału w postępowaniu: 

Do postępowania zostaną dopuszczeni oferenci spełniający następujące warunki: 

1) Oferowanie przedmiotu zamówienia spełniającego parametry techniczno-funkcjonalne określone 

przez Zamawiającego w niniejszym zapytaniu ofertowym. Do oferty należy dołączyć specyfikację 

techniczną/ karty katalogowe. W przypadku oferowania urządzeń równoważnych lub lepszych 

wymagane jest załączenie dodatkowej specyfikacji, na podstawie której Zamawiający dokona oceny 

równoważności. 

2) Posiadanie uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa 

nakładają obowiązek ich posiadania. 

Potwierdzeniem spełnienia warunku będzie podpisanie oświadczenia dot. posiadania uprawnień na 

formularzu ofertowym.  

3) Znajdowanie się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia  

we wskazanych terminach. Potwierdzeniem spełnienia warunku będzie podpisanie oświadczenia dot. 

sytuacji ekonomicznej i finansowej na formularzu ofertowym. 

4) Posiadanie niezbędnej wiedzy oraz dysponowanie odpowiednim potencjałem technicznym i osobami 

zdolnymi do wykonania zamówienia lub zagwarantowanie odpowiednich podwykonawców 

posiadających wiedzę i doświadczenie, dysponujących odpowiednim potencjałem technicznym i 

osobami zdolnymi do wykonania zamówienia. 

Potwierdzeniem spełnienia warunku będzie podpisanie oświadczenia dot. dysponowania 

odpowiednią wiedzą oraz doświadczeniem na formularzu ofertowym. 

5) Złożenie oświadczeń na ofercie o braku występowania powiązań. 

 

4. Kryteria oceny ofert: 

Oferty zostaną ocenione przez Zamawiającego w oparciu o poniższe kryteria: 

Kryterium oceny ofert Waga Maksymalna liczba punktów 

Cena netto powiększona  

o ewentualne koszty dodatkowe 
100% 100 

*w przypadku podania ceny w walucie obcej, przeliczenie nastąpi wg kursu średniego NBP z dnia 

poprzedzającego wybór dostawcy 

 

Sposób przyznawania punktacji za spełnienie danego kryterium oceny oferty: 

1) Punkty w ramach kryterium Cena netto powiększona o ewentualne koszty dodatkowe będą 

przyznawane według następującej formuły: 

https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/sprzet-kuchenny-artykuly-gospodarstwa-domowego-i-artykuly-domowe-oraz-artykuly-cateringowe-4759
https://www.portalzp.pl/kody-cpv/szczegoly/elektryczne-podgrzewacze-wody-natychmiastowe-lub-akumulacyjne-oraz-grzalki-nurnikowe-5063


 
A n =  

C min 
∙ 100 

C r 

 

Gdzie: 

A n – ilość punktów przyznana ofercie 

C min – cena minimalna w zbiorze  

C r – cena oferty rozpatrywanej  

 

5. Sposób dokonania oceny spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz kryteriów oceny 

ofert: 

Wykonawca w celu spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz kryteriów oceny ofert zobowiązany jest 

złożyć następujące dokumenty: 

1) Złożenie oferty zawierającej: 

− nazwę i adres Oferenta; 

− dane kontaktowe; 

− datę wystawienia oferty; 

− dane pozwalające ocenić ofertę i przyznać punkty w ramach kryteriów punktowych;  

− termin ważności oferty; 

− dokumenty potwierdzające równoważność rozwiązania (jeśli dotyczy). 

 

2) Dołączenie specyfikacji technicznej/ kart katalogowych oferowanych produktów. 

3) Złożenie oświadczeń o następującej treści: 

- Wykonawca oświadcza, że zna i akceptuje warunki realizacji zamówienia określone w zapytaniu 

ofertowym oraz nie wnosi żadnych zastrzeżeń i uwag w tym zakresie. 

- Wykonawca oświadcza, że oferowany przedmiot zamówienia spełnia parametry techniczno-funkcjonalne 

określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym nr 4/KPOD/2024. W przypadku oferowania 

rozwiązań równoważnych w stosunku do wskazanych na liście części załącza specyfikację, na podstawie 

której Zamawiający dokona oceny równoważności. 

- Wykonawca posiada uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeśli ustawy 

nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień. 

- Wykonawca znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia we 

wskazanych terminach. 

- Wykonawca posiada niezbędna wiedzę oraz dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym  

i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia lub zagwarantuje odpowiednich podwykonawców 

posiadających niezbędną wiedzę i doświadczenie dysponujących odpowiednim potencjałem technicznym 

i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia. 

- Wykonawca oświadcza, iż nie istnieją między nami a Zamawiającym PPUH DERBUT Ryszard Derek 

powiązania osobowe lub kapitałowe. Przez powiązania osobowe lub kapitałowe rozumie się wzajemne 

powiązania pomiędzy Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu 

Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności zawiązanych z 

przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w 

szczególności na:  

a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 

10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka 

organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 



 
b) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, 

pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu 

przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego 

zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców 

ubiegających się o udzielenie zamówienia, 

c) pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona 

wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie 

zamówienia. 

 

6. Opis sposobu przygotowania oferty: 

Oferta może być złożona na formularzu ofertowym (załącznik nr 1 do zapytania ofertowego) lub na formularzu 

oferenta wraz z załącznikami i oświadczeniami wyszczególnionymi w jego treści, spójnymi z pkt 5 niniejszego 

zapytania ofertowego. 

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. Działanie to spowodowane jest względami 

technicznymi i organizacyjnymi związanym z realizacją niniejszego projektu. 

Ofertę należy złożyć poprzez portal Baza Konkurencyjności:  

https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/ 

Termin dostarczenia ofert upływa w dniu: 24.12.2024 r. 

O terminowym złożeniu oferty decyduje data złożenia oferty za pośrednictwem BK2021. 

• Oferty dostarczone Zamawiającemu po terminie składania ofert nie będą przyjęte i będą Oferentom 

zwracane bez otwierania. Skuteczne złożenie oferty oznacza otrzymanie oferty przez Zamawiającego 

przed terminem składania ofert. Zmiany albo wycofanie oferty przez Oferenta przed upływem terminu 

składania ofert jest dopuszczalne.  

• Kończąc procedurę oceny ofert Zamawiający podejmie decyzję o wyborze najkorzystniejszej oferty.  

• Zamawiający zastrzega sobie prawo do niedokonania wyboru najkorzystniejszej oferty. W każdym czasie 

postępowania przetargowego dotyczącego wyboru Wykonawcy, Zamawiający ma prawo do jego 

zakończenia bez wyboru jakiegokolwiek Oferenta. Oferentom nie przysługują wobec Zamawiającego 

jakiekolwiek roszczenia z tego tytułu. 

• Zamawiający niezwłocznie powiadomi Oferentów o wynikach postępowania albo o zamknięciu 

postępowania bez dokonania wyboru Wykonawcy. 

• Brak któregokolwiek ze wskazanych załączników i/lub wskazanych oświadczeń stanowi podstawę do 

odrzucenia formalnego danej oferty. 

 

7. Termin ważności oferty: 

Minimum 30 dni od daty wskazanej w punkcie 6 niniejszego Zapytania jako termin dostarczenia ofert. 

8. Sposób komunikacji w postępowaniu o udzielenie zamówienia: 

Zamawiający dopuszcza tylko i wyłącznie komunikację za pośrednictwem BK2021 sekcja pytania  

i odpowiedzi. 

W przypadku zawieszenia działalności BK2021 potwierdzonego odpowiednim komunikatem w BK2021, 

wszelkie otrzymane w formie mailowej zapytania dotyczące przedmiotowego postępowania będą musiały 

ponownie zostać opublikowane przez oferenta pytającego po uruchomieniu BK2021. 

https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/


 
Wszelkich informacji dotyczących przedmiotu zamówienia udziela Pan Ryszard Derek. 

9. Informacja na temat zakresu wykluczenia z możliwości realizacji zamówienia:  

Z możliwości realizacji zamówienia wyłączone są podmioty, które są powiązane osobowo lub kapitałowo z 

firmą PPUH DERBUT Ryszard Derek. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne 

powiązanie między firmą PPUH DERBUT Ryszard Derek lub osobami upoważnionymi do zaciągania 

zobowiązań w imieniu firmy PPUH DERBUT Ryszard Derek lub osobami wykonującymi w imieniu firmy PPUH 

DERBUT Ryszard Derek czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru 

wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:  

1) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 10% 

udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka organu 

nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 

2) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, 

pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu 

przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą 

prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających 

się o udzielenie zamówienia, 

3) pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona 

wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie 

zamówienia.  

 

Potwierdzeniem braku powiązań kapitałowych lub osobowych jest złożenie przez oferenta oświadczenia 

o braku występowania w/w powiązań na formularzu ofertowym (załącznik nr 1 do zapytania ofertowego).   

 

10. Warunki dokonania zmiany umowy:  

Zamawiający dopuszcza możliwość wprowadzenia zmian w umowie niezbędnych do realizacji prac,  

w szczególności: 

1) Zamawiający przewiduje możliwość wydłużenia terminu wykonania przedmiotu umowy w szczególnie 

uzasadnionych przypadkach.  

2) Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w przypadku zmiany terminów i warunków płatności 

– pod warunkiem zgłoszenia przez Wykonawcę takiego zamiaru i otrzymania stosownej zgody 

Zamawiającego.  

3) Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w przypadku, gdy nastąpi zmiana powszechnie 

obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu umowy.  

4) Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w przypadku zaistnienia okoliczności spowodowanych 

czynnikami zewnętrznymi oraz/lub okolicznościami siły wyższej.  

5) Zamawiający dopuszcza możliwość dokonania zmian w treści umowy w stosunku do treści oferty, na 

podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, które nie wpływają w istotny sposób na przedmiot 

zamówienia oraz nie prowadzą one do zmiany charakteru umowy. 

Dopuszczone są zmiany, które nie prowadzą do zmiany ogólnego charakteru umowy, a łączna wartość zmian 

jest mniejsza niż 5 382 000 EUR w przypadku robót budowlanych, a 140 000 EUR w przypadku dostaw i usług 

i jednocześnie jest mniejsza od 10% wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie w przypadku 

zamówień na usługi lub dostawy albo, w przypadku zamówień na robot budowlane, jest mniejsza od 15% 

wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie. 



 
Dopuszczalne są wszelkie zmiany nieistotne rozumiane w ten sposób, że wiedza o ich wprowadzeniu  

na etapie postępowania o zamówienie nie wpłynęłaby na krąg Wykonawców/Oferentów ubiegających się o 

zamówienie, ani na wynik postępowania. 

Wszelkie powyższe postanowienia stanowią katalog zmian, na które Zamawiający może wyrazić zgodę. Nie 

stanowią jednocześnie zobowiązania Zamawiającego do wyrażenia takiej zgody. Wniosek o zmianę 

postanowień umowy musi być wyrażony na piśmie. Zmiana umowy może nastąpić wyłącznie w formie 

pisemnego aneksu pod rygorem nieważności.  

Zamawiający nie dopuszcza zmian umowy, które miałby na celu wprowadzenie warunków, które gdyby zostały 

zastosowane w postępowaniu o udzielenie zamówienia, to wzięliby w nim udział lub mogliby wziąć udział inni 

wykonawcy lub przyjęte zostałyby oferty innej treści; naruszają równowagę ekonomiczną stron umowy na 

korzyść wykonawcy, w sposób nieprzewidziany w pierwotnej umowie; w sposób znaczny rozszerzają albo 

zmniejsza zakres świadczeń i zobowiązań wynikający z umowy; polegają na zastąpieniu wykonawcy, któremu 

zamawiający udzielił zamówienia, nowym wykonawcą, a także w przypadkach innych, niż wskazane powyżej 

mających charakter zmiany znacznej.  

 

11. Postanowienia końcowe:  

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odwołania lub zamknięcia postępowania bez wyboru Oferenta 

bez podania przyczyn, na każdym etapie postępowania. 

2. Zamawiający może w toku badania i oceny ofert żądać od Oferentów wyjaśnień dotyczących treści 

złożonych ofert – brak odpowiedzi stanowić będzie podstawę do odrzucenia oferty. 

3. Zamawiający informuje, że przedmiotowe zapytanie nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 ustawy z dnia 

23 kwietnia 1964 r. kodeks cywilny (Dz. U. 2020.1740 tj. z dnia 2020.10.08 z późn. zm.).  

4. Zamawiający wykluczy z postępowania Oferentów, którzy nie spełniają warunków udziału  

w postępowaniu lub złożą ofertę wadliwą formalnie. 

5. Ofertę Oferenta wykluczonego z postępowania uznaje się za odrzuconą. 

6. W przypadku złożenia oferty z rażąco niską ceną zostanie ona odrzucona. 

7. Oferenci ponoszą wszelkie koszty własne związane z przygotowaniem i złożeniem oferty, niezależnie od 

wyników postępowania; 

8. Z wybranym Oferentem zostanie podpisana Umowa. 

9. Zamawiający dopuszcza możliwość udzielenia zamówień uzupełniających, Wykonawcy wybranemu 

zgodnie z zasadą konkurencyjności, w okresie 1,5 roku od udzielenia zamówienia podstawowego, przy 

czym zamówienie uzupełniające nie może przekroczyć 30% kwoty z wybranej oferty. 

10. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH 

W odniesieniu do danych osobowych zawartych w ofertach, Zamawiający z chwilą złożenia oferty stanie 

się administratorem tych danych w rozumieniu art. 4 pkt 7 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego 

i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku 

z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia 

dyrektywy 95/46/WE („RODO”). Zamawiający będzie przetwarzał te dane w celu oceny ofert, zawarcia 

umowy z wybranym wykonawcą oraz na potrzeby realizacji zawartej umowy, tj. na podstawie art. 6 ust. 1 

lit. b) RODO. 

Zamawiający będzie przekazywał dane osobowe zawarte w złożonych ofertach, na podstawie właściwych 

przepisów prawa, upoważnionym organom i instytucjom uprawnionym do dokonywania kontroli projektów 

współfinansowanych ze środków pochodzących z budżetu Unii Europejskiej. Dane te zostaną przekazane 

w szczególności Instytucji Pośredniczącej – Polska Agencja Rozwoju Przedsiębiorczości, zaś ich 

administratorem będzie minister właściwy ds. rozwoju na podstawie art. 71 ust. 1. Informacja dotycząca 

zakresu przetwarzania danych przez właściwe instytucje znajduje się na stronie: 



 
https://www.funduszeeuropejskie.gov.pl/strony/o-funduszach/ogolne-zasady-przetwarzania-danych-

osobowych-w-ramach-funduszy-europejskich/ 

 

Załączniki do zapytania ofertowego 

Załącznik nr 1 Formularz ofertowy 
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