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[bookmark: _Hlk179818126]Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego - Formularz oferty	
Nr postępowania: 3/2024/KPO/HORECA/Caramelito

Częstochowa, 04.12.2024

I. Zamawiający
[bookmark: _Hlk172880954]PAWOJ Wojciech Kulejewski
Al. 11 Listopada 1/3
42-216 Częstochowa
NIP 5732743588

II. Przedmiot zamówienia
Zakup wyposażenia kuchni, zgodnie ze specyfikacją zamieszczoną w załączniku nr 1 do zapytania ofertowego. 

III. Wykonawca	


Dane wykonawcy
Nazwa ………………………………………………………………………………….………………………………...…….
Adres ……………………………………………………………………………………….………………………….………..
NIP ……………………………………………………………………………………………………..…………………...……
Nr telefonu……………………………………………Adres e-mail…………..…………………………….………..

Dane osoby odpowiedzialnej za kontakty z Zamawiającym ze strony Wykonawcy
Imię i nazwisko ……………………………………………………………………………………………………………………
Nr telefonu……………………………………………Adres e-mail………………………………………………………..


IV. Warunki oferty
Termin związania ofertą wynosi 21 dni od dnia następującego po dniu, w którym upłynął termin składania ofert.

Wykonawca niniejszym potwierdza pełną zgodność specyfikacji przedmiotu zamówienia z wymogami Zamawiającego określonymi w zapytaniu ofertowym oraz oświadcza, że wszelkie rozbieżności rozstrzygane będą na podstawie treści zapytania oraz oświadcza, że zapoznał się z zapytaniem ofertowym, nie wnosi do jego treści zastrzeżeń i uznaję się za związanego określonymi w niej postanowieniami i zasadami postępowania. 

	Lp.
	Nazwa
	Parametry techniczne
	Paramatery techniczne/ funkcjonalne - OFEROWANEGO SPRZĘTU -wskazać parametry oferowanego sprzętu potwierdzające spełnienie poszczególnych wymagań.                                                                      UWAGA! jeśli oferowany sprzęt spełnia wszystkie wymagane parametry można wpisać w tym polu: "tożsamy z zakładanymi parametrami
	Producent i model oferowanego sprzętu
	Termin dostawy
	Gwarancja
	Ilość

	Cena netto
	Wartość netto
	VAT

	1
	Płyta grillowa elektryczna

1200x930x600 mm
+/-5%
	Elektryczna płyta grillowa gładka o dużej mocy 20kW, powierzchnia chromowana NitroChrome3, odporna na zarysowania, 4 strefy grzewcze, zakres temperatur 120 do 280 C, duża powierzchnia grillowania 600x1200 mm, linia 900
	
	
	
	
	1
	
	
	

	2
	Podstawa chłodniczo-mroźnicza

1200x930x600 mm
+/-5%
	2 duże szuflady do GN2/1, zakres temperatur od -22c do +8C, wbudowany zespół sprężarki, możliwość konfiguracji pod urządzeniami grzewczymi, linia 900
	
	
	
	
	1
	
	
	

	3
	Kuchnia indukcyjna

400x930x250 mm +/-5%
	Trzon indukcyjny nadstawkowy o dużej mocy, 2 strefy grzewcze 2x 5 kW, linia 900
	
	
	
	
	1
	
	
	

	4
	Warnik do makaronu
400x930x900 mm +/-5%
	Elektryczny warnik do gotowania makaronu, ryżu i warzyw, 1x40 l, system,  linia 900, moc 10kW
	
	
	
	
	1
	
	
	

	5
	Stół chłodniczy

1600x700x600 mm 5%
	Stół chłodniczy z 6 szufladami -2/+10C, automatyczne odparowanie kondensatu rozmrażania, moc 0,4 kW
	
	
	
	
	1
	
	
	

	6
	Blat neutralny, podstawa otwarta + drzwi

400x930 mm +/-5%
	Materiał: stal nierdzewna, blat neutralny nadstawkowy z szufladą,  400 mm, dopasowana do blatu podstawa otwarta 400 mm + drzwi do podstawy otwartej 
	
	
	
	
	3 
	
	
	

	7 
	Blat neutralny, podstawa z szufladą na butelki

200x930 mm +/-5%
	Materiał: stal nierdzewna, blat neutralny z zamkniętą ścina przednią, 200 mm, dopasowana do blatu podstawa z szufladą na butelki, 200 mm
	
	
	
	
	1 komplet
	
	
	

	8
	Blat neutralny

400x930x250 mm +/- 5%
	Materiał: stal nierdzewna, blat neutralny nadstawkowy z szufladą,  
	
	
	
	
	1 szt
	
	
	

	9
	Piec konwekcyjno-parowy

850x850x750 mm +/-5%
	Elektryczny, Moc: 10,8 kW, 6xGN 1/1, tryby pracy:
· Gotowanie na parze 30-130C
· Gorące powietrze 30-300C
· Połączenie  pary i gorącego powietrza 30-300C,
 automatyczny system czyszczenia i pielęgnacji komory i generatora pary, 
czujnik temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem,
 oświetlenie LED komory i poszczególnych poziomów
dynamiczna cyrkulacja powietrza
	
	
	
	
	1
	
	
	

	10
	Podstawa pod piec
	Podstawa z prowadnicami GN
	
	
	
	
	1
	
	
	

	11
	Basen 1 komorowy
900x700x900 +/- 5%
	Stal nierdzewna AISI 304, wysokość komory 300 mm
	
	
	
	
	1
	
	
	

	12
	Bateria prysznicowa

Wysokość 1000 mm +/-5
	Bateria prysznicowa sztorcowa zlewozmywakowa jednootworowa ze spryskiwaczem i wylewką, stal nierdzewna, kolor: inox, mocowanie nastolne
	
	
	
	
	1
	
	
	

	13
	Zmywarka do garów

870x630x820 mm +/-5%
	Pojemność zbiornika 25 l, system filtracji ługu, , program samooczyszczenia, rewersyjny system mycia, możliwość zmiany temperatury płukania, praca w zakresie 65-85C, podblatowa
	
	
	
	
	1
	
	
	

	14 
	Regał gretingowy nad zmywarką
1850x700x2000 mm +/- 5%
	Regał wg indywidualnego projektu z tacą ociekową i odpływem, stal nierdzewna. Stal nierdzewna AISI 304
	
	
	
	
	1
	
	
	

	15
	Półka gretingowa nad wyspę

Długość 2400mm +/-5%
	Stal nierdzewna AISI 304, półka wg indywidualnego projektu. Wyjmowane wkłady z możliwością zmywania w zmywarce
	
	
	
	
	1
	
	
	

	 16
	Szafka z koszem wysuwanym
568x615x810 +/-5%
	Szafka z koszem wysuwanym pod zlew, prowadnice nierdzewne. Stal nierdzewna AISI 304
	
	
	
	
	2
	
	
	

	17
	Stół grzewczy

1200x700x810 +/- 5%
	Szafka grzewcza do talerzy, przyścienna, drzwi suwane, wewnątrz półka perforowana, przestawna, bez blatu, zakres temperatur 30-60-C, Stal nierdzewna AISI 304
	
	
	
	
	1
	
	
	

	18 
	Stół mroźniczy
1350x700x810 +/- 5%
	Stół chłodniczy z 4 szufladami, zakres temperatur -18/-20C,
	
	
	
	
	1 
	
	
	

	19
	Szafka otwarta 
1050x610x810 +/- 5%
	Szafka otwarta z półką wg indywidulanego projektu. Stal nierdzewna AISI 304 
	
	
	
	
	1
	
	
	

	20 
	Blat nakładany

8000x700x40 mm +/-5%
	Blat nakładany na korpusy z pkt. 17-21, stal nierdzewna, 2x komora zlewowa 400x400x250, przy komorach blat tłoczony
	
	
	
	
	1
	
	
	

	21
	Cokół nierdzewny

Dł. 8000 mm +/-5%
	Cokół nierdzewny z przodu o łącznej długości 8000 mm, wysokość około 150 mm, przykręcany. Perforacja w miejscu stołu mroźniczego. Stal nierdzewna AISI 304
	
	
	
	
	1
	
	
	





Razem:
	Cena netto w PLN:
	

	VAT w PLN
	

	Cena brutto w PLN:
	



Powyższa oferta obejmuje pełen zakres zamówienia przedstawiony w zapytaniu ofertowym.
Cena zawiera koszty transportu, montażu  i uruchomienia przedmiotu zamówienia
Termin realizacji zamówienia (w formacie dd.mm.rrrr): …………………………………………


CZĘŚĆ 2 

	Lp.
	Nazwa
	Parametry techniczne
	Paramatery techniczne/ funkcjonalne - OFEROWANEGO SPRZĘTU -wskazać parametry oferowanego sprzętu potwierdzające spełnienie poszczególnych wymagań.                                                                      UWAGA! jeśli oferowany sprzęt spełnia wszystkie wymagane parametry można wpisać w tym polu: "tożsamy z zakładanymi parametrami
	Producent i model oferowanego sprzętu
	Termin dostawy
	Gwarancja
	Ilość

	Cena netto
	Wartość netto
	VAT

	1
	Okap wyciągowo-nawiewny

5550x1500x540 +/-5%
	Okap wyciągowo-nawiewny, wywiew: 5500 m3, nawiew: 3300 m3, przyścienny , filtry tłuszczowe z bardzo wysoką skutecznością separacji tłuszczu (o sprawności 98% dla cząsteczek o wielkości 8 μm oraz 80% dla cząsteczek o wielkości 4 μm) z wywiewanego powietrza, bez względu na zmiany ilości powietrza przepływającego przez filtr, oświetlenie LED 
Maksymalne opory powietrza na filtrze do poziomu 60 Pa
	
	
	
	
	1
	
	
	




Razem:
	Cena netto w PLN:
	

	VAT w PLN
	

	Cena brutto w PLN:
	



Powyższa oferta obejmuje pełen zakres zamówienia przedstawiony w zapytaniu ofertowym.
Cena zawiera koszty transportu, montażu  i uruchomienia przedmiotu zamówienia
Termin realizacji zamówienia (w formacie dd.mm.rrrr): …………………………………………




V. Oświadczenia Wykonawcy
Niniejszym oświadczam, że jako Wykonawca, spełniam warunki dotyczące:
1) Posiadania uprawnień do wykonywania określonych działalności lub czynności, których dotyczy zapytanie ofertowe, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;
2) Posiadania niezbędnej wiedzy i doświadczenia oraz potencjału technicznego, a także dysponowania osobami zdolnymi do wykonania przedmiotu zamówienia lub zobowiązanie do udostępnienia podmiotów zdolnych do wykonania zamówienia, 
3) Znajdowania się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia we wskazanych terminach.
4) Przedstawiona oferta uwzględnia wszystkie koszty niezbędne do prawidłowego, pełnego i terminowego wykonania przedmiotu zamówienia. 

VI. Załączniki do niniejszego formularza ofertowego:
1. Oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia z postępowania, zgodne ze wzorem stanowiącym Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego.
2. Oświadczenie o spełnieniu obowiązku informacyjnego, zgodne ze wzorem stanowiącym załącznik nr 3 do Zapytania Ofertowego
3. Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału, zgodne ze wzorem stanowiącym załącznik nr 4 do Zapytania Ofertowego
4. Pełnomocnictwo lub inny dokument upoważniający do reprezentowania Wykonawcy – (jeśli dotyczy - w przypadku gdy ofertę podpisuje pełnomocnik)
5. Aktualny dokument rejestrowy Wykonawcy (o ile nie można go pozyskać z rejestru przedsiębiorców KRS https://ems.ms.gov.pl/ lub Centralnej Ewidencji i Informacji Działalności Gospodarczej https://prod.ceidg.gov.pl/).


Miejscowość ……………………, dnia…………………… r.
												

_________________________________
                                                                                    (podpis i pieczęć wystawcy oferty)
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