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ZAPYTANIE OFERTOWE
Z DNIA 29 listopada 2024 .
dot. produkcji i promocji filméw kulinarnych

ZAMAWIAJACY

Grupa Rybacka ,Opolszczyzna”
Siedziba:

Biestrzynnik

Ul. Poliwoda 18

46-043 Ozimek

Biuro:
ul. Zajaczka 7/1
45-050 Opole

www.opolskieryby.pl

PRZEDMIOT ZAPYTANIA

Przedmiotem zapytania ofertoweqgo jest
ZADANIE 1: Kompleksowa ustuga produkciji:

a) 25 filméw z przepisami kulinarnymi z wykorzystaniem ryb $rodlgdowych - gtéwnie
karpia;

b) 6 filmow szkoleniowych prezentujgcych rézne techniki kulinarne przy przygotowaniu ryb
srodlgdowych - gtéwnie karpia.

Kazdy film musi by¢ przygotowany w dwoéch wersjach:

- wersja dtuzsza - od 2 do 10 minut - w zaleznosci od stopnia trudnosci przepisu;
- wersja krétsza - maksymalnie 1,5 minuty - skrot - forma rolki na media spotecznosciowe
zachecajgca do obejrzenia catego filmu.

ZADANIE 2: PROMOCJA FILMOW

DOFINANSOWANIE Z UNII EUROPEJSKIEJ

Produkcja filméw jest dofinansowana ze srodkow unijnych w ramach Funduszy Europejskich dla
Rybactwa na lata 2021-2027, w ramach projektu “Smaczna przemiana karpia” realizowanego
przez Zamawiajgceqgo.

W zwigzku z powyzszym Zamawiajacy informuje, ze wszystkie informacje przedstawione przez
oferentdéw oraz dane z umowy zawartej z wybranym wykonawca bedg przekazywane do Agencji


http://www.opolskieryby.pl/
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Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa (ARIMR) w celu realizacji i rozliczenia projektu zgodnie
z obowigzujgcymi wytycznymi.

Przekazanie danych do ARIMR jest niezbedne do prawidtowego przeprowadzenia procesu
dofinansowania i rozliczenia srodkow w ramach projektu.

SZCZEGOLOWY OPIS ZAMOWIENIA

Koszt musi zawiera¢ wszystkie koszty produkcji i promocji filmow, w tym zwtaszcza:

Zadanie 1. KOMPLEKSOWA PRODUKCJA FILMOW musi obejmowaé:

zapewnienie dwach operatorow,

zapewnienie montazysty - w tym ustuga zmontowania obu wersji kazdego filmu,
zapewnienie sprzetu do nagrywania: kamera nagrywajgca w jakosci 4K (min. 2
kamery), dobre oswietlenie, mikrofon kierunkowy, aby zapewni¢ wysokg jako$¢ obrazu i
dzwieku.

licencje do wykorzystanej muzyki,

zaangazowanie kucharza - spetniajgcego kryteria opisane ponizej, do gotowania oraz
opracowania przepisow,

zapewnienie profesjonalnego miejsca do gotowania szerzej opisanego ponizej,

zakup produktow spozywczych oraz dekoracji (ziota, przyprawy, itp.).

nadzor merytoryczny i artystyczny nad catoscig produkcji - zapewnienie osoby do
nadzoru nad catoscig produkcji pod katem spdjnosci wizualnej poszczegdélnych
odcinkow, wytapywania ewentualnych bteddw merytorycznych i jezykowych,

koszt ttumacza na jezyk angielski - obejmujacy takze transkrypcje tekstu (jezyk polski i
angielski),

zapewnienie fotografa do zrobienia zdje¢ do tzw. stopklatek oraz promocji(min. 5 zdje¢
z kazdego filmu),

umieszczenie w materiatach filmowych plansz informujgcych o finansowaniu filmoéw
ze srodkow unijnych (zgodnych z wytycznymi do programu Fundusze Europejskie dla
Rybactwa na lata 2021-2027),

przekazanie majatkowych praw autorskich do wszystkich filmow.

Zadanie 2. PROMOCJA FILMOW musi obejmowag:

zapewnienie osoby do zamieszczenia filméw na mediach spotecznosciowych
(Facebook, Instagram) oraz kanale youtube zamawiajacego - posiadajgcej
doswiadczenie i wiedze o trendach, hasztagach, hastach-kluczach zwiekszajacych
ogladalnos¢ filméw, w tym zamieszczenie hasztagow wskazanych w wytycznych dot.
programu Fundusze Europejskie dla Rybactwa na lata 2021-2027.

przeprowadzenie 3 miesiecznej kampanii reklamowej na YouTube, ktorej celem jest
zwiekszenie widocznosci i liczby wyswietlen filméw, budujgc swiadomos¢ marki oraz
docierajgc do precyzyjnie okreslonej grupy odbiorcow. Zaktada sie budzet reklamowy
natgcznym poziomie: 7.500,00,- zt netto za wszystkie filmy.
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Informacje szczegotowe dotyczace miejsca do krecenia filmoéw

Przestrzen kulinarna: Miejsce musi by¢ profesjonalnie wyposazonym studiem
kuchennym z przestrzenig do swobodnego gotowania i filmowania. Powinno zapewniac
optymalne warunki do nagrywania wideo, z uwzglednieniem odpowiednich odlegtosci
miedzy stanowiskiem gotowania a kamerg i oswietleniem.

Wyposazenie w nowoczesny sprzet kulinarny. Studio powinno by¢ wyposazone w
sprzet umozliwiajgcy zastosowanie zaréwno tradycyjnych, jak i nowoczesnych technik
kulinarnych, w tym m.in. sprzet do gotowania metodg sous-vide, wedzarnia, piec
konwekcyjno-parowy, sprzet do kuchni molekularne;j.

Oswietlenie i dekoracje:

o Profesjonalne oswietlenie filmowe: Studio musi by¢ wyposazone w systemy
oSwietlenia pozwalajgce na uzyskanie rownomiernego $wiatta oraz kontrole
cieni.

o Dekoracje estetyczne: Miejsce powinno zawieraé¢ elementy dekoracyjne
nadajgce kuchni estetyczny wyglad na nagraniach. Dekoracje powinny by¢
dobrane z myslg o stylizacji kulinarnej i wizualnej atrakcyjnosci materiatu
filmowego, np. eleganckie blaty, tto kuchenne z elementami naturalnych
materiatow, rosliny, stylowe naczynia i akcesoria.

Lokalizacja:

o Studio powinno znajdowac sie w wojewodztwie opolskim. Miejsce to musi byc¢
dostepne w dogodnym dla ekipy produkcyjnej potozeniu, uwzgledniajgcym
przestrzeh do parkowania i tatwy dostep do zaplecza kuchennego.

Zatwierdzenie lokalizacji przez Zamawiajacego:

o Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wizytacji i zatwierdzenia miejsca przed
rozpoczeciem realizacji zdje¢. Miejsce musi spetnia¢ wszystkie wymagania
sprzetowe oraz estetyczne, aby zapewni¢ wysoka jakos¢ wizualng nagran
kulinarnych.

Oferta musi uwzglednia¢  wszystkie koszty, z uwzglednieniem wszystkich informacji
zamieszczonych w zapytaniu, w tym:

a) 25 filmow z przepisami kulinarnymi. Szczegéty:

grupa odbiorcow: branza gastronomiczna (kucharze, uczniowie i nauczyciele szkot
gastronomicznych) oraz mito$nicy gotowania,

celem filméw jest pokazanie ciekawych przepisow kulinarnych z wykorzystaniem ryb
$rodladowych - gtownie karpia, jako ryby uniwersalnej, mozliwej do przygotowania na
wiele sposobow. Filmy musza przedstawiac potrawy o réznym stopniu trudnosci;
Produkcja filméw ma inspirowa¢ i zwiekszy¢ zainteresowanie karpiem wsrod osob,
ktore traktujg jg marginalnie lub jako rybe “Swigteczna,
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- filmy musza zawierac tresci nie tylko o walorach smakowych i zdrowotnych karpia, ale
takze o walorach pozaprodukcyjnych i wielowiekowej, tradycyjnej historii jego hodowli,
- filmy beda ttumaczone na jezyk angielski,
- filmy bedg emitowane w Internecie,
- filmy musza by¢ atrakcyjne wizualnie i czytelne dla odbiorcy,
- wopisie filmu musi znalez¢ sie odrebnie napisany przepis odpowiadajacy tresci filmu,
- Kazdy film musi by¢ przygotowany w dwdch wersjach:
e wersja dtuzsza-od 2 do 10 minut - w zaleznosci od stopnia trudnosci przepisu;
e wersja krotsza - maksymalnie 1,5 minuty - skrot - forma rolki na media
spotecznosciowe,
- dtuzsze filmy muszg zawiera¢ napisy - w wersji polskiej i angielskiej - na platformie
youtube (mozliwe do wtaczenia/wytaczenia przez uzytkownika),
- krotsze filmy (rolki) musza mie¢ napisy w wersji polskiej o ile wymaga tego specyfika
filmu (trzeba cos$ dopowiedzie¢, wyttumaczy¢ itp.).

b) 6 filmoéw szkoleniowych prezentujacych rézne techniki kulinarne:

- grupa odbiorcow: branza gastronomiczna, m.in. szefowie kuchni, kucharze, uczniowie i
nauczyciele szkét gastronomicznych,

- celem filméw jest przedstawienie profesjonalnych sposobéw wykorzystania roznych,
nowoczesnych technik kulinarnych, przy przygotowywaniu potraw rybnych Ilub
oprawianiu ryb,

- filmy bedg ttumaczone na jezyk angielski,

- filmy bedg emitowane w Internecie,

- filmy muszg by¢ atrakcyjne wizualnie i czytelne dla odbiorcy,

- Kazdy film musi by¢ przygotowany w dwdch wersjach:

e wersjadtuzsza-od 2 do 10 minut - w zaleznosci od stopnia trudnosci przepisu;
e wersja krotsza - maksymalnie 15 minuty - forma rolki na media
spotecznosciowe.

- dtuzsze filmy muszg zawiera¢ napisy - w wersji polskiej i angielskiej - na platformie
youtube (mozliwe do wtgczenia/wytgczenia przez uzytkownika),

- krotsze filmy (rolki) musza mie¢ napisy w wersji polskiej o ile wymaga tego specyfika
filmu (trzeba cos$ dopowiedzieé, wyttumaczy¢ itp.).

TERMIN WYKONANIA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zadanie 1. Produkcja filméw
e Produkcje filmow planuje sie w okresie: od 10 grudnia 2024 do 28 lutego 2025 roku

e Montazfilmow - od 10 grudnia 2024 do 31 marca 2025 roku,

Zadanie 2. Promocja filméw
e Umieszczanie filmow na kanale YouTube oraz mediach spotecznosciowych
Zamawiajgcego - po wyprodukowaniu filmow, nie pozniej niz do 31sierpnia 2025r.
e Kampaniareklamowa w Internecie: 01 wrzesnia - 30 listopada 2025
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INFORMACJE O ROZLICZENIU

Po podpisaniu umowy z wykonawcg, dopuszcza sie:

mozliwosc wyptaty czesciowej zaliczki na poczet wykonania zamowienia lub
mozliwosc¢ czesciowego rozliczenia z Wykonawcg, po wykonaniu czesci zamowienia.

Ostateczna ptatnosc¢ za realizacje zadania nastapi w terminie do 90 dni od dnia zakonczenia
przedmiotu zamowienia.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA | ZLOZENIA OFERTY

1.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych, tj. osobno na zadanie
nr1pn. “"Kompleksowa produkcja filméw” oraz zadanie nr 2 pn. “Promocja filmow".

Oferent zobowigzany jest do okreslenia ryczattowej ceny ofertowej za realizacje
poszczegolnych zadan bedacych przedmiotem zamowienia na Formularzu ofertowym
stanowigcym zatacznik do niniejszego zapytania ofertowego.

Ryczattowa cena ofertowa: Ustawa z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny - ten rodzaj
wynagrodzenia okresla w art. 632 nastepujaco:

§ 1. Jezeli strony umowity sie o wynagrodzenie ryczattowe, przyjmujgcy zamoéwienie nie moze zqda¢
podwyzszenia wynagrodzenia, chociazby w czasie zawarcia umowy nie mozna byto przewidzie¢
rozmiaru lub kosztéw prac.

§ 2. JezZeli jednak wskutek zmiany stosunkow, ktérej nie mozna byto przewidzie¢, wykonanie dzieta
grozitoby przyjmujgcemu zamdwienie razqgcq stratq, sqd moze podwyzszy¢ ryczatt lub rozwigzaé
umowe.

Oferte nalezy ztozy¢ za pomocg bazy BK2021:
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.qgov.pl/

Oferte nalezy ztozy¢ w terminie okreslonym w zapytaniu zamieszczonym w bazie
BK2021.

Podstawa obliczenia ceny jest szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamdwienia
wynikajgce z opisu przedmiotu zamoéwienia, a takze koszty wszystkich ustug, bez
ktorych realizacja zamowienia bytaby niemozliwa, w tym m.in. nocleqgi, koszty
transportu oséb zaangazowanych w organizacje wydarzenia.

Wykonawca ponosi¢ bedzie skutki btedow w ofercie wynikajgce z nieuwzglednienia
okolicznosci, ktére moga wptyngc¢ na cene zamowienia.

Oferta powinna:

by¢ ztozona na formularzu stanowigcym zatacznik do zapytania,

by¢ podpisana czytelnie lub elektronicznie (podpis kwalifikowalny/ e-pup) przez
oferenta lub osobe/y upowazniong/e do reprezentowania oferenta i sktadania
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oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy, figurujgca w rejestrze lub wypisie z ewidencji
dziatalnosci gospodarczej,

- zawierac adres lub siedzibe oferenta, numer telefonu, numer NIP,

- Zawiera¢ oswiadczenie i dowody (opisane ponizej) o spetnieniu przez oferenta
wszystkich warunkdéw udziatu w postepowaniu,

- Zawiera¢ Oswiadczenie, ze oferent nie jest podmiotem wykluczonym na podstawie
przepiséw ustawy wykluczajgcej - wedtug wzoru zamieszczonego w niniejszym
ogtoszeniu,

- zawiera¢ koncepcje i scenariusz filmu z przepisem kulinarnym (dotyczy oferty w
zakresie Zadania nr 1tj. Kompleksowa produkcja filmow kulinarnych).

10. Jezeli oferta, zatgczniki bedg podpisane przez inng osobe niz wymieniong powyzej, do
oferty nalezy dotaczy¢ petnomocnictwo okreslajgce jego zakres oraz podpisane przez
osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy.

11. Zadne dokumenty wchodzace w sktad oferty, w tym rowniez te przedstawiane w formie
oryginatow, nie podlegajg zwrotowi przez Zamawiajgcego.

12. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
ODRZUCENIE OFERTY

Odrzucona zostanie oferta:

- ktorej tresc¢ nie odpowiada tresci zapytania ofertowegqo;

- zostata ztozona przez podmiot powigzany kapitatowo lub osobowo z zamawiajgcym,

- zostata ztozona przez podmiot wykluczony z postepowania na podstawie ustawy
wykluczajacej lub podmiot powigzany osobowo lub kapitatowo z tym podmiotem
oraz w przypadku nie ztozenia "oswiadczenia, ze wykonawca nie jest podmiotem
wykluczonym na podstawie przepiséw ustawy wykluczajacej";

- ktérazostata ztozona po terminie sktadania ofert okreslonym w zapytaniu
ofertowym,

- jeslizostat wykryty konflikt interesow,

- jeslizostata ztozona przez podmiot niespetniajgcy warunkow udziatu w zapytaniu
ofertowym.

WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY
SPELNIENIA TYCH WARUNKOW:

O udzielenie zamowienia w_zakresie Zadania nr 2 - Promocja filméw kulinarnych, moga sie
ubiega¢ wszyscy Oferenci, ktorzy swiadczg takie ustugi - nie wprowadza sie zadnych
dodatkowych warunkéw udziatu w postepowaniu.

0 udzielenie zamdwienia w_zakresie Zadania nr 1 tj. Kompleksowa ustuga produkcji filmow

mogq ubiegac sie Oferenci, ktérzy spetnig tgcznie wszystkie, ponizsze warunki:
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A) Doswiadczenie w produkcji filméw kulinarnych

B)

Minimalny wymég: realizacja co najmniej pieciu produkcji wideo, ktére pokazuja
przepisy lub instrukcje kulinarne, najlepiej z udziatem ryb i owocow morza.

Spetnienie tego warunku, oceniane bedzie na podstawie przedstawionych dowodow
realizacji, tj.: referencji od wczesniejszych klientéw lub linkow do zrealizowanych
filméw, ktdére mozna obejrze¢ publicznie i z ktorych bedzie jasno wynikac, ze Oferent byt
ich realizatorem.

Zatrudnienie osoby do gotowania posiadajgcej doswiadczenie w gotowaniu ryb, pracy
z kamerg oraz pracy z uczniami szkét gastronomicznych.

Wymogi:

doswiadczenie kulinarne - minimum 3 lata pracy jako szef kuchni i/lub wyksztatcenie
kierunkowe gastronomiczne,

doswiadczenie w przygotowywaniu potraw z ryb stodkowodnych - przede wszystkim z
karpia. Kucharz powinien mie¢ przynajmniej dwuletnie doswiadczenie w pracy z rybami
stodkowodnymi w restauracji, gdzie takie dania sa regularnie serwowane lub w
prowadzeniu tematycznych warsztatéw/szkolen gastronomicznych dot. ryb
stodkowodnych (minimalnie 10 szkolen w ostatnich 5 latach),

doswiadczenie w pracy przed kamera, osoba ta musi mie¢ doswiadczenie w
wystepowaniu przed kamerg (wystepowanie w kulinarnym programie telewizyjnym lub
w filmach kulinarnych),

doswiadczenie w pracy z uczniami ze szkdt gastronomicznych - zaangazowana osoba
musi mie¢ dos$wiadczenie w dziataniach edukacyjnych w szkotach gastronomicznych
(praca w szkole gastronomicznej min. 1 rok lub przeprowadzanie minimalnie 10
szkolen/warsztatéw w szkotach gastronomicznych w ostatnich 5 latach). Kryterium to
ma na celu zaangazowanie osoby, ktora skutecznie potrafi sie komunikowac¢ z mtodymi
odbiorcamiiznaich potrzeby edukacyjne.

Spetnienie tego warunku, oceniane bedzie na podstawie przedstawionych dowodow
realizacji:, tj.:

- doswiadczenie kulinarne: potwierdzenie kwalifikacji, np. certyfikaty, dyplomy,
Swiadectwa pracy lub opis doswiadczenia zawodowego. W przypadku opisu
doswiadczenia - nalezy poda¢ nazwe miejsc pracy oraz telefon do osoby, ktora
moze potwierdzi¢ wskazane informacje.

- doswiadczenie w przygotowaniu ryb stodkowodnych - s$wiadectwa pracy,
zaswiadczenia, referencje lub opis kariery zawodowej ze wskazaniem miejsc
pracy, adresow,  telefonow  kontaktowych lub  przeprowadzonych
szkolen/warsztatow (miejsce, data, zleceniodawca). W przypadku opisu kariery
zawodowej - nalezy podac¢ nazwe miejsc pracy oraz telefon do osoby, ktora moze
potwierdzi¢ wskazane informacje.

- doswiadczenie w wystepowaniu przed kamerg: przedstawienie minimalnie pie¢
filmow (linkéw do filmow) z udziatem wskazanej osoby,
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doswiadczenie w pracy z uczniami szkot gastronomicznych — zaswiadczenia,
referencje lub opis kariery zawodowej ze wskazaniem miejsc pracy, adresow,
telefonow kontaktowych lub przeprowadzonych szkolen/warsztatéw (miejsce,
data, zleceniodawca).

oswiadczenie Oferenta, ze w przypadku wyboru do realizacji jego oferty,
wskazana osoba (kucharz) bedzie zaangazowana do produkcji filméw, pod
rygorem rozwigzania umowy z Zamawiajgcym.

WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU - WYKLUCZENIA

O udzielenie zamdéwienia nie mogg ubiegac sie:

e podmioty wykluczone na podstawie ustawy wykluczajgcej oraz podmioty powigzane
osobowo lub kapitatowo z tymi podmiotami;

e podmioty powigzane osobowo lub kapitatowo z zamawiajgcym lub osobami
podejmujgcymi czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamowienia w imieniu
zamawiajaceqo;

e podmioty w przypadku konfliktu intereséw.

Przez powigzania kapitatowe lub osobowe nalezy rozumie¢ wzajemne powigzania miedzy
beneficjentem, zamawiajacym, osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w ich
imieniu lub osobami wykonujgcymi w ich imieniu czynnos$ci zwigzane z przygotowaniem i
przeprowadzeniem postepowania w sprawie udzielenia zamowienia i wyboru wykonawcy, w tym
personelem operacji, a wykonawca, polegajace w szczegolnosci na:

1.
2.
3.

uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spotki osobowej;
posiadaniu co najmniej 10% udziatow lub akcji;
petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego, kontrolnego lub zarzadzajgceqgo,

prokurenta, petnomocnika, w tym petnomocnika uprawnionego do reprezentowania
wnioskodawcy lub beneficjenta w postepowaniu o przyznanie lub wyptate pomocy;

pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub

powinowactwa w linii prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do

drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli, albo
pozostawaniu we wspolnym pozyciu z wykonawca lub cztonkami organéw
zarzgdzajacych lub organéw nadzorczych wykonawcdow ubiegajacych sie o
udzielenie zamowienia.

KRYTERIA OCENY - ZADANIE NR 1- KOMPLEKSOWA PRODUKCJA FILMOW

Maksymalna liczba punktéw za oferte dotyczaca zadania nr 1, tj. Kompleksowa produkcja
filméw, do otrzymania przez oferenta wynosi: 100 punktéw.

kacznaliczba punktow jest suma punktow za trzy kryteria opisane ponizej, tj.
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1. Cenabrutto za produkcje 25 filmow z przepisem kulinarnym
(waga 25%).

Maksymalna liczba punktéw przyznanych w tym kryterium to 25 pkt.
Punkty za to kryterium przyznawane sg wedtug wzoru:

najnizsza oferowana cena brutto za produkcje
25 filmow sposrdéd wszystkich waznych ofert

Punkty za cene za filmy kulinarne = x 25
cena brutto badanej oferty

2. Cena brutto za produkcje 6 filméw szkoleniowych (waga 20%).

Maksymalna liczba punktow przyznanych w tym kryterium to 20 pkt.

Punkty za to kryterium przyznawane sg wedtug wzoru:

najnizsza oferowana cena brutto za produkcje
6 filmow sposrdd wszystkich waznych ofert

Punkty za cene za filmy szkoleniowe = x 20
cena brutto badanej oferty

3. Koncepcjai scenariusz jednego, przyktadowego filmu z przepisem kulinarnym
(waga 55%).

Ocena koncepcji i scenariusza ma na celu wytonienie oferty, ktéra nie tylko inspiruje, ale przede
wszystkim wspiera edukacje w zakresie profesjonalnego przygotowywania dan z ryba. Filmy
powinny by¢ dopasowane do potrzeb kucharzy oraz ucznidéw i nauczycieli szkot
gastronomicznych, stawiajagc nacisk na techniki pracy z ryba, jej prezentacje oraz wartosc
merytoryczna.

Maksymalna liczba punktéw przyznanych w tym kryterium to 55 pkt.

Punkty za to kryterium bedg przyznawane przez Komisje powotang przez Zamawiajgcego
sktadajaca sie z 3 0séb (w tym min. 1 osoba z doswiadczeniem w produkcji wideo, branzy
kulinarnej lub edukacji gastronomicznej). Ocenie podlega koncepcja i scenariusz dotgczony
obligatoryjnie do oferty.

Kazdy cztonek komisji przyznaje punkty w ponizszych kategoriach, a kohcowa ocena oferty
stanowi srednig punktéw przyznanych przez trzech cztonkow komisji.Komisja przyznaje punkty
za nastepujace podkryteria:

a) Profesjonalne podejscie do pracy z ryba - techniki i precyzja: 20 punktow
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Ocenie podlega sposo6b przedstawienia technik kulinarnych zwigzanych z przygotowaniem ryby,
takich jak filetowanie, obrobka i inne profesjonalne metody pracy z karpiem. Punktacja
odzwierciedla szczegotowos¢ i precyzje przekazu oraz jego wartos¢ edukacyjng dla
profesjonalistéw gastronomicznych.

b) Wartosé edukacyjna i praktycznosc¢ zastosowania wiedzy o rybie: 15 punktéw

Oceniane jest, w jakim stopniu film dostarcza praktycznej wiedzy na temat ryb i ich wtasciwosci
(sezonowos$¢, $wiezosé, wartosci odzywcze). Punktowane jest rowniez wykorzystanie

informacji, ktére uczestnicy mogag bezposrednio zastosowac w pracy zawodowe;.
c) Zgodnosé z tematyka i kreatywnos$é w prezentacji dania z rybg: 10 punktow

Liczba punktow w tej kategorii odzwierciedla, na ile kreatywnie film przedstawia przepis na
danie z ryba, z uwzglednieniem walorow smakowych i estetyki serwowania. Ocenie podlega
takze umiejetnosc¢ wzbudzenia zainteresowania daniem.

d) Atrakcyjnos$¢ wizualna i przejrzystosé przekazu: 10 punktow

Oceniane jest, czy opisana wizualna estetyka filmu wspiera przekaz edukacyjny, pozwalajac
odbiorcy tatwo zrozumie¢ techniki i etapy przygotowania ryby. Ocenie podlega rowniez jakos¢
zdje¢, kadrow i montazu, co ma wptyw na odbior filmu przez profesjonalnych odbiorcow.
Kryterium to jest oceniane na podstawie opisu kadrow oraz zespotu planowanego do
zaangazowania podczas produkcji (doswiadczenie, ewentualny zyciorys).

KRYTERIA OCENY - ZADANIE NR 2 - PROMOCJA FILMOW

Maksymalna liczba punktow za oferte dotyczaca zadania nr 2, tj. Promocja filmoéw, do
otrzymania przez oferenta wynosi: 100 punktow.

Cena brutto za promocje - 100%

Maksymalna liczba punktéw przyznanych w tym kryterium to 100 pkt.
Punkty za to kryterium przyznawane sg wedtug wzoru:

najnizsza oferowana cena brutto za promocje

filméw sposrdéd wszystkich waznych ofert
Punkty za cene za promocje = x 100
filmow kulinarnych cena brutto badanej oferty
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OCENA OFERT

1. Ocena ofert zostanie dokonana w terminie do 14 dni, liczagc od dnia nastepnego, w
ktorym uptywat termin na ztozenie ofert.

2. Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

3. Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zwroéci¢ sie z wnioskiem o
wyjasnienie tresci zapytania ofertowego. Zamawiajgcy niezwtocznie przekaze
odpowiedz wszystkim potencjalnym oferentom na bazie BK2021.

4. Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany tresci zapytania ofertowego przed
uptywem terminu sktadania ofert. Kazda zmiana bedzie przekazywana wszystkim
potencjalnym oferentom poprzez baze BK2021. Po wprowadzonych zmianach termin
sktadania ofert zostanie wydtuzony o czas niezbedny do wprowadzonych zmian w
ofertach, nie krotszy niz 7 dni kalendarzowych.

6. W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zgdac¢ od oferentow wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

7. Jezeli zaoferowana cena lub koszt wydaja sie razgco niskie w stosunku do przedmiotu
zamowienia, to jest roznig sie o wiecej niz 30% od sredniej arytmetycznej cen
wszystkich waznych ofert niepodlegajgcych odrzuceniu, lub budzg watpliwosci
zamawiajgcego co do mozliwosci wykonania przedmiotu zamowienia zgodnie z
warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym lub wynikajgcymi z odrebnych
przepisow, zamawiajacy zada od wykonawcy ztozenia w wyznaczonym terminie
wyjasnien, w tym ztozenia dowodow w zakresie wyliczenia ceny lub kosztu. Zamawiajacy
ocenia wyjasnienia wykonawcy i moze odrzucic¢ te oferte wytacznie w przypadku, gdy
ztozone wyjasnienia nie uzasadniajg podanej ceny lub kosztu w tej ofercie.

8. Zamawiajacy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim
wymaganiom okreslonym w niniejszym zapytaniu ofertowym i otrzymata najwyzszg
liczbe punktow w oparciu o podane kryterium wyboru.

9. Wybdr wykonawcy i najkorzystniejszej oferty jest udokumentowany pisemnie w
protokole postepowania o udzielenie zamdwienia. Na zadanie oferenta Zamawiajgcy
moze przekazac¢ protokot do wgladu, z zachowaniem zasad ochrony danych osobowych.

INFORMACJE DODATKOWE

1. Zamawiajgcy zastrzega sobie akceptacje wszystkich propozycji/scenariuszy filmow
(zaréwno przepisow, jak i filmow szkoleniowych), przed przystapieniem do produkcji.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie uczestnictwo w planie zdjeciowym oraz mozliwosé
biezacej korekty tresci i formy realizowanych produkcji.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie akceptacje ostatecznej wersji filmow oraz mozliwosc
wnoszenia poprawek - do uzyskania zadowalajgcego efektu.

4. Wykonawca filmow zobowigzuje sie do uzyskania od wszystkich cztonkéw zespotu
produkujgcego filmy, a takze od wszystkich oséb wspotpracujgcych przy ich tworzeniu,
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petnych praw autorskich majgtkowych do dziet powstatych w ramach realizacji
przedmiotu umowy. Wszelkie te prawa autorskie majatkowe, nabywane przez
wykonawce od 0s6b zaangazowanych w produkcije, bedg przekazywane zamawiajgcemu
wraz z mozliwoscig nieograniczonego korzystania, rozporzadzania i dalszego
przekazywania.

Ponadto, wykonawca gwarantuje, ze prawa te bedg wolne od jakichkolwiek obcigzen na
rzecz osob trzecich oraz ze zamawiajacy bedzie mdgt swobodnie wykorzystywac
materiaty filmowe na polach eksploatacji okreslonych w umowie.



