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ZAPYTANIE OFERTOWE
Dostawa i montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego
 oraz mobilnych promienników tarasowych
	1. ZAMAWIAJĄCY




Nazwa Zamawiającego:


        Sala Przyjęć Okolicznościowych "DAGA" Dagmara Jasińska

Adres Zamawiającego: 

Sala Przyjęć Okolicznościowych "DAGA" Dagmara Jasińska

Częstochowska 262

42-233 Czarny Las

NIP: 5732794568
Numer telefonu Zamawiającego:

tel.: Dagmara Jasińska: 516  615 611
tel.: Zbigniew Jasiński: 512 527 195
Adres poczty elektronicznej Zamawiającego:

         adres e-mail: saladaga@icloud.com

Inne dane Zamawiającego: 

adres strony internetowej Zamawiającego : saladaga.pl
	2. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA




Niniejsze postępowanie jest prowadzone w trybie zapytania ofertowego i nie podlega przepisom ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych Dz.U 2024, poz. 1320) – zgodnie z zasadą konkurencyjności wynikającą z wytycznych dotyczących kwalifikowalności wydatków na lata 2021-2027
Postępowanie jest prowadzone w ramach Programu: Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększenia Odporności

Działania A1.2.1 Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności
         Nazwa wnioskodawcy: Sala Przyjęć Okolicznościowych "DAGA" Dagmara Jasińska

        Nr wniosku o objęcie przedsięwzięcia MŚP wsparciem: KPOD.01.03-IW.01-741/24
Numer umowy o objęcie Przedsięwzięcia MŚP wsparciem: KPOD.01.03-IW.01-741_24-00 z dnia 03 września 2024 r. 
Tytuł projektu: Dywersyfikacja działalności Sala Przyjęć Okolicznościowych „DAGA” Dagmara Jasińska o nowe usługi w regionie 4 obejmującym województwa łódzkie, opolskie i śląskie poprzez zakup środków trwałych                   i wartości niematerialnych i prawnych.
	3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA:




1. Przedmiotem zamówienia jest dostawa i montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego oraz mobilnych promienników tarasowych.

Zamawiający podzielił postępowanie na dwie części:

Część I: Dostawa oraz montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego

Realizacja zamówienia obejmuje dostawę, wniesienie do miejsca wskazanego przez Zamawiającego, podłączenie sprzętu oraz  przeprowadzenie instruktażu z obsługi pieców konwekcyjno-parowych
Przeprowadzenie instruktażu dla Zamawiającego nastąpi w terminie uzgodnionym z Zamawiającym.

Instruktaż zostanie przeprowadzony w siedzibie Zamawiającego tj. ul Częstochowska 262, 42-233 Czarny  Las

Instruktaż zostanie przeprowadzony dla pracowników Zamawiającego (wskazanych przez Zamawiającego).

Instruktaż zostanie przeprowadzony przez minimum  1 godzinę.
Zamawiający wymaga, aby niżej wymieniony asortyment posiadał gwarancję o długości co najmniej  wskazanej w tabeli poniżej:

	Piec konwekcyjno-parowy 

(poz.1 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia) 
	24 miesiące

 

	Kuchnia gazowa 

(poz.3 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 miesiące



	Zmywarka uniwersalna

(poz.4 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 miesiące



	Piec konwekcyjno-parowy 

(poz.18-20 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 miesiące



	Asortyment dla poz.: 2,5-17, 21-25 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia 
	12 miesięcy 

 

	Asortyment dla poz.: 26-34 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia 
	60 miesięcy  gwarancji producenta na wyszczerbienia brzegów zastawy  na elementy płaskie


W zawiązku z realizacją założeń zielonej transformacji ( cel Zielonego Ładu) Zamawiający wymaga aby:

-  sprzęt  dla poz.1 i poz.18 (sprzęt wymieniony  w załączniku nr 4 – opis przedmiotu zamówienia) – dla części I - posiadał energooszczędność potwierdzoną certyfikatem Energy Star  lub równoważnym (ciężar udowodnienia równoważności spoczywa po stronie Wykonawcy).
Zamawiający informuje, że wskazanie producenta i serii (w załączniku nr 4 – opis przedmiotu zamówienia)  wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie. 
Część II: Dostawa 2 mobilnych promienników tarasowych
Realizacja zamówienia obejmuje dostawę, wniesienie do miejsca wskazanego przez Zamawiającego.

Zamawiający wymaga, aby niżej wymieniony asortyment posiadał gwarancję o długości co najmniej  wskazanej w tabeli poniżej:
	Mobilne promienniki tarasowe 
	24 miesiące

 


Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych.

W niniejszym postępowaniu Wykonawca może złożyć ofertę na wszystkie części. 

Miejsce dostawy i montażu:

Sala Przyjęć Okolicznościowych "DAGA" Dagmara Jasińska

Częstochowska 262

42-233 Czarny Las
2. Szczegółowy opis zamówienia zawiera załącznik nr 4 do zapytania ofertowego.
3. Kod CPV: 

Cz.I :  39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego
39314000-6  Przemysłowy sprzęt kuchenny,

39315000-3  Urządzenia restauracyjne

           39221200-9  Zastawa stołowa
Cz.II:  39715200-9 Urządzenia grzewcze
       4. Przy realizacji zamówienia opis przedmiotu zamówienia nie będzie uwzględniać wymagań w zakresie dostępności dla osób z niepełnosprawnościami oraz projektowania uniwersalnego - ze względu na charakter zamówienia. 
	4. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 




Przedmiot zamówienia należy wykonać w terminie : 
Dla cz.I : 7 tygodni od daty zawarcia umowy.
Dla cz. II: 2 tygodnie od daty zawarcia umowy.
	5. PODSTAWY WYKLUCZENIA 




1. Z udziału w postępowaniu zostaną wykluczone:
 Podmioty powiązane osobowo i kapitałowo z Zamawiającym.
Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:

a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej
b) posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), 
c) pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,

d) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia,

e) pozostawaniu z Wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.

Sposób dokonywania oceny: Ocena spełnienia powyższego wymogu nastąpi w formule „spełnia /nie spełnia”. Wymóg ten Zamawiający uzna za spełniony, jeżeli Wykonawca złoży stosowne oświadczenie (Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego).

Powiazania osobowe, o których mowa w pkt. 1 lit.d) nie ustają w przypadku rozwiązania małżeństwa, przysposobienia, opieki lub kurateli.
Niezależnie od postanowień pkt. 1 lit.b) -c) zakazane są pośrednie powiazania osobowe lub kapitałowe w przypadku, gdy mają wpływ na wystąpienie naruszenia zasady konkurencyjności

2.Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się Wykonawców, w stosunku do których zachodzi którakolwiek z okoliczności wskazanych w art. 108 ust. 1 ustawy PZP; oraz art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2024 r. poz. 507).
	6. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU




1.  O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu na zasadach określonych w pkt.5 niniejszego zapytania ofertowego , oraz spełniają określone przez Zamawiającego warunki udziału w postępowaniu.

2.  O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:
 Wiedza i doświadczenie:
Dla części I:

Zamawiający wymaga, aby Wykonawca posiadał doświadczenie polegające na należytym wykonaniu: co najmniej 1 kontraktu podobnego do  przedmiotu  zamówienia tj.: dostawa i montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego o wartości nie mniejszej niż 100 000,00 zł brutto każde ( każdy kontrakt)
W celu wykazania spełnienia ww. warunku Wykonawca zobowiązany jest złożyć wraz w ofertą wykaz wykonanych  dostaw – zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik nr 3 do niniejszego zapytania oraz załączyć dowody określające, czy te dostawy  zostały wykonane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje, protokoły odbioru -  bądź inne dokumenty sporządzone przez podmiot, na rzecz którego dostawy zostały wykonane.
Zamawiający dokona oceny spełnienia ww. warunku na podstawie złożonego przez Wykonawcę  załącznika nr 3  oraz dowodów o których mowa powyżej.
Dla części II:

Zamawiający nie określa żadnych warunków.
	7. SPOSÓB POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI 



	


1. Postępowanie jest prowadzone w języku polskim w formie pisemnej. 

2. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego z wnioskiem o wyjaśnienie treści zapytania ofertowego. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści zapytania ofertowego wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści zapytania ofertowego wpłynął po upływie połowy terminu składania ofert lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpatrzenia. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku.

3. Wniosek o wyjaśnienie treści Zapytania ofertowego należy przesłać poprzez  Bazę Konkurencyjności. 

4. Odpowiedzi na wnioski o wyjaśnienie treści niniejszego zapytania ofertowego będą upubliczniane na stronie www.bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl. 

5. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść niniejszego zapytania ofertowego. Dokonaną w ten sposób zmianę Zamawiający niezwłocznie zamieści na stronie www.bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl. Zmiana ta będzie wiążąca przy składaniu ofert.
	8. TERMIN I SPOSÓB SKŁADANIA OFERT 


	


1. Ofertę należy złożyć za pomocą portalu  Baza Konkurencyjności. https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/ w terminie do dnia:
13 listopada 2024 r. godzina 09:00
2.     Oferty złożone po terminie lub nie spełniające wymagań nie będą rozpatrywane.

3.    Wykonawca może, przed upływem terminu składania ofert, zmienić ,wycofać lub uzupełnić ofertę. Zmiany, uzupełnienie lub wniosek o wycofanie oferty muszą być doręczone Zamawiającemu poprzez Bazę Konkurencyjności  przed upływem terminu składania ofert. 

4.     Okres związania ofertą wynosi 30 dni licząc od upływu terminu składania ofert. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres.
5.Oferta składana przez Wykonawcę powinna być sporządzona na formularzu stanowiącym Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego „Wzór Formularza oferty”. Zamawiający zaleca wykorzystanie formularzy załączonych do niniejszego Zapytania ofertowego. Dopuszcza się złożenie załączników opracowanych przez Wykonawcę samodzielnie, pod  warunkiem, że będą one zawierały wszystkie wymagane informacje i oświadczenia zawarte w formularzach Zamawiającego.
Na ofertę składają się następujące dokumenty :

a) Formularz oferty – załącznik nr 1

b) Oświadczenie Wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu – załącznik nr 2 
c) Dla części I : Oświadczenie Wykonawcy (wykaz zrealizowanych dostaw) – załącznik nr 3 wraz z dowodami określającymi czy te dostawy  zostały wykonane należycie
UWAGA: 

Zamawiający wezwie Wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona w  terminie, nie krótszym niż 5 dni od dnia wezwania, w celu potwierdzenia spełnienia minimalnych parametrów do złożenia:  
-  kart produktów  dla następującego sprzętu;  dla poz. 1-5;  dla poz.14-20 ( sprzętu wymienionego  w załączniku nr 4 – opis przedmiotu zamówienia) – dla części I

- certyfikatu Energy Star lub równoważnego (ciężar udowodnienia równoważności spoczywa po stronie Wykonawcy) dla:  poz. 1; poz. 18  ( sprzętu wymienionego  w załączniku nr 4 – opis przedmiotu zamówienia) – dla części I
6. Oferta oraz składane łącznie z nią oświadczenia muszą być podpisane przez osobę/y uprawnione do reprezentowania Wykonawcy zgodnie z dokumentem rejestrowym, a podpisy muszą umożliwić identyfikację tożsamości osób je składających tj. np. podpis powinien być złożony wraz z imienną pieczątką lub podpis powinien być czytelny z podaniem imienia i nazwiska. W przypadku podpisania oferty przez pełnomocnika/osobę upoważnioną, pełnomocnictwo/upoważnienie należy dołączyć do oferty. W przypadku gdy Wykonawca nie jest zarejestrowany w Krajowym Rejestrze Sądowym lub Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej do oferty należy dołączyć inny dokument rejestrowy, z którego wynika prawo do reprezentacji podmiotu. W przypadku spółki cywilnej należy dołączyć kopię umowy spółki jeśli dokumenty nie zostały podpisane przez wszystkich wspólników.

7.W przypadku wspólnego ubiegania się o udzielenie zamówienia Wykonawcy tworzą konsorcjum, w ramach którego muszą ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo reprezentowania ich w postępowaniu i zawarcia umowy.

8.Z treści pełnomocnictwa winno wynikać prawo pełnomocnika do reprezentowania Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia (należy m.in. nazwę zapytania ofertowego) albo do reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamówienia w imieniu Wykonawcy. Dokument ten winien być podpisany przez osobę/osoby uprawnioną(-e) do jego udzielenia tj. zgodnie z formą reprezentacji każdego z Wykonawców. Pełnomocnictwo powinno zawierać oświadczenie o solidarnej odpowiedzialności za wykonanie umowy.
9.Każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia obowiązany jest wykazać, poprzez złożenia oświadczenia, że nie podlega wykluczeniu postępowania  o którym mowa w pkt. 5.
10.Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane będą z Wykonawcą występującym jako pełnomocnik pozostałych (lider konsorcjum).
11.Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia składają łącznie jeden Formularz Ofertowy.

12.Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę, w formie pisemnej pod rygorem nieważności, czytelnie, w języku polskim.
13.Wykonawca ponosi samodzielnie wszelkie koszty związane z przygotowaniem 
i złożeniem oferty, niezależnie od wyniku postępowania. Wykonawca zobowiązuje 
się nie wnosić jakichkolwiek roszczeń z tego tytułu względem Zamawiającego.
14.Wykonawca w ofercie może zastrzec informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz.U. 2022 poz. 1233.). Zamawiający nie ujawni informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeżeli Wykonawca, nie później niż w terminie składania ofert, zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane.
15.Zastrzegając informacje w ofercie, Wykonawca winien mieć na względzie, że zastrzeżona informacja ma charakter tajemnicy przedsiębiorstwa, jeśli spełnia łącznie trzy warunki:
- ma charakter techniczny, technologiczny, organizacyjny przedsiębiorstwa lub posiada wartość gospodarczą,

- nie została ujawniona do wiadomości publicznej tzn. nie jest znana ogółowi lub osobom, które ze względu na prowadzoną działalność są zainteresowane jej posiadaniem,

 - podjęto w stosunku do niej niezbędne działania w celu zachowania poufności.

16.W przypadku gdy oferta zawiera tajemnicę przedsiębiorstwa Wykonawca powinien na stronach oferty gdzie znajduje się ta informacja nanieść zapis „TAJEMNICA PRZEDSIĘBIORSTWA” lub przesłać je w osobnym piku o nazwie „TAJEMNICA PRZEDSIĘBIORSTWA”.

17.W nawiązaniu do orzecznictwa arbitrażowego i sądowego, należy przyjąć, iż sferą tajemnicy można objąć tylko takie informacje, które są znane jedynie poszczególnym osobom lub określonej grupie osób. Obszar ten nie może się rozciągać na informacje powszechnie znane lub te, o których treści każdy zainteresowany może się legalnie dowiedzieć.

18.Wykonawca nie może zastrzec informacji dotyczących nazwy firmy oraz adresu oraz danych które podlegają ocenie w punkcie „Kryteria oceny”.
	9. ISTOTNE POSTANOWIENIA I WARUNKI ZMIANY ISTOTNYCH POSTANOWIEŃ  UMOWY 


Zasada współpracy i płatności oraz możliwość dokonania zmiany umowy zostały określone w projekcie umowy - załącznik nr 5 do zapytania ofertowego.

	10. KRYTERIA OCENY OFERT


1. Przy ocenie i porównaniu ofert zastosowane zostaną następujące kryteria:

Dla części I: 

1) Cena – 60 pkt

2) Czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji - 10 pkt

3) Gwarancja - 30  pkt

Oceniane w sposób następujący:

Kryterium nr 1:

Cena oferty – 60 pkt

W kryterium: „cena oferty” oferta zawierająca najniższą cenę otrzyma maksymalną liczbę punktów, a pozostałe oferty proporcjonalnie mniej wg wzoru:
O o =  Cmin/Co x 60 [pkt]
     Gdzie :

               Oo  - ocena punktowa badanej oferty
                Cmin- cena najniższa

                Co  - cena badanej oferty

Kryterium nr 2:
   Czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji – 10 pkt
Punkty w przedmiotowym kryterium oceny ofert zostaną przyznane na podstawie deklaracji Wykonawcy w ofercie.
Czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji -  Zamawiający wymaga podania przez Wykonawcę  czasu w którym, w okresie obowiązywania gwarancji, Wykonawca przystąpi do naprawy asortymentu. 
Czas reakcji należy podać w pełnych dniach 
Ocena punktowa w kryterium „ czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji”:

- czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji 1 dzień – 10 pkt

                   - czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji 2 dni – 5 pkt
                  - czas reakcji na zgłoszenie o awarii w okresie gwarancji 3 dni –  0 pkt
Podanie przez Wykonawcę innego  niż ww czas reakcji będzie skutkować odrzuceniem oferty.

Kryterium nr 3:

Gwarancja - 30 pkt
Punkty w przedmiotowym kryterium oceny ofert zostaną przyznane na podstawie deklaracji Wykonawcy w ofercie.
Ocena punktowa w kryterium „Gwarancja”:

	Piec konwekcyjno-parowy 
(poz.1 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia) 
	24 mies.

 0 pkt
	powyżej 24 mies.

5 pkt

	Kuchnia gazowa 
(poz.3 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 mies.

0 pkt
	powyżej 24 mies.

5 pkt

	Zmywarka uniwersalna
(poz.4 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 mies.

0 pkt
	powyżej 24 mies.

5 pkt

	Piec konwekcyjno-parowy 

(poz.18-20 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	24 mies. 

0 pkt.
	powyżej 24 mies.

5 pkt



	Asortyment dla poz.: 2,5-17, 21-25 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia
	12 mies. 

0 pkt.
	powyżej 12 mies.

5 pkt



	Asortyment dla poz.: 26-34 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia
	60 mies. gwarancja producenta na wyszczerbienia brzegów zastawy  na elementy płaskie
0 pkt.
	powyżej 60 mies. gwarancja producenta na wyszczerbienia brzegów zastawy  na elementy płaskie
5 pkt




Podanie przez Wykonawcę innych niż ww  minimalne terminy gwarancji  będzie skutkować odrzuceniem oferty.
Dla części II: 

 Cena – 100 pkt

Cena oferty – 100 pkt

W kryterium: „cena oferty” oferta zawierająca najniższą cenę otrzyma maksymalną liczbę punktów, a pozostałe oferty proporcjonalnie mniej wg wzoru:
O o =  Cmin/Co x 100 [pkt]
     Gdzie :

               Oo  - ocena punktowa badanej oferty
                Cmin- cena najniższa

                Co  - cena badanej oferty

2.Punktacja przyznawana ofertom w poszczególnych kryteriach oceny ofert będzie liczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, zgodnie z zasadami arytmetyki.
3.Końcowa liczba punktów przyznanych badanej ofercie zostanie określona jako suma punktów w              uzyskanym powyższych kryteriach według wzoru:
Dla części I:
        OCENA OFERTY = K1 (kryterium nr 1) + K2 (kryterium nr 2) + K3 (kryterium nr 3) 
Dla części II:
        OCENA OFERTY = kryterium nr 1

4. 
Zamawiający zastrzega sobie prawo weryfikacji przedstawionych w ofercie informacji. Zamawiający dokona wyboru Wykonawcy, którego oferta spełnia wymagania określone w ogłoszeniu oraz została uznana za najkorzystniejszą, według przyjętych kryteriów oceny ofert.

5.     Zamawiający ma możliwość zwrócenia się do Wykonawcę o udzielenie wyjaśnień, jeśli:
· cena oferty wydaje się rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia (przez rażąco niską  cenę należy rozumieć sytuację, jeżeli zaoferowana cena lub koszt w stosunku do przedmiotu zamówienia różni się o więcej niż 30% od średniej arytmetycznej cen wszystkich złożonych ofert niepodlegających odrzuceniu, lub budzą wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi w  zapytaniu ofertowym lub wynikającymi z odrębnych przepisów 

i /lub

· treść oferty jest niespójna, budzi wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez zamawiającego lub wynikającymi z odrębnych przepisów.

W takiej sytuacji Zamawiający może zwrócić się do Wykonawcy w formie mailowej o udzielenie wyjaśnień i/lub złożenie dowodów wyceny elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny oferty. Zamawiający może odrzucić ofertę Wykonawcy, który w terminie 3 dni roboczych od licząc od dnia następnego po dniu w którym wysłano wezwanie, nie złożył wystarczających wyjaśnień lub złożone wyjaśnienia są niewystarczające i oferta nadal budzi wątpliwości Zamawiającego, co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami sformułowanymi w zapytaniu ofertowym.

6.  Zamawiający odrzuci ofertę:
a) jeśli oferta jest niekompletna, nie spełnia wymogów formalnych lub jest niezgodna z treścią niniejszego zapytania ofertowego,

b) złożoną przez Wykonawcę , który podlega wykluczeniu z niniejszego postępowania,

c) w przypadku niezłożenia przez Wykonawcę wymaganych dokumentów albo wyjaśnień  dotyczących złożonej oferty - w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie oraz w przypadku gdy w wyniku udzielonych wyjaśnień  nastąpi  konieczność odrzucenia oferty,

d) jeżeli jest niezgodna z obowiązującymi przepisami prawa,

e) w przypadku nie wyrażenia zgody przez Wykonawcę na poprawione omyłki o których mowa w pkt.11,
f) jeżeli oferta zawiera rażąco niską cenę, a Wykonawca nie przedstawił wystarczających dowodów wyceny elementów oferty mającej wpływ na wysokość ceny,

g) została złożona przez Wykonawcę, który  złożył dwie lub więcej konkurencyjnych ofert w  niniejszym postępowaniu,

.        7.   Z tytułu odrzucenia oferty Wykonawcom nie przysługują żadne roszczenia przeciw Zamawiającemu.
	11. SPOSÓB POPRAWIANIA BŁĘDÓW W OFERTACH



1. Zamawiający jest uprawniony do poprawienia w tekście oczywistych omyłek pisarskich lub rachunkowych, niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę drogą elektroniczną (zawiadomienie zostanie wysłane na adres mailowy podany w ofercie - załącznik nr 1 do zapytania ofertowego). Wykonawca w terminie do 3 dni od zawiadomienia, może nie zgodzić się na dokonanie poprawek. Oferta w takim przypadku podlega odrzuceniu.

2. Zamawiający poprawiając omyłki rachunkowe uwzględnia konsekwencje rachunkowe dokonanych poprawek.

	12. INFORMACJE DOTYCZĄCE ZAWARCIA UMOWY



1. Zamawiający wezwie Wykonawcę, którego oferta została wyłoniona w ramach niniejszego zapytania ofertowego do zawarcia umowy, określając miejsce i termin jej zawarcia. 
2. W przypadku, gdy wyłoniony Wykonawca uchyla się od podpisania umowy, tj. umowa z winy Wykonawcy nie zostanie podpisana w przeciągu 10 dni roboczych, licząc od dnia następnego po dniu wysłania wezwania mailem, możliwe jest podpisanie umowy z kolejnym Wykonawcą, który uzyskał kolejną najwyższą ilość punktów bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny.

	13. INFORMACJE RODO



            Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o danych) (Dz. U. UE L119 z dnia 4 maja 2016 r., str. 1; zwanym dalej „RODO”) informujemy, że:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Sala Przyjęć Okolicznościowych "DAGA" Dagmara Jasińska adres e-mail: saladaga@icloud.com
2) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie przedmiotowego zamówienia realizowanym jako zapytanie ofertowe pn: Dostawa i montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego oraz mobilnych promienników tarasowych

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z przedmiotowym postępowaniem o udzielenie zamówienia, prowadzonym w trybie zapytania ofertowego

4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja niniejszego postępowania 

5) Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;

6) obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

7) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO.

8) posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących (w przypadku, gdy skorzystanie z tego prawa wymagałoby po stronie administratora niewspółmiernie dużego wysiłku może zostać Pani/Pan zobowiązana do wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowanie żądania, w szczególności podania nazwy lub daty postępowania o udzielenie zamówienia o lub konkursu albo sprecyzowanie nazwy lub daty zakończonego postępowania o udzielenie zamówienia);

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia  ani zmianą postanowień umowy oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników);

c) na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem okresu trwania postępowania o udzielenie zamówienia lub konkursu oraz przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w  celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego);

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO; 
9) nie przysługuje Pani/Panu:

a) w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;

c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO; 

10) przysługuje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez administratora. Organem właściwym dla przedmiotowej skargi jest Urząd Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

11) Jednocześnie Zamawiający przypomina o ciążącym na Pani/Panu obowiązku informacyjnym wynikającym z art. 14 RODO względem osób fizycznych, których dane przekazane zostaną Zamawiającemu w związku z prowadzonym postępowaniem i które Zamawiający pośrednio pozyska od Wykonawcy biorącego udział w postępowaniu, chyba że ma zastosowanie co najmniej jedno z włączeń, o których mowa w art. 14 ust. 5 RODO 

	14. 
 POSTANOWIENIA KOŃCOWE


Zamawiający zastrzega sobie  możliwość niedokonania wyboru oferty oraz unieważnienia postępowania ofertowego w każdym momencie bez podania przyczyny. W takim przypadku Wykonawcom nie przysługują jakiekolwiek roszczenia względem Zamawiającego
ZAŁĄCZNIKI :
Załącznik nr 1
- Formularz oferty
Załącznik nr 2
- Oświadczenie Wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia 

Załącznik nr 3
- Wykaz wykonanych dostaw – dla części I
Załącznik nr 4                          - Opis przedmiotu zamówienia 

Załącznik nr 5
 - Projekt umowy
ZAŁĄCZNIK NR 1 
FORMULARZ OFERTY

Nazwa i adres Wykonawcy :

	


NIP/ REGON/ KRS/ CEiDG)

	


reprezentowany przez: Imię i nazwisko

	


Stanowisko/Działający jako

	


adres e-mail

	


Ubiegając się o udzielenie zamówienia na:

DOSTAWA I MONTAŻ FABRYCZNIE NOWEGO SPRZĘTU I WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO

 ORAZ MOBILNYCH PROMIENNIKÓW TARASOWYCH

SKŁADAMY OFERTĘ na realizację przedmiotu zamówienia w zakresie określonym w zapytaniu ofertowym, na następujących warunkach:

          Dla części I:

	L.P.
	Nazwa 
	Ilość 
	Cena netto 
	Podatek vat
	Cena brutto

	1.
	Piec konwekcyjno-

parowy
	1
	
	
	

	2.
	Frytownica


	2
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę  za 2 szt.)

	3.
	Kuchnia gazowa 


	2
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)

	4.
	Zmywarka uniwersalna


	1
	
	
	

	5.
	Zmiękczacz do wody

półautomatyczny


	1
	
	
	

	6.
	Termos GN


	4
	(należy podać łączną cenę za 4 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 4 szt.)

	7.
	Wózek do

pojemnika

termoizolacyjnego


	1
	
	
	

	8.
	Termos do

transportu

żywnoścI
	2
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)

	9.
	Garnek wysoki 450 mm


	2
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)

	10.
	Garnek wysoki 400 mm


	2
	należy podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 2 szt.)

	11.
	Garnek wysoki 350 mm


	1
	
	
	

	12.
	Garnek wysoki 280 mm


	1
	
	
	

	13.
	Garnek niski 280 mm


	1
	
	
	

	14.
	Witryna chłodnicza


	1
	
	
	

	15.
	Mikser ręczny


	1
	
	
	

	16.
	Mikser planetarny


	1
	
	
	

	17.
	Maszyna do popcornu

z wózkiem


	1
	
	
	

	18.
	Piec

konwekcyjno-

parowy
	1
	
	
	

	19.
	Zestaw montażowy

do łączenia pieców konwekcyjno-

parowych


	1
	
	
	

	20.
	Podstawa pod piec

konwekcyjny
	1
	
	
	

	21.
	Widelec stołowy


	204
	(należy podać łączną cenę za 204 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 204 szt.)

	22.
	Nóż stołowy 


	204
	(należy podać łączną cenę za 204 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 204 szt.)

	23.
	Łyżka stołowa


	204
	(należy podać łączną cenę za 204 szt.)
	
	należy podać łączną cenę za 204 szt.)

	24.
	Łyżeczka do herbaty


	408
	(należy podać łączną cenę za 408 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 408 szt.)

	25.
	Widelczyk do ciasta


	408
	(należy podać łączną cenę za 408 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 408 szt.)

	26.
	Waza z pokrywką


	10
	(należy podać łączną cenę za 10 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 10 szt.)

	27.
	Talerz płytki


	102
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)

	28.
	Talerz do pasty


	102
	należy podać łączną cenę za 102 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)

	29.
	Talerz płytki


	150
	(należy podać łączną cenę za 150 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 150 szt.)

	30.
	Talerz płytki


	102
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)

	31.
	Miska stożkowa


	30
	(należy podać łączną cenę za 30 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 30 szt.)

	32.
	Miska stożkowa


	30
	(należy podać łączną cenę za 30 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 30 szt.)

	33.
	Filiżanka

sztaplowana


	102
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)
	
	(należy podać łączną cenę za 102 szt.)

	34.
	Spodek filiżanki


	102
	( podać łączną cenę za 102 szt.)
	
	należy podać łączną cenę za 102 szt.)

	
	
	


Czas reakcji - ………………………………………..( należy podać w pełnych godzinach – przy czym do wyboru Wykonawcy pozostają następujące : 1 dzień;  2 dni;  3 dni))

Gwarancja:
	Piec konwekcyjno-parowy 

(poz.1 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia) 
	…………………………………………….mies.

	Kuchnia gazowa 

(poz.3 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	…………………………………………….mies.

	Zmywarka uniwersalna

(poz.4 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	…………………………………………….mies.

	Piec konwekcyjno-parowy 

(poz.18-20 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia)
	 …………………………………………….mies.

	Asortyment dla poz.: 2,5-17, 21-25 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia
	…………………………………………….mies.

	Asortyment dla poz.: 26-34 załącznika nr 4 - opis przedmiotu zamówienia
	…………………………………………….mies.


Dla części II:
	L.P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Cena netto
	Podatek vat
	Cena brutto

	1.
	Mobilny promiennik tarasowy
	2
	( podać łączną cenę za 2 szt.)
	
	( podać łączną cenę za 2 szt.)

	RAZEM :
(Łączna cena za wykonanie przedmiotu zamówienia dla cz.II)

	
	
	


1. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się z treścią zapytania ofertowego i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

2. OŚWIADCZAMY, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

3. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się z Projektem Umowy, określonymi w Załączniku nr 5 do zapytania ofertowego i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych, w miejscu i terminie określonym przez Zamawiającego.

4. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO(1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia w niniejszym postępowaniu. (W przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust.4 lub art. 14 ust. 5 RODO Wykonawca nie składa oświadczenia, o którym mowa w zdaniu poprzedzającym (usunięcie treści oświadczenia następuje np. przez jego wykreślenie).

(1)Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).
                                                                                                                                     ………………………………………….


Data i podpis Wykonawcy
ZAŁĄCZNIK NR 2 
	Nazwa i adres Wykonawcy:




Oświadczam/y, że jako Wykonawca składający ofertę w postępowaniu pn: DOSTAWA I MONTAŻ FABRYCZNIE NOWEGO SPRZĘTU I WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO ORAZ MOBILNYCH PROMIENNIKÓW TARASOWYCH
oświadczam/y że: 
· nie jestem/śmy powiązany/i osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. 

1) Oświadczenie wg. definicji skazanej w Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach KPO:

Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na:

a. uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej
b. posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), 
c. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,
d. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z Wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych Wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia,
e. pozostawaniu z Wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.
2) Oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia z przyczyn, o których mowa w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2024 r. poz. 507.) 

Na potrzeby  niniejszego postępowania  pn: DOSTAWA I MONTAŻ FABRYCZNIE NOWEGO SPRZĘTU I WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO ORAZ MOBILNYCH PROMIENNIKÓW TARASOWYCH
oświadczamy, że nie podlegamy wykluczeniu z postępowania na podstawie: art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2024 r. poz. 507.)
Przyjmuję do wiadomości, że ubieganie się o udzielenie niniejszego zamówienia przez osoby lub podmioty podlegające wykluczeniu na podstawie wspomnianych wyżej przepisów podlega karze pieniężnej w wysokości do 20 000 000 zł.

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższym oświadczeniu są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji. 
                                                                                                                                     …………………………………………


Data i podpis Wykonawcy
ZAŁĄCZNIK NR 3 

	Nazwa i adres Wykonawcy:




WYKAZ WYKONANYCH DOSTAW
(DLA CZĘŚCI I)
Na potrzeby  niniejszego postępowania  pn: DOSTAWA I MONTAŻ FABRYCZNIE NOWEGO SPRZĘTU I WYPOSAŻENIA GASTRONOMICZNEGO ORAZ MOBILNYCH PROMIENNIKÓW TARASOWYCH oświadczam,  co następuje:
	Lp.
	Przedmiot zamówienia


	Data  i miejsce wykonania 


	Podmiot, na rzecz którego dostawy zostały wykonane

(nazwa i adres Zamawiającego)

	1
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Data i podpis Wykonawcy

ZAŁĄCZNIK NR 4

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Część I 

Dostawa oraz montaż fabrycznie nowego sprzętu i wyposażenia gastronomicznego
	L.P.
	Nazwa 
	Ilość 
	Parametry minimalne:

	1.
	Piec konwekcyjno-

parowy
	1
	wsad: 6 GN 1/1 lub 7 GN 1/1, 
elektryczny, 

moc 10.8 – 12.0 kW ,

funkcja automatycznego czyszczenia

funkcja ustawienia różnego czasu obróbki na każdej półce

dotykowy panel sterowania 

wielopunktowa sonda temperatury
automatyczne odprowadzanie kondensatu
drzwi komory z potrójnym przeszkleniem i powłoką odbijającą ciepło
tryby pracy do przyrządzania co najmniej: mięsa, drobiu, ryb, potraw jajecznych i deserów, warzyw i dodatków, wypieków. 

metody przyrządzania co najmniej: gotowanie na parze, smażenie, grillowanie, pieczenie.

energooszczędność potwierdzona certyfikatem Energy Star lub równoważnym  (ciężar udowodnienia równoważności spoczywa po stronie Wykonawcy).
Możliwość łączenia (piec na piecu – poz. 1 i 18) 

	2.
	Frytownica


	2
	gazowa, jednokomorowa, wolnostojąca, 15l, na podstawie szafkowej, głębokość 700mm, moc całkowita co najmniej 12,5 kW (+5%)

Rodzaj gazu: gaz ziemny, propan-butan

	3.
	Kuchnia gazowa 


	2
	na podstawie szkieletowej, wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, 4 palniki gazowe o łącznej mocy co najmniej 30kW (+15%), głębokość 900mm

	4.
	Zmywarka uniwersalna


	1
	pompa odpływu 400V, elektroniczne sterowanie, co najmniej 3 podstawowe cykle mycia, mycie naczyń w temperaturze 60 st. cel. lub większej, wyparzanie w temp. 85 st. cel. lub większej, moc min. 6,55kW (+15%), funkcja samooczyszczenia, zużycie wody na 1 cykl: 2l lub mniej.

w wyposażeniu co najmniej 2 kosze (na talerze i płaski) oraz pojemnik

na sztućce, dozownik płynu płuczącego, dozownik płynu myjącego, przewód zasilający, przewody zasilania wodą i odpływu

	5.
	Zmiękczacz do wody

półautomatyczny


	1
	minimalne ciśnienie robocze 2 bar,

maksymalne ciśnienie robocze 6 bar lub większe, ilość uzdatnionej wody co najmniej 1950l,

czas regeneracji: d0 60 minut

przyłącze wody 3/4

Uwaga: poz. 4 i 5 powinny być wykazane na fakturze jako 1 pozycja (zestaw lub komplet)

	6.
	Termos GN


	4
	termos na co najmniej 4 pojemniki GN 1/1 100mm lub ich równowartości, ładowany od przodu, wysokość co najmniej 63cm,

termos powinien być lekki wykonany ze

spienionego polipropylenu, nie powinien zawierać CFC

	7.
	Wózek do

pojemnika

termoizolacyjnego


	1
	do transportowania termoizolacyjnych pojemników GN, nośność 250kg lub więcej, wyposażony w 4 skrętne kółka, w tym 2 z hamulcami, z tworzywa

ABS.

	8.
	Termos do

transportu

żywności


	2
	Termos stalowy poj. co najmniej 35 l, utrzymanie temperatury potrawy co najmniej od 6 do 8

godzin, wentyl odpowietrzający,

możliwość piętrowania

	9.
	Garnek wysoki 450 mm


	2
	pojemność co najmniej 71l  (+10%) z pokrywką, trójwarstwowe dno (stal nierdzewna – aluminium – stal nierdzewna), nienagrzewające się uchwyty, do użytkowania na kuchenkach gazowych, elektrycznych i indukcyjnych
Uwaga: poz. od 9 do 13 powinny być wykazane na fakturze jako 1 pozycja (zestaw lub komplet)

	10.
	Garnek wysoki 400 mm


	2
	pojemność co najmniej 50l (+10%) z pokrywką, trójwarstwowe dno (stal nierdzewna – aluminium – stal nierdzewna), nienagrzewające się uchwyty, do użytkowania na kuchenkach gazowych, elektrycznych i indukcyjnych

	11.
	Garnek wysoki 350 mm


	1
	pojemność co najmniej 33l (+10%) z pokrywką, trójwarstwowe dno (stal nierdzewna – aluminium – stal nierdzewna), nienagrzewające się uchwyty, do użytkowania na kuchenkach gazowych, elektrycznych i indukcyjnych

	12.
	Garnek wysoki 280 mm


	1
	pojemność co najmniej 17l (+10%) z pokrywką, trójwarstwowe dno (stal nierdzewna – aluminium – stal nierdzewna), nienagrzewające się uchwyty, do użytkowania na kuchenkach gazowych, elektrycznych i indukcyjnych

	13.
	Garnek niski 280 mm


	1
	pojemność co najmniej 8l (+10%) z pokrywką, trójwarstwowe dno (stal nierdzewna – aluminium – stal nierdzewna), nienagrzewające się uchwyty, do użytkowania na kuchenkach gazowych, elektrycznych i indukcyjnych


	14.
	Witryna chłodnicza


	1
	Witryna chłodnicza 7-poziomowa, 5 półek, przeszklona z 4 stron, kolor chrom., oświetlenie, pojemność co najmniej

360l, temperatura 2/10, na 4 kółkach z  hamulcami, co najmniej 1 drzwi, funkcja automatycznego rozmrażania

	15.
	Mikser ręczny


	1
	Maksymalna prędkość obrotowa co najmniej 9500obr./min., moc co najmniej

0,75kW, długość ramienia 550mm (+10%), 

	16.
	Mikser planetarny


	1
	pojemność 10 l, moc 0,25 – 0,5 kW, minimalna prędkość obrotowa

106 obr./min (+-10%), maksymalna

prędkość obrotowa 358 obr./min. (+-10%), w zestawie co najmniej: dzieża, mieszadło, hak, rózga.

	17.
	Maszyna do popcornu

z wózkiem


	1
	moc co najmniej 1,4kW,

wydajność co najmniej 5kg/godzinę,

podświetlenie wewnętrzne, ogrzewane dno, wózek na 4 kółkach, w zestawie z szufelką i dozownikiem

	18.
	Piec

konwekcyjno-

parowy
	1
	wsad: 10 GN 1/1, elektryczny, 

moc 18.5 – 19.7 kW ,

funkcja automatycznego czyszczenia

funkcja ustawienia różnego czasu obróbki na każdej półce

dotykowy panel sterowania 

wielopunktowa sonda temperatury
automatyczne odprowadzanie kondensatu
drzwi komory z potrójnym przeszkleniem i powłoką odbijającą ciepło
tryby pracy do przyrządzania co najmniej: mięsa, drobiu, ryb, potraw jajecznych i deserów, warzyw i dodatków, wypieków. 

metody przyrządzania co njmniej: gotowanie na parze, smażenie, grillowanie, pieczenie.

energooszczędność potwierdzona certyfikatem Energy Star lub równoważnym  (ciężar udowodnienia równoważności spoczywa po stronie Wykonawcy).
Uwaga: poz. 18, 19, 20 powinna być wykazana na fakturze jako 1 pozycja (zestaw lub komplet)

	19.
	Zestaw montażowy

do łączenia pieców konwekcyjno-

parowych


	1
	Zestaw montażowy do łączenia 2 urządzeń ustawionych jeden na drugim. 

Dot. poz. 1  o pojemności 6 GN 1/1 lub 7 GN 1/1 oraz poz. 18   pojemności 10 GN1/1 

	20.
	Podstawa pod piec

konwekcyjny
	1
	Podstawa ze stali szlachetnej do poz. 1 i poz. 18

	21.
	Widelec stołowy


	204
	ze stali chromowo- niklowej 18/10, bez ozdobników, grubość min. 4mm, długość

212mm (+5%).
Producent Fine Dine, kolekcja: Amarone
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).
Uwaga: poz. od 21 do 34 powinna być wykazana na fakturze jako 1 pozycja (zestaw lub komplet)

	22.
	Nóż stołowy 


	204
	ze stali chromowo- niklowej 18/10, bez ozdobników, grubość min. 4mm, długość 238mm (+5%).
Producent Fine Dine, kolekcja: Amarone

(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	23.
	Łyżka stołowa


	204
	ze stali chromowo- niklowej 18/10, bez ozdobników, grubość min. 4mm, długość 211mm (+5%).
Producent Fine Dine, kolekcja: Amarone

(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	24.
	Łyżeczka do herbaty


	408
	ze stali chromowo- niklowej 18/10, bez ozdobników, grubość min. 4mm, długość 145mm (+5%).
Producent Fine Dine, kolekcja: Amarone
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	25.
	Widelczyk do ciasta


	408
	Ze stali chromowo- niklowej 18/10, bez ozdobników, grubość min. 4mm, długość 152mm (+5%).
Producent Fine Dine, kolekcja: Amarone
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	26.
	Waza z pokrywką


	10
	Porcelanowa, w kolorze kremowym (kości słoniowej), o gładkiej strukturze, pojemności min. 2,3l (+15%), odporna na szok mechaniczny i termiczny 


	27.
	Talerz płytki


	102
	okrągły porcelanowy bez wzoru, bez rantu, kolor kremowy, średnica 270mm (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	28.
	Talerz do pasty


	102
	okrągły porcelanowy bez wzoru, bez rantu, kolor kremowy, średnica 260mm (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	29.
	Talerz płytki


	150
	płytki, okrągły porcelanowy bez wzoru i rantu, kolor kremowy, średnica 210mm (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	30.
	Talerz płytki


	102
	płytki, okrągły porcelanowy bez wzoru i rantu, kolor kremowy, średnica 170mm (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	31.
	Miska stożkowa


	30
	porcelanowa bez wzoru,  kolor kremowy,

pojemność 1000 ml (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	32.
	Miska stożkowa


	30
	porcelanowa bez wzoru, kolor kremowy,

pojemność 500 ml (+10%), do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	33.
	Filiżanka

sztaplowana


	102
	porcelanowa bez wzoru, kolor kremowy,

poj. 230ml (+-10%), możliwość sztaplowania, do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).


	34.
	Spodek filiżanki


	102
	spodek filiżanki sztaplowanej

porcelanowy bez wzoru, kolor kremowy, szerokość 150 mm (+-10%) – pasujący do filiżanki sztaplowanej, do zastosowania w piecach konwekcyjno-parowych, kuchenkach mikrofalowych oraz zmywarkach.
Producent Fine Dine, linia Fine Dine Crema
(Wskazanie producenta i serii wynika z konieczności zapewnienia zastawy stołowej która będzie jednolita z posiadaną/użytkowaną w obiekcie).



Część II Dostawa 2 mobilnych promienników tarasowych

	L.P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Parametry minimalne:

	1.
	Mobilny promiennik tarasowy
	2
	Mobilny promiennik tarasowy z zestawem

podłączeniowym o mocy min. 11kW, ciśnieniu min. 37 bar, z systemem

automatycznego wyłączania w przypadku

nagłego przechyłu, wysokość co najmniej 2m, typ gazu: propan-butan.
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