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Zatacznik nr 1

Opis przedmiotu zamodwienia

Wedtug oznaczenia Wspdlnego Stownika Zamowien (CPV):

55520000-1 — ustugi dostarczania positkdw

Przedmiotem zamdwienia jest sSwiadczenie ustug cateringowych polegajacych na organizacji
i zapewnieniu positkow podczas szkolen, spotkan oraz konferencji w lokalizacjach Zamawiajgcego
organizowanych na terenie Warszawy, wskazanych w pkt. | OPZ.

. Sktadanie zamoéwien, lokalizacje Zamawiajgcego

1. Przedmiot zamdwienia bedzie realizowany sukcesywnie, zgodnie z zamdwieniami przekazanymi
drogg e-mailowa przez Zamawiajgcego, w nastepujgcych lokalizacjach Zamawiajacego:
o al. Niepodlegtosci 188b (budynek gtéwny)
e ul. Rychlinskiego 2 (filia OPI PIB)
e ul. Wiktorska 63 (filia OPI PIB)
2. Wykonawca kazdorazowo potwierdzi otrzymanie zamowienia, odpowiadajagc na e-mail
Zamawiajgcego.

1l Wymagania ogdlne

1. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie swieze, charakteryzowac
sie wysokg jakoscig uzytych sktadnikow oraz estetyka podania. Produkty przetworzone (herbata,
napoje zimne, mleko i inne) muszg posiada¢ odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

2. Wykonawca zapewni przygotowanie, dostawe i podanie produktéw/dan, w terminach i salach,
w lokalizacjach wskazanych przez Zamawiajgcego.

3. Wykonawca jest zobowigzany do estetycznego podawania zamoéwionych produktéw.

4. Wykonawca zapewni dostarczenie zamdwienia do podanej przez Zamawiajgcego lokalizacji,
najpdzniej na godzine przed rozpoczeciem kazdego spotkania.

5. W przypadku spotkan dtuzszych niz 1 dzier,, Wykonawca powinien uwzgledni¢ réznorodnos¢ dan w
granicach dopuszczalnych przez Zamawiajgcego przyktadowego menu.

6. Wykonawca zapewni transport produktéw/dan, zapewniajgc wtasciwg ochrone i temperature oraz
jakos¢ przewozonych produktéw/dan.

7. Wykonawca zapewni ustuge uprzatniecia pomieszczenia po zakoniczonej ustudze, wtasnymi sitami
na witasny koszt, przez co rozumie sie doprowadzenie pomieszczenia do stanu pierwotnego
(w szczegdlnosci: odbierze zuzyte naczynia i sztuéce oraz inne materialy bedgce witasnoscig
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Wykonawcy, wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi oraz niewykorzystane resztki
z zamowienia).

8. Zamawiajgcy nie odpowiada za pozostawione przez Wykonawce przedmioty oraz sprzet bedacy
wtasnosciag Wykonawcy, po wykonanej ustudze cateringowej.

9. Produkty podawane w jednostkowych zamknietych opakowaniach (np.: $mietanka w
pojemniczkach, kawa, herbata, cukier w saszetkach, soki w butelkach lub kartonach itp.)
niewykorzystane w ramach danego zlecenia, pozostajg wtasnos$cig Zamawiajgcego.

10. Opcjonalnie, zgodnie z zamdwieniem Zamawiajgcego, Wykonawca zapewni stoty koktajlowe lub
bufetowe w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikdéw poszczegdlnych wydarzen, wraz ze
standardowym nakryciem, zgodnie z wytycznymi okres$lonymi w rozdziale Il OPZ.

11. Wymaga sie, aby wszelkie czynnosci byty wykonywane zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami w zakresie obstugi cateringowej oraz najlepsza praktyka oraz normami przyjetymi dla
tego rodzaju ustug, miedzy innymi sanitarno - epidemiologicznymi, bezpieczenstwa i higieny pracy
oraz ochrony przeciwpozarowej, w tym zabrania sie zastawiania drég i wyjsé ewakuacyjnych.

1. Szczegétowe wymagania dotyczgce ustugi

Ustugi cateringowe bedg serwowane w zestawach: miesno-wegetarianskich oraz weganskich (jesli
wystapi takie zapotrzebowanie) w podanych nizej opcjach:

1.1. podstawowa przerwa kawowa,
1.2. rozszerzona przerwa kawowa,
1.3 obiad/lunch.

Wybdr ilosci oraz rodzaju zestawu/zestawdw do przygotowania podczas konkretnego spotkania bedzie
kazdorazowo okreslany przez Zamawiajgcego (np. mini przerwa kawowa + obiad/lunch, 2 przerwy
kawowe + obiad/lunch, 2 przerwy kawowe etc.).

Wykonawca w ramach kazdej ustugi cateringowej zobowigzany jest ograniczy¢ ilos¢ odpaddw i
mozliwosci ich utylizacji poprzez $wiadczenie ustugi na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z uzyciem
sztuécow platerowanych lub metalowych, szklanek (min. pojemnosci 0,2 ml), filizanek, serwetek
papierowych (min. 2 warstwowych), obruséw materiatowych (wielokrotnego uzytku).

3.1. Zamawiajacy nie dopuszcza do stosowania przez Wykonawce zastawy i sztuécOw z tworzywa

sztucznego.

3.2. llo$¢ zastawy przypadajgca na 1 uczestnika spotkania powinna by¢ dostosowana
do liczby serwowanych positkdw (min. 2 na kazdy positek).

3.3. Wykonawca gwarantuje, ze zastawa stotowa bedzie czysta, nieuszkodzona (niewyszczerbiona) oraz
wysterylizowana, bez kalkomanii, nadrukéw lub wzoréw.

3.4. Uzyte obrusy muszg by¢ bezwzglednie czyste, wyprasowane, nieuszkodzone oraz wysterylizowane

M +48 225701400 [0 +48 22 8253319 (@ opi@opi.org.pl ' al. Niepodiegiodci 1888, 00-608 Warsaw

Numar KIRS: 0000127372, Sad Rojonowy dia m. sL Warsrawy w Warszawio X1 Wydzial Gospodarczy KRS,
REGON: DOG746090 1 )

Fundusze Eurcpejskia Rzeczpospolita Dofinansowane prrez m ‘ g é ghoniﬁ&l&ﬂm
te Evrooad it
dla Nowocresne] Gospodark _ Paolska Unig Europejsky b.'-‘:'.'h iN "ﬁ,‘_ ] .’5"“. i



(# www.opi.org.pl

4. W przypadku dan serwowanych na gorgco, Wykonawca zapewni odpowiednie urzgdzenia grzewcze do
potraw oraz kociotki na zupe, podgrzewane elektrycznie Ilub bezzapachowym paliwem.
llos¢ dostarczonych urzadzern powinna by¢ dostosowana do wielkosci zamdéwienia. Pozostate dania
serwowane bedg w pétmiskach, miskach, na paterach, deskach - nie wykonanych z tworzyw sztucznych
- wyprodukowanych zgodnie z dobrg praktyka produkcyjng i higieniczng, spetniajagcg wymagania
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

5. Wykonawca odpowiada za sprawnos¢ dostarczonych urzgdzen oraz bezpieczenistwo ich uzytkowania.

6. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag w trakcie realizacji ustugi, ktére Wykonawca
zobowigzany bedzie uwzglednid.

7. Poszczegodlne zestawy tj. zestaw miesno-wegetarianski i zestaw weganski, serwowane w ramach ustugi
cateringowej muszg sktadac sie z co najmniej nastepujacych elementéw:

7.1 podstawowa przerwa kawowa

a) kawa: ekspres cisnieniowy (min. jeden na kazde rozpoczete 30 osdb), kawa rozpuszczalna
i kawa do ekspresu w ziarnach,

b) herbata: 5 rodzajow herbat — ekspresowa pakowana pojedynczo (m.in. czarna, zielona,
owocowa) — gorgca woda serwowana z termosow lub podgrzewaczy elektrycznych,

c) dodatki: cukier biaty i/lub brazowy, cytryna w plasterkach, mleko oraz mleko roslinne — podane
w specjalnych do tego celu naczyniach,

d) ciastka pieczone (rézne rodzaje) — 2-3 szt./os. 80 g./os

e) Tartinki (kanapeczki) na bazie np.: bagietki, pieczywa razowego — 3 szt./os

f) warzywne przekaski np. stupki warzyw (min. 2 rézne rodzaje) oraz dipy (min. 2 rézne rodzaje)

7.2 rozszerzona przerwa kawowa

1. Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo zapewni¢ Zamawiajgcemu wybdr sposréd

3 réznych zestawow, oznaczonych odpowiednio:

a. przerwa kawowa — Zestaw |,
b. przerwa kawowa — Zestaw ll,
c. przerwa kawowa — Zestaw lll.
2. Zamawiajacy wymaga, aby kazdy z proponowanych zestawdéw sktadat sie z co najmniej
nastepujacych elementow:

a) kawa: ekspres cisnieniowy samoobstugowy do parzenia kawy (mozliwo$é przygotowania
kawy: espresso, americano, latte, cappuccino) — ilos¢ ekspresdéw uzalezniona bedzie od
liczby osob uczestniczagcych w spotkaniu (1 ekspres na kazde rozpoczete 30 oséb),

b) herbata: 5 rodzajéw herbat — ekspresowa pakowana pojedynczo (m.in. czarna, zielona,
owocowa) — gorgca woda serwowana z termoséw lub podgrzewaczy elektrycznych,
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C) napoje zimne: woda niegazowana (butelka 0,2 |/os.) oraz gazowana (butelka
0,2 I/os.), soki owocowe (2 rodzaje po 0,2 I/os),
d) dodatki: cukier biaty i/lub brazowy, cytryna w plasterkach, mleko oraz mleko roslinne —
podane w specjalnych do tego celu naczyniach,
e) ciastka:
= ciasta pieczone (KILKA rodzaje, MIN 3) — 3 szt./os., 120 G /OS.

Zamawiajacy wymaga serwowania réznych rodzajow ciast.

f) Tartinki (kanapeczki 5 rodzajéow) — 10 szt./os.
g) Warzywne przekaski np. stupki warzyw (min. 2 réine rodzaje) oraz dipy (min. 2 réine
rodzaje)

7.3 obiad/lunch:

1. Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo zapewnié¢ Zamawiajgcemu wybdr sposrdd 3 réznych
zestawow:

a) obiad/lunch — Zestaw I,
b) obiad/lunch — Zestaw I,
c) obiad/lunch — Zestaw .

2. Zamawiajagcy wymaga, aby kazdy z proponowanych zestawdw skitadat sie z co najmniej
nastepujacych elementow:

2.1.starter:
a) satatka—150 g/os.,
b) zupa - 250 ml/os.

2.2. danie gtéwne:
a) danie miesne —100 g/os.,
b) danie rybne — 100 g/os.,
C) pasta—150g/os.,
d) danie weganskie — 150 g/os.,

e) 2 rodzaje dodatkéw do dan gtéwnych — 100 g/os.,
f) 2 rodzaje suréwek lub satatek, w tym gotowanych na parze warzyw lub grillowanych warzyw —
100 g/os.

2.3. deser:
a) ciasta pieczone (2 rodzaje) — 2 szt./os.,
b) musy lub kremy itp. — 50 g/os.,
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c) owoce $wieze filetowane — 100 g/os.

Zamawiajacy wymaga serwowania réznych ciast.

2.4.napoje:

a) kawa: ekspres cisnieniowy samoobstugowy do parzenia kawy (mozliwos¢ przygotowania
kawy: espresso, americano, latte, cappuccino) — ilos¢ ekspreséw uzalezniona bedzie od liczby
0s06b uczestniczgcych w spotkaniu (1 ekspres na kazde rozpoczete 30 osdb),

b) herbata: 5 rodzajow herbat — ekspresowa pakowana pojedynczo (m.in. czarna, zielona,
owocowa) — gorgca woda serwowana z termosow lub podgrzewaczy elektrycznych,

c) napoje zimne: woda niegazowana (butelka 0,2 I/0s.) oraz gazowana (butelka 0,2 |/0s.), soki
owocowe (2 rodzaje po 0,2 |/o0s.),

d) dodatki: cukier biaty i/lub bragzowy, cytryna w plasterkach, mleko oraz mleko roslinne — podane
w specjalnych do tego celu naczyniach.

Iv. Dodatkowe informacje

Wykonawca zobowigzany jest do podania dwdch, wystandaryzowanych cen dla kazdego rodzaju zestawu
tj. miesno-wegetarianskiego oraz weganskiego w ramach ustugi cateringowe;j (tj. mini przerwy kawowej,
przerwy kawowej oraz obiadu/lunchu), skalkulowanej dla 1 osoby. Jako wystandaryzowane nalezy
rozumie¢ podanie jednej ceny brutto — bez wzgledu na liczebnos$¢ grupy.

Przy kazdym zleceniu Wykonawca zaserwuje zestaw wskazany przez Zamawiajgcego. W ramach ustugi
cateringowej, Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia mozliwosci realizacji kazdego
z przedstawionych na etapie podpisania umowy zestawu.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajgcych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

Zamawiajacy nie dopuszcza serwowania wedlin z miesa oddzielonego mechanicznie. Serwowane
produkty pochodzenia zwierzecego powinny spetniaé standardy w zakresie dobrostanu.

Nie dopuszcza sie stosowania: glutaminianu sodu oraz substancji o podobnym dziataniu, a takze zywnosci
zawierajgcej GMO.

Zamawiajgcy nie dopuszcza wykorzystania do produkcji tartinek (kanapeczek) pieczywa tostowego.
Zamawiajacy nie dopuszcza wykorzystania do produkgji tartinek (kanapeczek) margaryny.

Serwowane ryby powinny posiadaé certyfikat MSC.

Dostarczone produkty powinny pochodzi¢ ze sprawiedliwego i etycznego handlu.

10. Wykonawca powinien nabywaé produkty luzem lub w opakowaniach zbiorczych, pochodzacych z

1

recyklingu zawierajgcych duze ilosci surowcow.
1. Wykonawca powinien dostarczyé przygotowane potrawy w opakowaniach zbiorczych, a nie w
pojedynczych porcjach, tj. opakowaniach jednostkowych,
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12.

13.

14,

15.

16.
17.

Wykonawca jest zobowigzany do dostarczania i wykorzystywania przyjaznych dla srodowiska wyrobdéw
papierowych wykonanych z wiékien pierwotnych pochodzacych z recyklingu lub wyprodukowanych w
sposdb zréwnowazony (m.in. Chusteczki, reczniki papierowe).

Wykonawca powinien stosowac selektywng zbidrke odpaddw i przeszkoli¢ pracownikdw w tym zakresie.

Wykonawca powinien ograniczy¢ stosowanie niebezpiecznych chemikaliow oraz korzystaé z przyjaznych

dla srodowiska s$rodkéw czyszczacych, do mycia rgk oraz zmywania naczyn (np. wyposazone

w automatyczny dozownik lub pompke dozujgca)

Wykonawca powinien stosowaé dobre praktyki stuzgce zapobieganiu wytwarzania odpaddw

zywnosciowych i odpaddw z napojéw.

Wykonawca powinien stosowac dobre praktyki minimalizujgce zuzycie energii i wody.

W trakcie realizacji przedmiotu umowy Wykonawca kazdorazowo na wezwanie Zamawiajgcego jest

zobowigzany poddac sie weryfikacji w zakresie wypetniania obowigzkéw zawartych w OPZ. Weryfikacja

bedzie polegata na dostarczeniu przez Wykonawce w wyznaczonym terminie dokumentéw m.in. takich
jak:

a) oswiadczenia $wiadczacego o selektywnym zbieraniu odpadéw i przekazywaniu ich
wyspecjalizowanym podmiotom gospodarczym dziatajgcym w branzy profesjonalnej utylizacji
odpadéw;

b) zaswiadczenia/ raportu sktadanego do BDO tj. Bazy Danych o Produktach i Opakowaniach oraz
0 Gospodarce Odpadami

c) oswiadczenia Wykonawcy o zastosowaniu w $wiadczonej ustudze zbiorczych pojemnikéw/opakowan
do przewozu zywnosci, stosowania sztuécéw metalowych i zastawy stotowej, szklanej, wielokrotnego
uzytku;

d) oswiadczenia o przeszkoleniu pracownikéw Wykonawcy, w przedmiocie wiedzy dot. wtasciwej
segregacji odpaddw przeznaczonych do utylizacji.
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