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Zapytanie ofertowe 1/2024/HoReCa 
w ramach programu Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększania Odporności
Komponent: A „Odporność i Konkurencyjność Gospodarki”
Inwestycja: A1.2.1 Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności
 
SEKCJA I: ZAMAWIAJĄCY

I.1. Nazwa i adres Zamawiającego
VIP CATERING URSZULA KACZMAREK, JANUSZ KACZMAREK S.C
os. Czecha 59, 61-288 Poznań
NIP: 7821504343
Osoba do kontaktu: 
Janusz Kaczmarek
E-mail: janusz.kaczmarek@vipcatering.pl
Tel: 601 418 556

I.2. Określenie kodów CPV dotyczących przedmiotu zamówienia
CPV przedmiotu zamówienia:  
39312000-2 Urządzenia do przygotowania żywności 
39221000-7 Sprzęt kuchenny 
39314000-6 Przemysłowy sprzęt kuchenny 

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

II.1. Tryb udzielenia zamówienia
Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego zgodnie z zasadą konkurencyjności. Sposób ponoszenia wydatków zgodnie z zasadą uczciwej konkurencji. Umowa zostanie zawarta w wyniku wyboru oferty przez Zamawiającego.

II.2.1. Nazwa nadana zamówieniu przez Zamawiającego: 
„Zakup wyposażenia gastronomicznego”

Tytuł przedsięwzięcia: „Dywersyfikacja usług VIP Catering poprzez modernizację infrastruktury, środków trwałych, cyfryzację oraz doradztwo i szkolenia w województwie wielkopolskim.”

II.2.2. Określenie przedmiotu zamówienia: 

Przedmiotem zamówienia jest dostawa urządzeń gastronomicznych i wyposażenia:
1. Piec konwekcyjno – parowy
2. Zgrzewarka do tacek
3. Pojemniki stalowe GN – 250 sztuk
4. Schładzarka szokowa mobilna

Oferowany przedmiot zamówienia musi być fabrycznie nowy, nierekondycjonowany, nieużywany oraz nieeksponowany na wystawach lub imprezach targowych, sprawny technicznie, kompletny i gotowy do pracy, a także musi spełniać wymagania techniczno-funkcjonalne wyszczególnione w szczegółowym opisie przedmiotu zamówienia.   
 
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia:
1. Piec konwekcyjno-parowy
Wersja gazowa
Pojemność 20 x 1/1 GN lub 40 x 1/2 GN
Dzienna liczba posiłków 150-300
Moc (kW) 37,2
Napięcie (V) 3 NAC 400 V

Elementy/cechy wyposażenia
· Czujnik temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem
· Indywidualne ustalanie możliwej minimalnej i maksymalnej temperatury rdzenia w ustawieniach systemowych
· Min. 1200 programów po maks. 12 kroków z możliwością dowolnego programowania i nazywania
· Ręczne nawilżanie uderzeniowe
· Precyzyjne nawilżanie umożliwiające ręczne programowanie na 4 poziomach od 30 °C– 260 °C w trybach pracy gorące powietrze lub kombinacji
· 5 prędkości wentylatora, do zaprogramowania
· Inteligentne ścieżki przyrządzania potraw z automatycznym rozpoznawaniem obciążenia
· Możliwość ustawienia jednostek temperatury: °C lub °F
· Cyfrowy wyświetlacz temperatury
· Wskaźniki wartości rzeczywistych i nastawionych
· Cyfrowy zegar nastawczy 0–24 h z ustawieniem pracy ciągłej
· Zegar czasu rzeczywistego 24 h
· Nastawienie czasu godz./min. lub min./sek.
· Programowanie automatycznego startu urządzenia z uwzględnieniem daty i godziny
· Automatyczne odprowadzanie kondensatu
· Dynamiczna cyrkulacja powietrza z wysokowydajnymi wentylatorami obracającymi się w dwa kierunki (6 poziomów: 1 wentylator, 10 poziomów: 2 wentylatory, 20 poziomów: 3 wentylatory)
· Zdejmowana osłona wentylatora
· Odśrodkowe, niewymagające filtra odprowadzanie tłuszczu
· Drzwiczki komory do gotowania z 3 szybami i wentylowaną przestrzenią między szybami, specjalną powłoką odbijającą ciepło i odchylanymi szybami wewnętrznymi ułatwiającymi czyszczenie
· Blokada drzwi w pozycji 110°/180° (urządzenia nablatowe), 120°/180° (urządzenia podłogowe) gwarantująca maksymalne bezpieczeństwo eksploatacji
· Bezdotykowy wyłącznik drzwiowy
· Nadzór czasu otwarcia drzwi przy załadunki oraz podczas przyrządzania potraw, z funkcją alarmową
· Wciskana, łatwa do wymiany uszczelka drzwi
· Ułatwiające wprowadzenie prowadnice dla stelaży ruchomych
· Wzdłużny układ prowadnic typ 6-1/1, 10-1/1, 20-1/1, odpowiedni dla pojemników GN 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, minimalna utrata energii i najmniejsze możliwe zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu drzwi
· Wzdłużny układ prowadnic typ 6-2/1, 10-2/1, 20-2/1, odpowiedni dla pojemników GN 2/1, 1/1, 2/4, minimalna utrata energii i najmniejsze możliwe zapotrzebowanie na miejsce przy otwieraniu drzwi
· Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokrąglonymi narożami, zapobiegająca wylewaniu
· Oświetlenie LED w komorze, oświetlenie załadunku
· Prowadnice w kształcie „litery U” z otworami pozycjonującymi, umożliwiającymi łatwy załadunek
· Stelaż ruchomy z obustronną blokadą, pojemnikiem na skropliny z systemem opróżniania, podwójnymi kółkami (2 z hamulcami), średnica kółek 125 mm, wszystkie części metalowe ze stali szlachetnej
· Drzwi komory urządzenia z wbudowanym, zoptymalizowanym mechanizmem uszczelniającym, zapobiegającym wydostawaniu się oparów podczas pracy bez stelaża ruchomego
· Materiał zewnętrzny i wewnętrzny stal szlachetna – zgodny z DIN 1.4301
· Złącze USB do transmisji danych HACCP i informacji serwisowych, a także do przesyłania programów do gotowania na pamięć USB RATIONAL oraz do łatwej aktualizacji oprogramowania
· System informujący o działaniu urządzenia oraz ostrzegawczy, np. w przypadku braku wody
Funkcje
· Piec z 6 trybami pracy: drób, mięso, ryby, potrawy jajeczne, dodatki i wypieki oraz 5 metodami przyrządzania: gotowanie, smażenie, pieczenie, grillowanie oraz Finishing 
· Krajowe ustawienia domyślne parametrów przyrządzania, niezależne od wybranego języka obsługi.
· Cockpit: Wyświetlanie etapów bieżącej inteligentnej ścieżki przyrządzania. Oznaczenie aktualnego etapu przyrządzania.
· Messenger — dostarcza informacji o bieżących, automatycznych dopasowaniach procesu gotowania i pieczenia oraz wyświetla wezwania do działania w formie wyskakujących okienek
· Automatyczna funkcja chłodzenia
· Ręcznie wyłączane funkcje chłodzenia
· Tryb pieca konwekcyjno-parowego z funkcjami: Para 30 °C–130 °C, gorące powietrze30 °C–300 °C, połączenie pary i gorącego powietrza 30 °C–300 °C
· Automatyczne, inteligentne procesy Finishing do stosowania w ramach bankietów, bufetów, gotowania à la carte itp.
· Przyrządzanie potraw w niskich temperaturach (również w nocy)
Obsługa
· Panel obsługi z możliwością samodzielnej konfiguracji zgodnie z wymogami użytkownika (zdjęcia, tekst, itp.)
· Ustawienia dzwonka i kontrastu wyświetlacza
· Kolorowy, szklany ekran pojemnościowy TFT 10,1'' ze zrozumiałymi symbolami umożliwiający łatwą i intuicyjną obsługę i sterowanie gestami przeciągania i przesuwania
· Centralne pokrętło ustawień z funkcją „push” umożliwiającą dokonywanie ustawień i potwierdzanie wprowadzonych danych
· Możliwość ustawiania przez użytkownika blokady obsługi i programów (3 poziomy)
· Zdalne sterowanie i nadzorowanie urządzeń z komputera, smartfona lub tabletu

2. Zgrzewarka do tacek
· Dla firm cateringowych, restauracji i supermarketów
· Możliwość zgrzewania najpopularniejszych rodzajów tacek na rynku przy pomocy opcjonalnych matryc
· Solidna i stabilna konstrukcja ze stali nierdzewnej
· Pokrywa z mechanizmem sprężynowym dla łatwego i bezpiecznego otwierania
· Amortyzator docisku zapewniający szczelność pakowania i zapobiegający zgniataniu opakowań
· Izolowana rączka z odpornego na uszkodzenia tworzywa
· Automatycznie wysuwana gilotyna z bezpiecznym nożem
· Podajnik folii z napinaczem zapobiegający zwijaniu się folii
· Powierzchnia zgrzewająca pokryta powłoką titanium, zapobiegającą przywieraniu folii oraz umożliwiającą szybki zgrzew w 1-3 sek. (w zależności od grubości folii)
· Grzałki o dużej mocy redukujące czas nagrzewania
· Czas nagrzewania po uruchomieniu do pełnej gotowości pracy: ok. 8-10 min
· Pokrętło z precyzyjną regulacją temperatury zgrzewania w zakresie 50-210°C
· Blokada przeciwprzegrzaniowa, podświetlany wyłącznik bezpieczeństwa
· Antypoślizgowe nóżki stabilizujące urządzenie podczas pracy i chroniące blat przed zarysowaniem
· Zgrzewanie tacek o rozmiarach do 235x190x(H)155 mm i kubków o wysokości do (H)170 mm
· Maks. wielkość rolki folii: szerokość 187 mm, o 170 mm - folia do nabycia oddzielnie (970720)
· W zestawie matryca PE na tackę bez podziału 227x178 mm GRATIS
· Odpinany kabel zasilający o dł. 1,5 m z uziemieniem
· Moc: 700 W, Zasilanie: 230 V

3. Pojemniki stalowe
· Materiał wykonania: stal nierdzewna
· Temperatura max. [°C]: 300
· Temperatura min. [°C]: -40
· Mycie w zmywarce: Tak
· Przystosowanie do pieców konwekcjno-parowych: Tak
· Przystosowanie do kuchenek mikrofalowych: Nie
· Przystosowanie do piekarników: Tak
	Lp.
	Nazwa produktu
	Parametry
	Ilość

	1
	pojemnik stalowy, GN 1/1, H 100 mm
	· Głębokość [mm]: 325
· Wysokość [mm]: 100
· Pojemność [l]: 14
· Szerokość [mm]: 530
	100

	2
	pojemnik stalowy, GN 1/1, H 200 mm
	· Głębokość [mm]: 325
· Wysokość [mm]: 200
· Pojemność [l]: 26
· Szerokość [mm]: 530
	20

	3
	pojemnik stalowy, GN 1/1, H 150 mm
	· Głębokość [mm]: 325
· Wysokość [mm]: 150
· Pojemność [l]: 19
· Szerokość [mm]: 530
	20

	4
	pojemnik stalowy, GN 1/1, H 20 mm
	· Głębokość [mm]: 325
· Wysokość [mm]: 20
· Pojemność [l]: 2.2
· Szerokość [mm]: 530
	100

	6
	pojemnik stalowy, GN 2/1, H 200 mm
	· Głębokość [mm]: 530
· Wysokość [mm]: 200
· Pojemność [l]: 58
· Szerokość [mm]: 650
	5

	7
	pojemnik stalowy, GN 2/1, H 20 mm
	· Głębokość [mm]: 530
· Wysokość [mm]: 20
· Pojemność [l]: 4.4
· Szerokość [mm]: 650
	5



4. Schładzarka szokowa mobilna
· Konstrukcja dostosowana do współpracy z piecami RATIONAL iCombi Pro 201 oraz iCombi Classic 201 przy użyciu stelaża ruchomego 20 1/1 GN 60.21.331 z adapterem.
· Wykonana z blach nierdzewnych AISI 304 oraz innych atestowanych stali nierdzewnych (z wyjątkiem platformy agregatu) o grubości 0,8 ÷ 2,0 mm.
· Elektroniczne sterowanie parametrami pracy za pomocą sterownika z cyfrowym wyświetlaczem temperatury.
· Izolacja poliuretanowa (o grubości 60 mm) wykonana metodą iniekcji.
· Przeznaczony do pracy w temp. do 32°C i wilgotności względnej otoczenia do 60%.
Dane techniczne:
· moc: 3126 W
· zasilanie: 400 V / 50 Hz
· wydajność:
zamrażanie: 70 kg / cykl
schładzanie: 75 kg / cykl 
· czas schładzania:
od +90 °C do +3 °C w 90 minut
od +90 °C do -18 °C w 270 minut
· pojemność komory: 20 x 1/1 GN h = 40 mm

Inne postanowienia:
1. Rozpoczęcie: W dniu podpisania Umowy:
2. Maksymalny termin zakończenia realizacji zamówienia: 30.09.2024 r.

II.2.3 Warunki
1. Wiedza i doświadczenie 
Wykonawca posiada doświadczenie w dostawie urządzeń gastronomicznych, tj. w okresie od 01.08.2021 do upływu terminu składania ofert, Wykonawca wykonał należycie minimum jedną dostawę urządzeń gastronomicznych na wartość nie mniejszą niż 150 000,00 zł netto.  
W celu oceny spełnienia przez Wykonawcę niniejszego warunku, Wykonawca składa wraz z ofertą wypełniony Załącznik nr 4 „Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału”. Dodatkowo dla potwierdzenia, iż zamówienia te zostały wykonane należycie, Wykonawca musi przedstawić dokumenty poświadczające należyte wykonanie dostaw określonych w/w oświadczeniu np.  referencje i/lub poświadczenia i/lub bezusterkowe protokoły zdawczo odbiorcze ze zrealizowanych dostaw. Jeśli referencje, protokoły lub poświadczenia nie zawierają informacji, kiedy miało miejsce wykonanie zamówienia to należy przedstawić dodatkowo inny dokument potwierdzający datę wykonania zamówienia. 
2. Nie dopuszcza się możliwości złożenia oferty częściowej.
3. Nie dopuszcza się możliwości złożenia oferty wariantowej.
4. Oferent może złożyć tylko 1 ofertę.
5. Termin związania ofertą: 90 dni.

II.3. Miejsce i termin składania ofert: 
1. Termin składania ofert:
16.08.2024
2. Miejsce składania ofert 
Ofertę należy złożyć poprzez system Baza Konkurencyjności (https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl).  
3. Kompletna oferta musi zawierać:
· Formularz oferty napisany na podstawie wzoru stanowiącego załącznik nr 1 do zapytania ofertowego
· Podpisane Oświadczenie stanowiące załącznik nr 2 do zapytania ofertowego
· Podpisane Oświadczenie stanowiące załącznik nr 3 do zapytania ofertowego
· Stosowne pełnomocnictwo – w przypadku, gdy ofertę podpisuje pełnomocnik
· W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, dokument ustanawiający pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zapytania ofertowego.
4. Ofertę wraz z załącznikami należy sporządzić w języku polskim.
5. Oferty należy złożyć w ciągu 7 dni kalendarzowych od daty upublicznienia zapytania przez Zamawiającego, przy czym termin 7 dni kalendarzowych biegnie od dnia następnego po dniu upublicznienia zapytania ofertowego i kończy się z upływem ostatniego dnia.
6. W przypadku, gdy złożone przez Oferenta dokumenty, oświadczenia dotyczące warunków udziału w postępowaniu zawierają informacje w innych walutach niż określono w niniejszym zapytaniu, Zamawiający jako kurs przeliczeniowy waluty przyjmie kurs NBP z dnia publikacji ogłoszenia o zamówieniu na stronie Bazy Konkurencyjności. Jeżeli w dniu publikacji ogłoszenia o zamówieniu nie będzie opublikowany średni kurs walut przez NBP Zamawiający przyjmie kurs przeliczeniowy z ostatniej opublikowanej tabeli kursów NBP przed dniem publikacji ogłoszenia zamówienia w Bazie Konkurencyjności.
7. Koszt przygotowania i dostarczenia oferty pokrywa Oferent. 
8. Oferty, jakie wpłyną po terminie, zostaną zwrócone do Oferentów bez ich oceny jako nieważne.
9. Wszelka korespondencja związana z przygotowaniem i złożeniem ofert musi odbywać się za pomocą portalu bazy konkurencyjności.
10. Pytania techniczne i formalne należy składać poprzez portal bazy konkurencyjności. Na pytania techniczne i formalne Zamawiający będzie udzielał odpowiedzi poprzez portal bazy konkurencyjności, pod warunkiem, że pytania wpłyną nie później niż na 2 dni przed datą ostateczną złożenia ofert. 
11. Jeżeli odpowiedzi na pytania lub zgłoszone problemy będą wiązały się ze zmianą warunków zamówienia, wszyscy uczestnicy zapytania zostaną powiadomieni o zmianach.

II.4. Tryb rozpatrzenia ofert:
1. Oferty przedłożone w terminie zostaną przeanalizowane przez Zamawiającego w terminie 7 dni roboczych od daty upływu maksymalnego terminu składania ofert określonego w pkt II.3.1 zapytania ofertowego.
2. Zamawiający w trakcie analizy ofert może wystąpić do Oferenta o dodatkowe wyjaśnienia lub uzupełnienia, jeśli zawarte w ofercie informacje nie pozwolą na obiektywną ocenę oferty.
3. Dla odpowiedzi związanych z wyjaśnieniem oferty, przyjmuje się 2 dni robocze od dnia dostarczenia przez Zamawiającego zapytania/prośby o wyjaśnienie. 

II.5. Kryteria oceny ofert: 
1. W toku dokonywania badania i oceny ofert Zamawiający może żądać udzielenia przez Oferenta wyjaśnień treści złożonych przez niego ofert. 
2. Zamawiający będzie oceniał oferty, które nie podlegają odrzuceniu, według następujących kryteriów: 

a. Cena – waga 80% (maksymalnie 80 punktów)
Cenę netto za wykonanie zamówienia należy podać z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, cena powinna obejmować całkowity koszt realizacji zamówienia objętego zapytaniem ofertowym z uwzględnieniem wszystkich kosztów, w tym montażu w siedzibie Zamawiającego, koszty ponoszone przez ewentualnych podwykonawców i partnerów.

Punkty przyznawane za kryterium cena będą liczone wg następującego wzoru:


Cn
C = ------------------------- x 80 pkt.
Co
gdzie:
C – cena netto/wykonania oferty;
Cn – najniższa cena ofertowa netto spośród badanych ofert 
Co – cena netto badanej oferty.

b. Czas reakcji serwisowej (liczony od zgłoszenia awarii do przywrócenia stanu sprzed awarii) – waga 20% = 20 pkt

W przypadku czasu reakcji serwisowej, termin naprawy liczony od momentu zgłoszenia przez Zamawiającego awarii/usterki sprzętu.
a) Naprawa w przeciągu 36 godzin i więcej – 0 punktów
b) Naprawa w przeciągu 25 – 35 godzin – 10 punktów
c) Naprawa w przeciągu do 24 godzin – 20 punktów

Opis sposobu wyliczenia oceny końcowej 
OK = C + CR
gdzie:
OK (ocena końcowa) – suma punktów przyznanych w poszczególnych kryteriach 
C – Liczba punktów przyznanych Wykonawcy za kryterium „cena”
CR – Liczba punktów przyznanych Wykonawcy za kryterium „czas reakcji serwisowej”

3. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która poprzez zsumowanie punktów uzyskanych w poszczególnych kryteriach uzyskała największą liczbę punktów.
4. W przypadku równej ilości punktów Zamawiający przeprowadzi negocjacje cenowe z każdym z oferentów.
5. Jeżeli Oferent, którego oferta zostanie wybrana, jako najkorzystniejsza odmówi zawarcia umowy z Zamawiającym lub nie przystąpi w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie do jej podpisania, Zamawiający odrzuci tę ofertę i może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny.
6. Oferenci zostaną poinformowani o wynikach postępowania bez zbędnej zwłoki, za pośrednictwem poczty elektronicznej, na adresy osób wskazanych w ofertach.
7. Zamawiający nie przewiduje procedury odwoławczej.


SEKCJA III: INFORMACJE DODATKOWE

III.1. Inne istotne postanowienia
Jeżeli cena oferty wyda się rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzić będzie wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego lub wynikającego z odrębnych przepisów, w szczególności jest niższa o 30% od wartości zamówienia lub średniej arytmetycznej cen wszystkich ważnych ofert, Zamawiający zwróci się o udzielenie wyjaśnień w określonym terminie dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny. Obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy/Dostawcy. 
Zamawiający oceniając wyjaśnienia, bierze pod uwagę obiektywne czynniki, w szczególności oszczędność metody wykonania zamówienia, wybrane rozwiązania techniczne, wyjątkowo sprzyjające warunki wykonania zamówienia dostępne dla Wykonawcy, oryginalność projektu wykonawcy oraz wpływ pomocy publicznej udzielonej na podstawie odrębnych przepisów. Zamawiający odrzuca ofertę wykonawcy, który nie złożył wyjaśnień lub jeżeli dokonana ocena wyjaśnień wraz z dostarczonymi dowodami potwierdza, że oferta zawiera rażąco niska cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia. 
Niniejsze zapytanie oraz określone w nim warunki mogą być przez Zamawiającego zmienione lub odwołane. 
Zamawiający informuje, że w przypadku nieotrzymania minimum 1 ważnej oferty w terminie określonym w pkt. II.3 niniejszego zapytania ofertowego, Zamawiający dokonuje wyboru dowolnego Wykonawcy, który spełnia wszystkie kryteria i warunki określone w zapytaniu ofertowym.
Zamawiający po wyborze najkorzystniejszej oferty niezwłocznie powiadomi o tym fakcie Wykonawców/Dostawców poprzez zamieszczenie informacji na odpowiedniej stronie internetowej.
Zamawiający nie jest zobligowany do prowadzenia postępowania według ustawy o zamówieniach publicznych.
Zamawiający informuje, iż obok formy pisemnej dopuszcza porozumiewanie się z Dostawcami/ Wykonawcami za pomocą poczty elektronicznej.

Zamawiający zastrzega sobie prawo anulowania zapytania ofertowego bez podawania przyczyn.

III.2. Finansowanie projektu: 
Zamawiający informuje, że projekt zamierza realizować z wykorzystaniem funduszy Unii Europejskiej w ramach programu Krajowy Plan Odbudowy i Zwiększania Odporności (KPO), Komponent A „Odporność i Konkurencyjność Gospodarki”, Inwestycja A1.2.1 Inwestycje dla przedsiębiorstw w produkty, usługi i kompetencje pracowników oraz kadry związane z dywersyfikacją działalności. 

III.3. Termin i miejsce wykonania zamówienia
Termin realizacji: do 30.09.2024r. 
[bookmark: _gjdgxs]Zamówienie powinno być dostarczone pod adres os. Czecha 59, Poznań

III.4. Istotne dla stron postanowienia umowy
1. [bookmark: _30j0zll]Zamawiający dopuszcza zmianę umowy w formie aneksu w przypadku:
a) gdy ze strony Instytucji Pośredniczącej pojawi się konieczność zmiany sposobu wykonania zamówienia przez Oferenta,
b) istotnych zmian w zakresie przedmiotu i sposobu realizacji Umowy niespowodowanych działaniem lub zaniechaniem którejkolwiek ze Stron Umowy,
c) Zamawiający dopuszcza wprowadzenie zmian w przypadku wystąpienia siły wyższej, co uniemożliwia wykonanie przedmiotu umowy zgodnie z SZ. Przez siłę wyższą rozumie się zdarzenie, którego strony nie mogły przewidzieć, któremu nie mogły zapobiec ani przeciwdziałać, a które uniemożliwia stronom wykonanie w części lub w całości ich zobowiązań, w szczególności: wojna, działania wojenne, działania wrogów zewnętrznych; terroryzm, rewolucję, przewrót wojskowy lub cywilny, wojnę domową; skutki zastosowania amunicji wojskowej, materiałów wybuchowych, skażenie radioaktywne, z wyjątkiem tych, które mogą być spowodowane użyciem ich przez Oferenta; klęski żywiołowe, jak huragany, powodzie, trzęsienie ziemi; bunty, niepokoje, strajki, okupacje budowy przez osoby inne niż pracownicy Oferenta; inne wydarzenia losowe. 
d) Nastąpi zmiana Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego na lata 2021-2027 lub innych obowiązujących Wytycznych, obowiązująca dla zawartych umów i wymagająca zmiany Umowy zawartej z Wykonawcą.
e) Nastąpi zmiana w interpretacjach Wytycznych.
f) Nastąpi zmiana przepisów prawa powszechnie obowiązującego, skutkująca koniecznością wprowadzenia zmian do zawartej Umowy.
g) Wynikną rozbieżności i niejasności w Umowie, których nie będzie można usunąć w inny sposób niż poprzez zmianę postanowień Umowy, a zmiana postanowień Umowy spowoduje jednoznaczną interpretację postanowień Umowy przez obie jej strony.
h) Nastąpi konieczność likwidacji pomyłek pisarskich i rachunkowych w treści Umowy.
i) Nastąpią okoliczności, których Zamawiający działając z należytą starannością nie mógł przewidzieć, a zmiana postanowień w Umowie nie prowadzi do zmiany charakteru Umowy lub w lepszy sposób zabezpieczy cele projektu.
j) Zmiany terminu wykonania zamówienia, w przypadku, gdy z powodów niezależnych od Wykonawcy nie będzie możliwe wykonanie zamówienia w zakładanym terminie.

SEKCJA IV: Załączniki

1. Załącznik nr 1 Formularz oferty
2. Załącznik nr 2 Oświadczenie o braku powiązań pomiędzy podmiotami współpracującymi
3. Załącznik nr 3 Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania
4. Załącznik nr 4 Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału



Załącznik nr 1 Formularz oferty	
................................, dnia ..................
	/miejscowość, data/
	
	Dane Wykonawcy

	Nazwa
	

	Adres
	

	Numer NIP
	

	Numer telefonu
	
	Adres e- mail
	

	Dane osoby odpowiedzialnej za kontakty z Zamawiającym ze strony Wykonawcy

	Imię i Nazwisko
	

	Telefon
	
	Adres e- mail
	




Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia prowadzonym w trybie zapytania ofertowego zgodnie z zasadą konkurencyjności. Sposób ponoszenia wydatków zgodnie z zasadą uczciwej konkurencji.

my niżej podpisani:
	
	
działając w imieniu i na rzecz:
	
 	
 (nazwa (firma) dokładny adres Oferenta/Oferentów); w przypadku składania oferty przez podmioty występujące wspólnie podać nazwy (firmy) i dokładne adresy wszystkich podmiotów składających wspólną ofertę)
1. SKŁADAMY OFERTĘ na wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie ze Szczegółowym opisem Zamówienia i oświadczamy, że wykonamy go na warunkach w niej określonych.

	Lp.
	
	ilość
	Wartość netto

	1
	Piec konwekcyjno-parowy
	1 szt.
	

	2
	Zgrzewarka do tacek
	1 szt.
	

	3
	Pojemniki stalowe GN
	250 szt.
	

	4
	Schładzarka szokowa
	1 szt.
	

	
	



	SUMA
	


	Czas reakcji serwisowej

	Maksymalny czas naprawy: Proszę zaznaczyć jedną wybraną opcję, w jakim terminie zostanie wykonana naprawa sprzętu.  
	
	Naprawa w przeciągu 36 godzin i więcej

	
	
	Naprawa w przeciągu 25 – 35 godzin

	
	
	Naprawa w przeciągu do 24 godzin





2. OŚWIADCZAMY, że naszym pełnomocnikiem dla potrzeb niniejszego zamówienia jest: __________________________________________________________________________________________________________________________________________
                  (wypełniają jedynie przedsiębiorcy składający wspólną ofertę)
3. OFERUJEMY realizację przedmiotu zamówienia zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia za łączną cenę netto ................................... (słownie......................................................................................... .........…………………………………...………………………) netto......................................... (słownie………………. .............................................................................................................................................................)
4. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w niej zawarte, określonymi w Specyfikacji Zamówienia.
5. UWAŻAMY SIĘ za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Zamówienia, tj. przez okres 90 dni od upływu terminu składania ofert. 
6. OŚWIADCZAMY, że niniejsza oferta jest jawna, za wyjątkiem informacji zawartych na stronach ……..* , które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnodostępne.
7. UDZIELAMY ……………… miesięcy gwarancji na oferowany sprzęt.
8. WSZELKĄ KORESPONDENCJĘ w sprawie niniejszego postępowania należy kierować do: 
Imię i nazwisko ……………………………….
Adres: ………………………………………….
Telefon: ………………………………………..
Adres e-mail: …………………………………..
9. OFERTĘ niniejszą składamy na _________ kolejno ponumerowanych stronach oraz dołączamy do niej następujące oświadczenia i dokumenty:
1)........................................................................................
2)........................................................................................
3)........................................................................................

__________________, dnia __ __ ……… roku
________________________________
(pieczęć i podpis Oferenta)

[bookmark: _1fob9te]*Niepotrzebne skreślić

Załącznik nr 2 Oświadczenie o braku powiązań pomiędzy podmiotami współpracującymi



…………………………………                                                                                                        ……………………………. 
Pieczątka Oferenta								Miejscowość, data

Oświadczenie o braku powiązania pomiędzy podmiotami współpracującymi


Oświadczam, iż podmioty składające oferty nie są powiązane osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym. Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między beneficjentem lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu beneficjenta lub osobami wykonującymi w imieniu beneficjenta czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na:
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji (o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa), pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 
b) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia, lub związaniu z tytułu przysposobienia, opieki lub kurateli albo pozostawaniu we wspólnym pożyciu z wykonawcą, jego zastępcą prawnym lub członkami organów zarządzających lub organów nadzorczych wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia, 
c) pozostawaniu z wykonawcą w takim stosunku prawnym lub faktycznym, że istnieje uzasadniona wątpliwość co do ich bezstronności lub niezależności w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia.


Pomiędzy Zamawiającym a Oferentem nie istnieją wymienione powyżej powiązania.



……………………..…………………………
Podpis



Załącznik nr 3 Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania



…………………………………                                                                                                           ……………………………. 
  Pieczątka Oferenta						                                 Miejscowość, data


Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania

W związku z zakazem udziału rosyjskich wykonawców w zamówieniach publicznych oświadczam, że nie spełniam definicji:
1) wykonawcy wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. poz. 835, dalej: „specustawa”);
2) wykonawcy, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r.o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 specustawy;
3) wykonawcy, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106) jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 specustawy;
4) wykonawcy będącego obywatelem rosyjskim lub osobą fizyczną lub prawną, podmiotem lub organem z siedzibą w Rosji;
5) wykonawcy będącego osobą prawną, podmiotem lub organem, do którego prawa własności bezpośrednio lub pośrednio w ponad 50% należą do podmiotu, o którym mowa w pkt 4);
6) wykonawcy będącego osobą fizyczną lub prawną, podmiotem lub organem działającym w imieniu lub pod kierunkiem podmiotów, o których mowa w pkt 4) lub 5);
7) wykonawcy, którego podwykonawcy, dostawcy lub podmioty, na których zdolnościach polega wykonawca są osobami, o których mowa w pkt 1) do 7), a to w przypadku, gdy na takich podwykonawców, dostawców lub podmioty, na których zdolnościach polega wykonawca przypada (łącznie) ponad 10 % wartości zamówienia.


……………………..…………………………
Podpis




Załącznik nr 4 Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału

................................, dnia ..................
	/miejscowość, data/


Nazwa Wykonawcy: ……………………………………….

W związku z udziałem w postępowaniu objętym Zapytaniem ofertowym nr 1/2024/HoReCa
[bookmark: _Hlk150328869]pn.: „Zakup wyposażenia gastronomicznego”, oświadczam/y że Wykonawca którego reprezentuję posiada: 


Odpowiednią wiedzę i doświadczenie niezbędne do realizacji w/w zamówienia: 


	L.p.
	Wykaz wykonanych zamówień 
	Nazwa i adres podmiotu, na rzecz którego wykonano zamówienie

	Wartość zamówienia netto 
	Data wykonania zamówienia


	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	



	
	………………….
Waluta: ………………….
	

	2. 
	
	
	………………….
Waluta: ………………….
	





   	 ……………………………………………………………………….
(data i podpis osoby uprawnionej lub osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy w dokumentach rejestrowych lub we właściwym upoważnieniu)
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