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ZAPYTANIE OFERTOWE

l. Przedmiot zamowienia:

Przedmiot zamowienia (zwany dalej ,zadaniem”) obejmuje zapewnienie noclegu, wyzywienia, sali
konferencyjnej i transportu podczas szkolenia dla maksymalnie 60 pracownikow Departamentu Programéw
Pomocowych Ministerstwa Funduszy i Polityki Regionalnej, (zwanych dalej ,uczestnikami szkolenia”).

Zamawiajgcym jest Ministerstwo Funduszy i Polityki Regionalne;.
Kod i nazwa zamowienia wedtug Wspdlnego Stownika Zamoéwien (CPV):

55100000-1 Ustugi hotelarskie
60140000-1 Nieregularny transport os6b

Il. Termin realizacji:
1-2 pazdziernika 2024 r.
lll. Infrastruktura:

1. Wykonawca zapewni sale szkoleniowg i nocleg dla uczestnikbw szkolenia w hotelu (w jednej
lokalizaciji).

2. Hotel o standardzie co najmniej 4-gwiazdkowym, potozony do 20 km' od Kielc (od Teatru im. S.
Zeromskiego, ul. Sienkiewicza 32, 25-507 Kielce).

3. Hotel powinien by¢ potozony w poblizu terenu zielonego (np. przy lesie, nad woda, na terenie parku).
Ponadto powinna znajdowac sie w spokojnej okolicy, z dala (tj. co najmniej 300 metréw) od drég o
duzym natezeniu ruchu (tj. od drogi krajowej).

4. Hotel musi by¢ dostepny architektonicznie dla os6b z niepetnosprawnoscig ruchowa.

5. Wykonawca zapewni 8 miejsc parkingowych dostepnych w terminie realizacji zadania. Ostateczna
liczba miejsc parkingowych zostanie potwierdzona na 5 dni przed rozpoczeciem realizacji zadania.

IV. Sala szkoleniowa:

1.  Wykonawca zapewni w dniach 1 - 2 pazdziernika 2024 r. sale szkoleniowg (z mozliwoscig podzielenia
sali na dwie czesci) do dyspozycji uczestnikow szkolenia:

| dnia szkolenia — w godz. 12:30-18:00
Il dnia szkolenia — w godz. 09:00-16:00
Podane godziny majg charakter orientacyjny i mogg ulec zmianie po uzgodnieniu z Zamawiajgcym.

Hotel ma udostepni¢ nalezgacy do hotelu teren zielony na potrzeby realizowanego szkolenia
uczestnikow.

2. Sala szkoleniowa musi spetnia¢ wymagania bhp i p.poz. oraz by¢ wyposazona w:

1) klimatyzacje, badz inng instalacje dajgca mozliwosc¢ regulacji temperatury w pomieszczeniu,

11 Wedtug wskazan Map Google dla drogi pokonywanej samochodem.
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2) dostep do bezprzewodowego internetu,

3) zaplecze sanitarne,

4) stoty,

5) krzesta z mozliwoscig aranzacji ustawienia,

6) nastepujgcy sprzet: nagtosnienie, laptop, tablice flipchart z papierem iflamastrami, ekran
projekcyjny o rozmiarze zapewniajgcym czytelnos¢ prezentowanych materiatéw multimedialnych,

7) oznaczenie identyfikujgce szkolenie, znajdujgce sie przed salg szkoleniowg, zgodnie z pkt. 4

Aranzacja sali szkoleniowej powinna by¢ dostosowana do potrzeb szkolenia, ktére bedzie dotyczyto
wykorzystania sztucznej inteligencji (Al) w pracy biurowej, w tym w czesci z zaje¢ praktycznych. W tym
celu Wykonawca zobowigzuje sie do $cistej wspotpracy ze wskazang przez Zamawiajgcego firmg
szkoleniowg — wykonawcag ustugi szkoleniowej, przed i w trakcie szkolenia w celu dostosowania
miejsca prowadzenia szkolenia do potrzeb wykonawcy ustugi szkoleniowej (np. w zakresie uktadu
stotow i krzeset czy koniecznosci wniesienia sprzetu przez firme szkoleniowg).

Przy oznakowaniu sal, Wykonawca uwzgledni

1) wytyczne Ksiegi Tozsamosci Wizualnej marki Fundusze Europejskie 2021 — 2027, opublikowane na
stronie Zamawiajgcego pod adresem:

https://www.funduszeeuropeijskie.gov.pl/media/111705/KTW marki FE 2021-2027.pdf

https://www.pomoctechniczna.gov.pl/

2) oznakowanie dotyczgce: Mechanizmu Finansowego EOG 2014-2021, Norweskiego Mechanizmu
Finansowego 2014-2021 (MF EOG 2014-2021 i NMF 2014-2021) oraz Szwajcarsko-Polskiego

Programu Wspdtpracy;

https://www.eoq.gov.pl/strony/skorzystaj-z-funduszy/obowiazki-przy-realizacji-projektow/obowiazki-

podczas-realizacji-projektu/#Zasady%20promocji%20i%20o0znakowania

https://www.programszwajcarski.qgov.pl/strony/zapoznaj-sie-z-funduszami/promocja/

V. Obstuga:

1.

Wykonawca zapewni, na czas trwania catego zadania, co najmniej jedng osobe odpowiedzialng

za obstuge techniczng i organizacyjng na miejscu realizacji zadania.

2. Wykonawca zapewni koordynatora wyjazdu, ktéry bedzie w nim uczestniczyt od momentu wyjazdu z
Warszawy do powrotu do Warszawy. Moze to by¢ ta sama osoba, o ktérej mowa w pkt 1.

VI. Nocleg:

1.

1)
2)

Wykonawca zapewni jeden nocleg, z dnia 1 na 2 pazdziernika 2024 r., w dla maksymalnie 60
uczestnikow szkolenia, w tym maksymalnie 28 pokoi dwuosobowe oraz maksymalnie 5 pokoje jedno-
lub dwuosobowe do pojedynczego wykorzystania.

Pokoje bedg wyposazone w dostep do bezprzewodowego Internetu oraz zaplecze sanitarne.

Wynagrodzenie za nocleg jednego uczestnika szkolenia za 1 dobe , tj. cena standardowej ustugi
hotelarskiej ze $niadaniem za 1 dobe, musi miesci¢ sie w kwocie obliczonej zgodnie z § 8 ust. 1
rozporzgdzenia Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 29 stycznia 2013 r. w sprawie naleznosci
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przystugujacych pracownikowi w panstwowej lub samorzgdowej jednostce sfery budzetowej z tytutu

podrézy stuzbowej (Dz. U. z 2023 r., poz. 2190), tj. 900 PLN.

Zamawiajacy zastrzega, ze catkowita liczba uczestnikdw szkolenia, dla ktérych ma zosta¢ zapewniony
nocleg moze zosta¢ zmniejszona do 40 os6b, a tym samym Zamawiajgcy moze zmniejszy¢ liczbe
potrzebnych pokoi. Ostateczna liczba uczestnikdbw szkolenia i potrzebnych pokoi zostanie
potwierdzona przez Zamawiajgcego na 5 dni przed rozpoczeciem realizacji zadania.

VII. Wyzywienie:

1.

5.

W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego koniecznosci przygotowania positkow dla uczestnikoéw
szkolenia o specjalnych potrzebach zywieniowych (dieta weganhska, bezglutenowa, bezlaktozowa,
cukrzycowa itp.) — Wykonawca zapewni wyzywienie z uwzglednieniem ww. potrzeb dla wskazanych
uczestnikow szkolenia.

Miejsce podawania obiadow powinno znajdowac sie w oddzielnym pomieszczeniu hotelu, innym niz
sala szkoleniowa i pokoje noclegowe. Wykonawca zapewni uczestnikom szkolenia, miejsca siedzace,
umozliwiajgce spozycie positku.

Godziny positkéw majg charakter orientacyjny i mogg ulec zmianie.

Menu obiadu i kolacji umozliwi wybdr jednego dania z trzech (w tym wegetarianskiego), z
zastrzezeniem pkt 1.

Wykonawca zapewni wyzywienie dla wszystkich uczestnikow szkolenia:

| dzien:

1) serwis kawowy ciggty (godz. 14:30-16:00), w czasie ktérego podane zostana:

a) napoje gorace i zimne, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna ijedna
owocowa), kawa z ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia), woda mineralna gazowana/niegazowana (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia),

b) co najmniej 3 rodzaje mini-kanapek (co najmniej 5 sztuk dla kazdego uczestnika szkolenia),
C) owoce sezonowe,
d) co najmniej 3 rodzaje ciasta (co najmniej 200 g dla kazdego uczestnika szkolenia),

e) ciasteczka.
2) obiad (okoto godz. 12:30), w czasie ktérego podane zostana:

a) 4 dania gorgce: zupa oraz trzy dania gtdwne do wyboru, w tym jedno wegetarianskie,

b) napoje goragce i zimne, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna ijedna
owocowa), kawa z ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia), woda mineralna gazowana/niegazowana (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia),

c) ciastaidesery.
3) kolacja (od godz. 19:30):

e miejsce podawania kolacji bedzie znajdowaé sie w oddzielnym pomieszczeniu na terenie
hotelu, zarezerwowanym wytgcznie dla uczestnikéw szkolenia, z przygotowanymi miejscami do
siedzenia — do godz. 3:00,

e menu kolacji bedzie uzupetniane przez 3 godziny od jej rozpoczecia i dostepne dla uczestnikéw
szkolenia do jej zakonczenia,




Il dzien:
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czas trwania kolacji zostanie zaplanowany tak, aby umozliwi¢ swobodna integracje
zespotu (do 7 godz.). Wykonawca zapewni, wiasciwe nagtosnienie na salii oprawe muzyczng
przez caty czas trwania kolacji w postaci muzyki odtwarzanej z urzadzen audio; pokrycie optat i
uzyskanie odpowiednich uprawnieh do odtwarzania muzyki lezg po stronie Wykonawcy,

kolacja w formie bufetu,
w czasie kolacji podane zostana:

a) przystawki (5 réznych rodzajéw, w tym 2 wegetarianskie), minimum trzy dania gtéwne do
wyboru (w tym jedno wegetarianskie) z dodatkami skrobiowymi oraz suréwkami/warzywami
gotowanymi,

b) napoje gorgce i zimne, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna
owocowa), kawa z ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki (co
najmniej 0,5 | dla kazdego wuczestnika szkolenia) oraz woda mineralna
gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia),

c) zimny bufet po kolacji,

d) 3 rodzaje ciast (co najmniej 200 g na osobe) i dwa desery.

1) $niadanie w formie bufetu gorgcego i zimnego w godz. 8:00-10:00, zgodnie ze standardem hotelu, z
napojami, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje w tym jedna czarna i jedna owocowa), kawa z
ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki (co najmniej 0,5 | dla kazdego
uczestnika szkolenia) oraz woda mineralna gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 | dla kazdego
uczestnika szkolenia),

2)

serwis kawowy ciagty (godz. 9:00-16:00), uzupetniany, w czasie ktérego podane zostana:

a)

napoje gorace i zimne, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna ijedna
owocowa), kawa z ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia), woda mineralna gazowana/niegazowana (co
najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia),

owoce sezonowe,
co najmniej 3 rodzaje ciasta (co najmniej 200 g dla kazdego uczestnika),
ciasteczka.

Jezeli nie bedzie mozliwosci zorganizowania przerwy kawowej Il dnia w wyzej okreslonej formie, w zwigzku
z aktywnoscig na swiezym powietrzu, tj. poza salg szkoleniowg, wykonawca wyda uczestnikom tego
samego dnia rano tzw. suchy prowiant, tj. owoc, stodka lub stona przekgska, woda mineralna butelkowana
0,5 | (do wyboru — gazowana lub niegazowana).

3) obiad (okoto godz. 13:00):

w czasie obiadu podane zostana:

a) cztery dania gorgce: 2 zupy do wyboruoraz trzy dania gtéwne do wyboru, w tym jedno
wegetarianskie,

b) napoje gorgce i zimne, w tym herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym jedna czarna i jedna
owocowa), kawa z ekspresu cisnieniowego, plasterki cytryny, cukier biaty i brgzowy, soki
(co najmniej 0,5 | dla kazdego wuczestnika szkolenia)), woda mineralna
gazowana/niegazowana (co najmniej 0,5 | dla kazdego uczestnika szkolenia),
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c) ciastaidesery.

6. Forma serwowania wszystkich positkbw moze ulec zmianie o ile wymagajg tego aktualne wytyczne
Gtownego Inspektoratu Sanitarnego.

7. Wykonawca zapewni metalowe sztucce, zastawe szklang i ceramiczng podczas kazdego positku.
Wykonawca zapewni podawania wody i sokéw w opakowaniach wielokrotnego uzytku (np. karafki, butelki
szklane, dzbanki).

VIII. Transport:

1. Wykonawca zapewni pojazd:

1) spetniajgcy wszystkie wymogi bezpieczenstwa dotyczgce przewozu osob,

2) nie starszy niz 5 lat,

3) czysty, zadbany, wyposazony w sprawne pasy bezpieczenstwa oraz klimatyzacje,
4) spetniajgcy co najmniej norme emisji spalin Euro 6.

2. Wykonujgcy ustuge transportowg musi posiada¢ aktualng licencje na przew6z krajowy osob oraz
wymagane prawem aktualne ubezpieczenia, w tym OC. Przed podpisaniem umowy Wykonawca
przekaze Zamawiajgcemu oswiadczenie o posiadaniu przez przewoznika wymaganych ubezpieczen i
licencji. Wzér oswiadczenia stanowi zatgcznik nr 4 do Zapytania ofertowego. O$wiadczenie podpisuje
wykonawca catego zadania.

3. W przypadku awarii autokaru uniemozliwiajgcej dalszg jazde, Wykonawca zobowigzuje sie niezwtocznie
podstawi¢ pojazd zastepczy o tym samym lub wyzszym standardzie.

4. Wykonawca zapewni transport dla maksymalnie 60 uczestnikow szkolenia.

5. Wykonawca zapewni transport:

1) | dnia szkolenia — wyjazd z Warszawy miedzy godz. 8:00 a godz. 8:30; przejazd na trasie:
» siedziba Zamawiajgcego (00-926 Warszawa, ul. Wspdlna 2/4) —
> Teatrim. S. Zeromskiego, ul. Sienkiewicza 32, 25-507 Kielce —
» Hotel, o ktérym mowa w pkt 11l —
> [o ile Zamawiajgcy skorzysta z prawa opcji] miejsce aktywnosci w czasie wolnym (w godz.
16:30 — 18:00)
» [o ile Zamawiajgcy skorzysta z prawa opcji] Hotel, o ktorym mowa w pkt llI;
2) 1l dnia szkolenia — wyjazd z Hotelu miedzy godz. 15:30 a godz. 16:00, przejazd na trasie:
» Hotel, o ktérym mowa w pkt 11l —
» siedziba Zamawiajgcego (00-926 Warszawa, ul. Wspdlna 2/4).

6. Zamawiajagcy przewiduje, ze tgczna odlegtos¢ do pokonania pojazdem nie przekroczy 600 km, takze
wliczajgc w to przejazd | dnia szkolenia z hotelu do miejsca aktywnosci w czasie wolnym i z tego
miejsca do hotelu.

7. Doktadne godziny transportu zostang potwierdzone przez Zamawiajgcego przed rozpoczeciem realizaciji

zadania.

IX. Zamoéwienie opcjonalne (prawo opcji):
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1. W ramach prawa opcji Wykonawca zapewni nastepujgcg dodatkowg aktywnos¢ dla uczestnikow

szkolenia w celu zagospodarowania czasu wolnego pomiedzy godz. 16:00 — 18:00 pierwszego dnia
wyjazdu szkoleniowego: zwiedzanie Jaskini Raj (potozonej na terenie rezerwatu przyrody Jaskinia Raj w
wojewodztwie Swietokrzyskim).

2. Trasa aktywnosci fizycznej powinna trwa¢ ok. 2 godz., by¢ bezpieczna, fatwa i nie wymagac
doswiadczenia od uczestnikow szkolenia. Wykonawca zapewni réwniez przewodnika na trasie
aktywnosci oraz transport uczestnikow szkolenia z hotelu do miejsca rozpoczecia aktywnosci, jak i z
miejsca zakonczenia aktywnosci do hotelu (w przypadku skorzystania z prawa opcji wynagrodzenie za
transport bedzie uwzglednione w wynagrodzeniu za zapewnienie transportu, o ktérym mowa w pkt VIii
Zapytania ofertowego).

3. Zamawiajgcy zastrzega, ze ta czes¢ zadania stanowi ,prawo opcji” i jest uprawnieniem, a nie
zobowigzaniem Zamawiajgcego. Zamawiajgcy moze nie skorzystaC z prawa opcji, w szczegolnoSci
w przypadku nieuzyskania $rodkéw finansowych na ten cel, a Wykonawcy nie przystugujg z tego tytutu
zadne roszczenia.

4. W przypadku, gdy zwiedzanie Jaskini Raj nie bedzie mozliwe pierwszego dnia szkolenia, Zamawiajgcy
przewiduje mozliwos¢ zmiany harmonogramu szkolenia w taki sposob, by zwiedzanie Jaskini Raj odbyto sie
drugiego dnia szkolenia.

5. Zamawiajgcy zawiadomi najpdzniej na 5 dni przed terminem realizacji zadania o skorzystaniu z prawa opciji.

X. Finansowanie:

Koszty realizacji zadania sg finansowane ze srodkéw PTFE 2021-2027 oraz Mechanizmu Finansowego EOG
2014-2021, Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2014-2021 (MF EOG 2014-2021 i NMF 2014-2021) oraz
Szwaijcarsko-Polskiego Programu Wspotpracy.

Xl. Warunki udziatu w zaméwieniu:
1. O udziat w zamdwieniu mogg ubiegaé sie Wykonawcy, ktérzy:

1) nie podlegajg wykluczeniu na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 1, 2, 3 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o
szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspierania agresji na Ukraine oraz
stuzgcych ochronie bezpieczenstwa narodowego,

2) w ciggu ostatnich 3 lat przed terminem sktadania ofert wykonali co najmniej trzy ustugi polegajace
na zapewnieniu ustug logistycznych (w tym zapewnienie sali szkoleniowej, wyzywienia, transportu i
noclegu) dla zorganizowanej grupy liczgcej co najmniej 30 osob kazda.

2. Spetnienie warunkow, o ktérych mowa w pkt 1 nalezy wykazaé wypetniajgc:

1) w przypadku warunku okres$lonego w pkt 1 ppkt 1 — zalgcznika nr 2 do Zapytania ofertowego
(Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postepowania),

2) w przypadku warunkéw okreslonych w pkt 1 ppkt 2 - zatgcznik nr 3 do Zapytania ofertowego
(Wykaz ustug).

XIl. Cena oferty:
1. Na cene oferty sktadajg sie:
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1) Cena za zapewnienie sali szkoleniowej w obu dniach szkolenia w podziale na cene netto i brutto,

2) Maksymalna cena za transport uczestnikbw w obu dniach szkolenia (z wytgczeniem transportu
wykonywanego w ramach zamoéwienia opcjonalnego), przy czym nalezy podac takze cene za
przejazd 1 km, w podziale na cene netto i brutto,

3) Maksymalna cena za zapewnienie noclegu (pkt VI), przy czym nalezy takze podaé

— cene za nocleg jednego uczestnika szkolenia w pokoju dwuosobowym, w podziale na cene
netto i brutto,

— cene za nocleg jednego uczestnika szkolenia w pokoju jedno- lub dwuosobowym do
pojedynczego wykorzystania, w podziale na cene netto i brutto;,

4) Maksymalna cena za wyzywienie (pkt VII), przy czym nalezy takze poda¢ cene za wyzywienie
jednego uczestnika szkolenia, w podziale na cene netto i brutto;

5) Cena za realizacje zadania opcjonalnego (pkt 1X), za jedng propozycje, w podziale na cene netto i
brutto.

Kwoty nalezy zaokragli¢ do dwoch miejsc po przecinku.

XIll. Kryteria oceny ofert:

Cena brutto realizacji catosci zadania, w tym zamowienia opcjonalnego - 100%.

Wybrana zostanie oferta wykonawcy, ktéry zaproponuje najnizszg cene realizacji zadania brutto, obliczong
jako suma cen brutto wskazanych w pkt XII. 1 ppkt 1-5.

XIV. Termin i forma skladania ofert:

Oferte nalezy:

XV.

A w0 DN

1) przygotowa¢ poprzez wypetnienie Zatgcznika nr 1 do Zapytania ofertowego (formularz oferty),
Zatgcznika nr 2 do Zapytania ofertowego (o$wiadczenie), Zatgcznika nr 3 (wykaz ustug)

2) ztozy¢ w wersji elektronicznej tylko za posrednictwem Bazy Konkurencyjnosci do 19 sierpnia 2024
r. do konca dnia.

Dodatkowe informacje:

Niniejsze Zapytanie ofertowe nie stanowi oferty w mysl art. 66 KC;

Niniejsze Zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania Zamawiajgcego do udzielenia zamdwienia;
Pod uwage bedg brane jedynie oferty Wykonawcow spetniajgcych warunki udziatu w postepowaniu;

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odrzucenia ofert nieodpowiadajgcych tresci zapytania (i jego
zatgcznikow);

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do skontaktowania sie z Wykonawcami w celu uzupetnienia lub
doprecyzowania przestanych dokumentow;

z wybranym Wykonawcg zostanie zawarta umowa zgodnie ze wzorem stanowigcym zatgcznik nr 5 do
zapytania ofertowego;

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zbadania, czy cena zaoferowana przez Wykonawce za
realizacje zamowienia bgdz jego elementow nie jest razgco niska w stosunku do przedmiotu
zamowienia. W przypadku watpliwosci ciezar udowodnienia, ze zaoferowana cena nie jest razgco
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niska bedzie spoczywat na Wykonawcy. Jezeli Zamawiajgcy pomimo wyjasnien i ewentualnych

dowoddéw ztozonych przez Wykonawce uzna, ze zaoferowana cena za realizacje zamowienia badz
jego elementow jest razgco niska w stosunku do przedmiotu zaméwienia odrzuci takg oferte;

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odrzucenia oferty, jezeli zawiera btedy w obliczeniu ceny lub
kosztu;

9. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odrzucenia oferty, jezeli jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej
konkurencji w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji;

10. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do poprawienia w ofercie oczywistych omytek pisarskich lub
rachunkowych;

11.jezeli w Ofercie Wykonawca podaje informacje, ktére stanowig tajemnice przedsiebiorstwa w
rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, musi wskazac¢ te informacje i oddzieli¢ je
od pozostatej czesci oferty;

12. Zamawiajgcy informuje, ze nie uiszcza zadnych zaliczek na poczet organizowanego szkolenia.
Ptatnos¢ jest dokonywana po zrealizowaniu szkolenia na podstawie zawartej umowy z Wykonawca.

XVI. Warunki istotnych zmian umowy

1. Zamawiajgcy dopuszcza istotng zmiane postanowien zawartej umowy w zakresie terminu realizacji
zadania, gdy nie jest mozliwe przeprowadzenie szkolenia w terminie 1-2.10.2024 z powodu
wystgpienia sity wyzszej lub innych nieprzewidzianych zdarzen skutkujgcych niedostepnoscig sali
szkoleniowej lub innych miejsc, w ktérych miato odby¢ sie szkolenie lub miat by¢é zorganizowany
nocleg, pod warunkiem Zze nowy termin szkolenia bedzie przypadat nie pdzniej niz 25.10.2025 r. Jezeli
Strony nie osiggng porozumienia co do nowego terminu realizacji zadania w okresie 14 dni od dnia
wystgpienia sity wyzszej, wowczas Umowa ulega rozwigzaniu..

2. Przez site wyzszg Strony rozumiejg: zdarzenie nadzwyczajne, zewnetrzne i niemozliwe
do zapobiezenia, znajdujgce sie poza kontrolg Stron Umowy, w szczegdlnosci polegajgce
na: wystgpieniu katastrof naturalnych, klesk zywiotowych, braku dostawy mediéw, za ktére Strony nie
ponoszg odpowiedzialnosci lub ogtoszeniu stanu zagrozenia epidemicznego lub epidemii, ewentualnie
wprowadzenie obostrzen z nich wynikajgcych, ktore zostang ogtoszone po podpisaniu umowy i bedag
miaty wptyw na jej realizacje.

XVII. Kontakt:

Katarzyna Joachimek-Rzepczak

tel. 795 463 257

e-mail:
katarzyna.joachimek-rzepczak@mfipr.pl

Departament Programéw Pomocowych
Ministerstwo Funduszy i Polityki
Regionalnej

ul. Wspdlna 2/4, 00-926 Warszawa

Zataczniki
1) Zatgcznik nr 1 — Formularz oferty;
2) Zatacznik nr 2 — Os$wiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postepowania



3)
4)

5)
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Zatgcznik nr 3 — Wykaz ustug;
Zatgcznik nr 4 — Wz6r oswiadczenia o posiadaniu przez przewoznika wymaganych ubezpieczen i
licenciji;
zatgcznik nr 5 — wzér umowy
zatgcznik nr 6a, 6b i 6¢ — Informacje dotyczgce przetwarzania danych osobowych.



