


Załącznik 1
25/2023/RPZP/BIELIK 

...............................................
(pieczęć wykonawcy)
	                Zamawiający: 
			Sun&More sp. z o.o.
			ul. Madalińskiego 8 lok. 215
			70-101 Szczecin

FORMULARZ OFERTOWY
Ja (My), niżej podpisany (ni)
.......................................................................................................................działając w imieniu i na rzecz:
.......................................................................................................................
(pełna nazwa Wykonawcy)
.......................................................................................................................
(adres siedziby Wykonawcy)
REGON ...................................................................
NIP ...................................................................
nr telefonu .............................................................
e-mail ....................................................................
W odpowiedzi na ogłoszenie o Zapytaniu ofertowym na: „zakup i dostawę sprzętu gastronomicznego i mebli do kuchni i restauracji polowej w ramach projektu: pn. „Wdrożenie przez SUN&MORE SPÓŁKA Z OGRANICZONĄ ODPOWIEDZIALNOŚCIĄ unikatowej oferty turystycznej, opartej o potencjał naturalny regionu” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Zachodniopomorskiego 2014 2020, Oś Priorytetowa RPZP.01.00.00 Gospodarka, innowacje, nowoczesne technologie, Działanie RPZP.01.05.00 Inwestycje przedsiębiorstw wspierające rozwój regionalnych specjalizacji oraz inteligentnych specjalizacji, Numer umowy o dofinansowanie: RPZP.01.05.00-32-T052/21-00.”

oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w zakresie i na warunkach określonych w Zapytaniu ofertowym za wynagrodzeniem wskazanym w formularzu cenowym dla części nr 

…………………………………………………………………………………………………………:
Formularz cenowy dot. Części nr 1 Sprzęt do kuchni polowej- obróbka termiczna

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Kuchenka elektryczna wraz  z piecami  mini elektrycznymi
	
	
	
	1
	
	

	Piec konwekcyjno-parowy
	
	
	
	1
	
	

	Mikrofalówka
	
	
	
	1
	
	

	okap
	
	
	
	1
	
	

	Zgrzewarka
	
	
	
	1
	
	

	Płyta grillowa
	
	
	
	1
	
	






Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 2 Sprzęt do kuchni polowej- chłodnictwo

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Szafa chłodząca
	
	
	
	1
	
	

	Szafa mroźna
	
	
	
	1
	
	

	Stoły robocze z lodówki podblatowymi 
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 3 - Sprzęt do kuchni polowej- pizzeria

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Piec do pizzy wraz z podstawą do pizzy
	
	
	
	1
	
	






Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 4 Sprzęt do kuchni polowej- zmywalnia

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Zmywarka kapturowa
	
	
	
	1
	
	

	Stół przyzmywakowy z bateriami zlewozmywakowymi 
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 5 Meble do kuchni polowej

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Zestaw regałów gastronomicznych na naczynia
	
	
	
	1
	
	

	Szafa przelotowa 
	
	
	
	1
	
	

	Szafka wisząca z półkami
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 6 Sprzęt do kuchni polowej- inne

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Garnek (15 szt  w op.),
	
	
	
	1
	
	

	Patelnie i inne naczynia gastronomiczna  do gotowania
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 7 Sprzęt do restauracji polowej- bufet

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Zabudowa baru
	
	
	
	1
	
	

	Krzesła barowe
	
	
	
	1
	
	

	Zmywarka barowa, bateria
	
	
	
	1
	
	

	Zlew barowy
	
	
	
	1
	
	

	Lodówka podblatowa
	
	
	
	1
	
	

	Podgrzewacze elektryczne – 1 komplet (8 szt.)
	
	
	
	1
	
	

	Bufet samoobsługowy kuchnia ciepła
	
	
	
	1
	
	

	Bufet samoobsługowy kuchnia zimna 
	
	
	
	1
	
	

	Płyta grillowa
	
	
	
	1
	
	






Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 8 Sprzęt do restauracji polowej- kawiarenka

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Ekspres ciśnieniowy
	
	
	
	1
	
	

	2 warnik1  do wody
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 9 Meble do restauracji polowej

	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Szafka BHP dla pracowników (6 sztuk)
	
	
	
	1
	
	

	Kanapy
	
	
	
	1
	
	

	Stoły cateringowe do wewnątrz
	
	
	
	1
	
	

	Zestaw krzeseł konferencyjnych ( 40 szt w zestawie) 
	
	
	
	3
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Formularz cenowy dot. Części nr 10 Meble zewnętrzne do restauracji polowej
	Kryterium punktowane:


CENA
	Cena jednostkowa netto (PLN)
	Podatek VAT
(%)
	Cena jednostkowa brutto (PLN)
	Ilość   kompletów
	Wartość netto       (PLN)
	Wartość brutto       (PLN)

	
	1
	2
	3
	4
	5 (= 1 x 4)
	6= (3 x 4)

	Kosze plażowe
	
	
	
	1
	
	

	Stół z 4 krzesłami na zewnątrz
	
	
	
	1
	
	

	Grill XXL
	
	
	
	1
	
	





Kryterium Punktowane: Okres gwarancji (należy zaznaczyć właściwe)- oferuję gwarancję:
24 miesięcy
36 miesięcy
Zamawiający dopuszcza składanie oferty na elementy o lepszych niż podane w opisie parametrach. Podane w opisie parametry są parametrami minimalnymi.
Należy zaznaczyć, czy wyposażenie spełnia bądź nie spełnia minimalne parametry, przez zaznaczenie odpowiedniego pola. Nie spełnienie któregokolwiek parametru powoduje odrzucenie oferty z dalszej 
oceny ofert.

Specyfikacja minimalnych wymagań parametrów dla każdej z 10 części: 



	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Część 1
	Sprzęt kuchni polowej- obróbka termiczna
	
	

	Kuchenka elektryczna wraz  z piecami  mini elektrycznymi
	Kuchenka elektryczna 6-płytowa
Blat roboczy i obudowa ze stali nierdzewnej
Nienagrzewające się uchwyty
Piekarnik konwekcyjny elektryczny z termoobiegiem GN1/1
Wymiary min: 800 x 650 x 620 mm
Oświetlenie wnętrza
	
	

	Piec konwekcyjno-parowy
	Piec konwekcyjno parowy 
Wymiary zew. minimum: 900x900x(H)800 mm
Termostat: + 100 do 275 C
Komora pieca ze stali nierdzewnej
oświetlenie komory 
	
	

	Mikrofalówka
	Kuchenka mikrofalowa: Min. 5 poziomów mocy
Funkcja rozmrażania, Obrotowy talerz o średnicy min. 270 mm,  Zakres zegara do min 30 minut, Wymiary wewnętrzne komory: min. 342x364x232 mm, Moc: min. 900 W
Obudowa ze stali nierdzewnej
	
	

	okap
	Okap przyścienny szerokość min. 200mm; z silnikiem; regulacja prędkości; stal nierdzewna
	
	

	Zgrzewarka
	Pakowarka próżniowa: listwa zgrzewająca o dł. min. 31 cm + podwójna pompa, Wydajność – silnik o mocy min 440 W
Obudowa ze stali nierdzewnej z wbudowanym wentylatorem chłodzącym, Kilka trybów pracy
	
	

	Płyta grillowa
	Płyta grillowa elektryczna, wolnostojąca, ryflowana, powierzchnia robocza min 2200/4400 cm2, temperatura do 300C, regulowane nóżki, ergonomiczne pokrętła
	
	

	Część 2
	Sprzęt kuchni polowej- chłodnictwo
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Szafa chłodząca
	Szafa chłodnicza podwójna, drzwi skrzydłowe pełne.
Pojemność min. 1200l, wymiary min. 1300 x 820 x 2000 mm, GN2/1 z opcją rozmrażania automatycznego
	
	

	Szafa mroźna
	Szafa mroźnicza pojedyncza o pojemność 500l, zakres temp. do -22C, moc 425W, stal nierdzewna, wymiary min min. 600 x 800 x 2000 mm
	
	

	Stoły robocze z lodówkami podblatowymi 
	Stoły robocze ze stali nierdzewnej przyścienne minimum 1000x600x850 mm łącznie z lodówkami podblatowymi
	
	

	Część 3
	Sprzęt kuchni polowej- pizzeria
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Piec do pizzy wraz z podstawą do pizzy
	Piec do pizzy przyrządzanie pizzy, porównywalne z piecem opalanym drewnem, gazowy, pojemność min. 9 x pizza 36 cm, niezależne termostaty do grzałek górnych i dolnych, oświetlenie. Wymiary wewnętrzne min 1000x1000x150 mm , Wymiary zewnętrzne: 1400x1300x450 mm Zasilanie: G20 lub G30, Temperatura: 50-500°C nie mniej niż 400°C, Waga max 300 kg, Zużycie gazu G20: max 4000 m3/h, G30: 2500 kg/h, Materiał: stal nierdzewna, szamot 
	
	

	Część 4
	Sprzęt kuchni polowej- zmywalnia
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Zmywarka kapturowa
	Zmywarka gastronomiczna kapturowa. Sterowanie elektromechaniczne. Pojemność zbiornika wanny min 40 l. 
Moc grzałek: 4.5 kw min wymiary: 60x60x140cm wymiary kosza min 45x45cm
	
	

	Stół przyzmywakowy z bateriami zlewozmywakowymi 
	Stół składany, przyścienny z półką o wym. min. 1600 x 700 x H850+100 mm; Stal nierdzewna
Bateria gastronomiczna; wylewka obrotowa; prysznic/spryskiwacz; uchwyt do montażu naściennego
	
	

	Część 5
	Sprzęt kuchni polowej- meble
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Zestaw regałów gastronomicznych na naczynia
	6 regałów gastronomicznych ze stali chromowanej o wym. min. 900 x 450 x 1800 mm; min. 4 półki, udźwig półki min. do 150 kg
	
	

	Szafa przelotowa 
	Szafa gastronomiczna ze stali nierdzewnej o wym. min. 
1200 x 500 x 1800 mm, przelotowa, regulowane nóżki, drzwi przesuwne, min. 3 półki
	
	

	Szafka wisząca z półkami
	Szafka z półkami wisząca na konsolach, minimum 600x300x254 mm; stal nierdzewna
	
	

	Część 6
	Sprzęt kuchni polowej- inne
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Garnek (15 szt  w op.),
	Komplet garnków gastronomicznych ze stali chromowo-niklowej w skład, którego wchodzą: 
6 garnków z pokrywami:
8 litrów - średnica 24 cm - 20,0 cm
9 litrów - średnica 26 cm - 20,5 cm
13 litrów - średnica 28 cm - 22,5 cm
15 litrów - średnica 30 cm - 25,0 cm
50 l o średnicy 400 mm
2,0 litry 16 cm wysokość 10,0 cm,
2,7 litra 18 cm wysokość 11,0 cm
1 garnek bez pokrywki:
6,1 litra 20 cm wysokość 20,0 cm
	

	Patelnie i inne naczynia gastronomiczna  do gotowania
	Zestaw 6 patelni gastronomicznych z aluminium grubość min. 4mm uchwyt żaroodporny (min. wymiary):
1 x patelnia z 20cm średnica - nr art.200-20
1 x patelnia z 24cm średnica - nr art.200-24
1 x patelnia z 28cm średnica - nr art.200-28
1 x patelnia z 32cm średnica - nr art.200-32
1 x patelnia z 36cm średnica - nr art.200-36
1 x patelnia z 40cm średnica - nr art.200-40

Zestaw rondli gastronomicznych ze stali nierdzewnej, grubość min. 8mm, (min. wymiary):
1 x pojemność 4,5l
1 x pojemność 6l

Zestaw mis gastronomicznych z wygiętym rantem, stal nierdzewna, (min. wymiary):
2 x średnica 40cm
1 x średnica 32cm
1 x średnica 24cm

Zestaw pojemników gastronomicznych ze stali nierdzewnej, (min. wymiary):
1 x GN 1/1 – 530×325 mm,
1 x GN 2/1 – 650×530 mm,
1 x GN 1/2 – 325×265 mm,
2 x GN 2/4 – 162×530 mm,
2 x GN 2/3 – 354×325 mm,
1 x GN 1/3 – 325×176 mm.
	

	Część 7
	Sprzęt restauracji polowej- bufet
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Zabudowa baru
	Blat roboczy min 2x 200 cm,  1x 200 cm, półki drewniane na metaloplastyce min 5 szt, blat barowy drewniany, podblat z półkami z płyty MDF, szafki podblatowe z drzwiami przesuwnymi 3 szt płyta MDF
	
	

	Krzesła barowe
	3 hokery barowe z drewna litego z oparciem
	
	

	Zmywarka barowa, bateria
	Zmywarka barowa podblatowa waga max 50 kg, min wymiary  450x450x800mm, wym kosza 400x400mm
	
	

	Zlew barowy
	Bateria do zlewu i zlew barowy, zlew koloru czarnego minimum 40x40mm, bateria czarna
	
	

	Lodówka podblatowa,
	Lodówka podblatowa - barowa witryna chłodnicza do butelek min 600x500x800mm min 100 l, jednodrzwiowa, drzwi uchylne
	
	

	Podgrzewacze elektryczne – 1 komplet (8 szt.)
	8 sztuk jednofazowych, elektryczny, przepływowy pogrzewacz wody
	
	

	Bufet samoobsługowy kuchnia ciepła
	Witryna grzewcza GN 4x 1/1-200mm 3,05kW z szybą
Podgrzewanie za pomocą wanny wodnej  Utrzymywanie potraw od +90 °C do +125°C
	
	

	Bufet samoobsługowy kuchnia zimna 
	Witryna chłodnicza pojemność 4x1GN z szybą
Nierdzewna wanna
Chłodzenie statyczne
Utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C
	
	

	Część 8
	Sprzęt restauracji polowej- kawiarenka
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Ekspres ciśnieniowy
	Ekspres ciśnieniowy do kawy o wymiarych zewnętrznych  min.660x540x480 mm, moc min. 2,8 kW, zasilanie: 230V, bojler: min. 11,5 l, ilość grup: 2, wydajność min. 480 filiżanek espresso/h
	
	

	2 warnik1  do wody
	2 x Warnik do wody o podwójnych ściankach pojemność min. 8l 
	
	

	Część 9
	Sprzęt restauracji polowej- meble
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Szafka BHP dla pracowników (6 sztuk)
	6 x Metalowa szafka pracownicza BHP z jedną lub dwoma komorami, wykonana z blachy stalowej, wysokość: 1800 cm, wyposażona w drążek z haczykami, haczyk na ściance, półkę, wizytownik, zamek kluczykowy
	
	

	Kanapy
	Kanapa wypoczynkowe typu Chesterfield, wymiary min trzyosobowe, tkanina welur, nogi drewno dębowe, 6 szt - 
	
	

	Stoły cateringowe do wewnątrz
	15 sztuk stołów konferencyjnych rozkładanych, wymiary max. długości 120 cm, szerokość min 70 cm, grubość blatu 25 mm
	
	

	Zestaw krzeseł konferencyjnych ( 40 szt w zestawie) 
	40 x Krzesło konferencyjne na stalowej konstrukcji z okrągłym oparciem , tkanina koloru ciemnego
	
	

	Część 10
	Sprzęt restauracji polowej zewnętrzny
	
	

	PRODUKT
	Minimalne wymagane parametry

	
	Opis
	Spełnia
	Nie spełnia

	Kosze plażowe
	Kosze plażowe z poduszkami, drewno plus tkanina, wysuwane podnóżki oraz półki na szklanki, 5 sztuk
	
	

	Stół z 4 krzesłami na zewnątrz
	6 Stołów na stalowej nodze, z blatem granitowym w ciemnym kolorze, minimum wymiar 60 cm x60 cm oraz 24 krzesła perforowane z tworzywa odporne na wodę
	
	

	Grill XXL
	Grill węglowy na imprezy masowe, szerokość powierzchni roboczej paleniska min. 120 cm, półka na dodatki.
	
	





Oświadczam, iż zapoznaliśmy się z przedmiotem zamówienia oraz uzyskaliśmy informacje potrzebne do przygotowania oferty i wyceny przedmiotu zamówienia.
Oświadczamy, iż w przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się zrealizować przedmiot zamówienia w terminie wskazanym w Zapytaniu ofertowym.
Oświadczamy, że w przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do wykonania zamówienia za wynagrodzenie podane w niniejszym Formularzu. 
Oświadczamy, że cena oferty ustalona została z uwzględnieniem wszystkich warunków, 
o których mowa w przedmiotowym Zapytaniu ofertowym dotyczącym realizacji wyżej wskazanego zamówienia, jak również z uwzględnieniem prac nieuwzględnionych w tym dokumencie, a które są konieczne do wykonania przedmiotowego zamówienia.
Oświadczamy, że przy wykonaniu zamówienia (zaznaczyć odpowiednie):
nie będziemy korzystać
będziemy korzystać z pomocy podwykonawcy w zakresie ………
Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z warunkami zamówienia i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz że zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty w tym zapoznaliśmy się z miejscem dostawy.
Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w Zapytaniu ofertowym, tj. 30 dni od upływu terminu do składania ofert.
Oświadczamy, że wzór umowy stanowiący Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego, został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wymienionych w nim warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
 Oświadczam, iż na dzień składania ofert Wykonawca, którego reprezentuję:
spełnia warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w Zapytaniu ofertowym,
nie podlega wykluczeniu z postępowania w przypadku określonym przez Zamawiającego w Zapytaniu ofertowym,
 Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji  wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

ZGODA NA PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO: 
 Po zapoznaniu się z KLAUZULĄ INFORMACYJNĄ Zamawiającego w zakresie przetwarzania i ochrony danych osobowych zawartą w Zapytaniu ofertowym, oświadczam, że wyrażam zgodę na przetwarzanie danych osobowych przekazanych przeze mnie Zamawiającemu w toku postępowania i – w przypadku wyboru złożonej przeze mnie oferty jako najkorzystniejszej – w toku wykonania umowy o udzielenie zamówienia publicznego zgodnie z postanowieniami tejże klauzuli.  

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY W ZAKRESIE WYPEŁNIENIA OBOWIĄZKÓW INFORMACYJNYCH PRZEWIDZIANYCH W ART. 13 LUB ART. 14 ROZPORZĄDZENIA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY (UE) 2016/679 Z DNIA 27 KWIETNIA 2016 R. W SPRAWIE OCHRONY OSÓB FIZYCZNYCH W ZWIĄZKU Z PRZETWARZANIEM DANYCH OSOBOWYCH I W SPRAWIE SWOBODNEGO PRZEPŁYWU TAKICH DANYCH ORAZ UCHYLENIA DYREKTYWY 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Tekst mający znaczenie dla EOG) (Dz. U. UE. L. z 2016 r. Nr 119, str. 1):   
Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia w niniejszym postępowaniu.  
Korespondencję dotyczącą postępowania należy kierować na: 
adres poczty elektronicznej: ……………………………………………………………. 
nr telefonu: …..………………………………………………….………………………. 
osoba do kontaktu: …………………………………..………………………………….. 
Załączone do oferty dokumenty: 

Załącznik nr 2 - Oświadczenie o braku powiązań osobowych lub kapitałowych Wykonawcy z Zamawiającym oraz o niepodleganiu wykluczeniu z tytułu okoliczności wymienionych w Zapytaniu ofertowym.
Załącznik nr 3 - Wzór umowy.




………………….                                                 ……………………………..…………………… 
Miejscowość, data                                                   Podpis/y osoby/osób upoważnionej/ych do
 reprezentowania Wykonawcy
11
image1.jpeg
P’d Fundusze " Unia Europejska
Rzeczpospolita Pomorze Europejskie Fundusze

Europejskie
Program Regionalny I Polska Zachodnie Strukturalne Inwestycyine




