

Szczecin, 15 wrzesień 2023



ZAPYTANIE OFERTOWE NR 01/09/2023


1. Nazwa, adres i dane teleadresowe Beneficjenta 

[bookmark: _Hlk138066175]BAGIETKA Marek Jackowski
[bookmark: _Hlk137818715]ul. Sportowa 24, 66-470 Kostrzyn nad Odrą 
NIP 9552499522

Osoba do kontaktu: 
Imię i nazwisko: Anna Dmowska
Nr telefonu: +48 506 668 226

Komunikacja z Zamawiającym musi odbywać się za pośrednictwem portalu Baza Konkurencyjności 

2. Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest realizacja prac badawczych związanych z wypracowaniem innowacyjnych produktów piekarniczych oraz opracowaniem technologii przemysłowej produkcji rzemieślniczego pieczywa pszennego marki ARTISAN oraz technologii produkcji suszonego zakwasu czynnego. 

Kod CPV: 
73000000-2 - Usługi badawcze i eksperymentalno-rozwojowe
73111000-3 -  Laboratoryjne usługi badawcze
15898000-9 – Drożdże 
15893000-4 – Produkty suszone
15880000-0 – Specjalne produkty odżywcze
15810000-9 - Pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie


Zakres prac badawczych: 

ETAP 1.  Ustabilizowanie parametrów kultur mikroorganizmów bytujących na wybranych owocach celem prowadzenia powtarzalnej hodowli zaczynu do wypieku pieczywa wraz z laboratoryjnymi próbami wypieku (wstępne laboratoryjne określenie technologii wypieku)

1. Izolacja i identyfikacja mikroorganizmów bytujących na wybranych owocach pochodzących z różnych źródeł (max. 5 różnych lokalizacji) i z różnych odmianach (max. 5 odmian).
2. Określenie wpływu rodzaju pozyskanego produktu spożywczego na pędność zakwasu. Przygotowanie i porównanie max. 5 różnych fermentacji zakwasu i wybór najbardziej optymalnej. 
3. Ilościowe określenie mikroorganizmów na poszczególnych etapach fermentacji zakwasu; określenie faz „dokarmiania” zakwasu na wybranym rodzaju fermentacji
4. Oznaczenia parametrów fizycznych (m.in. temperatur. wskaźnik TA) uzyskania stabilnego zaczynu z zakwasu na wybranej fermentacji. 





ETAP 2. Opracowanie parametrów suszenia rozpyłowego zaczynu z mikroorganizmów z produktów spożywczych celem uzyskania aktywnej formy sproszkowanej

1. Proces suszenia rozpyłowego w skali laboratoryjnej (wydajność odparowania wody do 0,5 kg/h) roztworu zawierającego zakwas (max. 5 różnych zakwasów).
2. Dobór parametrów suszenia rozpyłowego mających wpływ na jakość i wydajność suszenia zakwasu (próby suszenia w zmiennych warunkach m.in. temperatury wlotowej, ustawienia przepływu pompy) 
3. Analizy laboratoryjne przed suszeniem rozpyłowym (pomiar lepkości użytych roztworów i zawiesin, analiza mikrobiologiczna).
4. Analiza powstałego proszku bezpośrednio po suszeniu rozpyłowym (wilgotność, aktywność wody, gęstość nasypowa i utrzęsiona, analiza mikrobiologiczna, kolor w układzie barw CIE L*a*b*, morfologia powierzchni i wielkość cząsteczek proszku).


ETAP 3. Walidacja uzyskanych wyników i próby przemysłowe wypieku na ustabilizowanej hodowli oraz na sproszkowanym zakwasie 

1. Określenie aktywności zakwasu podczas hodowli w warunkach przemysłowych (max 5 prób w określonych odstępach czasu – próby dostarczane przez Zamawiającego)
2. Określenie właściwości wysuszonego zakwasu (analogicznie do uzyskanych w wyniku suszenia proszków) w warunkach laboratoryjnych (max 5 prób w określonych odstępach czasu – próby dostarczane przez Zamawiającego)
3. Zbadanie terminu przydatności do użycia sproszkowanego zakwasu (m.in. ilości mikroorganizmów oraz zdolności siły pędnej zakwasu podczas przechowywania przez min. 3 miesiące w różnych warunkach).

ETAP 4. Opracowanie parametrów wypieku pieczywa na ustabilizowanym zaczynie w oparciu o różne rodzaje mąk 
1. Punktowa ocena sensoryczna (porównawcza) obecnych na rynku krajowym produktów (5 produktów wypiekanych na bazie różnych mąk – dostarczonych przez Zamawiającego) 
2. Określenie parametrów technologicznych dla każdego etapu i rodzaju wypieku  w skali laboratoryjnej – dla 5 różnych mąk
3. Badania fizykochemiczne, badania tekstury i punktowa ocena sensoryczna prototypów pieczywa (PN-A-74108) – max. 10 różnych wypieków

[bookmark: _Hlk138065837]ETAP 5. Opracowanie metod i parametrów wzbogacania wypieków o składniki prozdrowotne
1.Benchmarking preparatów komercyjnych zawierających związki prozdrowotne (określone przez Zamawiającego – maksymalnie 5 dodatków) i ocena ich przydatności w procesie wypieku pieczywa
2. Przygotowanie dodatków prozdrowotnych do wypieku pieczywa (do 5 składników) 
3. Określenie stabilności tych dodatków podczas dodawania do zaczynu i na etapie wypieku (do 5 składników)
4. Ocena ilościowa składników prozdrowotnych po wypieku (dla max 5 składników) 
5. Ocena sensoryczna punktowa produktu finalnego wzbogaconego w substancje aktywne – ocena maksymalnie 10 wypieków. 

[bookmark: _Hlk138065853]ETAP 6. Przygotowanie ostatecznych receptur piekarniczych różnych wypieków w oparciu wypracowany zaczyn oraz przeprowadzenie prób przemysłowych w oparciu o wypracowane receptury i końcowa walidacja wyników

1. Ocena końcowego produktu pod kątem zawartości związków prozdrowotnych – maksymalnie 10 wypieków dostarczonych przez Zamawiającego
2. Badania fizykochemiczne, badanie tekstury -test TPA, ocena sensoryczna dostarczonych produktów z każdej linii produkcyjnej. – maksymalnie 10 różnych wypieków 


Ze względu na charakter badań związanych ze stabilnością dostarczanych przez Zamawiającego prób, wymaga się, aby realizacja badań na próbach odbyła się w przeciągu 3 godzin od pobrania próby (dla zaczynu – próba pobrana z zaczynu, dla wypieku – od dostarczenia próby przez Zamawiającego). Przy każdej próbie Zamawiający ustali z Wykonawcą konkretny termin realizacji badania na danej próbie, w tym termin pobrania próby (dla zaczynu) oraz dostarczenia próby (dla wypieku). Za pobranie prób zaczynu odpowiedzialny jest Wykonawca. Próby wypieku dostarczy Zamawiający. 
 
Miejsce realizacji projektu: ul. Kościelna 6, 74-107 Radziszewo

Z wybranymi Wykonawcami będzie podpisana umowa warunkowa, która wejdzie w życie z chwilą rozpoczęcia realizacji projektu, które zakłada się na 02.01.2024 r. 

Zamawiający zastrzega sobie możliwość rezygnacji z dalszych prac: 
a)           Jeżeli w trakcie przeprowadzania prac w poszczególnych zadaniach okaże się konieczność zmiany zakresu trwającego zadania lub kolejnego zaplanowanego zadania, wówczas Wykonawcy przysługiwać będzie wynagrodzenie za dotychczas zrealizowane prace. 
b)          Jeżeli wyniki prac okażą się niezgodne z założeniami określonymi w projekcie, wówczas Wykonawcy przysługiwać będzie wynagrodzenie za dotychczas zrealizowane prace. 

Za każdym razem, gdy w Zapytaniu Ofertowym pojawia się oznaczenie normy, należy traktować je jako odniesienie z zastrzeżeniem, że można posługiwać się dokumentem równoważnym. 

3. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny ich spełniania 

ZASOBY TECHNICZNE: 
Wykonawca badań posiada następujące zaplecze techniczne do realizacji Zamówienia:

1. Przystosowane laboratorium mikrobiologiczne wyposażone w: 
- cieplarki do hodowli mikroorganizmów w różnych temperaturach i wilgotnościach
- bioreaktor do hodowli mikroorganizmów w różnych warunkach 
- autoklawy i sterylizatory UV (m.in. przygotowanie podłoży do hodowli odpowiednich drobnoustrojów, sterylizacja drobnego sprzętu laboratoryjnego)
- testy API do identyfikacji mikroorganizmów
- mikroskopy świetlne i układy do identyfikacji drobnoustrojów
- precyzyjny licznik kolonii w celu określenia ilości mikroorganizmów na płytach Petriego
- wagosuszarka (oznaczenie wilgotności zakwasu)

2. Laboratorium do badań fizykochemicznych żywności z odpowiednim wyposażeniem pozwalającym na wykonanie określonych w zapytaniu badań

3. Aparatura techniczna:
1. Laboratoryjna suszarka rozpyłowa
2. Wiskozymetr  
4. Analizator aktywności wody 
5. Urządzenie do określania wielkości cząsteczek proszku;
6. Analizator gęstości 
7. Urządzenie do pomiaru barwy;
8. Urządzenie do precyzyjnego określania morfologii powierzchni proszku.
9. Maszyna wytrzymałościowa do badania tekstury 
10. Suszarka laboratoryjna do badań wilgotności miękiszu 
11. Młynek przemysłowy 


POTENCJAŁ DO REALIZACJI ZAMÓWIENIA 
Wykonawca powinien posiadać odpowiednią wiedzę i doświadczenie umożliwiające mu realizację wymaganego zakresu badań.

Ze względu na fakt, że usługa ma charakter naukowy o wysokim poziomie innowacyjności, Zamawiający wymaga, by Wykonawca skierował do wykonania zamówienia zespół, składający się co najmniej z 3 osób, spełniających następujące wymagania co do wykształcenia:
1)	co najmniej 2 osoby - ukończone studia drugiego stopnia lub jednolite magisterskie w dziedzinie nauk biotechnologicznych
2)	co najmniej 1 osoba musi posiadać stopień naukowy nie niższy niż doktor. Uwaga: Stopień naukowy nadany przez uznaną instytucję posiadającą uprawnienie do jego nadawania działającą w państwie członkowskim Unii Europejskiej, państwie członkowskim Organizacji Współpracy Gospodarczej i Rozwoju (OECD) lub państwie członkowskim Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA) - strony umowy o Europejskim Obszarze Gospodarczym, jest równoważny ze stopniem naukowym, o którym mowa w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyższym i nauce (t.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 574 z późn. zm.)..
Zespół skierowany do wykonania przedmiotu zamówienia musi posiadać następujące doświadczenie:
1)	Co najmniej dwóch członków zespołu musi posiadać doświadczenie w realizacji badań tożsamych z przedmiotem zamówienia;
Na potwierdzenie spełnienia warunku oferent powinien przedstawić wykaz osób – zgodnie z załącznikiem nr 4 do zapytania ofertowego.

DOKUMENTY NA POŚWIADCZENIE SPEŁNIANIA WARUNKÓW 
Wykonawca przedstawi oświadczenie co do spełniania wyżej postawionych warunków technicznych udziału w postępowaniu oraz wykaz osób zaangażowanych do realizacji Zamówienia 

4. Informacja o kryteriach oceny oraz wagach punktowych lub procentowych przypisanych do poszczególnych kryteriów oceny oferty. 


	Kryterium 
	Waga 

	Cena 
	100%




[bookmark: _Hlk51250931]5. Opis sposobu przyznawania punktacji za spełnienie danego kryterium oceny oferty.

Zamawiający dokona wyboru najkorzystniejszej oferty w oparciu o następujące kryteria:
Liczba punktów w kryterium „cena” będzie przyznawana według poniższego:

PC = (CN/CR) X 100, gdzie:

PC – liczba punktów w kryterium cena oferty przyznanych rozpatrywanej ofercie
CN – najniższa zaoferowana cena
CR – cena z rozpatrywanej oferty
100 – waga kryterium 


6. Termin składania ofert

Ofertę należy złożyć nie później niż do dnia 22 września 2023 r.

Ofertę należy złożyć w formie:
w systemie na https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl

Otwarcie ofert nastąpi w dniu 25 września 2023 o godz. 9:00 w siedzibie  ul. Sportowa 24, 66-470 Kostrzyn nad Odrą





7. Termin realizacji umowy.

Z wybranymi Wykonawcami będzie podpisana umowa warunkowa, która wejdzie w życie z chwilą rozpoczęcia realizacji projektu, które zakłada się na 02.01.2024 r. 

Projekt będzie realizowany w przeciągu 28 miesięcy. Przewidywane daty rozpoczęcia poszczególnych Etapów: 

[bookmark: _Hlk137819173]Etap 1. 02.01.2024
Etap 2. 01.07.2024
Etap 3. 01.12.2024
Etap 4. 01.04.2025
Etap 5. 01.08.2025 
Etap 6. 01.11.2025

Powyższe daty mogą ulec zmianie, o czym Zamawiający będzie informował na bieżąco Wykonawców w trakcie obowiązywania umowy

Termin wykonania zamówienia:
[bookmark: _Hlk138065948]Etap 1. do 6 miesięcy od przekazania produktów przez Zamawiającego
[bookmark: _Hlk138065967]Etap 2. do 5 miesięcy od przekazania Zlecenia przez Zamawiającego 
[bookmark: _Hlk138066001]Etap 3. Czas trwania Etapu: 4 miesiące, każde badanie w przeciągu 3 godzin od pobrania próby (dla zaczyni i wypieków), dla przekazanego proszku – do 4 miesięcy od przekazania prób (Raport z badań – do 4 miesięcy od przekazania pierwszych prób)
[bookmark: _Hlk138066016]Etap 4. Do 4 miesięcy od przekazania Zlecenia przez Zamawiającego
[bookmark: _Hlk138066031]Etap 5. Do 3 miesięcy od przekazania Zlecenia przez Zamawiającego
[bookmark: _Hlk138066100]Etap 6. Czas trwania Etapu: 2 miesiące, każde badanie w przeciągu 3 godzin od pobrania próby (Raport z badań - do 2 miesięcy od przekazania pierwszych prób

Za pobranie prób odpowiedzialny jest Wykonawca. 

8. Informacje na temat zakresu wykluczenia (w odniesieniu do podmiotów powiązanych)

1. Z udziału w postępowaniu wykluczone są podmioty powiązane osobowo i kapitałowo z wnioskodawcą. Przez powiązania osobowe lub kapitałowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy polegające w szczególności na:
a. uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej,
b. posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji,
c. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,
d. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli, lub pozostawaniu w innym związku niż wskazane w lit. a-d jeżeli naruszają zasady konkurencyjności.
2. [bookmark: _Hlk108774642]Z udziału w postępowaniu wykluczone są podmioty w stosunku do których zachodzą przesłanki wykluczenia z postepowania na podstawie ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego, tj. podmioty:
a. wymienione w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanych na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o  którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;
b. których beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 ze zm.) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;
c. których jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217 ze zm.) jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy.

9. Określenie warunków zmian umowy zawartej w wyniku przeprowadzonego postępowania 
o udzielenie zamówienia

Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy:
1. w przypadku gdy nastąpi zmiana powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu umowy;
2. w przypadku zaistnienia okoliczności spowodowanych czynnikami zewnętrznymi, np. siła wyższa, nieprzewidziane warunki pogodowe, mogące uniemożliwić dostawę oraz inne okoliczności zewnętrzne mogące mieć wpływ na realizację postanowień umowy.
3. Zmiana terminów realizacji umowy może mieć miejsce w następujących przypadkach: 
a. działania siły wyższej (na przykład klęski żywiołowe, strajki generalne lub lokalne), mającej bezpośredni wpływ na terminowość dostawy, 
b. wystąpienia niekorzystnych warunków pogodowych, uniemożliwiających dochowanie wymogów technicznych i technologicznych dostawy; 
c. wystąpienia okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia  umowy, pomimo zachowania należytej staranności,  
d. innych przyczyn zewnętrznych niezależnych od Zamawiającego i Wykonawcy, skutkujących niemożliwością realizacji przedmiotu Zamówienia w terminie.
4. Umowa może być zmieniona, gdy jej zmiana leży w interesie Zamawiającego, a Wykonawca nie wnosi sprzeciwu, aby proponowanych zmian dokonać. 
5. Wszelkie zmiany i uzupełnienia do umowy zawartej z wybranym Wykonawcą muszą być dokonywane w formie pisemnych aneksów do umowy podpisanych przez obie strony, pod rygorem nieważności.

10. Informacje o możliwości składania ofert częściowych.

Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.

11. Wykaz dokumentów oraz oświadczeń niezbędnych do złożenia wraz z ofertą

Oferta musi zawierać następujące elementy:
1) Pełne dane identyfikujące oferenta (nazwa, adres, nr NIP, nr KRS/EDG)
2) Datę przygotowania i termin ważności oferty
3) Oświadczenie o braku powiązań kapitałowych lub osobowych z Zamawiającym
4) Oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu składane na podstawie ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego
5) Cenę całkowitą netto i brutto
6) Warunki i termin płatności
7) Okres realizacji przedmiotu oferty
8) Dane osoby do kontaktu (imię nazwisko, numer telefonu, adres e-mail)
9) Podpis osoby upoważnionej do wystawienia oferty.

Brak jakiegokolwiek z wyżej wymienionych elementów może skutkować odrzuceniem oferty, jeśli któryś z brakujących elementów uniemożliwi jej ocenę.

12. Informacje dodatkowe

1. Termin związania ofertą upływa po 30 dniach, licząc od terminu składania ofert. 
2. W przypadku złożenia oferty w walucie innej niż PLN, do porównania ofert będzie używany średni kurs NBP z dnia poprzedzającego dzień na składanie ofert.
3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość:
a) odwołania  postępowania w  ramach zapytania  ofertowego w  każdym czasie bez wskazania przyczyny,
b) zakończenia postępowania bez dokonania wyboru Wykonawcy,
c) unieważnienia postępowania ofertowego w momencie uzyskania ofert przewyższających zakładany budżet na realizację Zamówienia.


Załączniki:
1. Załącznik nr 1 – Formularz ofertowy
2. Załącznik nr 2 – wzór oświadczenia o braku powiązań osobowych i kapitałowych
3. Załącznik nr 3 – wzór oświadczenia o niepodleganiu wykluczeniu składane na podstawie ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego 
4. Załącznik nr 4 Opis zasobów kadrowych Wykonawcy delegowanych do realizacji badań 



