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                                                                                                                                                                          Załącznik nr 1
FORMULARZ OFERTOWY  
W odpowiedzi na zapytanie ofertowe opublikowane przez:  

Dwór Dłużniewo Gastronomia,Hotel,Catering- Marianna Lipska 
Dłużniewo 41 
09-130 Baboszewo
Powiat płoński 

z dnia  …………08.2023 r. dotyczące  dostawy  Linia technologiczna do produkcji potraw w słoikach i pakowanych próżniowo oraz wyrobów ciastkarskich i soków
dla  Części II  Pasteryzator – urządzenie do pasteryzacji soków i kiszonek
w ramach  realizacji projektu pn: „Wprowadzenie na rynek nowych produktów                z zakresu produkcji gotowych posiłków w słoikach i opakowaniach”. 

 niniejszym składam ofertę na wykonanie ww. zamówienia.

Nazwa  Wykonawcy:

NIP:

REGON: 

Adres siedziby:

Adres korespondencyjny (jeśli inny niż siedziby):

Nr i nazwa rejestru:

Nr telefonu:

Adres email:

Osoba do kontaktu:

Nazwa zadania:
Przedmiotem zadania jest dostawa  „Linia technologiczna do produkcji potraw w słoikach i pakowanych próżniowo oraz wyrobów ciastkarskich i soków
dla  Części II  Pasteryzator – urządzenie do pasteryzacji soków i kiszonek

w ramach  realizacji projektu pn: „Wprowadzenie na rynek nowych produktów z zakresu produkcji gotowych posiłków w słoikach i opakowaniach”. 

1. Przedmiot zamówienia

Przedmiotem zamówienia  dla Części II jest Dostawa (zakup) środków trwałych:   Pasteryzator – urządzenie do pasteryzacji soków i kiszonek


Opis przedmiotu zamówienia dla Części II:

1. PASTERYZATOR urządzenie do pasteryzacji soków i kiszonek
Wymiary:
Szerokość do 42 cm, głębokość do 78 cm, wysokość do 110 cm.
Zasilanie: 400 V
Moc: od 7,5 do 7,8 KW
Chłodzenie - woda
Pojemność w litrach na cykl-30 litrów lub 60 litrów
Czas cyklu w min/: od 100 minut  do 120 minut
Główne funkcje:- miesza i łączy składniki: mleko, śmietanę, mleko w proszku, cukry, --dekstrozę, jajka,  stabilizatory .
[bookmark: _GoBack]- podgrzewa  tłuszcze, czekoladę - liminując chorobotwórcze bakterie
- schładza i przechowuje: w pełni pasteryzuje i zapobiega  namnażaniu bakterii, utrzymuje mieszankę w najlepszej temperaturze
Zgodnie z wymaganiami technologicznymi.
Pasteryzator posiada:
-wytrzymały pięciocalowy wyświetlacz dotykowy z możliwością:
- używania go w rękawiczkach
-14 zaprogramowanych cykli
-program produkcji jogurtu naturalnego
-wolne programy z możliwością dodatkowego zaprogramowania programów dodatkowych.
 - kranik spustu mieszanki z systemem myjącym.
         
 
Zamówienie obejmuje  dostawę, 




Cena netto:……………………………………………………………………………………………
Słownie cena netto: ……………………………………………………………………………

Podatek VAT …%, tj. w kwocie ……………………………………………………………..
Cena brutto:……………………………………………………………………………………
Słownie cena brutto: …………………………………………………………………………..


Data ważności oferty:

Czas realizacji zadania: ……………………………………………………………………….

Okres gwarancji:………………………………………………………………………………

Informujemy, iż uzyskaliśmy pełne informacje na temat warunków i przedmiotu zamówienia.
Oświadczam, że spełniamy wszystkie warunki zawarte w Zapytaniu Ofertowym.


Data i podpis osoby upoważnionej, pieczęć firmowa
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