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Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego nr NS-OW.KCSW-16/23 - Formularz oferty
[bookmark: _Hlk34813859]
ZAMAWIAJĄCY:
King Cross Developments sp. z o. o.
Plac Konesera 6/B2
03-736 Warszawa
NIP: 1132155295
REGON: 012668332

OFERTA

Niniejsza oferta zostaje złożona przez:
	Wykonawca:
	

	Adres siedziby Wykonawcy oraz adres do korespondencji:
	

	NIP:
	

	REGON:
	

	KRS (jeżeli dotyczy):
	

	Imię i nazwisko osoby do kontaktu:
	

	Nr telefonu:
	

	Adres e-mail:
	

	Numer rachunku bankowego do zwrotu wadium:
	



1. [bookmark: _Hlk37069539][bookmark: _Hlk54273666][bookmark: _Hlk61526087]W odpowiedzi na Zapytanie ofertowe nr NS-OW.KCSW-16/23, którego przedmiotem jest zakup, dostawa i montaż technologii kuchennej wraz z wyposażeniem gastronomicznym do budynku Spichlerza i Rybaczówki w miejscowości Sztynort.
oferujemy wykonanie zamówienia na następujących warunkach:
1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia za cenę brutto wskazaną w poniższej tabeli: 
	
	CENA[footnoteRef:1] [1:  Proszę wpisać kwotę oraz walutę, w której składana jest oferta.] 


	Cena netto 
	

	PODATEK VAT ____%
	


	CENA BRUTTO
	




2. Przedstawiamy specyfikację techniczną oferowanego przedmiotu zamówienia:
	L.p.       
	Wyposażenie
	Szt.
	Wymagania minimalne
	POTWIERDZENIE SPEŁNIENIA PARAMETRÓW

	I. Kuchnia główna
	

	1.
	Frytkownica gazowa
	1
	Frytkownica 2-koszowa, gazowa. Na podstawie szafkowej ze spustem oleju, 2 oddzielone komory po 25 l, niezależne sterowanie komór, w jednej komór 2 mniejsze kosze.
Panel czołowy i elementy sterujące - ochrona min. IPX5, Górna płyta modułów ze stali nierdzewnej min. AISI 304.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,900,900. Zasilanie 230V. Moc 10 kW.
	

	2.
	Płyta grillowa
	1
	Grill gładki gazowy (płyta grillowa), powierzchnia chromowana, podstawa - szafka. płyta robocza wykonana ze specjalnej trudnościeralnej stali. Grubość płyty roboczej  min. 16 mm. Wykonanie nierdzewne,  dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB. Panel czołowy i elementy sterujące - ochrona IPX5.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,900,900. Zasilanie 230V. Moc 9 kW.
	

	3.
	Płyta robocza neutralna
	1
	Płyta robocza z szafką i z szufladą + bateria kolumnowa chromowana. Panel czołowy i elementy sterujące - ochrona min. IPX5, Górna płyta modułów ze stali nierdzewnej min. AISI 304 o grubości min. 2 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,900,900.
	

	4.
	Urządzenie do gotowania makaronu
	1
	Urządzenie do gotowania makaronu gazowe. Komory wykonane ze stali min.AISI 316, 
dwie niezależne komory, automatyczny system zapełniania wody, zawór spustowy, 2 x komora GN 1/1.Układ koszy: 3x1/3 GN + 1/3 i 2/3 GN, makaroniarka na podstawie szafkowej z drzwiami skrzydłowymi.
 Panel czołowy i elementy sterujące - ochrona IPX5, Górna płyta modułów ze stali nierdzewnej min. AISI 304 o grubości min.  2 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 800,900,900. Zasilanie 230V. Moc 28 kW.
	

	5.
	Kuchnia gazowa
	1
	Kuchnia gazowa: Trzon kuchenny 6-palnikowy, gazowy, podstawa - szafka. moc palników: 1x 4kW + 3x 7kW + 2x10 kW  . żeliwny ruszt.  system wanny wodnej, zabezpieczający palnik przed zalaniem - podstawa ramowa pod piec grillowy.
Panel czołowy i elementy sterujące - ochronamin. IPX5, Górna płyta modułów ze stali nierdzewnej min. AISI 304 o grubości min. 2 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1200,900,900, Moc 45 kW.
	

	6.
	Grill gazowy do steaków z ruchomym rusztem
	1
	Grill lawowy z szafką gazowy. regulowany poziom rusztu, uniwersalny ruszt do mięsa i ryb, wykonanie nierdzewne, piezzo zapalanie,min. 4 palniki,  szuflada na tłuszcz, szafka otwarta, regulacja temperatury, zakres regulacji temperatury do 850 st. C.
Panel czołowy i elementy sterujące - ochrona IPX5, Górna płyta modułów ze stali nierdzewnej min. AISI 304 o grubości min. 2 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 800,900,900. Zasilanie 230V. Moc 24 kW
	

	7.
	Okap wentylacyjny przyścienny
	1
	Okap wentylacyjny przyścienny, ścięty, z łapaczami tłuszczu i oświetleniem zabudowanym.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1000,1000,450. Zasilanie 230V.
	

	8.
	Stół ze zlewem 1-komorowym z półką
	1
	 Stół ze zlewem 1-komorowym z półką, , stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min. 1 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 500,700,850.
	

	9.
	Profesjonalna bateria gastronomiczna
	1
	Bateria gastronomiczna z obrotową wylewką. Głowica ceramiczna z mieszaczem. Sterowanie dźwigniowe, przyłącze min. 3/8".
	

	10.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego. Syfon zlewu, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	11.
	Nadstawka podwójna neutralna, montowana do blatów stołów 
	1
	 Nadstawka neutralna, min. 2-poziomowa, stal nierdzewna min. AISI 304.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1770,350,700. Zasilanie 230V.
	

	12.
	Okap wentylacyjny-kondensacyjny z wentylatorem
	1
	Okap kondensacyjny z wentylatorem.  Z technologią filtracyjną, Należy zachować zgodność z lokalnymi normami i specyfikacjami dotyczącymi systemów klimatyzacyjnych.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 854,855,403. Zasilanie 230V.
	

	13.
	Zestaw przyłączeniowy opływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego. Odpływ okapu kondensacyjnego.
	

	14.
	Piec konwekcyjno-parowy elektryczny
	1
	Piec konwekcyjno-parowy min. 10x1/1GN, elektryczny, z bojlerem, zwijany wbudowany prysznic, automatyczny system mycia.Urządzenie do obróbki termicznej dań.  Sterowanie: elektroniczne. Temperatura procesu (w stopniach Celsjusza) regulowana w zakresie min. 30 - 300 st.C. 
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 850,842,1014. Zasilanie 230V, Moc 38 kW
	

	15.
	Podstawa pod piec konwekcyjno-parowy
	1
	Podstawa pod piec konwekcyjno-parowy min. 10x1/1GN z prowadnicami na poj. GN spawana, stal nierdzewna min. AISI 304.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 845,724,696.
	

	16.
	Automatyczny uzdatniacz wody
	1
	Automatyczny uzdatniacz wody: regeneracja objętościowa - do uzdatniania pieców i/lub zmywarek.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 495,233,540. Zasilanie 230 V, Moc 0,2 kW.
	

	17.
	Okap wentylacyjny-kondensacyjny
	1
	Okap kondensacyjny nasadowy do odprowadzania oparów. Należy zachować zgodność z lokalnymi normami i specyfikacjami dotyczącymi systemów klimatyzacyjnych. 
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 854,855,403. Zasilanie 230 V.
	

	18.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego. Syfon zlewu, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	19.
	Piec konwekcyjno-parowy elektryczny
	1
	Piec konwekcyjno-parowy min. 10x1/1GN, elektryczny, z bojlerem, zwijany wbudowany prysz nic, automatyczny system mycia. Urządzenie do obróbki termicznej dań.  Sterowanie: elektroniczne. Temperatura procesu (w stopniach Celsjusza) regulowana w zakresie min. 30 - 300 st.C. 
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 850,842,1014. Zasilanie 230V, Moc 38 kW.
	

	20.
	Multifunkcyjne urządzenie 10x GN1/1
	1
	Multifunkcyjne urządzenie (Schładzarko-zamrażarka szokowa) min. 10 GN 1/1 . Niskotemperaturowa obróbka termiczna min.  od 52 st. C do 85 st. C, schładzanie szokowe, zamrażanie szokowe do min.  -40 st. C, sterowane rozmrażanie, utrzymanie- chłodzenie, utrzymanie - mrożenie, dotykowy panel, wielopunktowa sonda potrawy, możliwość programowania półek do dobranego czasu obróbki.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 790,800,1630. Zasilanie 400 V, Moc 1 kW.
	

	21.
	Podstawa pod piec konwekcyjno - parowy
	1
	 Podstawa pod piec konwekcyjno parowy min. 10x1/1GN z prowadnicami na poj. GN, stal nierdzewna min. AISI 304.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 845,724,696.
	

	22.
	Stół przyścienny z półka, rant tylny
	1
	 Stół przyścienny z półką, spawany, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubość min.i 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min. 1 mm
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 500,700,850.
	

	23.
	Nastawka podwójna grzewcza - obie półki grzewcze. Nastawka mocowana do stołu na wydawce
	1
	 Nadstawka grzewcza, 2-poziomowa, stal nierdzewna min. AISI 304 spawana korpusy szafek wykonane są z blachy o grubości min. 1,0 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 900,350,700.
	

	24.
	Stół chłodniczy 2 - komorowy 
	1
	Stół chłodniczy z min. 4 szufladami i własnym chłodzeniem, min. GN 1/1, poj. min. 265 l. Korpus wewnątrz i na zewnątrz ze stali chromo-niklowej min.  AISI 304. Sterowanie elektroniczne z wyświetlaczem cyfrowym, Szuflady z prowadnicami teleskopowymi ze stali nierdzewnej, Pojemność: min. 270 L, Zużycie energii:  max. 2,7 kWh / 24 h, Klasa energetyczna: min. C. Wersja "tropic", agregat.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1250,700,850. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	25.
	Stół chłodniczy 2- komorowy 
	1
	Stół chłodniczy z min. 4 szufladami i własnym chłodzeniem, min. GN 1/1, poj. min. 265 l. Korpus wewnątrz i na zewnątrz ze stali chromo-niklowej min.  AISI 304. Sterowanie elektroniczne z wyświetlaczem cyfrowym, Szuflady z prowadnicami teleskopowymi ze stali nierdzewnej, Pojemność: min. 270 L, Zużycie energii:  max. 2,7 kWh / 24 h, Klasa energetyczna: min. C. Wersja "tropic", agregat.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1250,700,850. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	26.
	Nadstawka podwójna neutralna, montowana do blatów stołów chłodniczych
	1
	 Nadstawka neutralna, 2-poziomowa, stal nierdzewna min. AISI 304. Korpusy szafek wykonane są z blachy o grubości min. 1,0 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1770,350,700. Zasilanie 230 V.
	

	27.
	Stół roboczy z półką, rant tylny
	1
	Stół roboczy ze zlewem 1-komorowym z półką, z min. dwiema szufladami, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min.  1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min.  1 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1200,600,900.
	

	28.
	Profesjonalna bateria gastronomiczna
	1
	Profesjonalna bateria gastronomiczna z obrotową wylewką, głowica ceramiczna z mieszaczem min.  h=310 mm.
	

	29.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego, syfon zlewu, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	30.
	Basen 1-komorowy
	1
	Stół z basenem min. h1=400mm, spawany, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min. 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi. 
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 800,700,850.
	

	31.
	Bateria gastronomiczna z wylewką oraz spryskiwaczem
	1
	Spryskiwacz z baterią. Bateria stołowa/ścienna, nierdzewny przewód ciśnieniowy, sprężyna wyrównująca, spryskiwacz ciśnieniowy ze sterowaniem dźwigniowym, uchwyt ścienny, uchwyt spryskiwacza, h min =1100 mm.
	

	32.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego, syfon zlewu, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	33.
	Regał ociekowy z półkami perforowanymi
	1
	Regał magazynowy (ociekowy z półkami perforowanymi) min. 4-półki, stal nierdzewna min.  AISI 304.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1200,700,2000.
	

	34.
	Umywalka do mycia rąk z baterią z mieszaczem i z włącznikiem kolanowym czasowym
	1
	 Umywalka z wyłącznikiem kolanowym, kranem i dozownikiem mydła.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,330,570, Zasilanie 230V.
	

	35.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego 
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	II. Aneks magazynowy
	

	36.
	Szafa dwutemperaturowa mroźniczo-chłodnicza
	1
	Szafa dwutemperaturowa mroźniczo-chłodnicza: min. poj. 2x700 l, norma min.  GN 2/1, obudowa ze stali nierdzewnej, agregaty monoblokowe, wersja tropic: praca w warunkach min. do +43 st.C, zakres temperatur - szafa chłodnicza min. -2/+8, szafa mroźnicza min.  -18/-24 - szafa ze stali nierdzewnej na produkty suche.
	

	III. Zmywalnia naczyń
	

	37.
	Stół odbiorczy z otworem na odpadki 
	1
	Stół sortowniczy (odbiorczy) z otworem na odpadki, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min. 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1370,730,900.
	

	38.
	Pojemnik na odpady ze stali nierdzewnej
	1
	Pojemnik na odpady ze stali nierdzewnej na kółkach z blokadą hamulcową, pojemność min. 50 l.
	

	39.
	Stół załadowczy do zmywarki z półką
	1
	 Stół załadowczy do zmywarek ze zlewem 2-komorowym , do współpracy z pojemnikiem na odpadki, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min. 1,5 mm.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1200,730,900.
	

	40.
	Bateria gastronomiczna z wylewką oraz spryskiwaczem
	1
	Bateria gastronomiczna z wylewką oraz spryskiwaczem. Dwukolumnowa min. h =1100 mm.
	

	41.
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego
	1
	Zestaw przyłączeniowy odpływowy z PCV temperaturowego. Syfon zlewu, instalacja odpływowa min. średnica 50 mm.
	

	42.
	Zmywarka do naczyń i szkła
	1
	Zmywarka kapturowa do mycia naczyń. wydajność: min. 60/40/20 koszy/h,  ramiona górne i dolne ze stali nierdzewnej, sterowanie elektroniczne, tłoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + min.  potrójny filtr odpływu, regulowany termostat bojlera, wbudowana pompa odpływu
Wymiary głęb/wys [mm]: 840,2080, Zasilanie 400V; Moc: 11 kW.
	

	43.
	Automatyczny uzdatniacz wody
	1
	Zmiękczacz wody automatyczny.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 495,233,540. Zasilanie 230 V, Moc 0,2 kW.
	

	44.
	Stół wyładowczy ze zmywarki kapturowej z miejscem na zmywarkę pomocniczą podblatową
	1
	 Stół wyładowczy do zmywarki do współpracy ze zmywarką podblatową ,stal nierdzewna min.  AISI 304 . Wykonane z blachy o grubość min. i 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowym.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1780,610,900.
	

	IV. Bar
	

	45.
	Zmywarka podblatowa do szkła i naczyń
	1
	Zmywarka do szkła, , wydajność min: 60/40/20 koszy/h,  ramiona górne i dolne ze stali nierdzewnej, sterowanie elektroniczne bojler atmosferyczny z pompą wzmacniającą ciśnienie płukania, termostop - gwarantowana temperatura płukania wg HACCP , tłoczona wanna z nierdzewnymi filtrami, regulowany termostat bojlera.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 600,600, 820. Zasilanie 400 V, Moc 8 kW.
	

	46.
	Kostkarka do lodu chłodzona wodą
	1
	Kostkarka do lodu chłodzona wodą: wydajność min. 46 kg/24h, zasobnik na min. 25 kg.
	

	47.
	Dystrybutor zimnych napojów
	1
	Dystrybutor zimnych napojów, pojemność min. 12 l, zintegrowany agregat chłodniczy wyposażony w tackę ociekową.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 200,430, 550. Zasilanie 230 V, Moc 0,2 kW.
	

	48.
	Witryna ekspozycyjna chłodnicza z wbudowanym agregatem
	1
	Witryna ekspozycyjna chłodnicza z wbudowanym agregatem. agregat chłodniczy wewnętrzny, chłodzenie dynamiczne,  korpus zewnętrzny z blachy, korpus wewnętrzny z blachy nierdzewnej.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 750,750, 1900. Zasilanie 230 V, Moc 0,5 kW.
	

	49.
	Szafa chłodnicza podblatowa na napoje
	1
	Szafa chłodnicza podblatowa na napoje: drzwi przeszklone, wymuszony obieg powietrza, obudowa srebrna, wersja "tropic”.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 600,600, 820. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	50.
	Zmywarka do szkła i porcelany
	1
	Zmywarka do szkła i porcelany. wydajność min.: 40/30/24 koszy/h,  ramiona górne i dolne ze stali nierdzewnej, sterowanie elektroniczne, bojler atmosferyczny z pompą wzmacniającą ciśnienie płukania, tłoczona wanna z nierdzewnymi filtrami.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 466,556, 695. Zasilanie 400 V, Moc 8 kW.
	

	V. Wyposażenie drobne do restauracji i kawiarni 
	

	51.
	Łyżeczka do herbaty/kawy
	400
	 Materiał wykonania: stal grubość min. 4 mm
Wymiary: długość 245 mm
	

	52.
	Łyżeczka do espresso
	50
	Materiał wykonania: stal grubość min. 4 mm
Wymiary: długość 220 mm
	

	53.
	Łyżka deserowa
	200
	Materiał wykonania: stal grubość min. 4 mm
Wymiary: długość 280 mm
	

	54.
	Widelczyk do ciasta 
	400
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 250 mm
	

	55.
	Łyżka do zupy
	400
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 220 mm
	

	56.
	Widelec stołowy
	400
	Materiał wykonania: stal
Wymiary: długość 205 mm
	

	57.
	Nóż stołowy
	400
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 231 mm
	

	58.
	Nóż stołowy do steaków
	100
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 234 mm
	

	59.
	Widelczyk do mięs
	50
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość  272 mm
	

	60.
	Łyżka do sałaty
	50
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 276 mm
	

	61.
	Nóż do masła
	50
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 156 mm
	

	62.
	Chochla do zup
	30
	Materiał wykonania: stal 
Wymiary: długość 190 mm
	

	63.
	Talerz płaski
	1200
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: średnica 270 mm
	

	64.
	Talerz głęboki
	300
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: średnica 230 mm
	

	65.
	Miska do zupy
	300
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: średnica 120 mm
	

	66.
	Bulionówka
	300
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 380 ml
	

	67.
	Waza do zupy
	50
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 3200 ml
	

	68.
	Mlecznik
	10
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 200 ml
	

	69.
	Koszyk do pieczywa
	20
	 Wymiary: długość 230 mm
	

	70.
	Pieprzniczka
	100
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: wysokość 70 mm
	

	71.
	Solniczka
	100
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: wysokość 70 mm
	

	72.
	Serwetnik 
	100
	Materiał wykonania: porcelana
Wymiary: wysokość 65 mm
	

	73.
	Bieżnik lub podkładka
	150
	Materiał wykonania: bawełna, poliester lub podobne
	

	74.
	Taca
	150
	Materiał wykonania: antypoślizgowa
Wymiary: średnica 355 mm
	

	75.
	Dzbanek do soku
	50
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 1.3 l
	

	76.
	Patelnia
	50
	Materiał wykonania: stal lub podobne 
Wymiary: pojemność 3.7 l
	

	77.
	Łyżka wazowa
	50
	 Materiał wykonania: stal nierdzewna lub podobne
Wymiary: długość min. 295 mm

	

	78.
	Miska nierdzewna
	30
	 
Materiał wykonania: stal
Wymiary: średnica min. 200 mm
	

	79.
	Pojemnik GN
	50
	Materiał wykonania: stal
Pojemność 28 l
	

	80.
	Szklanka do piwa duża
	1000
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 580 ml
	

	81.
	Szklanka do piwa mała
	400
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 340 ml
	

	82.
	Filiżanka do espresso
	200
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 90 ml


	

	83.
	Filiżanka do kawy/herbaty
	200
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 230 ml
	

	84.
	Spodek do filiżanki
	200
	Materiał wykonania: porcelana 
Dopasowany do filiżanki do kawy/herbaty
	

	85.
	Szklanka do latte
	200
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 290 ml

	

	86.
	Szklanka krótka 
	500
	 Materiał wykonania: szkło
Pojemność 200 ml
	

	87.
	Szklanka długa
	500
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 360 ml
	

	88.
	Kieliszek mały
	300
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 34 ml
	

	89.
	Kieliszek duży
	1000
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 70 ml
	

	90.
	Kieliszek do wina czerwonego
	300
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 540 ml
	

	91.
	Kieliszek do wina białego
	300
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 410 ml
	

	92.
	Kieliszek do szampana
	300
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 210 ml


	

	93.
	Kieliszek do koniaku
	100
	 Materiał wykonania: szkło
Wymiary: Pojemność 400 ml


	

	94.
	Karafka
	100
	Materiał wykonania: szkło
Pojemność 1 l

	

	95.
	Szklanka do whisky
	100
	 Materiał wykonania: szkło
Pojemność 300 ml
	

	96.
	Kubek do herbaty
	200
	Materiał wykonania: porcelana
Pojemność 275 ml

	

	VI. Wyposażenie kawiarni
	

	97.
	Ekspres do kawy
	1
	Ekspres do kawy. Maks. wydajność: 40 filiżanek o pojemości 120 ml na godzinę, pojemność pojemnika na resztki: ok. 35 filiżanek. Funkcja gorącej wody, funkcja gorącego mleka, sygnał informujący o konieczności odkamienienia, regulacja wysokości wylotu, spieniacz do mleka, Możliwość wykorzystania stałego przyłącza wody i zbiornika na wodę, pojemność: min. 6 l, wyjmowany, pojemnik na kawę: min 1000 g + 500 g, pojemnik na czekoladę/dodatki: min 1000 g, wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,550, 600. Zasilanie 230 V, Moc 2 kW.
	

	98.
	Wyciskarka do soków/smoothie
	1
	Automatyczna wyciskarka do warzyw i owoców, przeznaczona do przygotowywania świeżych soków owocowych i warzywnych, asynchroniczny silnik ,forma otworu wsadowego umożliwiająca ciągłe podawanie owoców i warzyw ,model przeznaczony do pracy ciągłej, obudowa silnika ze stali nierdzewnej, kosz ze stali nierdzewnej można wyjąć bez pomocy narzędzi do łatwego i szybkiego czyszczenia ,tacka zbierająca krople, kosz na owoce.
wymiary szer/głęb/wys [mm]: 235,535, 505. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	99.
	Młynek do kawy
	1
	Automatyczny młynek do kawy wyposażony w tamper, wydajność min. 4kg/24 h, pojemność zbiornika min. 1,4 kg.
	

	100.
	Elektryczna wyciskarka do cytrusów
	1
	Wyciskarka elektryczna z osłoną, do cytrusów min. 40l/h. min. 3 zmienne głowice stożkowe. Wysoko umieszczona rynna wylotowa.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 205,305, 490. Zasilanie 230 V, Moc 0,2 kW.
	

	101.
	Witryna cukiernicza
	1
	Witryna cukiernicza. agregat chłodniczy wewnętrzny ,chłodzenie dynamiczne z automatycznym odszranianiem, temperatura maksymalna 8 st. C, pojemność min. 650 l, min. 3 półki, oświetlenie LED, elektroniczny termostat.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1400,850, 1410. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	102.
	Witryna chłodnicza
	1
	Witryna chłodnicza. Klasa klimatyczna min. 4, Klasa efektywności energetycznej: min. C. Oświetlenie wewnętrzne:, Typ drzwi: drzwi przesuwne, szkło , min. 2 półki. Półka materiałowa: Stal chromowana,  Zakres temperatur od 0 do: 12°C,  Funkcja automatycznego odszraniania, Chłodzenie: wymuszone powietrze,  Pojemność min. 177 litrów.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 800,400, 970. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	103.
	Kostkarka do lodu
	1
	Kostkarka do lodu chłodzona powietrzem. obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, produkcja kostek metodą natryskową, wymagane podłączenie wody i odpływu, kostkarka z pompą odpływu, wydajność min. 20 kg na dobę.
	

	104.
	Zamrażarka skrzyniowa 
	1
	Zamrażarka skrzyniowa: pojemność max 368 l. Materiał: zewnątrz lakierowana stal, chłodzenie statyczne termostatyczna regulacja temperatury, zakres temperatur min.: -25 °C do -15 °C,  klasa klimatyczna min.: ST klasa wydajności energetycznej min. : A, min. 3 kosze. Zamykana na zamek
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 1275,760, 845. Zasilanie 230 V, Moc 1 kW.
	

	105.
	Kuchenka mikrofalowa
	1
	Kuchenka mikrofalowa poj min. . 26l, min. 5 poziomów mocy, dotykowy panel sterowania.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 520,420, 300. Zasilanie 230 V, Moc 2 kW.
	

	106.
	Zmywarka do szła i naczyń
	1
	Zmywarka do szkła, , wydajność min. : 60/40/20 koszy/h, , zużycie wody max: 1,6 l/cykl, ramiona górne i dolne ze stali nierdzewnej, sterowanie elektroniczne, bojler atmosferyczny z pompą wzmacniającą ciśnienie płukania, tłoczona wanna z nierdzewnymi filtrami.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 600,600, 820. Zasilanie 400 V, Moc 8 kW.
	

	107.
	Stół ze zlewem dwukomorowym
	1
	 Stół ze zlewem dwukomorowym i półką, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min. 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 2000,700, 850.
	

	108.
	Stół roboczy z blokiem 3 szuflad
	1
	 Stół roboczy z blokiem min. 3 szuflad, zabudowany z drzwiami suwanymi, stal nierdzewna min. AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min. 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 2000,700, 850.
	

	VII. Winiarnia
	

	109.
	Regał na wino zamykany
	1
	Regał na wino: pojemność min. 50 butelek, zamykane na kluczyk.
	

	110.
	Chłodziarka na wino zamykana
	1
	Chłodziarka na wino zamykana. Samozamykające się drzwi. min. 3 obiegi chłodnicze oddzielnie regulowane. Wymuszony obieg powietrza. Kompresor redukujący drgania.1 półka prezentacyjna. min. 3 strefy z niezależną regulacją temperatury min. od  5°C do 20°C. Pojemność min. 80 butelek. Automatyczne odszranianie.
Wymiary max. szer/wys [mm]: 70, 200.
	

	VIII. Wyposażenie do wszystkich pięter
	

	111.
	Ekspres do kawy
	1
	Maks. wydajność min.: 50 filiżanek o pojemości 120 ml na godzinę, pojemność pojemnika na resztki: ok. 35 filiżanek, funkcja gorącej wody, funkcja gorącego mleka, regulacja wysokości wylotu, spieniacz do mleka, możliwość wykorzystania stałego przyłącza wody i zbiornika na wodę, pojemność min : 6 l, wyjmowany, pojemność zbiornika na ziarna min. 250 g, ceramiczny młynek, dzienna wydajność 50 kaw.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 400,550, 600. Zasilanie 230 V, Moc 2 kW.
	

	112.
	Ekspres do kawy konferencyjny
	1
	Wydajność maks.90 filiżanek 120 ml / godzinę, liczba pojemników na ziarna min: 2, pojemność pojemnika na ziarna min 2 x 650 g, dzienna wydajność 200 kaw. Przyłącze wody: stałe.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 380,610, 700.  Moc 3 kW.
	

	113.
	Ekspres do kawy konferencyjny
	1
	Wydajność maks.90 filiżanek 120 ml / godzinę , liczba pojemników na ziarna min: 2, pojemność pojemnika na ziarna min 2 x 650 g, dzienna wydajność 100 kaw. Przyłącze wody: stałe.
Wymiary szer/głęb/wys [mm]: 380,610, 700.  Moc 3 kW.
	




3. Oświadczamy, że wszystkie elementy porcelany wymienione w części V. Wyposażenie drobne do restauracji i kawiarni będą w jednym kolorze, a sztućce będą pochodziły z jednej linii wzorniczej, a elementy (poza poz. 69, 70, 71, 73, 74) nadawały się do mycia w zmywarce.
4. W ramach przedmiotu zamówienia zobowiązujemy dostarczyć na własny koszt wszystkie elementy wskazane w w/w specyfikacji technicznej oraz je zamontować w miejscu wskazanym przez Zamawiającego.  
5. Udzielamy gwarancji jakości na oferowany przedmiot zamówienia na okres 24 miesięcy, licząc od dnia podpisania protokołu odbioru w stanie wolnym od wad istotnych (na warunkach określonych w § 11 wzoru umowy, stanowiącego Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego).
6. Zobowiązujemy się zrealizować przedmiot zamówienia w terminie 3 miesięcy od dnia podpisania umowy.
7. Oświadczamy, że określona w pkt. 1 cena brutto zawiera wszystkie koszty związane 
z wykonaniem przedmiotu zamówienia, w tym ryzyko Wykonawcy z tytułu oszacowania wszelkich kosztów związanych z jego realizacją. Niedoszacowanie, pominięcie oraz brak rozpoznania zakresu przedmiotu zamówienia nie będą podstawą do żądania zmiany wynagrodzenia określonego w pkt. 1.
8. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z treścią Zapytania ofertowego nr NS-OW.KCSW-16/23 i wszystkimi załącznikami i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy wszelkie konieczne informacje do przygotowania oferty i wykonania zamówienia.
9. Oświadczamy, że akceptujemy wzór umowy załączony do Zapytania ofertowego nr NS-OW.KCSW-16/23. Jednocześnie zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy na określonych w niej przez Zamawiającego warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
10. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na okres wskazany w Zapytaniu ofertowym nr NS-OW. KCSW-16/23, tj. 60 dni licząc od terminu składania ofert. 
11. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO 
tj. rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. 
w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie 
o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
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OŚWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

W związku z udziałem w postępowaniu w ramach Zapytania ofertowego nr NS-OW.KCSW-16/23, oświadczam/oświadczamy że:
1. pomiędzy Wykonawcą, tj. _________________________ (nazwa firmy Wykonawcy, NIP), nie zachodzą żadne powiązania osobowe lub kapitałowe, bezpośrednie lub za pośrednictwem innych podmiotów, z Zamawiającym lub z członkami konsorcjum realizującym projekt Nowy Sztynort – Osada Wolności (tj. z firmami Marek Makowski Biuro Turystyki Aktywnej "GERTIS" NIP: 8451810018 oraz Nowy Sztynort sp. z o.o., NIP: 8451993616). Przez powiązania osobowe lub kapitałowe rozumie się powiązania między podmiotami, o których mowa w zdaniu poprzednim, lub członkami organów tych podmiotów, a Wykonawcą lub członkami organów Wykonawcy, polegające na:
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
b) posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji;
c) pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
d) pozostawaniu w takim stosunku prawnym lub faktycznym, który może budzić uzasadnione wątpliwości co do bezstronności w wyborze wykonawcy, w szczególności pozostawanie 
w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa 
w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub 
w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.
2. Nie podlegam/nie podlegamy wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 5k rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 229 z 31.7.2014, str. 1), dalej: rozporządzenie 833/2014, w brzmieniu nadanym rozporządzeniem Rady (UE) 2022/576 w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie (Dz. Urz. UE nr L 111 z 8.4.2022, str. 1), dalej: rozporządzenie 2022/576.[footnoteRef:2] [2:  Zgodnie z treścią art. 5k ust. 1 rozporządzenia 833/2014 w brzmieniu nadanym rozporządzeniem 2022/576 zakazuje się udzielania lub dalszego wykonywania wszelkich zamówień publicznych lub koncesji objętych zakresem dyrektyw w sprawie zamówień publicznych, a także zakresem art. 10 ust. 1, 3, ust. 6 lit. a)–e), ust. 8, 9 i 10, art. 11, 12, 13 i 14 dyrektywy 2014/23/UE, art. 7 i 8, art. 10 lit. b)–f) i lit. h)–j) dyrektywy 2014/24/UE, art. 18, art. 21 lit. b)–e) i lit. g)–i), art. 29 i 30 dyrektywy 2014/25/UE oraz art. 13 lit. a)–d), lit. f)–h) i lit. j) dyrektywy 2009/81/WE na rzecz lub z udziałem:
a) obywateli rosyjskich lub osób fizycznych lub prawnych, podmiotów lub organów z siedzibą w Rosji;
b) osób prawnych, podmiotów lub organów, do których prawa własności bezpośrednio lub pośrednio w ponad 50 % należą do podmiotu, o którym mowa w lit. a) niniejszego ustępu; lub
c) osób fizycznych lub prawnych, podmiotów lub organów działających w imieniu lub pod kierunkiem podmiotu, o którym mowa w lit. a) lub b) niniejszego ustępu,
w tym podwykonawców, dostawców w przypadku gdy przypada na nich ponad 10 % wartości zamówienia.] 

3. Nie zachodzą w stosunku do mnie/nas przesłanki wykluczenia z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. poz. 835).[footnoteRef:3] [3:  Zgodnie z treścią art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego, z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego wyklucza się:
1) wykonawcę wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;
2) wykonawcę, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;
3) wykonawcę, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106), jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy.] 
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