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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy zadania pn. Kompleksowa organizacja imprezy plenerowej pn. ,,Zasmakuj opoczynskie”.

Zadanie realizowane jest w ramach projektu pn. ,,0poczno 2.0 - nowe otwarcie: Opoczno - bezpieczny
ekologicznie regionalny o$rodek przedsiebiorczosci o rozpoznawalnej marce i silnym poczuciu tozsamosci
lokalnej mieszkaricow” finansowanego ze Srodkéw Norweskiego Mechanizmu Finansowego na lata 2014-
2021 w ramach Programu Rozw¢j Lokalny.

. Przedmiot zaméwienia:
Przedmiotem zamoéwienia jest kompleksowa organizacja imprezy plenerowej artystyczno -
rozrywkowej, niebiletowanej pn. ,Zasmakuj opoczynskie” w dniu 29 lipca 2023 r. (sobota) w godzinach
12:00-20:00, w Opocznie na parkingu Krytej Plywalni - zwanej dalej ,Imprezg”. Impreze nalezy
przygotowa¢ zgodnie z zasadami bezpieczenistwa i higieny imprez kulinarnych. Nalezy powiadomic¢
wszystkie niezbedne organy o przedsiewzieciu, w tym: Policje i Sanepid, a takze zapewni¢ zaplecze
sanitarne.
Il.  Opis przedmiotu zaméwienia:
Charakter imprezy: Impreza ma charakter edukacyjny i promocyjny w zakresie tematyki kulinarnej.
Zadaniem Wykonawcy jest organizacja imprezy promujacej kuchnie regionu opoczyriskiego.
Zamawiajacy wymaga, aby w trakcie Wydarzenia beda prezentowane i promowane strategie:
e postawy przeciwstawienia si¢ marnowaniu Zywnosci,
e inicjatywy promujace np. zdrowg zywnos¢, produkty lokalne,
e promocja nawykow ,zero waste” w codziennym przygotowywaniu positkow.
Zamawiajacy dopuszcza do promowania w ramach zadania réwniez kuchni regionalnych innych regionéw
kulturowych niz opoczynski, z zastrzezeniem, ze promocja kuchni regionu opoczynskiego jest
obligatoryjna.

lll. Do obowigzkow Wykonawcy naleze¢ bedzie:

1. Opracowanie niezbednych dokumentéw i uzyskanie opinii i zezwolen wiasciwych organéw,
urzedow i instytucji, ktére wymagane sg przy realizacji plenerowej imprezy o charakterze
artystyczno-rozrywkowym. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy réwniez poinformowanie
Zamawiajacego o planowanym terminie i godzinie odbioru, przez odpowiednie organy, terenu
imprezy — jezeli takie odbiory beda. Zawiadomienia nalezy dokonac¢ w formie pisemnej faxem lub
za posrednictwem poczty elektronicznej, w terminie 5 dni przed dniem dokonania odbioru terenu
imprezy.

2. Zapewnienie wymaganej opieki medycznej, opieki przeciwpozarowej oraz ochrony na podstawie
uzgodnien z wiasciwymi organami.
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3. Zapewnienie pojemnikéw na odpady w ilosci niezbednej do utrzymania czystosci podczas
Wydarzenia oraz zamoéwienia toalet przenosnych w iloSci niezbednej do obstugi imprezy, w tym
jedna dla oséb niepetnosprawnych. Po zakonczeniu Wydarzenia Wykonawca zobowigzany jest
do uprzatnigcia zajmowanego terenu.

4. Zawarcie uméw z dostawcami, animatorami i realizatorami zadania oraz uregulowanie
nalezno$ci wynikajacych z podpisanych uméw.

5. Zapewnienie wszelkich niezbednej infrastruktury do przeprowadzenia imprezy, w szczegoino$ci:
zrodfa energii elektrycznej, wyposazenia stoisk w urzadzenia i przyrzady niezbedne do
prowadzonych prezentacji, infrastruktury wystawienniczej itp.

6. Zapewnienie dekoracji przestrzeni wystawienniczej oraz stoisk animacyjnych i stotow
reprezentacyjnych oraz degustacyjnych w uzgodnieniu z Zamawiajacym.

7. Zapewnienie nagtosnienia wraz z prowadzacym umozliwiajacego promocje i prezentacje stoisk,
animacji, konkursow oraz zapewnienie muzyki w tle.

8. Przygotowaniu i przedstawienie Zamawiajgcemu harmonogramow i scenariuszy:

a) scenariusz imprezy do akceptacji Zamawiajgcego — 14 dni po podpisaniu umowy
b) szczegdtowy harmonogram prac organizacyjnych wydarzenia. (harmonogram musi
uwzglednia¢ w szczegolnosci: terminy uzyskania opinii, zezwolen, podpisania umow
z wystawcami) — 30 dni po podpisaniu umowy.
c) Propozycje dekoracji przestrzeni wraz ze stoiskami — 30 dni przed Imprezg
9. Organizacja i zapewnienia programu artystyczno - rozrywkowego w dniu 29 lipca 2023 r., w tym:
a) Organizacji minimum 10 stoisk handlowych miedzy innymi z:
1) Miodem
2) Chlebem
3) RzemiesIniczym piwem regionalnym
4) Garmazeryjne
5) Lodamii deserami rzemiesIniczymi
6) Serami regionalnymi
7) Ttoczonymi sokami owocowymi
8) Ceramikg uzytkowg
9) Potrawami regionalnymi
10) Swiecami z wosku pszczelego
b) Organizacji minimum 10 stoisk degustacyjnych i animacyjnych z regionalnymi
produktami od lokalnych dostawcéw :
1) Wszystko z kapusty
2) Wokét ziemniaka
3) Kasza nie odstrasza
4) Soki, napary, kompoty
5) Wokot miodu i innych stodkosci
6) Mieko —twarogi, jogurty, zsiadte mleko,
7) Promowanie ponownego uzycia produktdéw tzw. potrawy ,drugiego dnia,
8) Stoisko z ubijaniem masta - 5 pokazéw w ciggu dnia
9) Stoisko z ziotami , octami, naparami do degustacji kwiaty jadalne — réze,
nagietki, przetwory z ptatkéw rozy, dekoracje z kwiatdéw jadalnych
10) Stoisko z surowcami naturalnymi z zastosowaniem nie tylko spozywczym.
11) Stoisko degustacyjno - pokazowe - jak powstaje chleb, wypiek chleba,
12) Stoisko z kosmetyki naturalne na bazie zidt, pokaz wyrobu naturalnych
kosmetykow
13) pszczelarstwem i bartnictwem — stoisko pokazowo sprzedazowe
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14) stoisko pokazowe , struganie tyzek , pokaz i sprzedaz
15) stoisko wikliniarskie, produkty uzytkowe z wikliny, pokaz i sprzedaz
16) promowaniem zdrowego ekologicznego zywienia, porady dietetyczne

10. Organizacja minimum 10 atrakcji zwigzanych z promocja i edukacja zdrowego stylu zycia.

1)

2)
3)
4)

3)
6)

7)
8)

9)

1) Rosliny miododajne i lecznicze i jadalne - warsztaty maceratow, kosmetykdw, masci
i olejkow.
2) Promocja stylu zycia , zero waste” - stoisko informacyjne.
3) Spacer zielarski ,Poznajemy chwasty jadalne” a nastepnie gotowanie z zebranych roslin,
w tym przygotowanie i udostepnienie miejsca do takiego gotowania.
4) Warsztatow uprawy roslin z wykorzystaniem wiedzy o fazach ksigzyca ora metodach
uprawy permakulturowe;
5) Wyktad o roslinach apotropeicznych
6) Promocja ograniczania odpadéw — kompostownik — Twoj przyjaciel
7) Przeprowadzenie i rozstrzygnigcie konkursow na 3 potrawy regionalne np. na
drozdzowke, pierogi z kapusta, zalewajke.
8) Strefa matego kucharza -przygotowanie miejsca i organizacja strefy z zapewnianiem
prowadzacego i produktow do co najmniej 3 potraw w ciggu trwania Imprezy
Wymagania techniczne
Przygotowanie sceny o wymiarach minimum 5x3 wraz z nagtosnieniem w dniu 29 lipca 2023 r.
w godzinach 12.00 -20.00 oraz prowadzacym, ktory powinien posiada¢ dos$wiadczenie
w prowadzeniu imprezy artystyczno-rozrywkowej. Scena oraz urzadzenia na niej ustawione
i zamontowane winny posiada¢ wymagane atesty.
Nagto$nienia stoiska warsztatowego z udziatem dzieci , mtodziezy i dorostych
Zapewnienie Toy toy, pojemnikow na odpady, chtodni, namiotéw oraz kuchni gazowych.
Przygotowanie strefy konsumpcyjnej dla 40 osob, stoty, tawki , lezaki oraz obstugi, ktéra zadba
0 czystosc.
Przygotowanie dekoraciji przestrzeni w uzgodnieniu z Zamawiajacym.
Przygotowanie stoiska promujgcego fundusze Norweskie wymiarach 3x6 m oraz dostep do pradu
i nagtosnienie.
Przygotowanie miejsca dla Studia Festiwalowego wraz ze stotami o dtugosci minimum 6 m.b.
oraz dostepu do pradu.
Przygotowanie Stoiska dla pokazow kulinarnych z udziatem kucharza o wymiarach 3x12 + 3x6
zaplecze wraz z dostepem do pradu oraz wody.
Przygotowanie stoiska wraz z nagtoSnieniem do promocji ksigzki kucharskiej ,Zasmakuj.
Opoczynskie” o wymiarach 3x6 m

10) Przygotowanie ,Strefy matego kucharza” dla minimum 8 osdb, ktére bedg zmieniaty sie

V.

w sekwencji co 40 minut. W trakcie trwania Imprezy Wykonawca zaproponuje 3 bloki tematyczne
np. pierogi, ciasteczka itp. Wykonawca na stoisku zapewni animatora — opiekuna stoiska.
Koszt realizacji powyzszych zdan powinien obejmowaé w szczegolnosci:
a) Transport;
b) Nocleg oraz wyzywienie dla prowadzacych i obstugujacych pokazy;
¢) Koszt zakupu produktdéw spozywczych (w tym lokalnych, tradycyjnych i regionalnych) do
przygotowania potraw podczas pokazow;
d) Wynagrodzenie dla prowadzacych i obstugujacych pokazy;
e) Wykonawca zobowigzany jest réwniez zapewni¢ niezbedng obstuge, sprzet oraz
naczynia jednorazowe do wykonania pokazu oraz do wydania porcji promocyjnych.
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f) Wykonawcy i animatorzy pokazow kulinarnych powinni posiada¢ wszystkie aktualne
badania.

VI.  Wyznaczenia osoby koordynatora imprezy do kontaktow ze strony Wykonawcy, z podaniem
imienia i nazwiska, telefonu do kontaktu oraz adres e-mail.

VIl.  Zamawiajgcy dysponuje punktem poboru pradu w miejscu Wydarzenia, umozliwi korzystanie
z przytacza oraz pokryje koszty przytaczenia i pradu. Zamawiajacy zapewni rowniez obecnos¢
elektryka w czasie trwania wydarzenia.

Zatwierdzit:

Z up. Burmistrza Opoczna
l...I Tomasz Luczkowski
Zastepca Burmistrza Opoczna
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