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Załącznik nr 1
FROMULARZ PARAMETRÓW TECHNICZNYCH
CZĘŚĆ 1: PAWILON – KIOSK GASTRONOMICZNY WRAZ Z WYPOSAŻENIEM STAŁYM

	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	KIOSK - KONTENER GASTRONOMICZNY, na który składają się pomieszczenia:

	1) Wydzielone pomieszczenie Socjalno-Szatniowe zamykane na zamek wraz z 1 x drzwiami wejściowymi zewnętrznymi antywłamaniowymi, 1 x drzwiami przesuwnymi pomiędzy częścią roboczą a socjalną, 1 x drzwiami przesuwnymi pomiędzy częścią socjalną a przedsionkiem toalety, wyposażone w 3 szafki pracownicze stojące - zamykane, umywalką do mycia rąk (ceramiczna jak najmniejsza, z baterią) z szafką pod umywalkową,  z podgrzewaczem wody - moc do 4 KW/230, doprowadzeniem do kanalizacji wewnętrznej, 1 x szafa magazynowa na środki czystości, ściany wykończone obudową z płyt warstwowych, szafa porządkowa ze zlewem porządkowym 1 komorowym z przepływowym ogrzewaczem wody moc do 5,5 KW/230. Ilość szafek i wymiary uwzględniona na projekcie architektonicznym, według specyfikacji szczegółowej.
	

	2) Wydzielona część WC dla Personelu z miską WC z doprowadzeniem do kanalizacji wraz z przedsionkiem, 1 x drzwi skrzydłowe, zamykane pomiędzy WC a przedsionkiem, w przedsionku: umywalka do mycia rąk (ceramiczna jak najmniejsza, z baterią) z szafką pod umywalkową z podgrzewaczem wody - moc do 4 KW/230, doprowadzeniem do kanalizacji wewnętrznej. Ilość szafek i wymiary uwzględniona na projekcie architektonicznym, według specyfikacji szczegółowej.
	

	3) Wydzielona część robocza - kuchnia z oknem wydawczym, meble kuchenne wiszące i stojące z regulowaną wysokością półek, według specyfikacji do projektu: szafki nad blatowe, blaty robocze stalowe, regały z półkami stojącymi w zabudowie spójnej, wkomponowane w ciąg przemysłowy. Ilość szafek i wymiary uwzględniona na projekcie architektonicznym, według specyfikacji szczegółowej.
	

	WYPOSAŻENIE STAŁE KIOSKU

	1) Okno wydawcze (skrzydła okienne przesuwne) o wymiarze 2500x1100 mm z nad oknem roletą antywłamaniową, zamykaną elektrycznie i markizą nad okienną o szerokości dostosowanej do wielkości okna, rama kolor grafit,
	

	2) Stolarka drzwiowa: 2 x drzwi przesuwne 900x2000 mm, 1 x drzwi skrzydłowe 800x2000 mm oraz 1 x drzwi skrzydłowe antywłamaniowe (wejściowe do kiosku) 900x2000 mm. 
	

	3) Wymiary kiosku: h () 6,00m x 3,00m (powierzchnia 18,00m2), H= min.2,75m 
	

	4) Konstrukcja kiosku wykonana z profilu zamkniętego, spawana i zabezpieczona antykorozyjnie. 
	

	5) Podłoga kiosku gastronomicznego wykonana z profili stalowych zamkniętych spawana oraz malowana, ocieplona warstwą pianki wyłożona płytą OSB, wykończona wykładziną PCV do warunków przemysłowych. 
	

	6) Pokrycie dachu z płyt warstwowych wraz z rynnami. 
	

	7) Obudowa ścian z płyt warstwowych. Kolor: grafit 
	

	8) Obróbki blacharskie ścienne i dachowe. Kolor: grafit 
	

	9) Attyka zamontowana z 3 stron kiosku. 
	

	10) Kasety elewacyjne na zewnątrz pawilonu w kolorze (proponowane: dąb i grafit. Kolorystyka do doprecyzowania z wykonawcą na etapie realizacji) 
	

	11) Instalacja elektryczna (rozdzielnia, oświetlenie LED – w części roboczej, socjalnej i toalecie, gniazdka rozmieszczone w kiosku według projektu instalacyjnego, 
	

	12) Wentylacja grawitacyjna, 
	

	13) System zabezpieczeń - monitoring: dwie kamery zewnętrzne, jedna kamera wewnętrzna, rejestrator, modem do rejestratora, router do rejestratora, 
	

	14) Zlew 1 komorowy w części roboczej, z baterią, z instalacją wodną z ogrzewaczem wody moc do 5,5 KW/230, doprowadzenie do kanalizacji wewnętrznej, 
	

	15) Zlew 1 komorowy w części socjalnej, z baterią, z instalacją wodną z podgrzewaczem wody moc do 5,5 KM/230, doprowadzenie do kanalizacji wewnętrznej, 
	

	16) Umywalka do mycia rąk w części socjalnej (ceramiczna jak najmniejsza, z baterią) z podgrzewaczem wody moc do 4 KW/230, doprowadzeniem do kanalizacji wewnętrznej, szafka pod umywalkowa, 
	

	17) Umywalka do mycia rąk w części przedsionek z toaletą (ceramiczna jak najmniejsza, z baterią) z podgrzewaczem wody moc do 4 KW/230, doprowadzeniem do kanalizacji wewnętrznej, szafka pod umywalkowa, 
	

	18) Umywalka do mycia rąk (ceramiczna najmniejsza, z  baterią) w części roboczej z instalacją wodną z podgrzewaczem wody moc do 4 KW/230, doprowadzenie do kanalizacji wewnętrznej, szafka pod umywalkowa, 
	

	19) Meble kuchenne wiszące i stojące według specyfikacji do projektu: szafki nad blatowe, blaty robocze stalowe, regały z półkami stojącymi w zabudowie spójnej, wkomponowane w ciąg przemysłowy. Ilość szafek i wymiary uwzględniona na projekcie architektonicznym, według specyfikacji szczegółowej.
	

	20) Urządzenie klimatyzacyjne z wentylacją, montowane na ścianie kiosku z wyjściem na zewnątrz, do 3,5 KW
	

	21) Grzejnik elektryczny, mobilny moc do 2 KW, dostosowany do wielkości kiosku
	

	22) Montaż gotowego kiosku, transport i rozładunek w miejscu docelowym – ścisłe centrum Katowic, Al. Korfantego 5. 
	





			………………………………………………………………………………………………
						Data i podpis Wykonawcy 

CZĘŚĆ 2: KONSERWATOR/WITRYNA NA LODY
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Konserwator/witryna na lody z szafą chłodniczą pod konserwatorem i metalowymi kuwetami cylindrycznymi ze stali nierdzewnej - min. 10 kuwet, min. 8 w zapasie w magazynie wewnątrz konserwatora. 
	

	2) Wymiary kuwet: ∅200mm, h = 250mm. 
	

	3) Rozmrażanie automatyczne. 
	

	4) Termometr. 
	

	5) Zakres temperatur: min. –50C do –200C. 
	

	6) Klasa klimatyczna 7. 
	

	7) Kółka z hamulcem. 
	

	8) Pokrywki do kuwet metalowe
	

	9) Gałkownica/porcjoner do lodów – 2 szt.
	

	10) Myjka do gałkownic. 
	

	11) Szerokość konserwatora: max 1500 mm, głębokość max 700 mm, wysokość (z kółkami) max 900 mm. 
	

	12) Osłona gięta, z trzech stron, plexi. 
	





			………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy


CZEŚĆ 3: WITRYNA CHŁODNICZA STOJĄCA ZE SZKLANYMI DRZWIAMI 
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Witryna chłodnicza pionowa 
	

	2) Wymiary: szerokość 60, głębokość 60, wys. min. 170 cm, 
	

	3) Drzwi szklane pojedyncze lub podwójne, 
	

	4) Temp. 0-10 stopni,
	

	5) Pojemność min. 320 litrów, 
	

	6) Termometr wewnętrzny.
	




								 ………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy


CZĘŚĆ 4: GOFROWNICA PODWÓJNA
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Gofrownica podwójna (na gofry belgijskie/gofry Bruxelles/Liege )
	

	2) płyty żeliwne, 
	

	3) możliwość regulacji temperatury, 
	

	4) elektroniczny timer, 
	

	5) tacka ociekowa na nadmiar ciasta w komplecie, 
	

	6) moc do 2 kW.
	

	
	




		………………………………………………………………………………………………
						Data i podpis Wykonawcy



CZĘŚĆ 5: OKAP 
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) okap przyścienny wiszący z łapaczami tłuszczu
	

	2) wymiary max. 1200x700x450 mm
	




			………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy

CZĘŚĆ 6: EKSPRES CIŚNIENIOWY DO KAWY 
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) ciśnienie 15 bar, przeznaczony dla średnich i dużych firm, 
	

	2) wydajność 70-100 kaw dziennie,
	

	3)  młynek do kawy z pojemnikiem na ziarna, 
	

	4) wyświetlacz dotykowy, 
	

	5) regulowana wylewka 
	

	6) możliwość podpięcia pod zewnętrzne zasilanie w wodę, 
	

	7) możliwość podpięcia kartonu z mlekiem do kaw mlecznych, 
	

	8) możliwość przygotowywania 2 napojów równocześnie, 
	

	9) wylewka gorącej wody i pary, 
	

	10) system automatycznego czyszczenia układu spieniania mleka, 
	

	11) możliwość parzenia co najmniej 8 rodzajów napojów kawowych.
	



			
		………………………………………………………………………………………………
						Data i podpis Wykonawcy



CZĘŚĆ 7: PIEC/ OPIEKACZ DO OPIEKANIA NA PRZEKĄSKI
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Piekarnik/piec konwekcyjny z funkcją pary, 3 poziomowy. 
	

	2) Termostat do min. 220 stopni. 
	

	3) Timer. 
	

	4) Komora z regulacją wysokości tacek. 
	

	5) Trzy tacki w zestawie. 
	

	6) Zbiornik na wodę. 
	

	7) Moc do 2100 W. 
	

	8) Wymiary (DxSxW): 50 x 51 x 35 cm – dopuszczalna tolerancja +/-10%.
	




			………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy




CZĘŚĆ 8: KASOTERMINAL GASTRONOMICZNY
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Kasa fiskalna z dostępem wirtualnym z zintegrowaną funkcją terminala płatniczego.
	

	2) Kasoterminal z wbudowaną łącznością GSM, wbudowaną baterią, 
	

	3) Fiskalizacja z dojazdem serwisanta lub zdalna 
	

	4) Szkoleniem z obsługi online.
	




			………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy



CZĘŚĆ 9: MONITOR MULTIMEDIALNY - 2 SZTUKI
	MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE
	PARAMETRY OFEROWANE
TAK/NIE

	1) Monitory przemysłowe, do prezentacji oferty menu
	

	2) Wielkość: 32 cale,
	

	3) Wysoki kontrast, nie mniej niż. 5000:1, 
	

	4) wifi, 
	

	5) powłoka antyrefleksyjna matrycy z 2 x uchwytem/wieszakiem – górny montaż.
	





			………………………………………………………………………………………………
							Data i podpis Wykonawcy
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